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Aufbau- und Bedienungsanleitung

Bitte sorgfdltig lesen und mit dem Kaufbeleg fir spéteres Nachschlagen aufbewahren

Allgemeine wichtige Hinweise: INHALT SEITE
Lesen Sie die Anleitung vor Inbetriebnahme dieses Grillgerdites Allgemeine wichtige Hinweise 2.3
sorgféltig durch. Bewahren Sie dieses Handbuch zur spéteren 1.) Technische Daten 3
Einsichtnahme auf. 2.) Gewdhrleistung 3
o ) ) 3.) Montagevorbereitung 3
Einige Nahrungsmittel erzeugen brennbare Fette und Séfte. Eine 4) Explosionszeichnung 4
regelméfige Reinigung ist daher wichtig. Zur Vereinfachung der 5) Teileliste 5-6
Reinigung sollten Sie die Fettauffangwanne immer mit Aluminium- 6) Zusammenbau 7-13
folie auslegen und diese regelméfig austauschen. Uberwachen Sie 7) Sicherheitsinformationen 14
das Grillgerét jederzeit wihrend des Betriebs. Schéden durch Feuer, 8.) Pflege und Wartung 14
das durch Fett verursacht wird, sind nicht von der Garantie abgedeckt. 9.) Gebrauchsanweisung 15
10.) Kurzer Kochleitfaden 16
Um die Héchstlebensdauer lhres Grillgeréites zu sichern, sollte es 11.) Was man tun sollte 17
immer sauber, trocken und bei Nichtbenutzung abgedeckt werden. 12.) Was man nicht tun sollte 17
Eine im Handel zu erwerbende Vinylabdeckung sorgt fir viele Jahre 13.) Stérungstabelle 18
stdrungsfreien Betrieb. 14.) Serviceadresse 18

ACHTUNG:

Zum gewerblichen Einsatz des Gerdtes bendtigen Sie einen max. 1,5 m langen Gasschlauch
nach BGV D34 (VBG 21) und TRF96 mit Schlauchbruchsicherung nach DIN30639 und einen gewerblichen
Druckregler 50 mbar mit 1,5 kg/h. Durchfluss. TRF, BGV D34 ,Verwendung von Flissiggas” DA at § 11

Abs. 4 und EU-Gas Richtlinie (90/396/EWG).

Dieses Set ist Bestandteil des gelieferten Gerétes. Falls Sie zukiinftig einmal den Schlauch und/oder Regler
ersetzen mdchten, missen fir den gewerblichen Einsatz die gleichen Spezifikationen der Austauschteile erfiillt werden.
Wenn entsprechende nationale Anforderungen bestehen, muss der Schlauch gegebenenfalls ausgetauscht werden.

Warnhinweise:

Nur zur Verwendung im Freien. Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme.

ACHTUNG! Die zugéinglichen Teile kdnnen sehr heif3 sein.
Kleine Kinder sind fernzuhalten.

Zu lhrer Sicherheit, wenn Sie Gas riechen:

1 Schlief3en Sie sofort das Ventil an lhrer Gasflasche.
2 Drehen Sie alle Drehregler am Gerit zu.

3 Loschen Sie offene Flammen in der néheren Umgebung.

4 Offnen Sie den Deckel.

5 Wenn der Geruch anhdlt, prisfen Sie, ob das Ventil der
Gasflasche undicht ist (siehe Beschreibung Schritt 12
“Dichtigkeitsprifung”).

6 Prisfen Sie alle Gasverbindungen auf undichte Stellen
(siehe Beschreibung Schritt 12 “Dichtigkeitspriifung”).
Sollten Sie weiterhin Gasgeruch wahrnehmen, wenden
Sie sich sofort an lhren Héindler oder Gaslieferanten.

Zu lhrer Sicherheit:

1 Bewahren Sie kein Benzin oder andere brennbare Gase
oder Flissigkeiten in der Néhe dieses oder anderer
Gerdte auf oder verwenden diese dort.

2 Eine nicht zur Verwendung angeschlossene Gasflasche
darf nicht in der Néhe dieses oder anderer Gerate aufbe-
wahrt werden.

3 Nach jeder Tankfiillung die Verbindungen auf undichte
Stellen Gberprifen.

4 Niemals mit einem Ziindholz oder offenem Feuer auf
undichte Stellen Gberprifen.




Aufstellungsort — wichtige Hinweise

Der Grill darf nur im Freien benutzt werden. Der Grill ist waagrecht auf einem festen, ebenen und nicht brennbaren Unter-
grund, windgeschitzt aufzustellen. Beachten Sie einen Mindestabstand zu angrenzenden Materialien von ca. 50 cm, ins-
besondere brennbare Materialen dirfen sich nicht im néheren Umfeld des Geréites befinden!

Stellen Sie das Geréit nicht in die Néhe von Eingéingen oder viel begangenen Zonen auf!

Schiitzen Sie die Gasflasche vor direkter Sonneneinstrahlung!

ACHTUNG: Der Grilldeckel sollte beim Grillen geschlossen sein!
ACHTUNG: Auf Kinder achten!

ACHTUNG: Verwenden Sie Grill-(Schutz)-handschuhe beim Arbeiten mit dem Gerét - insbesondere beim Hantieren
mit dem Deckel und dem Spief3!

ACHTUNG: Jede Anderung des Gerdtes, insbesondere an den gasfishrenden Teilen ist strengstens verboten, fihrt
zum sofortigen Erléschen der Garantie und kann auf3erdem geféhrlich sein!

ACHTUNG: Unbedingt Dichtigkeitspriifung laut Anweisung (siehe Beschreibung Schritt 12) durchfishren!

1.) TECHNISCHE DATEN:

Gasart (eingestellt fir) : Flissiggas (Propan/Butan)
Gerdteart :

Gerdtekategorie : l3p/p (50) DE/AT/CH
Gasflasche : 5kg / 11 kg (empfohlen)
AnschluBdruck : 50 mbar

AnschluBBwert : 964 g/Std. max. gesamt
Garraum : 136 x 47,5 cm

Gesamtgewicht :95,0kg

Gesamtmaf3e (HxBxT) s ca. 207 x 70 x 110 cm (BxTxH)
Brenner : 2 Edelstahlbrenner

Zindung : batteriebetriebener Piezoziinder (jede Armatur einzeln ziindbar)
Leistung gesamt :ca. 13,5 kW

Armaturendisen : 1,10 mm @

2.) GEWAHRLEISTUNG:

TEPRO GARTEN GmbH iibernimmt fir 24 Monate vom Tag des Kaufdatums eine Méngelhaftung im Rahmen der
gesetzlichen Méangelrechte, fir alle Teile hinsichtlich Verarbeitungsfehler und Fehlerhaftigkeit der Teile. Ausgenommen
sind VerschleiBteile, wie Brenner und Ziinder. Alle anderen Kosten wie Arbeitszeit, Transport, Fracht und Verpackung
gehen zu Lasten des Kéufers. Der Vertreiber behlt sich das Recht vor, die entstandenen Kosten selbst zu tragen, oder
an den Kéufer weiter zu berechnen. Diese Méngelhaftung schlief3t nicht das Versagen oder Benutzerschwierigkeiten
mit ein, die durch mutwillige Beschédigung, Missbrauch, Verénderung, falsche Anwendung, unvorsichtige Benutzung,
Abnutzung, falsche Montage oder schlechte Wartung entstanden sind.

3.) MONTAGEVORBEREITUNG:

Wir empfehlen, zum Auspacken des Grills den Deckel und die Seitenwéinde des Kartons abzunehmen und dann die Teile
herauszunehmen. ACHTUNG: Da der Grill und Einzelteile sehr schwer sind sollten Sie méglichst zu zweit arbeiten.
ACHTUNG: Bei der Montage des Grills empfiehlt es sich Arbeitshandschuhe zu tragen.
Sortieren und kontrollieren Sie die Teile anhand der Montageanleitung.
HINWEIS: Achten Sie darauf, dass die Kunststoffschutzfolie ( falls vorhanden ) vor der Montage entfernt wird!
HINWEIS: Dieser Grill wird weitgehend montiert geliefert, abgesehen von den Rédern, dem Motor und den Spief3-
tréigern. Lesen Sie die Montageanleitung erst einmal sorgféltig durch und folgen Sie dann
Schritt fir Schritt den einfachen Anweisungen.
Sie benstigen fir die Montage:
- mittelgrof3en Kreuzschraubendreher und einen 10er Gabelschlissel fir die Montage von Spieftréger und Motor.
- einen 14er Gabelschlissel fir die Montage der Réder
- einen 17er Gabelschlissel fir die Montage von Schlauch, Schlauchbruchsicherung und Regller.
- einen 30er Gabelschlissel fir den Anschluss des Regler an die Flasche (geht auch von Hand!).
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4.) EXPLOSIONSZEICHNUNG

36*@

Achtung: '
Teile 6 /7 /8 /9 gehsren «
zum optionale Hahnchenset.



5.) TEILELISTE:

Bitte prisfen Sie vor dem Zusammenbau lhres neuen Gasgrills anhand der untenstehenden Liste, ob alle Teile vorhanden sind
und keine Beschédigungen aufweisen. Nehmen Sie sich die Zeit, sich mit dem Inhalt vertraut zu machen.

Nr. Bezeichnung Menge
1 | Deckel 1
2 | Deckelgriff 1
3 | Deckelachse 2
4 | Silikon - Deckelstopper 2
5 | Servierschalen 4
6 | Grillkorb (optional/H&hnchenset) 4
7 | Federsplint (optional /H&hnchenset) 12
8 | Grillkorbttréiger (optional /Hahnchenset) 2
9 | Tragerschraube (optional /Héhnchenset) 2
10| Spief3stange 1
11| 4-fach Fleischklammer 2
12| Tragegriff 2
13| Rickenklammer 2
14| Arretierung mit Federsplint 2
15| Brenner 2
16| Brennerabdeckung 2
17| Piezokabel und Ziindspitze 2
18| Brennerdise 2
19| Zinderabdeckung 2
20| Halter Thermosicherung 2
21| Gehdusewand hinten&vorne/innen 2
22| Gehdusewandtréiger 2
23| Gehausewand vorne/auf3en 1
24| Gehdusewand hinten/auf3en 1
25| Gehdusewand links/innen 1
26| Gehdausewand rechts/innen 1
27| Gehdusewandtrager links/rechts 2
28| Gehdusewand links/auf3en 1
29 Gehdusewand rechts/auf3en 1
30| Gehdusewand unten/inne 1
31| Gehausewand unten/auf3en 1
32| Gehéuserahmen 1
33| Rahmenendkappen 4
34, Rollentrdger links/hinten 1
35| Rollentréger links/vorne 1
36| Rolle mit Bremse

37| Federring 4

Nr. Bezeichnung Menge
38 | Unterlegscheibe 8
39 | Radtréiger vorne/rechts 1
40 | Rad 4
41 | Radachse 1
42 | Radtréger hinten/rechts 1
43 | Deckelscharnier 2
44 | SpieB-Rolle 4
45 | Spief3-Rollenachse 4
46 | Spiefarretierung links 1
47 | Spiefarretierung rechts 1
48a| unterer Spieftrager 2
48b| oberer Spieftrager 2
49 | SpieBauflage links 1
50 | Spief3auflage rechts 1
51 | Halter fir Schraube und Fligelmutter M10 | 2
52 | Schraube M10 2
53 | Flogelmutter M10 2
54 | Spiefrollenhalter links 1
55 | SpieBrollenhalter rechts 1
56 | Thermofihler 2
57 | Gaszuleitung 2
58 | Armatur 1
59 | Gehédusewand Armaturenbox hinten 1
60 | Gehdusewand Armaturenbox vorne 1
61 | Armaturenbox 1
62 | Drehregler 2
63 | Drehreglerrahmen 2
64 | Piezoziinder (doppelt) 1
65 | Hitzeschutzblech Motor 1
66 | Spiefdstangenarretierung 1
67 | Spief3stangenbuchse 1
68 | Splint fir Buchse 1
69 | Motor 1
70 | Motortrager 1
71 | Temperaturanzeige 1




Entfernen Sie die Plastikfolien und entsorgen Sie auferhalb der Reichweite von Kindern.
Bitte lesen Sie vor der Benutzung des Grills den Abschnitt iber Sicherheit beim Grillen durch.

Lesen Sie bitte alle Anweisungen sorgfiltig durch und bewahren Sie sie auf,
falls Fragen oder Probleme auftreten sollten.

Mitgeliefertes Werkzeug zur Montage der Radtréiger.



6.) ZUSAMMENBAU

Wir haben bei der Herstellung des Grills auf abgerundete Kanten geachtet. Sie sollten bei der Handhabung der

Teile trotzdem vorsichtig sein, um Verletzungen zu vermeiden.

Bitte lesen Sie vor dem Zusammenbau die Gebrauchsanweisung aufmerksam durch. Suchen Sie sich fir den
Zusammenbau des Grillwagens einen ausreichend grof3en und freien Platz. Bitte nehmen Sie bei Bedarf die

Teileliste und die Aufbauzeichnung zu Hilfe. Es kdnnen einige Schrauben und Scheiben iibrigbleiben.

Fir den Zusammenbau des Grills werden zwei Personen benétigt, da der Grill z.B. umgedreht werden sollte und Teile

sehr schwer sind.

SCHRITT 1
Montage der Radiréiger
und Lenkrollen

Teil Nr. 34

5

Tei

_NN%
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| Nr. 42
l

v
Wh
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je 16 Stck.

Um lhren neuen Grill vor dem Verkratzen zu schiitzen,
legen Sie zur Montage der Réder den komplette Grill

mit dem geschlossenen Deckel nach unten auf eine weiche
Unterlage (Decke / Kissen). Arbeiten Sie nur zu zweit!

AN

Teil Nr. 35

Werkzeug

HE=

Schraube M8 x 15,
Sprengring und Unterlegscheibe



SCHRITT 2
Montage der Radachse und Réder.




SCHRITT 3
Montage des Motors

Hinweis: Vor Montage des Motors und des zugehérigen Trégers
|6sen Sie bitte zuerst die vier vormontierten Schrauben M5x8
auf der Unterseite des Motors Nr. 69. Legen Sie dann den
Motor auf seinen Tréiger Nr. 70, und ziehen sie abschliefend
den Motor in seine Position.

Teil Nr. 70

Teil Nr. 69

Teil Nr. 69

|

[

|

Teil Nr. 70

Schraube M6 x 12 4 Stck.

(vormontiert)
Hinweis: Lésen Sie dann die oberen beiden der vier Schrauben

leicht und die beiden unteren ganz. Hangen Sie dann den Motor
mit Tréiger auf die beide oberen Schrauben, setzen die beiden
unteren Schrauben wieder ein und verschrauben alle vier fest
mit dem Gehduse.




SCHRITT 4
Verschraubung der
Spief3tréger und
Einlegen der
Spief3stange mit
Halterungen.

Teil Nr. 49

Muter M6 4 Stck.((J] U-Scheibe M6 4 Stck.

Scheibe M6 4 Stck.

Teil Nr. 65

Teil Nr. 44

i Schraube M5 x 10 2 Stck.
' 2
QU \
(o’

Teil Nr. 45

Teil Nr. 55
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SCHRITT 5
Einlegen der T
SpieBstange |
mit -
Halterungen. “q¥

Teil Nr. 12

Teil Nr. 13
Teil Nr. 11
Teil Nr. 12
Teil Nr. 10 Nach Gebrauch
Im Gebrauch Im Gebrauch

v

Nach Gebrauch Teil Nr. 66

1"



SCHRITT 6
Einlegen der Fettauffangschalen

SCHRITT 7

Batterie einsetzen.
(AA - nicht im Lieferumfang)
Kappe abschrauben , Batterie mit Plus
nach aufen zeigend einlegen und
Kappe wieder aufschrauben.

SCHRITT 8
Einlegen des optionalen Hahnchengrillaufsatzes
(Sonderzubehdr Art.Nr.:12900002)

SCHRITT 9
Uberziehen der optionalen Wetterschutzhaube.
(Sonderzubehdr Art.Nr.:12120002)




SCHRITT 10

Montage Schlauch, Schlauchbruchsicherung, Druckregler
Verschrauben Sie den Druckregler (1) mit der Schlauchbruchsicherung (2) und dem Schlauch (3) mit
Hilfe eines 17er Maulschlissels. Verbinden Sie dann den Schlauch mit dem Gerateanschluss (4).
Eventuell mit einem 16er Maulschlissel am Gerdteanschluss kontern. Drehen Sie die Verbindung fest an,
aber Uberdrehen Sie sie nicht. Prisfen Sie alle Verbindungen
auf Dichtheit (siehe Schritt 12 Dichtigkeitsprifung).

1
1 = Druckregler
2 = Schlauchbruchsicherung
3 = Schlauch
4 = Gerateanschluss
SCHRITT 11

Anschluss der Gasflasche

Uberpriifen Sie, ob alle Drehregler am Gerét auf AUS =egestellt sind. Stellen Sie sicher, dass das Flaschenventil (5)
der Gasflasche (7) zugedreht ist, indem Sie es im Uhrzeigersinn drehen. Schrauben Sie die Sicherheitskappe (9)
vom Flaschenanschlussgewinde (6). Uberprisfen Sie das Vorhandensein und den ordnungsgeméfien Zustand der
Ventildichtung im Flaschenanschlussgewinde (6) und, sofern vom Druckreglermodel her vorgesehen, auch die
Dichtung im Druckregler (1). Verwenden Sie keine zusitzlichen Dichtungen. Schrauben Sie die Uberwurfmutter (8)
des Druckreglers (1) mit einem 30er Maulschliissel oder einer Rohrzange gegen den Uhrzeigersinn fest auf das
Flaschenanschlussgewinde (6). Der Schlauch (3) muss verwindungs- und knickfrei verlegt werden. Uberpriifen Sie
diesen Anschluss und das Anschlussgewinde (4) des Schlauchs wie unter Schritt 12 Dichtigkeitspriifung beschrieben.

3
2
1
8
5
7 1 = Druckregler
2 = Schlauchbruchsicherung
3 = Schlauch
4 = Gerateanschluss
5 = Flaschenventil
6 = Flaschenanschlussgewinde
7 = Gasflasche
8 = Uberwurfmutter
SCH RITT 1 2 9 = Sicherheitskappe
Dichtigkeitsprifung

Mit einem Lecksuchmittel sind alle Verbindungsstellen und der Schlauch selbst unter Betriebsdruck auf Dichtigkeit zu
kontrollieren. Hierfir kénnen Sie handelsiibliche Lecksuchsprays oder Seifenwasser (50 % Wasser/50% Spilmittel)
benutzen. Sprishen Sie das Spray oder streichen Sie das Seifenwasser mit einem Pinsel auf die Verbindungsstellen
zwischen Flasche - Regler - Schlauchbruchsicherung - Schlauch und Gerdteanschluss. Die Dichtigkeit ist sichergestellt,
wenn sich keine Blasenbildung zeigt. Eine Dichtigkeitsprifung mit offener Flamme ist streng verboten. Porése oder
beschédigte Schlauchleitungen und Anschlisse misssen unbedingt ausgetauscht werden.

13



7.) SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lagerung der Gasflasche

Die Aufbewahrung von Gasflaschen ist nicht zuldssig in Réumen unter Erdgleiche, in Treppenhéusern, Fluren, Durch-
gdingen und Durchfahrten von Gebéuden, sowie in deren unmittelbarer Néhe. Die Ventile missen mit Ventilschutzkappen
und VerschluBBmuttern versehen sein. Gasflaschen — auch leere — miissen stehend aufbewahrt werden.

Allgemeine Hinweise zum Betrieb
Der Betrieb lhres neuen Spanferkelgrills ist problemlos und sicher. Sie sollten jedoch einige Hinweise beachten:

Stellen Sie sicher, dass Sie den Grill geméf3 der Anleitung montiert haben. Sie sollten die gasfihrenden Verbindungen
niemals |8sen. Sollte dies jedoch geschehen sein, missen Sie die Dichtigkeit iberpriifen. Vom Hersteller versiegelte
Teile diirfen durch den Betreiber nicht veréndert werden.

Verwenden Sie fir den Freizeitgrill die ibliche 5 kg oder 11 kg Flasche Flissiggas. Die 5 kg Flasche und die 11 kg
Flasche mijssen seitlich neben dem Grill auf dem Boden platziert werden. Achten Sie hier beim Verschieben des Grills
darauf, dass der Schlauch nicht abgerissen wird.

Vorsicht im Umgang mit der Spief3stange und den Fleischklammern - Verletzungsgefahr !

Benutzen Sie beim Grillen immer Grillhandschuhe ! Lassen Sie das Grillgeréit im Betrieb niemals unbeaufsichtigt !

Der Hersteller haftet nicht fir Schéden, die durch unsachgeméfle Handhabung entstehen | Wenn der Gasgrill

léingere Zeit nicht benutzt wird, entnehmen Sie bitte die Batterie und bewahren dlle Teile trocken auf. Den Motor oder
die verbrauchten Batterien nicht im Hausmiill entsorgen, sondern an einer Sammelstelle abgeben !

ACHTUNG:

Der Spief3motor muss vor Wasser oder Dampf geschiitzt und darf nicht im Regen verwendet werden.

Der Stecker des SpieBmotors muss iber eine abgesicherte Steckdose angeschlossen werden. Der Anschluss Gber eine
festverlegte Leitung ist nicht gestattet. Er sollte jedoch nicht bei feuchter Witterung verwendet werden, weil es zu einem
Stromschlag kommen kann.

Veréndern Sie niemals die Einstellung des Druckreglers. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung und die am Grill
angebrachten Hinweistexte vollsténdig durch. Greifen Sie auf diese Informationen bei Bedarf zuriick. Lassen Sie den
Grill niemals unbeaufsichtigt, wéihrend Sie grillen. Schlieen Sie nach Gebrauch, oder bei Stérung, immer zuerst das
Absperrventil der Gasflasche. Halten Sie die néhere Umgebung frei von brennbaren Materialien, Benzin oder anderen
leicht entflammbaren Gasen und Flussigkeiten. Veréndern Sie nicht den Lufteintritt durch Anderung der Einstellung

der Luftdisen am Brenner. Leiten Sie den Schlauch ohne Verdrehung an der Grillwanne vorbei. Bringen Sie den
Schlauch nicht mit heiflen Oberfléichen in Berihrung.

Die technischen Regeln fiir den Gebrauch von Flissiggas (TRF) sind zu beachten. Fragen Sie lhren Gashéndler.

8.) PFLEGE UND WARTUNG

WARNUNG:S&mtliche Reinigungs- und Instandhaltungsarbeiten sollten ausgefihrt werden, wenn der Grill
abgekihlt ist und die Gaszufuhr an der Gasflasche abgedreht ist.

lhr never Grill von Tepro Garten GmbH ist aus hochwertigem Edelstahl gefertigt. Um die glénzende Oberfléche zu
reinigen und zu pflegen, ist es wichtig, folgende Schritte auszufihren:

Entfernen Sie lose Ablagerungen mit einem nassen Schwamm. Vermeiden Sie, die Oberfléiche durch Trockenwischen

zu zerkratzen. Verwenden Sie dann ein weiches, sauberes Tuch und ein mildes Reinigungsmittel und warmes Wasser.
Sie kdnnen auch handelsiibliche Reinigungs- und Pflegemittel fir Edelstahl verwenden.

Nach der Reinigung immer mit frischem Wasser abwaschen, um verbleibendes Reinigungsmittel zu entfernen. Mit einem
weichen, sauberen Tuch abtrocknen.

Verwenden Sie keine starken oder schleifenden Losungsmittel oder Scheuerpads, da diese permanente Markierungen
auf den Oberfléchen hinterlassen.

Verwenden Sie keine Farbldsemittel oder Verdinner, um Flecken von der Oberfléiche zu entfernen, da diese gesundheits-
schadlich sind und nicht mit Lebensmitteln in Berihrung kommen diirfen. Auerdem kénnen damit versehentlich die
Beschriﬁungen auf dem Frontpane| entfernt werden.

Fir einen fortlaufenden sicheren und stdrungsfreien Betrieb befolgen Sie einfach diese Anweisungen:

8.1. Legen Sie den Boden der Grillwanne vor dem Einsatz mit einer Lage Alufolie aus, die jedoch nicht die Brenner
abdecken darf. Entfernen Sie diese Alufolie immer nach dem Einsatz, um die Ansammlung von Fett zu verhindern.
Ein durch Fett verursachtes Feuer kann zu Schéden am Geréit fihren, die nicht von der Gewdhrleistung abgedeckt sind.
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8.2. Verwenden Sie zum Reinigen heif3es Seifenwasser und vermeiden Sie schleifende Reinigungsmittel oder Birsten, da
diese die Oberfléche und die Beschriftungen stark verkratzen kdnnen. Reinigen Sie das ganze Gerdt nach jedem Gebrauch
grindlich, um es in guter Betriebsbereitschaft zu halten.

8.3. Halten Sie die Spief3stange, sowie die Fleischhaken, Griffe und die Edelstahlschalen immer sauber, da diese in Kontakt
zu lhrem wertvollen Grillgut kommen.

8.4. Uberpriifen Sie die Flammensffnung, die Luftéffnung und das Venturirohr an jedem Brenner regelmafig
auf Verschmutzung und Insektennester (z. B. Wespen, Ameisen oder Spinnen). Nester sind
gefcihrlich und misssen griindlich beseitigt werden.

8.5. REINIGEN DER BRENNERVORRICHTUNG
Reinigen Sie den Brenner mit einer weichen Biirste oder blasen Sie ihn mit Druckluft sauber und wischen Sie mit einem
Tuch nach. Reinigen Sie verstopfte Offnungen mit einem Pfeifenreiniger oder einem steifen Draht (wie zum Beispiel
eine gedfinete Biroklammer). Trocknen Sie die Brenner durch Anziinden ab, um nachfolgende Korrosion zu
vermeiden. Rost ist nicht durch die Garantie abgedeckt.

Prifen Sie den Brenner auf Beschédigungen (Risse oder Locher). Sollte er beschédigt sein, so ersetzen Sie ihn bitte mit
einem neuen Brenner. Bauen Sie den Brenner wieder ein, prifen Sie die korrekte Position und die Sicherung der
Ventilsffnungen am Brennereingang (Venturidise).

8.6. WARTUNGSSERVICE
lhr Gasgrill sollte einmal im Jahr von einem qualifizierten Fachhéndler gewartet werden.

9.) GEBRAUCHSANWEISUNG

Vor dem Anziinden

1) Uberprisfen Sie, ob alle Gasanschlisse dicht sind (Lecktest ausfihren).

2) Uberpriifen Sie, ob alle Drehregler sich in der Position “AUS” befinden. Beachten Sie, dass der Knopf in der
Position “AUS= @” zur Sicherheit blockiert ist und nur durch Driicken vor dem Drehen verwendet werden kann.

3) Offnen Sie die Grillhaube vollstandig. Aus @
ANZUNDEN MIT DEM PIEZOZUNDER (

) ) . Grolie
1) Drehen Sie das Flaschenventil vollstéindig auf. Flamme
2) Beugen Sie sich nicht iber die Grillfléiche! Kleine
3) Ihr never Gqsgri” ist mit einem batteriebetriebenen Zinder ausgestattet. Sie kénnen damit ieden Flamme

Brenner einzeln ziinden. Driicken und drehen Sie den Drehregler gegen den Uhrzeigersinn von der Position

"AUS" = @ nach links auf die Position " Grof3e Flamme". Halten Sie den Drehregler gedriickt und betétigen Sie

den Piezoziinder. Sie héren ein laufendes Klicken und der Brenner ziindet. Halten Sie den Drehregler weiter
gedriickt, damit die Thermosicherung auslésen kann und die Gaszufuhr offen bleibt. Nach ca. 20 Sekunden

kénnen Sie den Drehregler loslassen. Zum Einstellen der gewiinschten Temperatur drehen Sie den Drehregler

weiter gegen den Uhrzeigersinn in Richtung "Kleine Flamme"

Wenn keine Ziindung erfolgt, gehen Sie auf “AUS =@ zuriick und wiederholen Sie den Schritt 3.

Wenn nach drei Versuchen der Brenner nicht zindet, drehen Sie das Gas an der Flasche ab und warten Sie funf
Minuten vor Wiederholung der Prozedur, damit sich das angesammelte Gas verfliichtigen kann und es nicht zu

einer Verpuffung kommt. Sobald die Zindung erfolgt ist, wiederholen Sie die Prozedur bei den anderen Drehreglern.

Sollte der Brenner mit dem Ziindfunken nicht geziindet werden kénnen, so kdnnen Sie ihn manuell von innen mit einem
langen Stabfeuerzeug anziinden. Bitte wenden Sie sich an lhren Gashéndler, um die Ziindvorrichtung zu tberpriifen.

Lassen Sie den Ofen vor der ersten Benutzung fiir circa 15 Minuten mit geschlossener Haube und vollsténdig aufge-
drehtem Gas laufen. Damit fihren Sie eine ,Warmreinigung” der innen liegenden Bauteile durch und der Geruch der
von der Produktion leicht &ligen Oberfléichen verfliichtigt sich.

NACH DER BENUTZUNG

1) Achten Sie darauf, dass Sie zuerst das Flaschenventil zudrehen und dann alle Drehregler auf “AUS” stellen.
So verbleibt kein unverbranntes Gas im Schlauch und im Gerdit.

2) Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es mit der Vinylhaube abdecken.
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10.) Kurzer Kochleitfaden:

Planen Sie lhren Gasvorrat immer anhand der geschéitzten Grillzeit Ihres Grillgutes. Es ist auf jeden Fall immer sinnvoll eine
zweite volle Gasflasche in Reserve zu haben. Ihr Gasgrill wird mit beiden, auf voller Kraft laufenden, Brennern rund ein

Kilo Gas pro Stunde verbrauchen.

Der folgende Abschnitt ist nur eine grobe Orientierung und geht davon aus, dass Sie ein Schwein von etwa 70 Kilo Gewicht
grillen méchten. Idealerweise sollte das Fleisch vor der Zubereitung auf Raumtemperatur gebracht worden sein. Wenn Sie das
Schwein vorbereiten, sollten Sie nicht vergessen, ca. 300 ml Salzlake oder eine andere Gewiirzflssigkeit, je nach lhrem Ge-
schmack, pro 10 kg Gewicht des Schweines, verteilt unter der Haut, mit einer grofien Spritze einzubringen. Dies gibt lhrem
Grillgut den besonderen Geschmack. Reiben Sie die Oberfléiche der Haut zu Beginn des Grillens noch nicht mit Gewiirzen
oder Salz ein, diese wiirde nur verbrennen. Sie kénnen jedoch gegen Ende des Grillvorgangs die Haut mit Salzlake, Bier,
Honig, Ol, bzw. Gemischen aus diesen Zutaten einpinseln. Achten Sie wéhrend des Grillens sorgféltig auf Ihr Fleisch.

Beginnen Sie den Grillvorgang mit ca. 30 bis 40 Minuten mit beiden Brennern auf voller Kraft, um das Fleisch anzubraten,

das heif3t, die AuBBenhaut abzudichten. Die Haut sollte knusprig und dunkel werden - lassen Sie sie aber nicht schwarz werden!
Danach drehen Sie fiir die néchsten viereinhalb bis finf Stunden (je nach Gréf3e und Gewicht) entweder einen Brenner fast voll

auf und den anderen aus oder aber beide auf niedrig. Je langsamer das Fleisch brét, umso schmackhafter wird das Ergebnis sein.
Nach dem Grillen (verwenden Sie einen Temperatursensor - Kerntemperatur ca. 74 ° C - um sicher zu sein) heben Sie das Schwein
in die Tranchierposition. Legen Sie die vier Bleche unter den Spief3 in die Grillwanne. Legen Sie das geschnittene Fleisch auf eines
der unteren vier Bleche. Lassen Sie einen Brenner auf niedriger Stufe laufen, damit die vier Bleche heif3 bleiben.

Wenn Sie ein ganzes Lamm grillen méchten, sollten Sie die etwa einen Tag vorher in Olivensl und Kréutern marinieren und die
Haut mit Knoblauchzehen zu spicken. Da Lamm weniger Fett als Schwein enthdlt, ist es sinnvoll, das Innere des Lamms mit z.B.
(Lamm-) Hackfleisch, Zwiebeln und Knoblauch zu fiillen und die Haut nach dem Anbraten regelméif3ig mit Olivend| zu bestreichen,
damit es schon saftig bleibt.

HINWEIS: Sie kénnen sowohl ein ganzes Schwein, wie auch ein ganzes Lamm grillen. Wenn Sie jedoch den Hahnchenspief3-
Einsatz als Zubehdr Ihr eigen nennen, dann kénnen Sie ein ganze Palette unterschiedlicher Grillstiick zeitgleich zubereiten:
Backschinken, Rollbraten, Héhnchen, Lammkeulen und vieles mehr. Achten Sie bei der Zubereitung von unterschiedlichen
Grillsticken auch auf die unterschiedlichen Garzeiten. Mit etwas Planung kénnen Sie entweder alle Grillsticke zu selben Zeit
auf den Punkt gegrillt auftischen, oder in der gewiinschten Reihenfolge nacheinander. Durch die rotierenden Kérbe kénnen
Sie jederzeit Stiicke entnehmen oder dazugeben.

Kerntemperaturen
Schweinefleisch:

- durch ca. 74 - 82 °C

Lammfleisch:

- rosa ca. 60 - 68 °C

- zartrosa ca. 65 - 70 °C

- durch ca. 75 - 82 °C

Gefligel:

- mindestens: 80 — 82 °C
Rindfleisch:

- Rinderbraten rosa ca. 60 - 68 °C
- Rinderbraten durch ca. 75 - 82 °C
- Roastbeef rosa ca. 60 - 68 °C

- Rinderfilet rosa ca. 60 - 68 °C
Kalbfleisch:

- Kalbsbraten/Schulter durch ca. 75 - 82 °C

- Kalbskeule/Oberschale durch ca. 78 - 82 °C
- Kalbsriicken rosa ca. 60 - 68 °C
- Kalbsfilet rosa ca. 60 - 68 °C

Die angegebenen Werte sind ca. Werte © el U I —
und basieren auf einer durchschnittlichen 1y -
Fleischqualitét. ’ &



Spanferkel
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Ein ganzes Lamm am Spief3

Leckerer Backschinken!
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11.) WAS MAN TUN SOLLTE

Den Grill nur im Freien verwenden.
Den Regler/Schlauch-Anschluss sorgféltig durchfihren.

Verwenden Sie einen Schraubenschlissel, um alle
gasfishrenden Verbindungen laut Anleitung festzuziehen.

Vor der ersten Benutzung und wenn die Gasflasche
neu gefillt ist, muss ein Lecksuchtest durchgefiihrt werden.

Alle Gasleitungsanschlisse mit einer Seifenlauge iiberprifen.
Untersuchen Sie den Gasschlauch vor jeder Benutzung auf

Risse oder Schéden. Ersetzen Sie ihn gegebenenfalls.

Sehen Sie in dieser Anleitung nach, falls Sie Zweifel be-
ziiglich Montage, Installation oder Betrieb haben.

Lassen Sie die Gasflasche nur von einem zugelassenen
Flussiggaslieferanten auffillen.

Brennbare Materialien sollten in gehérigem Abstand von
mindestens 50 cm in alle Richtungen gehalten werden.

Benutzen Sie den Grill nur auf einer ebenen Oberflache.

Halten Sie Stromkabel und den Gasschlauch von erhitzten
Flachen fern.

Legen Sie zur leichteren Reinigung Aluminiumfolie in die
Grillwanne.

Offnen Sie vor dem Anziinden die Grillhaube immer vollsténdig.

Uberwachen Sie den Grill, wéihrend Sie Grillen.
Halten Sie Kinder jederzeit vom Grill fern.

Fihren Sie eine Sichtkontrolle der Brennerflammen durch,
um das Anziinden zu bestétigen.

Sollte der Grill aus irgendeinem Grund ausgehen, schalten
Sie alle Drehregler und das Flaschenventil ab. Warten Sie
3 Minuten, bevor Sie versuchen, das Gerét erneut anzu-
ziinden.

Sollte ein Feuer durch Fett entstehen, schalten Sie alle
Drehregler und das Flaschenventil ab und warten Sie bis
das Feuer aus ist.

Verwenden Sie beim Grillen Schutzhandschuhe.

Lassen Sie den Grill abkihlen, bevor Sie den Deckel wieder
schlief3en.

SchlieBen Sie nach jedem Gebrauch das Flaschenventil.

Ersetzen die Aluminiumfolien in der Grillwanne nach jedem

Grillen.

Reinigen Sie das Grillgerdt, insbesondere den Spief3 und die
Zubehorteile nach jedem Einsatz griindlich.

12.) WAS MAN NICHT TUN SOLLTE

Den Girill in geschlossenen Réiumen oder unter
Erdgleiche verwenden.

Die Gasflasche in das Grillgerdt stellen oder
dort aufbewahren.

Die Gasflasche in geschlossenen Réumen oder
unter Erdgleiche aufbewahren.

Eine rostige oder verbeulte Gasflasche oder eine
mit einem besch&digten Ventil verwenden.

Die Gasflasche hinlegen (nur stehend verwenden).
Kindern erlauben, dieses Gerét zu betreiben.

Versuchen, das Gasventil und den Druckregler zu
zerlegen.

Gasverbindungen 3sen, wéhrend der Grill in
Betrieb ist

Einen Teil dieses Gerdtes verdndern. Achten Sie

beim Reinigen darauf, keine Brenner- oder
Ventilsffnungen zu erweitern.

Die Beliftung des Grills oder der Gasflasche behindern.
Scharfe Reinigungsmittel auf dem Grill verwenden.
Kunststoff- oder Glasteile auf dem Grill verwenden.

Holzkohle oder andere feste Brennstoffe in diesem
Gerdt verwenden.

Eine offene Flamme verwenden, um den Lecksuchtest
durchzufishren.

Den Grill bei geschlossener Grillhaube anziinden.
Den Grill bei starkem Wind betreiben.
Sich beim Anzinden Gber den Grill lehnen.

Nach dem Einstellen des Gases das Anzinden des
Brenners verzégern.

Wéhrend des Betriebs in der Néhe des Grills Sprishdosen
verwenden.

Den Grill im Betrieb unbewacht lassen.

Den Grill wihrend des Betriebs bewegen.

Den Gasschlauch direkter Sonnenbestrahlung

aussetzen oder den Gasschlauch in Kontakt mit
erhitzten Fléchen kommen lassen.



13.) STORUNGSTABELLE

Storung

Priifen

Behebung

Gasgeruch tritt auf

Dichtring an der Flasche priifen
Alle gasfliihrenden Teile mit Leck-
suchspray oder Seifenlauge
absuchen

- Gasflasche sofort abdrehen
Wenn defekt, austauschen
Lose Verbindungen festziehen

Brenner ziindet nicht

Ist noch Gas in der Flasche?
Ist das Flaschenventil gedffnet?
Ist das Brennerrohr tber der Diise?

Ist das Brennerrohr sauber?
springt ein Ziindfunke?

- Flasche flillen lassen

- Flaschenventil aufdrehen

- Brenner wie in Bild auf Seite 8
gezeigt einbauen

- mit flexibler Burste reinigen

- Zunder reinigen oder tauschen

Temperatur im Grill ist
zu hoch, das Grillgut
brennt an.

Haben Sie beide 2 Brenner auf
voller Flamme?

- Offnen Sie den Deckel, regeln
Sie die Brenner auf kleine
Flamme oder reduzieren Sie
die Anzahl der betriebenen
Brenner.

Flammenrickschlag

(In ganz seltenen Fallen
kénnen Flammen beim
Zinden in das Brenner-
rohr zurtickschlagen)

Sie horen dann ein
blubberndes Gerausch

- Drehen Sie sofort das Gas-
flaschenventil zu, warten Sie
eine Weile und starten dann neu
Bei emeutem Auftreten mufd der
Brenner und besonders das
Brennerrohr gereinigt werden.

N teoro
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14.) SERVICEADRESSE

Technische Anderungen vorbehalten
Tepro Garten GmbH D-63322 Rédermark 2010

SERVICE - Telefon - NUMMER:

+49(0)6074-8931-0
SERVICE - FAX - NUMMER:
+49(0)6074-8931-11
Email: info@tepro-gmbh.de
und
backoffice@tepro-gmbh.de

www.tepro-gmbh.de
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