OKONOM/FIKO

Aufstell- und Bedienungsanleitung fiir den Dauerbrandherd

DE OKONOM 85/FIKO und OKONOM 75/FIKO
gepriift nach DIN EN 12815

Herzlichen Glickwunsch! Sie sind Besitzer eines THORMA-Herdes, eines Qualitatsproduktes. Bitte lesen Sie diese Bedienungsanlei-
tung sorgféltig durch. Sie werden darin Uber Funktion und Handhabung dieses Herdes informiert, dadurch erh6hen Sie den
Gebrauchswert des Gerates und verlangern seine Lebensdauer, zuséatzlich kénnen Sie durch richtiges Heizen Brennstoff sparen und
die Umwelt schonen.

Garantie auf unsere Produkte kénnen wir nur dann gewahren, wenn Sie die nachfolgenden Richtlinien dieser Aufstellungs- und
Bedienungsanleitung einhalten.

1. Beschreibung

Herde eignen sich hervorragend zum Kochen, Backen und Braten sowie auch zum Heizen von Wohn- und Arbeitsraumen.

Der Ofenkérper besteht aus einer geschweif3ten Stahlkonstruktion, welche auBen voll emailliert ist. Unten befindet sich auf dem Sockel
ein ausziehbarer, auf Rollen gelagerter Holz-Kohle-Wagen, dariber seitlich der Aschekasten, auf diesem der Feuerraum. Daneben ist
das Backrohr mit doppeltverglastem Sichtfenster angeordnet. Den oberen AbschluB bildet die Kochplatte aus Stahl. Eine Feuerraum-
seitenwand ist aus GuBeisen, sonst ist der Brennraum feuerfest ausschamottiert. Der Herd ist mit einem speziellen Rittel- und
Kipprost ausgestattet, dieser ermdglicht eine rasche und problemlose Entaschung. Der Ofen ist mit einer Sekundarluftfiihrung
versehen, womit ein hoher Wirkungsgrad erzielt und eine saubere Verbrennung erreicht wird.

Abmessungen:

Modell OKONOM 75 OKONOM 85

Hbéhe: 850 mm 850 mm

Breite: 755 mm 850 mm

Tiefe: 600 mm (ohne Griffe) | 600 mm (ohne Giriffe)

1. Allgemeine Hinweise, Sicherheitshinweise

Zur Aufstellung lhres Herdes sind die brandschutzbehdrdlichen Vorschriften bzw. die am Aufstellungsort verbindliche Landesbauver-
ordnung zu beachten, als auch Absprache mit dem zustidndigen Bezirksschornsteinfegermeister (Bezirks-kaminkehrermeister) zu
halten. Dieser prift auch den vorschriftsgemaBen AnschluB des Gerates am Kamin.

Fir lhren Herd wurden alle vom Gesetzgeber verordneten Priifungen durchgefiihrt. Die vorgeschriebenen Kennwerte bezlglich
feuerungstechnischem Wirkungsgrad und Rauchgasemissionen werden eingehalten.

Ihr in dieser Anleitung beschriebener Herd ist gemaB DIN 18880-1 und DIN 18880-2 ("Dauerbrandherde fir feste Brennstoffe") geprift
(Bauart 1). Herde (siehe Gerateschild) dirfen an einen mehrfach belegten Schornstein angeschlossen werden, falls die
Schornsteinabmessung nach DIN 4705 Teil 2 dies zulaBt.

Die Heiztir darf nur zur Brennstoffaufgabe und zum Reinigen geéffnet werden. Die Aschetlr darf nur zum Entaschen bzw. Reinigen
des Herdes, zum Anziinden und teilweise zum Heizen mit Torf (siehe Kapitel 5.5.) gedffnet werden. Wahrend des Betriebes darf die
Aschetiir aus Sicherheitsgriinden nicht gedffnet werden. Auch nach dem Betrieb miissen Feuerraum- und Aschetlren geschlossen
bleiben! Nur so kann eine Beeintrachtigung anderer Feuerstatten und damit verbundene Gefahren vermieden werden.

Eine ausreichende Frischluftzufuhr zum Aufstellungsraum muB gewahrleistet sein. Daher dirfen Fenster und Tlren zum
Aufstellungsraum nicht zu dicht sein.

Durch den Abbrand von Brennmaterialien wird Warmeenergie frei, die zu einer starken Erhitzung der Oberflachen des Heizgerates
(Vorderwand, Seitenwande, Kochplatte, Rauchrohre) fiihrt. Die Berlhrung dieser Teile ohne entsprechende Hitzeschutzhandschuhe ist
zu unterlassen! Jedoch werden die Heiz- und Backrohrtiiren stets durch Luft geklhlt und haben daher eine niedrige Ober-
flachentemperatur.

Tragen Sie beim Beheizen lhres Herdes keine weiten oder leicht brennbaren Kleidungssttcke!

Der Herd darf nur nach dieser Bedienungsanleitung bedient werden! Das Gerat darf nicht Uberheizt werden! Vor allem in der
Ubergangszeit sollte entsprechend weniger Brennstoff eingefiillt werden. Die Herdplatte darf auch nicht zum Glilhen gebracht werden,
auBerdem ist das Uberkochen von Speisen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die in Kapitel 5.1 empfohlenen Brennstoffe! AuBerdem dirfen im Holz-Kohle-Wagen keine feuergefahrlichen Stoffe
und kein Papier gelagert werden.

Der Herd und das Abgasrohr missen regelmaBig gereinigt werden (siehe Kapitel 5.12. Reinigung und Pflege)!

Der Herd darf nur von Erwachsenen beheizt werden. Achten Sie darauf, daB Kinder nie alleine beim Herd verweilen (Lassen Sie den
Herd nicht Iangere Zeit ohne Aufsicht). Kinder erkennen die Gefahren nicht, die beim Umgang mit dem Geréat entstehen kdnnen.

2. Daten zur Berechnung der Schornsteinabmessung nach DIN 4705 Teil 2, Heizleistung und Raumheizvermdgen

Scheitholz Braunkohle- briketts
Abgasmassenstrom [g/s]: 9,2 15,8
Abgastemperatur gemessen im Abgasstutzen[°C]: 273,5 255,5
Foérderdruck bei Nennwéarmeleistung [Pa]: 10 11
Forderdruck bei 0,8 x NWL[Pa]: 8 9

Heizleistung und Raumheizvermdgen:
Nennwéarmeleistung: 7 kW,

Warmeleistungsbereich: 3,5 bis 7 kW,
Brennstoffwarmeleistung: 7 kW,

anderer Feuerstatten und damit verbundene Gefahren
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Raumheizvermégen nach DIN 18893:

Dauerheizung R Zeitheizung 2
glnstige Heizbedingungen 205 m? 124 m?
weniger glnstige Heizbedingungen 120 ms 73 m3
unginstige Heizbedingungen 82 m3 48 m3

1) Dauerheizung in Geb&auden, deren Warmedammung nicht den Anforderungen der Warmeschutzverordnung entspricht.
2) Bei Zeitheizung, wobei die regelméaBige Unterbrechung des Heizbetriebs nicht langer als 8 Stunden dauert.
Bemerkung: Bei Geb&uden mit Warmeschutz ergeben sich hthere Werte fiir das Raumheizvermégen.

Raumheizvermégen nach ONorm M 7521: 180m3.

3. Aufstellung des Herdes und AnschluB an den Schornstein

Die Verpackung lhres neuen Herdes schiitzt diesen optimal gegen Besch&digung. Beim Transport kénnen jedoch trotzdem Schaden
am Ofen oder Zubehér entstanden sein. Bitte prifen Sie daher lhren Herd nach dem Auspacken auf Schaden und Vollstandigkeit!
Melden Sie Mangel umgehend Ihrem Ofenfachh&ndler!

Tips zur Entsorgung des Verpackungsmaterials finden Sie in Kapitel 8.

Zum AnschluB an den Kamin sollte ein Rauchrohr von 120mm Durchmesser verwendet werden. Der Herd sollte nur von einem
Fachmann angeschlossen werden. Vor dem AnschluB3 ist der Schornsteinfegermeister zu Rate zu ziehen.

Um den Abgasstutzen richtig nach oben anzuschlieBen, gehen Sie bitte folgendermafBen vor: Deckel der Abgasoffnung in der
Kochplatte entfernen und Abgasstutzen montieren.

Zum Anschluss des Abgasstutzens an die Riickseite gehen Sie bitte folgendermaBen vor: Abdeckung der Abgaséffnung an der
Ruckseite zu entfernen und Abgasstutzen montieren.

Wenn Sie den Abgasstutzen an die Seitewand anschlieBen méchten, gehen Sie bitte folgendermaBen vor: Abdeckung der
Abgaséffnung seitlich entfernen und Abgasstutzen montieren.

Das Rauchrohr mufB3 sowohl mit dem Abgasstutzen als auch mit dem Schornstein fest und dicht verbunden werden. Diese feste und
dichte Verbindung ist auch fir die Rauchrohrelemente untereinander zwingend notwendig. Das Rauchrohr sollte am Abgasstutzen
durch Verstiften gesichert werden. Es ist unbedingt darauf zu achten, daB das Rauchrohr nicht in den freien Querschnitt des
Schornsteines hineinragt. Zur Einflihrung in den Schornstein wird die Verwendung eines Mauerfutters empfohlen.

Bei langerer Abgasrohrfiihrung missen waagrechte Strecken und Verengungen vermieden werden; es empfiehlt sich eine in Richtung
Schornstein ansteigende Verrohrung. Bei geringem Kaminzug raten wir, den Ofen Uber ein mehr als 1 m langes senkrechtes Rohr-
stlick anzuschlieBBen.

Bitte beachten Sie dazu die Hinweisskizzen am Ende dieser Bedienungsanleitung!

Sicherheitsabstdnde (Mindestabsténde):

Bei der Aufstellung des Herdes mulssen grundsétzlich die behdrdlich angeordneten Brandschutzbestimmungen befolgt werden. Fragen
Sie diesbeziiglich Ihren Bezirksschornsteinfegermeister bzw. Bezirkskaminkehrermeister.

Als Mindestentfernung von brennbaren oder temperaturempfindlichen Materialien (z.B. Mdbel, Tapete, Holzverkleidung) bzw. von
tragenden Wanden muB 20 cm eingehalten werden.

Bei brennbaren oder temperaturempfindlichen FuBbeldgen muB das Gerat auf eine nicht brennbare Bodenschutzplatte (z.B.
Stahlblech) gestellt werden. Seitlich sollte diese Platte den Herd um wenigstens 10cm und nach vorne um zumindest 50 cm {berragen.

4. Betrieb des Herdes
Bitte beachten Sie die in Kapitel 2 dargestellten Sicherheitshinweise.

4.1 Geeignete Brennstoffe

Der Ofen ist flir raucharme Brennstoffe geeignet. Nachfolgende Brennstoffe sind zur Verbrennung zugelassenen:

Braunkohlenbriketts, Hartholz lufttrocken, Weichholz lufttrocken.

Achtung:

Zum Heizen durfen niemals Abfélle, wie Tapeten, Spanplattenreste, Kunststoffe verwendet werden! Weiter unzulassige Brennstoffe
sind zum Beispiel Feinhackschnitzel, Rinden- und Spanplattenabfélle, Kohlegrus, feuchtes oder mit Holzschutzmitteln behandeltes
Holz. Papier und Pappe darf nur zum Anheizen verwendet werden.

4.2 Erste Inbetriebnahme Ihres Herdes

Vor der ersten Inbetriebnahme sind eventuell vorhandene Aufkleber zu entfernen sowie alle Zubehérteile aus dem Aschekasten bzw.
dem Feuerraum zu entnehmen, dies gilt auch fir méglicherweise vorhandene Transportsicherungen.

Die Oberflachen des Herdes wurden zum Schutz gegen Rost leicht eingedlt, daher sollte das Gerat vor dem ersten Anheizen mit
einem trockenen Tuch abgerieben werden.

Der Herd muB beim ersten Anheizen behutsam mit Brennstoff bestlckt und auf kleiner Flamme "eingebrannt" werden. Alle Materialien
missen sich langsam an die Warmeentwicklung gewdhnen. Durch vorsichtiges Anheizen vermeiden Sie Risse in den Isoliersteinen,
Lackschaden und Materialverzug. Eine eventuelle Geruchsbildung durch Nachtrocknung der Schutzlackierung bzw. Schutzdlung
verliert sich nach kurzer Zeit.

4.3 Anziinden

Legen Sie zuerst unbeschichtetes Papier, Pappe oder einen Anziindwirfel auf den Rost, darauf Reisig oder feinspaniges Holz und
schlieBlich Kleinholz oder Brikettstiicke. Beide Luftregulierschieber (Primérluftschieber an der Aschetiir und Sekundérluftschieber
neben der Aschetlr) sind maximal zu 6ffnen (siehe Abbildung Seite 7). Der Rauchabzugsklappe wird auf -O- gestellt. Nach dem
Anzlnden ist die Feuerraumtlr zu schlieBen. Wenn das Feuer richtig entfacht ist, legen Sie etwas Holz bzw. Briketts einlagig durch die
Heiztlr nach. Die Aschetir ist dabei stets geschlossen zu halten..
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4.4 Heizen mit Holz

Die Aschetir ist stets geschlossen zu halten. Steuern Sie den Abbrand ausschlieBlich Uber die Sekundarluftregelung neben der
Aschetir. Primérluftschieber in der Aschetir nach ca. 10 Minuten schlieBen.

Fuar Teillastbetrieb bringen Sie den Luftschieber in eine Zwischenstellung. Die Abbrandgeschwindigkeit richtet sich nach den értlichen
Zugverhaltnissen und der Stellung der Luftregulierung.

Fir Dauerbrandbetrieb stellen Sie - je nach Férderdruck - die Luftregulierung fast oder ganz auf geschlossen. Nach dem Befiillen des
Feuerraumes soll die Luftregulierung sofort auf Dauerbrandposition gestellt werden. Beachten Sie bitte, daB bei Holz nur ein
eingeschrankter Dauerbrandbetrieb mdglich ist.

4.5 Heizen mit Braunkohlebrikett (vgl. S.7)

Die Nennwérmeleistung wird mit 3 Stiick Braunkohlebrikett (ca. 1.7 kg) erreicht. Achten Sie beim Heizen mit Kohle besonders auf eine
sorgfaltige Einstellung der Luftregulierung, da bei zuviel Primérluft die Gefahr der Uberhitzung des Herdes besteht.

Achtung! Fir den Betrieb mit Braunkohlebrikett ist der Sekundarluftschieber halb zu schlieBen. Die Regelung erfolgt hauptséchlich
mit dem Primarluftschieber in der Aschetlr. Die Aschetir sollte stets geschlossen gehalten werden.

Die Rostlange ist speziell fiir Holz ausgelegt und daher etwas gréBer, als fir den hochwertigen Brennstoff Kohle notwendig.

Befillen Sie den Herd in mindestens 2 Raten im Abstand von ca. 15 Minuten.

Fur Teillastbetrieb bringen Sie die Luftregulierung in eine Zwischenstellung. Die Abbrandgeschwindigkeit richtet sich nach den értlichen
Zugverhaltnissen und der Stellung der Luftregulierung.

Fir Dauerbrandbetrieb stellen Sie - je nach Forderdruck - die Luftregulierung fast oder ganz auf geschlossen. Diese Minimalstellung
jedoch erst wahlen, wenn die Brennstoffiillung bis nach oben hin geziindet hat.

Besonders geeignet fir Dauerbrandbetrieb sind Braunkohle- und Steinkohlebriketts.

4.6 Betriebsweise in der Ubergangszeit und im Sommer

In der Ubergangszeit bzw. bei hdheren AuBentemperaturen kann es bei plétzlichem Temperaturanstieg unter Umstdnden zu
Stérungen des Schornsteinzuges (Kaminzuges) kommen, so daB die Abgase nicht vollstdndig abgezogen werden. Daher sollte der
Herd in der Ubergangszeit grundsétzlich nur mit méglichst geringer Brennstoffmenge betrieben werden, um in solchen Fallen durch
Offnen der Luftschieber die Verbrennung und Zugsituation verbessern zu kdnnen. AuBerdem kdnnen Sie auch durch haufigeres
Abritteln die Zugsituation verbessern.

Achten Sie besonders darauf, daB Tiren und Luftschieber von anderen am selben Schornstein angeschlossenen Feuerstétten
verschlossen sind.

4.7 Abriitteln der Asche, Ascheentleerung

Vor jeder Brennstoffauflage die Rosteinrichtung mit der Ruttelstange (Hebel unterhalb der Heiztiir) abritteln. Nach langerem Brennen -
zumindest einmal taglich - ist die Asche in den Aschekasten abzuflihren und der Aschekasten zu entleeren. Ziehen Sie dazu den Giriff
der Rittelstange vollstandig heraus und drehen Sie anschlieBend diesen Griff um ca. 180° (Rittel- und Kipprost), dabei wird der Rost
gekippt und die Asche entladt sich vollstandig in den Aschekasten. Am glinstigsten erfolgt dies morgens nach der Gluthaltung in relativ
kaltem Zustand des Ofens. Achten Sie bitte darauf, daB der Aschekasten nicht zuviel Asche enthélt.

Achtung:
Vor Ascheentleerung bitte stets prifen, ob keine Restglut in der Asche ist. Auch wenn die Asche kalt ist, kénnen sich eventuell noch

Glutreste darin befinden und zu einem Brand im Abfallbehélter fihren.
Holzasche kann kompostiert und als Dinger verwendet werden.

4.8 Kochen

Die verwendeten Topfe sollten einen massiven und ebenen Boden haben sowie mit einem passenden Deckel versehen sein. Der
Kochlochdeckel darf zum Kochen nicht aus der Kochplatte entfernt werden.

Kochen Uber Fullfeuerung: Am besten Holz verwenden (mit Holz ist die Temperatur besser zu halten, als mit anderen Brennstoffen)
und wahrend des Kochvorganges 6fter nachlegen. Wenn kein Holz verfligbar ist, die Feuerung in mehreren Raten mit Kohle oder Torf
fullen, damit ein hochliegendes Glutbett entsteht. Die Rauchabzugsklappe kann geschlossen bleiben. Die Luftregulierung 6ffnen und
nach dem Kochen wieder der gewlinschten Heizleistung anpassen.

4.9 Braten und Backen

Allgemeines:

Legen Sie den Backrohrboden nicht mit Alufolie aus und stellen Sie keine Pfannen, Tépfe etc. auf den Boden, da sonst die Emaille
durch Hitzestau beschadigt werden kann. Obstséfte, die vom Backblech tropfen, kénnen auf der Emaille Flecken hinterlassen, die
unter Umsténden nicht mehr entfernt werden kénnen. Das Backrohr zum Braten und Backen immer vorheizen. Hohe Kuchen und
Braten auf dem Backrost am Boden des Backrohrs oder in die untere Einschubleiste einschieben. Flachkuchen und Flachgebéack auf
dem Blech in die untere Einschubleiste einschieben. Mdglichst keine WeiBblechformen verwenden.

Zum Backen bei ca. 180 - 200 Grad C sollte ein kleineres Feuer unterhalten werden. Die Luftregelung dann entsprechend
zuruckstellen und nur wenig Brennstoff auflegen.

Zum Braten ist ein lebhaftes Feuer notwendig, um die Backrohrtemperatur iber 250 ° C halten zu kénnen. Besonders geeignet als
Heizmaterial beim Braten ist der langflammige Brennstoff Holz.

Hier gilt dasselbe, wie unter Kochen beschrieben, jedoch muB die Rauchgasklappe geschlossen bleiben. Wenn die erforderliche
Backrohrtemperatur bei offener Luftregelung nicht erreicht wird, liegt ein zu schwacher Kaminzug vor. In diesem Fall kann die Aschetiir
zur Verbesserung der Verbrennung etwas gedéffnet werden.

Das Thermometer in der Backrohrtiir zeigt Ihnen nur ca. Wert in Toleranz von + 15 °C.
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4.10 Emmissionsbegrenzung

Der Herd ist fUr die Verbrennung von raucharmen Brennstoffen gebaut. Nach dem Bundes-Imissionsschutzgesetz darf z.B. folgendes
nicht verbrannt werden:

feuchtes oder mit Holzschutzmittel behandeltes Holz,

Feinhackschnitzel,

Papier und Pappe (auBer zum Anziinden),

Rinden oder Spanplattenabfélle,

Kunststoffe oder sonstige Abfélle.

Das Verbrennen dieser Stoffe schadet nicht nur der Umwelt, auch die Lebenszeit Ihres Herdes wird verkiirzt, zudem kann auch der
Kamin beschadigt werden. Auch regelmaBige Reinigung und Pflege lhres Ofens vermindert die Schadstoffemissionen. An
Holzscheiten anhaftende Rinde darf selbstverstandlich verbrannt werden.

4.11 Reinigung und Pflege

Mindestens einmal jahrlich, im Bedarfsfall auch 6&fter sollten Sie lhren Herd im kalten Zustand reinigen und pflegen. Sie sollten wie folgt
vorgehen: Bei oben angeschlossenen Herden zuerst das Rauchrohr entfernen und im Freien kehren. Danach die Herdplatte
abnehmen und kehren, die Ablagerungen von der Backrohroberseite, den seitlichen Zugschachten sowie den seitlichen Anschliissen
kehren oder absaugen. Um die unteren Ziige des Backrohrs reinigen zu kdnnen, miissen Sie zuerst die Backrohrtlre entfernen. Dazu
die Backrohrtiure vollstandig 6ffnen, die Metallblgel auf den Scharnieren nach oben aufklappen und anschlieBend die Backrohrtire
langsam schlieBen. Dabei I6sen sich die Scharniere aus der Arretierung und man kann die Tire abnehmen. Nun 16st man die beiden
Schrauben des Putzdeckels und nimmt diesen ab. Mittels der mitgelieferten Kratze reinigt man die unteren Seiten des Backrohrs.
Sodann 6ffnet man die hintere Putztire des Herdes und entfernt auch die Ablagerungen in den rickwartigen Ziigen. Danach schlieBen
sie wieder beide Putztiren und haken die Scharniere der Backrohrtlir wieder ein. Die Tlre langsam ganz 6ffnen, die beiden
Metallbiigel zurlckklappen und Backrohrtiire schlieBen. Die Herdplatte wieder auflegen und gegebenenfalls das Rauchrohr wieder
anschlieBen.

Die lackierte Herdplatte nicht vor der ersten Inbetriebnahme reinigen! Die Herdplatte wurde im Werk sandgestrahlt und mit einem hoch
hitzebestéandigen Speziallack versehen, dessen Metallpigmente sich bei der ersten Inbetriebnahme des Herdes durch die
Temperatureinwirkung auf die Herdplatte mit dem Metall verbinden. Zur regelmaBigen Reinigung diirfen keine Scheuermittel und keine
kratzenden Gegenstande verwendet werden. Zur weiteren Pflege der Herdplatte empfehlen wir bei langeren Stillstand des Gerates, die
Herdplatte mit einem saurefreien Ol (Ndhmaschinendl), um Flugrost zu verhindern, zu behandeln.

Die auBeren Emailleflachen nur bei kaltem Herd mit klaren Wasser reinigen. Bei starker Verschmutzung Seifenlauge verwenden.
Fettspritzer lassen sich am leichtesten mit warmen Spllwasser, im handwarmen Zustand des Herdes, entfernen. Verwenden Sie
niemals aggressive Reinigungsmittel und denken Sie beim Kauf an die Umwelt. Backblech und Rost sollten nur mit heiBem Wasser,
ohne Spulmittelzusatz, gereinigt werden.

4.12 Stérungen und ihre Ursachen

Bei Inbetriebnahme:

1. Geruchsbelastigung durch Schutzlackierung:
Bei neuen Heizgeraten entwickelt die Schutzlackierung eine gewisse Rauchentwicklung, sowie Geruchsbelastigung. Den Herd ca. 1
Std. mit geringer Leistung und danach bei gebffneten Fenster (iber mehrere Stunden bei gedffnetem Luftschieber betreiben (siehe
Kapitel 5.2 Erst Inbetriebnahme lhres Herdes).

2. Herd heizt zuwenig:
Die Hbéhe des Mindestférderdrucks (Kaminzug) entnehmen Sie Kapitel 3. Prifen Sie die Dichtheit des Schornsteins (sind alle
Kehrtliren geschlossen?) und der Rauchrohrverbindungen vom Herd zum Schornstein. Kontrollieren Sie auch andere am Schornstein
angeschlossene Feuerstatten, ob bei diesen alle Bedientliren geschlossen und auch hier alle Rauchrohre dicht verbunden sind.
Achten Sie auBerdem immer auf geniligend beliiftete Rdume !
. 3. Herd heizt zu stark:
Uberprifen Sie ob die Heiz- und Aschetlren dicht schlieBen und die Dichtungen nicht beschadigt sind.

Im Normalbetrieb:

1. Herdleistung 1&Bt sich nicht genligend klein stellen (kein Dauerbrand mdglich):
Entweder haben Sie die Luftregelung zu weit offen oder im Kamin herrscht ein zu groBer Férderdruck (Kaminzug tber 12 Pa bzw. 0,12
mbar). Uberprifen Sie weiters ob die Heiz- und Aschetiiren dicht schlieBen und die Dichtungen nicht beschéadigt sind.

2. Der Herd bringt nicht genligend Leistung:
a) Die Rauchgasziige des Herdes und des Abgasrohres (berprifen und den RuB und die Asche entfernen (siehe Kapitel 5.12.
Reinigung und Pflege).
b) Zuviel Asche bzw. Schlacke kann den Zutritt von geniigend Verbrennungsluft durch den Rost behindern. Ritteln Sie den Rost
regelmaBig ab. Wichtig! Den Aschekasten téglich entleeren (siehe Kapitel 5.8. Abritteln der Asche, Ascheentleerung).

3. Abgase treten aus:
a) Durch zu geringen Kaminzug ( Férderdruck ) oder
b) durch zu dichte bauliche Gegebenheiten ( Fenster und Tiren ) oder Entliftungen kann es zu Stérungen kommen. Ziehen Sie lhren
Schornsteinfeger zu Rate.

_ 4. Schlackenbbildung:

Durch Uberlastung beim Heizen mit offener Aschentiire oder durch schlechten Brennstoff kann es zu Schlackenbildung kommen.

5. Verpuffung:
Durch zeitweiligen Stau oder Rickstrom im Schornstein, oder verstopfte Ziige kann es zu Verpuffungen kommen. Siehe auch unter
Punkt 3.

6. Keine Unterhitze im Backrohr
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Achten Sie darauf, daB3 beim Braten und Backen, die Rauchgasklappe immer auf -Z- steht, da Sie sonst keine Unterhitze fiir lhr Brat-
bzw. Backgut haben. Weiters muB bei schlechter Brat- und Backleistung Uberpriift werden, ob die hintere Putztiire unter dem Backrohr
geschlossen ist.

5. Garantie

5.1 Allgemeines

THORMA Gbernimmt fur dieses Gerat in Rahmen der Gewé&hrleistungsrichtlinien 2 Jahr Garantie, ausgenommen davon sind Teile,
welche direkt dem Feuer ausgesetzt sind (VerschleiBteile). Die Garantie beginnt mit dem Tag der Lieferung. Als Nachweis ist die
Rechnung vorzulegen.

Bitte haben Sie Verstindnis dafiir, daB der Besuch des Kundendienstes auch wahrend der Garantiezeit nicht kostenlos
erfolgen kann, wenn das Gerat aufgrund falscher Bedienung nicht ordnungsgeman arbeitet.

5.2 Gewiéhrleistungsrichtlinien

1. THORMA Ubernimmt die Garantie fiir die Dauer zweites Jahres ab Lieferung an den Endabnehmer gerechnet fir
a) einwandfreie, dem Zweck entsprechende Werkstoffbeschaffenheit und Verarbeitung,
b) fachgerechten Zusammenbau,
c¢) Einhaltung der Nennheizleistung (Watt) nach DIN 18891 und des Raumheizvermdgens nach DIN 18893 (siehe Geréateschild,
Technische Daten auf dem beigelegten Geréateblatt oder Katalogangaben).
Die Gewabhrleistungen a) bis c) erstrecken sich auf unentgeltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der beanstandeten Teile. Anspruch
auf kostenlosen Ersatz besteht nur fir Teile, die Fehler im Werkstoff und in der Werkarbeit aufweisen. Weitergehende Anspriiche sind
ausgeschlossen.

2. THORMA ibernimmt keine Garantie fiir Schaden und Méangel an Geraten oder deren Teile, die verursacht sind durch:

@ &uBere, chemische oder physikalische Einwirkungen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und Benutzung des Geréates (z.B.
Abschrecken mit Wasser, Uberkochende Speisen, Kondenswasser, Uberhitzung aufgrund ordnungswidriger Bedienung (z.B.
offene Aschentur)), auch HaarriBbildung bei emaillierten Teilen ist kein Qualitdtsmangel,

< falsche GréBenwahl des Ofens,

= Nichtbeachtung der jeweils geltenden baurechtlichen Vorschriften,

@ Fehler bei Aufstellung und AnschluBB des Geréates,

@ ungenigenden oder zu starken Schornsteinzug,

@ unsachgemdB ausgeflhrte Instandsetzungsarbeiten oder sonstige, insbesondere nachiragliche Veradnderungen an der
Feuerstatte oder Abgasleitung (Ofenrohr und Schornstein),

< Verwendung ungeeigneter Brennstoffe,

& falsche Bedienung; Uberlastung der Gerate (siehe Bedienungsanleitung des Herstellers),

& VerschleiB der den Flammen unmittelbar ausgesetzten Teile aus Eisen oder Schamotte, soweit sie nicht unter die Gewahrleistung
(1a) fallen,

< unsachgeméBe Behandlung,

@ ungenigende Pflege, Verwendung ungeeigneter Putzmittel.

Es ist unzulissig, den Verbraucher bei thermischer Uberlastung zu betrieben, d.h.:

- die Menge des verwendeten Brennstoffes wird grésser als ist vorgeschrieben

- die Menge der Verbrennungsluft wird grésser als ist vorgeschrieben

- Verwendung des unzuldssigen Brennstofftypes

Thermische Uberlastung kann sich folgend zeigen:

- durch Beschéadigung der Heiztiir

- durch Rostdurchbrennen

- durch Brechen der Schamottesteine

- durch Emailbersten am Plattenrahmen

Im Falle des schlechten Betriebes, akzeptiert der Hersteller keine Verbraucherreklamation!

5.3 Beanstandungen
Beanstandungen bitten wir ausschlieBlich Inrem Fachh&ndler vorzubringen. Nennen Sie hierbei unbedingt die Typen- und
Herstellnummer lhres Herdes. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des Geréates (auf der Rickseite des Gerates).
6. Hinweis fir Ersatzteilbestellungen
Bei Ersatzteilbestellungen bitten wir Sie, die Typen- und Herstellnummer lhres Herdes vollsténdig anzugeben. Diese Angaben finden
Sie auf dem Typenschild des Gerates (auf der Rickseite des Gerates).
7. Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung ihres Herdes ist weitgehend umweltneutral. Das Holz der Verpackung ist nicht oberflachenbehandelt und kann
zerkleinert verheizt werden. Karton, Stahlbdnder und Folien (Polypropylen PP) kdnnen problemlos der kommunalen Rest-
stoffverwertung zugefiihrt werden.

maximale - . « .
Brennstoffe Brenn s)t(cl)ffm enge Primérluftschieber(Luftstrom durch den Rost) Sekundarluftschieber
Scheitholz 2 Scheiter ca 2,4 kg 10 Minuten lang offen,danach aufgemacht Luftschieber ganz ausgezogen
Braunkohlebriketts: 3 Brikettsca. 1,7 kg voll aufgemacht Luftschieber V2 ausgezogen




