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INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.

CONSUMER:

Keep this manual for future reference.

Questions:

If you have questions during assembly or use of this appliance
contact your local dealer.

If you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance.
2. Extinguish any open flames.
3. Open lid.

4. If odor continues, keep away from the appliance and
immediately call your gas supplier or your fire
department.

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids
in the vicinity of this or any other appliance.

2. A gas cylinder not connected for use shall not be
stored in the vicinity of this or any other appliance.

* Read and follow all safety statements, assembly
instructions and use and care directions before
attempting to assemble and cook.

* Some parts may contain sharp edges. Wearing
protective gloves is recommended.

Grease Fires

® Putting out grease fires by closing the lid is not
possible. Barbecues are well ventilated for safety
reasons.

® Do not use water on a grease fire, Personal injury
may result. If a persistent grease fire develops, turn
knobs and gas cylinder off.

® |f appliance has not been regularly cleaned, a
grease fire can occur that may damage the product.
Pay close attention while preheating or burning off
food residue to insure that a grease fire does not
develop. Follow instructions on general appliance
cleaning and cleaning the burner assembly to
prevent grease fires. The best way to prevent grease
fires is regular cleaning of the appliance.

® Do not leave barbecue unattended while preheating
or burning off food residue on HlI. If barbecue has
not been regularly cleaned, a grease fire can occur
that may damage the product.

For Safe Use of Your Appliance and to Avoid

Serious Injury:

* USE OUTDOORS ONLY. NEVER USE INDOORS.

Read the instructions before using the appliance.

Always follow these instructions.

« Do not move the appliance during use.

« Accessible parts may be very hot. Keep young children
away. Do not let children operate or play near appliance.

« Turn off the gas supply at the cylinder after use.

« This appliance must be kept away from flammable

materials during use.

Do not block holes in sides or back of appliance.

Check burner flames regularly.

Do not block venturi openings on burner.

Use appliance only in well-ventilated space. NEVER use

in enclosed space such as carport, garage, porch,

covered patio, or under an overhead structure of any kind.

« Do not use charcoal or ceramic briquets in a gas
appliance.

« DO NOT cover grates with aluminum foil or any other
material. This will block burner ventilation and create a
potentially dangerous condition resulting in property
damage and/or personal injury.

« Use appliance at least 1m from any wall or surface.

« Maintain 3m clearance to objects that can catch fire or
sources of ignition such as pilot lights on water heaters,
live electrical appliances, etc.

» NEVER attempt to light burner with lid closed. A buildup
of non-ignited gas inside a closed appliance is hazardous.

« Always turn off gas at cylinder and disconnect regulator
before moving gas cylinder from specified operating
position.

« Never operate appliance with gas cylinder out of correct
position specified.

« Do not modify the appliance. Any modifications is strictly
prohibited. Sealed parts are not to be manipulated by the
user. Do not disassemble injectors.




Safety Tips

« Before opening gas cylinder valve, check the regulator for
tightness.

« When appliance is not in use, turn off all control knobs and
gas.

« Use long-handled barbecue utensils and oven mitts to avoid
burns and splatters. Use protective gloves when handling
hot components.

 Maximum load for hot plate, if equipped, and side shelf is 4.5
Kg. Cooking vessel minimum dia 200mm and maximum dia.
260 mm. NOTE: Your barbecue may NOT be equipped with
a Hot plate!

« The grease cup (if equipped) must be inserted into appliance
and emptied after each use. Do not remove grease cup until
appliance has completely cooled.

« Be very careful when you open the lid, since hot steam may
escape.

« Be very careful when children, the elderly, or pets are
nearby.

« If you notice grease or other hot material dripping from
appliance onto valve, hose or regulator, turn off gas supply at
once. Determine the cause, correct it, then clean and
inspect valve, hose, and regulator before continuing.
Perform a leak test.

« Do not store objects or materials inside the appliance cart
enclosure that would block the flow of combustion air to the
underside of either the control panel or the firebox bowl.

« DO NOT disconnect or change gas container within 3m of an
open flame or other ignition source.

Cylinder Placement
Cylinder of 6 kg or less may be placed on the ground under the
side shelf or inside the appliance in place provided. Larger
cylinders are to be placed under side shelf or behind the
barbecue only. Cylinders placed in the appliance shall have a
maximum diameter of 340mm and maximum height of 400mm.
Cylinders placed on the ground shall not be placed under the
hot plate.

Regulator Requirements
Aregulator must be used with this appliance. Use only gas
regulator supplied with your barbeque. If a regulator is not
supplied then use only regulator certified according to
EN16129 (Flow rate max. 1.5 kg/h) and approved for your
country and gas specified in Technical Data.

Hose Requirements

Use only approved hose which is certified to appropriate EN
standard and does not exceed 1.5m length. For Finland, the
hose length shall not exceed 1.2m.

Before each use, check to see if hoses are cut or worn. Make
sure hose is not kinked. Make sure that when connected hose
does not touch any warm surfaces. Replace damaged hoses
before using appliance. Replace hose as required by national
requirements.

Ignitor Lighting

+ Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. To ignite, push and turn burner knob to & HIGH.
Immediately, push and hold ELECTRONIC IGNITOR button
until the burner lights.

5. If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner
controls off O , wait 5 minutes and repeat the lighting
procedure.

6. Repeat steps 4 and 5 to light other main burners.

If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner
controls O off, wait 5 minutes and repeat the lighting
procedure. If the burner does not ignite with the valve
open, gas will continue to flow out of the burner and
could accidently ignite with risk of injury.

Match-Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Place match into match holder (hanging from side panel of
barbecue). Light match; then light burner by placing match
through the match light hole on side of barbecue. Immediately
push in and turn burner knob to the 4 HIGH position. Be sure
burner lights and stays lit.

5. Light adjacent burners in sequence by pushing knobs in and
turning to the ¢ HIGH position.




NOTE: Your barbecue may NOT be equipped with a
Hot plate!

Hot plate Ignitor Lighting

Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Turn hot plate knob to the & HIGH position, push and hold
ELECTRONIC IGNITOR button.

5. If hot plate does NOT light within 5 seconds, turn knob to O
(off), wait 5 minutes, then repeat lighting procedure.

Hot plate Match Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Place lit match near burner. Immediately turn hot plate knob

Leak Testing Valves, Hose and Regulator

Leak test before first use, at least once a year, and every time

the cylinder is changed or disconnected.

1. Turn all appliance control knobs to O .

2. Be sure regulator is tightly connected to gas cylinder.

3. Turn on Gas. If you hear a rushing sound, turn gas off
immediately. There is a major leak at the connection.
Correct before proceeding.

4. Brush soapy solution (mixture of half soap and half water)
onto hose connections.

5. If growing bubbles appear, there is a leak. Turn off gas at
cylinder immediately and check tightness of connections. If
leak cannot be stopped do not try to repair. Call for
replacement parts.

6. Always turn off gas at cylinder after performing leak test.

IF APPLIANCE FAILS TO LIGHT
» Make sure gas is turned on at cylinder.
» Make sure there is gas in the cylinder.
* Does the ignitor make a sparking noise?
If yes check for spark at burner.
If no spark check for damaged or loose wires.
« |fwires are OK check for cracked or broken electrode,
replace if needed.
« |f wire or electrodes are covered by cooking residue, clean
electrode tip with alcohol wipe if needed.
If needed replace wires.
If no sound check battery.
Make sure battery is installed correctly.
Check for loose wire connection at module and switch.
If ignitor continues to not work then use match.

SPIDER ALERT!

SPIDER AND WEBS
INSIDE BURNER

y
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If your barbeque is getting hard to light or the flame is weak,
check and clean the venturis and burners.

Spiders or small insects are known to create “flashback”
problems by building nests and laying eggs in the barbeque’s
venturi or burner obstructing the flow of gas. The backed-up
gas can ignite behind the control panel. This flashback can
damage your barbeque and cause injury. To prevent
flashbacks and ensure good performance, the burner and
venturi tube assembly should be removed and cleaned
whenever the barbeque has been idle for an extended period
of time.




Cleaning the Burner Assembly

Follow these instructions to clean and/or replace parts of burner
assembly or if you have trouble igniting barbecue.

1. Turn gas off at control knobs and LP cylinder.

2. Remove cooking grates and heat tents.

3. Remove carryover tubes and hardware securing burners.

4. Detach electrode from burner.

NOTE: Removal/Detachment method will depend on the burner
configuration. See different configurations in illustrations below.

5. Carefully lift each burner up and away from valve openings.

We suggest three ways to clean the burner tubes. Use the

one easiest for you.

A. Bend a stiff wire (a light weight coat hanger works well)
into a small hook. Run the hook through each burner tube
several times.

——- >

B. Use a narrow bottle brush with a flexible handle (do not
use a brass wire brush). Run the brush through each
burner tube several times.

C. Wear eye protection: Use an air hose to force air into
the burner tube and out the burner ports. Check each port
to make sure air comes out each hole.

6. Wire brush entire outer surface of burner to remove food
residue and dirt.

7. Clean any blocked ports with a stiff wire such as an open
paper clip.

8. Check burner for damage due to normal wear and corrosion,
some holes may become enlarged. If any large cracks or
holes are found, replace burner.

VERY IMPORTANT: Burner tubes must reengage
valve openings. See illustrations at right.

Correct burner-to-
valve engagement

9. Attach electrode to burner.

10. Carefully replace burners.

11. Attach burners to brackets on firebox.

12. Reposition carryover tubes and attach to burners. Replace
heat tents and cooking grates.

13. Before cooking again on barbecue, perform a “Leak Test”
and “Burner Flame Check’.

Remove

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

Storing Your Appliance

«Clean cooking grates.

«Store in dry location.

*When gas cylinder is connected to appliance, store outdoors
in a well-ventilated space and out of reach of children.

«Cover appliance if stored outdoors.

«Store appliance indoors ONLY if gas cylinder is turned off and
disconnected, removed from appliance and stored outdoors.

*When removing appliance from storage check for burner
obstructions.

General Appliance Cleaning

+Clean appliance often, preferably after each cookout. If a
bristle brush is used to clean any of the appliance cooking
surfaces, ensure no loose bristles remain on cooking surfaces
prior to barbecueing. It is not recommended to clean cooking
surface while appliance is hot. Appliance should be cleaned
at least once a year.

Do not mistake brown or black accumulation of grease and
smoke for paint. Interiors of gas barbecues are not painted at
the factory (and should never be painted). Apply a strong
solution of detergent and water or use a appliance cleaner
with scrub brush on insides of appliance lid and bottom.
Rinse and allow to completely air dry. Do not apply caustic
appliance/oven cleaner to painted surfaces.

* Plastic parts: Wash with warm soapy water and wipe dry.

* Do not use citrisol, abrasive cleaners, degreasers or a
concentrated appliance cleaner on plastic parts. Damage to
and failure of parts can result.

*Porcelain surfaces: Because of glass-like composition, most
residue can be wiped away with baking soda/water solution or
specially formulated cleaner. Use nonabrasive scouring
powder for stubborn stains.

+Painted surfaces: Wash with mild detergent or nonabrasive
cleaner and warm soapy water. Wipe dry with a soft
nonabrasive cloth.

+Stainless steel surfaces: To maintain your appliance’s high
quality appearance, wash with mild detergent and warm
soapy water and wipe dry with a soft cloth after each use.
Baked-on grease deposits may require the use of an abrasive
plastic cleaning pad. Use only in direction of brushed finish to
avoid damage. Do not use abrasive pad on areas with
graphics.

+ Cooking surfaces: If a bristle brush is used to clean any of the
appliance cooking surfaces, ensure no loose bristles remain
on cooking surfaces prior to barbecueing. Itis not
recommended to clean cooking surfaces while appliance is
hot.



TECHNICAL DATA
CHAR-BROIL, LLC

Appliance Name Gas Barbeque/Gas Girill

12,16 KW (885 g/h)

Total Nominal Heat Input 10,84 kW (788,8 g/h)

Gas Category 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)

IModel No. 468810017 468710017

Gas Type Butane Propane Butane, Propane or their| Butane, Propane or their
mixtures mixtures

Gas Pressure 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Injector Size (Dia. mm)

Barbecue: 0,81 x 3 pcs

Barbecue: 0,81 x 3 pcs

Barbecue: 0,66 x 3 pcs

Hotplate: 0,91 x 1 pcs

Hotplate: 0,91 x 1 pcs

Hotplate: 0,81 x 1 pcs

IDestination Countries

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ,

DK, NO, NL, SE, FI, IS,

AT, DE, CH, LU

SK CZ, IT, SK

Stainless steel
There are many different types (alloys) of materials that are regarded as stainless steel.

A common trait of these different types is that they may corrode (oxidize), depending on the
conditions they are subjected to.

This applies to your new barbecue as well.

To ensure your barbecue retains its looks and functionality for many years, please follow the advice
below.

1) If the barbecue has become wet or damp, make sure to wipe it dry using a cloth in order to prevent
surface corrosion.

2) Stainless steel can rust under certain conditions. This can be caused by environmental conditions
such as chlorine or salt water, or improper cleaning tools such as wire or steel wool. It can also
discolor due to heat, chemicals, or grease build-up.

3) To maintain your appliance’s high quality appearance, wash with mild detergent and warm soapy
water and wipe dry with a soft cloth after each use. Baked-on grease deposits may require the use of
an abrasive plastic cleaning pad. Use only in direction of brushed finish to avoid damage. Do not use
abrasive pad on areas with graphics.

4) Grease the internal parts of the barbecue and the grids with cooking oil.

Please note:

To avoid scratching the surface and providing a basis for rust, never use steel wool or similar when
cleaning stainless steel. Char-Broil recommends our Eco-Safe Stainless Steel Cleaner Spray, model
#5278185, or our Simply Soy Grill Wipes, model 4629294

When cleaning, work in the same direction the stainless steel was brushed in — ‘with the grain’.
Cleaning with abrasives may leave scratches.

Storing the barbecue near a coast, swimming pool or spa will cause the barbecue to corrode
(oxidize).

Cover your barbecue for rust protection.



INSTALLATEUR/ASSEMBLEUR :

Remettez ce manuel au consommateur.
CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour référence ultérieure.
Questions :

Si vous avez des questions pendant I'assemblage ou
I'utilisation de cet appareil, contactez votre revendeur local.

Si vous sentez une odeur de gaz:

1. Coupez I'alimentation en gaz de I'appareil.
2. Eteignez toute flamme nue.

3. Ouvrez le couvercle.

4. Si l'odeur persiste, tenez-vous a I'écart de I'appareil
et appelez immédiatement votre fournisseur de gaz ou
la caserne de pompiers la plus proche.

1. N'entreposez pas ou n'utilisez pas de I'essence ou
d'autres liquides inflammables a proximité de cet
appareil ou de tout autre appareil.

2. Une bonbonne de gaz non raccordée ne doit pas étre
entreposée a proximité de cet appareil ou de tout
autre appareil.

« Vlisez et suivez toutes les consignes de sécurité, les
instructions d'assemblage et consignes d'utilisation et
d'entretien avant d'essayer d'assembler et de cuisiner.

« YCertaines pieces peuvent contenir des rebords tranchants. Il
est recommandé de porter des gants de protection.

Feux de graisse

® Il n'est pas possible d'éteindre les feux de graisse
en fermant le couvercle. Les barbecues sont bien
ventilés pour des raisons de sécurité.

« N'utilisez pas d'eau sur un feu de graisse, cela peut
entrainer des blessures. Si un feu de graisse
persistant se développe, fermez les boutons de
réglage et la bonbonne de gaz.

« Sil'appareil n'a pas été nettoyé régulierement, un feu
de graisse peut se produire et il pourrait
endommager le produit. Faites particulierement
attention pendant le préchauffage ou lorsque vous
brilez des résidus alimentaires pour vous assurer
qu'un feu de graisse ne démarre pas. Suivez les
instructions sur le nettoyage général de I'appareil et
sur le nettoyage de I'ensemble du brileur pour éviter
les feux de graisse. La meilleure fagon d'éviter les
feux de graisse est de nettoyer réguliérement
I'appareil.

« Ne laissez pas le barbecue sans surveillance
pendant le préchauffage ou lorsque vous briilez des
résidus alimentaires sur HI. Si le barbecue n'a pas
été nettoyé réguliérement, un feu de graisse peut se
produire et il pourrait endommager le produit.

AVERTISSEMENT

L]

Pour une utilisation sire de I'appareil et afin

d'éviter de graves blessures :

+ UTILISEZ UNIQUEMENT A L'EXTERIEUR. NE L'UTILISEZ
JAMAIS A L'INTERIEUR. Lisez les instructions avant d'utiliser
I'appareil. Suivez toujours ces instructions.

Ne déplacez pas 'appareil pendant son utilisation.

Les parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Tenez les
enfants en bas age a I'écart. Ne laissez pas les enfants
manipuler ou jouer pres de I'appareil.

Coupez I'alimentation en gaz au niveau de la bonbonne de gaz
aprés utilisation.

Cet appareil doit étre tenu a I'écart des matiéres inflammables
pendant ['utilisation.

N'obstruez pas les trous dans les cotés ou a l'arriere de
I'appareil.

Vérifiez régulierement les flammes des brdleurs.

N'obstruez pas les ouvertures venturi sur le brlleur.

Utilisez I'appareil uniquement dans des espaces bien ventilés.
Ne l'utilisez JAMAIS dans un espace clos comme un abri pour
voiture, un garage, un porche, une terrasse couverte ou sous
une structure suspendue de toute sorte.

N'utilisez pas de briquettes en charbon de bois ou en céramique
dans un appareil a gaz.

NE COUVREZ PAS les grilles avec du papier aluminium ou tout
autre matériau. Cela bloquera la ventilation du brileur et créera
un environnement potentiellement dangereux pouvant causer
des dégats matériels et/ou des blessures.

Utilisez I'appareil a au moins 1 m de tout mur ou de toute
surface.

Maintenez un espace de 3 m avec les objets qui peuvent
s'enflammer ou des sources d'ignition comme des voyants
lumineux sur les chauffe-eau, des appareils électriques
sous tension, etc.

Ne tentez JAMAIS d'allumer un brdleur avec le couvercle
fermé. Une accumulation de gaz non allumé a l'intérieur
d'un appareil fermé est dangereux.

Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne et
déconnectez le régulateur avant de déplacer la bonbonne
de gaz de sa position.

N'utilisez jamais I'appareil avec une bonbonne de gaz en
dehors de sa bonne position.

Ne modifiez pas I'appareil. Toute modification est
strictement interdite. Les parties soudées ne doivent pas
étre manipulées par l'utilisateur. Ne démontez pas les
injecteurs.

G




Conseils de sécurité

« Avant d'ouvrir la vanne du gaz, vérifiez I'étanchéité du
régulateur.

« Lorsque l'appareil n'est pas en cours d'utilisation, fermez
tous les boutons de réglage ainsi que le gaz.

« Utilisez des ustensiles a long manche et des gants de

cuisine pour éviter les brllures et les éclaboussures. Utilisez

des gants de protection lorsque vous manipulez des

composants chauds.

La charge maximale pour la plaque chauffante (si I'appareil

en est équipé) et le plateau latéral est de 4,5 kg. Diamétre

minimum de 200 mm et diamétre maximum de 260 mm pour

le récipient de cuisson. REMARQUE : Votre barbecue peut

ne PAS étre équipé d'une plaque chauffante!

Le récipient a graisse (si équipé) doit étre inséré dans

I'appareil et vidé aprés chaque utilisation. Ne retirez pas le

récipient a graisse tant que l'appareil n'a pas complétement

refroidi.

Soyez tres prudent lorsque vous ouvrez le couvercle,

puisque de la vapeur chaude peut s'échapper.

Soyez trés prudent lorsque des enfants, des personnes

agées ou des animaux domestiques sont a proximité.

Si vous remarquez de la graisse ou toute autre matiere

chaude qui coule sur la vanne, le tuyau ou le régulateur,

coupez toute I'alimentation en gaz. Déterminez la cause,

corrigez-la, puis nettoyez et vérifiez la soupape, le tuyau et

le régulateur avant de continuer. Effectuez un test

d'étanchéite.

N'entreposez pas d'objets ou de matériaux a l'intérieur du

chariot de I'appareil qui pourraient bloquer la circulation de

I'air de combustion vers le dessous du panneau de

commande ou de la chambre de combustion.

 NE déconnectez ou NE changez PAS la bonbonne de gaz a
moins de 3 m d'une flamme nue ou de toute autre source
d'ignition

Position de la bonbonne
Une bonbonne de 6 kg ou moins peut étre posée au sol sous
le plateau latéral ou a l'intérieur de I'appareil. Les plus grosses
bonbonnes doivent étre placées sous le plateau latéral ou
uniquement derriére le barbecue. Les bonbonnes placées dans
I'appareil devront avoir un diamétre maximum de 340 mm et
une hauteur maximale de 400 mm. Les bonbonnes posées au
sol ne doivent pas étre placées sous la plaque chauffante.

Exigences relatives au régulateur
Un régulateur doit étre utilisé avec cet appareil. Utilisez
uniquement un régulateur a gaz fourni avec votre barbecue. Si
un régulateur n'est pas fourni, utilisez alors uniquement un
régulateur certifié selon EN16129 (Débit max. 1,5 kg/h) et
approuvé pour votre pays et votre gaz indiqués dans les
Données techniques.

Exigences relatives au tuyau

Utilisez uniquement un tuyau approuvé qui est certifié selon les
normes EN et qui ne dépasse pas 1,5 m de long. Pour la
Finlande, la longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,2 m.

Avant chaque utilisation, vérifiez si les tuyaux sont coupés ou
usés. Assurez-vous que le tuyau n'est pas entortillé. Assurez-
vous qu'une fois connecté, le tuyau ne touche aucune surface
chaude. Remplacez les tuyaux endommagés avant d'utiliser
I'appareil. Remplacez le tuyau tel que requis par les exigences
nationales.

Dispositif d'allumage

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O
(off).

2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle
tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Pour allumer, appuyez et tournez le bouton du brdleur vers la

position 8 HIGH. Appuyez ensuite immédiatement et
maintenez le bouton d'ALLUMAGE ELECTRONIQUE
jusqu'a ce que le braleur s'allume.

5. S'il n'y a PAS d'allumage dans les 5 secondes, fermez les
boutons de réglage O, attendez 5 minutes et répétez la
procédure.

6. Répétez les étapes 4 et 5 pour allumer les autres brlleurs
principaux.

Fermez les boutons de réglage et la bonbonne de gaz

lorsque vous n'utilisez pas I'appareil.

u /N\| misE EN GARDE

S'il n'y a PAS d'allumage dans les 5 secondes, fermez les
boutons de réglage, attendez 5 minutes et répétez la
procédure. Si le brileur ne s'allume pas avec la vanne
ouverte, le gaz continuera de s'échapper du brileur et
pourrait accidentellement s'enflammer et causer des
blessures.

Allumage par allumette

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en procédant a
I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brileur en position O (off).
2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle tentative
d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Placez I'allumette dans le porte-allumettes (qui est suspendu au
panneau latéral du barbecue). Allumez I'allumette; puis allumez le
brileur en plagant I'allumette a travers le trou d'allumage par allumette
sur le coté du barbecue. Appuyez immédiatement sur le bouton du
briileur et tournez-le vers la position ¢ HIGH. Assurez-vous que le
briileur s'allume et reste allumé.

5. Allumez les brlleurs adjacents dans I'ordre en appuyant sur les
boutons de réglage et en les tournant vers la position HIGH.




REMARQUE: Votre barbecue peut ne PAS étre équipé
d'une plaque chauffante!

Dispositif d'allumage de la plaque chauffante

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O
(off).

2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle
tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Tournez le bouton de la plaque chauffante vers la position &

HIGH, appuyez et maintenez le bouton d ALLUMAGE

ELECTRONIQUE.

5. Si la plaque chauffante ne s'allume PAS dans les 5
secondes, tournez le bouton O vers la position (off), attendez
5 minutes, puis répétez la procédure d'allumage.

Allumage de la plaque chauffante par allumette
* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brileur en position O

(off).

2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle

tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Placez l'allumette allumée prés du brileur. Tournez
immédiatement le bouton de la plaque chauffante vers la
position ¥ HIGH. Assurez-vous que le brileur s'allume et
reste allumé.

Test d'étanchéité des vannes, du tuyau et du

régulateur

Effectuez un test d'étanchéité avant la premiére utilisation, au

moins une fois par an et a chaque fois que vous changez ou

déconnectez la bonbonne.

1. Mettez tous les boutons de commande en position O.

2. Assurez-vous que le régulateur est solidement relié a la
bonbonne de gaz.

3. Ouvrez le gaz. Si vous entendez un bruit strident, coupez
immédiatement le gaz. Il y a une fuite importante au niveau
du raccordement. Corrigez avant de poursuivre.

4. Passez une solution savonneuse (mélange constitué a moitié
de savon et a moitié d'eau) sur les raccords des tuyaux.

5. Si des bulles apparaissent, il y a une fuite. Coupez
immédiatement le gaz au niveau de la bonbonne et vérifiez
I'étanchéité des raccordements. Si la fuite ne peut pas étre
arrétée, n'essayez pas de la réparer. Appelez pour obtenir
des piéces de rechange.

6. Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne aprés
avoir effectué le test de fuite.

Si votre barbecue s'allume difficilement ou si la flamme est
faible, vérifiez et nettoyez les brlleurs et les venturis.

Des araignées ou de petits insectes sont connus pour créer
des problemes de retour de flamme en construisant des nids
et en pondant des ceufs dans le venturi ou le brileur du
barbecue, obstruant la circulation du gaz. Le gaz bloqué peut
s'enflammer derriére le panneau de commande. Ce retour de
flamme peut endommager votre barbecue et causer des
blessures. Pour éviter les retours de flamme et garantir de
bonnes performances, le brileur et 'ensemble tube venturi
doivent étre retirés et nettoyés a chaque fois que le barbecue
reste inutilisé pendant une longue période.

SI L'APPAREIL NE S'ALLUME PAS

« Assurez-vous que la bonbonne de gaz est ouverte.

« Veérifiez qu'il y a du gaz dans la bonbonne.

« L'allumeur fait-il un bruit d'étincelles? Si oui, vérifiez s'il y a des
étincelles au niveau du brdleur.

« S'iln'y pas d'étincelles, vérifiez s'il y a des cables endommagés
ou laches.

« Siles cables sont en bon état, vérifiez s'il y a une électrode
fendue ou cassée, procédez a un remplacement si nécessaire.

« Siles cables ou les électrodes sont couverts par des résidus
de cuisson, nettoyez la pointe de I'électrode a 'aide d'un
chiffon imbibé d'alcool, si nécessaire.

« Au besoin, remplacez les cables.

« S'iln'y a pas de bruit, vérifiez la batterie.

« Assurez-vous que la batterie est correctement installée.

« Vérifiez s'il y a des connexions laches des cables au niveau du
module et de l'interrupteur.

« Sil'allumeur continue a ne pas fonctionner, utilisez une
allumette.

DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, LLC

Barbecue au gaz / Gril au
gaz

Nom de l'appareil

Débit calorifique nominal
total

10,84 kW (788,8 g/h)

Catégorie de gaz I3B/P(50)

N° de modéle. 468710017CH

Type de gaz Butane, Propane ou leurs
mélanges

Pression du gaz 50 mbar

Taille de l'injecteur taille (@ Barbecue: 0,66 x 3 pcs

jmm)
Plague chauffante : 0,81 x 1
pcs
Pays de destination CH

NGy



Nettoyage de I'ensemble brileur

Suivez ces instructions pour nettoyer et/ou remplacer les pieces de
I'ensemble brileur ou si vous avez des difficultés a allumer le
barbecue.

1. Coupez le gaz avec les boutons de commande et au niveau de
la bonbonne GPL.

2. Retirez les grilles de cuisson et les tentes thermiques.

3. Retirez les tuyaux de transfert et les fixations des brileurs.

4. Détachez I'électrode du brileur.

REMARQUE: La méthode de retrait/détachement dépendra de la
configuration du braleur. Consultez les différentes configurations dans
les illustrations ci-dessous.

5. Soulevez délicatement chaque brileur et éloignez des ouvertures
des vannes. Nous suggérons trois fagons de nettoyer les tuyaux du
braleur. Utilisez la méthode qui vous semble la plus simple.

A. Pliez un fil rigide (un léger cintre fonctionne bien) pour former
un petit crochet. Insérez le crochet dans chaque tuyau du
brlleur a plusieurs reprises.

C—— 2
B. Utilisez un écouvillon étroit avec un manche flexible (n'utilisez
pas de brosse en laiton). Insérez le crochet dans chaque
tuyau du brdleur a plusieurs reprises.

C. Portez des lunettes de protection: Utilisez un tuyau d'air
pour forcer l'air dans le tuyau du brlleur et le faire sortir par les
orifices du braleur. Vérifiez chaque orifice pour vous assurer
que l'air sort de chaque trou.

6. Utilisez une brosse métallique sur toute la surface extérieure du
brdleur pour enlever les résidus alimentaires et la saleté.

7. Nettoyez tous les orifices bloqués a I'aide d'un fil rigide comme un
trombone déplié.

8. Vérifiez si le brileur présente des dommages dus a l'usure et a la
corrosion, certains trous pouvant s'élargir. Si vous constatez de
grosses fissures ou des trous, remplacez le brlleur.

TRES IMPORTANT: Les tuyaux du brdleur doivent
s'imbriquer avec les ouvertures des vannes.
Consultez les illustrations a droite.

Eqr'ne imbrication
ruleur a vanne

9. Fixez I'électrode au brileur.

10. Repositionnez délicatement les brileurs.

11. Fixez les brlleurs aux supports de la chambre de combustion.
12. Repositionnez les tuyaux de transfert et fixez-les aux brileurs.
Replacez les tentes thermiques et les grilles de cuisson.

13. Avant de réutiliser le barbecue, procédez a un « Test de fuite » et
une « Vérification de la flamme du braleur ».

y
/ ? / Enlevez
les vis

®

r;?]%rtdebrﬂl urde Y
a reacom&stfn i

Chambre de
combustion

Soulevez I'électrode a
I'aide d'un tournevis
tournevis a lame plate

port de brlleur de
ambre a combustion

Rangement de votre appareil

* Nettoyez les grilles de cuisson.

+ Conservez dans un endroit sec.

* Lorsque la bonbonne de gaz est raccordée a l'appareil,
rangez l'appareil dans un espace bien ventilé et hors de
portée des enfants.

* Recouvrez I'appareil s'il est entreposé a I'extérieur.

* Rangez I'appareil a l'intérieur seulement si la bonbonne de
gaz est fermée et débranchée, retirée de I'appareil et rangée
a l'extérieur.

* En sortant I'appareil de I'endroit ou il était rangé, vérifiez si le
brileur est obstrué.

Consignes générales de nettoyage de I'appareil

* Nettoyez réguliérement I'appareil, de préférence aprés
chaque utilisation. Si une brosse avec soies est utilisée pour
le nettoyage des surfaces de cuisson de I'appareil, assurez-
vous qu'aucun poil ne reste accroché aux surfaces de
cuisson avant de commencer a utiliser le barbecue. Il n'est
pas recommandé de nettoyer la surface de cuisson lorsque
I'appareil est chaud. L'appareil doit étre nettoyé au moins une
fois par an.

* Ne confondez pas I'accumulation brune ou noire de graisse
et de fumée avec de la peinture. Les intérieurs des barbecues
au gaz ne sont pas peints a l'usine (et ils ne doivent jamais
I'étre). Appliquez une forte solution d'eau et de détergent ou
utilisez un produit nettoyant pour appareil avec une brosse a
récurer pour les parties intérieures du couvercle et du fond de
I'appareil. Rincez et laissez sécher & I'air complétement.
N'appliquez pas de nettoyant a base de soude caustique pour
appareil/four sur les surfaces peintes.

* Parties en plastique: lavez a I'eau savonneuse et essuyez.
N'utilisez pas de citrisol, de nettoyants abrasifs, de
dégraissants ou un nettoyant concentré pour appareil sur les
parties en plastique. Cela pourrait causer des dommages et
un mauvais fonctionnement de certaines pieces.

* Surfaces en porcelaine: en raison de la composition proche
du verre, la plupart des résidus peuvent étre éliminés a l'aide
d'une solution de bicarbonate de soude/eau ou d'un nettoyant
spécialement formulé. Utilisez une poudre a récurer non-
abrasive pour les taches tenaces.

« Surfaces peintes: lavez avec un détergent doux ou un
nettoyant non-abrasif et de I'eau tiéde savonneuse. Essuyez
a l'aide d'un chiffon non abrasif.

* Surfaces en acier inoxydable: pour maintenir I'aspect haute
qualité de votre appareil, lavez a I'aide d'un détergent doux et
d'eau tiede savonneuse et essuyez avec un chiffon doux
aprés chaque utilisation. Les dépots de graisse incrustée
peuvent nécessiter I'utilisation d'un tampon de nettoyage
abrasif en plastique. Utilisez uniquement dans le sens du fini
brossé pour éviter d'endommager la surface. N'utilisez pas de
tampon abrasif sur les zones avec des images graphiques.

* Surfaces de cuisson: si une brosse avec soies est utilisée
pour le nettoyage des surfaces de cuisson de I'appareil,
assurez-vous qu'aucun poil ne reste accroché aux surfaces
de cuisson avant de commencer a utiliser le barbecue. Il n'est
pas recommandé de nettoyer les surfaces de cuisson lorsque
I'appareil est chaud.



DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, LLC

Nom de I'appareil Barbecue au gaz / Gril au gaz
Débit calorifique nominal total 12,16 KW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)
Catégorie de gaz 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)
N° de modele 468810017 468710017
Type de gaz Butane Propane Butane, Propane ou Butane, Propane ou leurs
leurs mélanges mélanges
Pression du gaz 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
Taille de l'injecteur taille (@ mm) Barbecue : 0,81 x 3 pcs Barbecue : 0,81 x 3 pcs| Barbecue : 0,66 x 3 pcs
Plaque chauffante : 0,91 x 1 |Plaque chauffante : 0,91| Plaque chauffante : 0,81 x 1
pcs x 1 pcs pc
Pays de destination GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, NO, NL, SE, FI, IS, AT, DE, CH, LU
SK CzZ, IT, SK

Acier inoxydable

Il existe de nombreux types différents (alliages) de matériaux qui sont considérés comme de I'acier
inoxydable.

Une caractéristique commune de ces différents types est qu'ils peuvent se corroder (oxydation), en
fonction des conditions de leur environnement.

Cela s'applique eégalement a votre nouveau barbecue.

Veuillez suivre les conseils ci-dessous pour vous assurer que votre barbecue conserve son
apparence et ses fonctionnalités durant de nombreuses années.

1) Si le barbecue devient mouillé ou humide, veillez a le sécher a l'aide d'un chiffon afin d'éviter que
la surface ne se corrode.

2) L'acier inoxydable peut rouiller sous certaines conditions. Ceci peut étre causé par les conditions
environnementales, comme la présence de chlore ou d'eau salée, ou en utilisant des outils de
nettoyage inappropriés, comme de la laine de verre ou d'acier. Il peut également se décolorer en
raison de la chaleur, de produits chimiques ou d'une accumulation de graisse.

3) Pour conserver 'apparence superbe de votre appareil, lavez-le avec un détergent doux et de I'eau
chaude savonneuse puis essuyez-le avec un chiffon doux aprés chaque utilisation. Les dépbts de
graisse s'étant collés sous I'effet de la chaleur peuvent nécessiter I'utilisation d'un tampon de
nettoyage abrasif en plastique. Utilisez-le uniguement dans la direction de la finition brossée pour
éviter de I'endommager. N'utilisez pas de tampon abrasif sur les zones comportant des graphismes.

4) Graissez les piéces internes du barbecue et les grilles avec de I'huile de cuisson.

Veuillez noter : . | | L | .
Pour éviter de rayer la surface ainsi que la formation de rouille, n'utilisez jamais de laine d'acier ou

similaire lors du nettoyage de I'acier inoxydable. Char-Broil recommande notre spray de nettoyage
écologique pour l'acier inoxydable, modéle 5278185, ou nos lingettes a gril Simply Soy, modéle
4629294.

Lors du nettoyage, effectuez des mouvements dans le méme sens que l'effet brossé de I'acier
inoxydable, dans le « sens du grain ».

Le nettoyage au moyen de produits abrasifs peut provoquer des rayures.

Le stockage du barbecue prés de la mer, d'une piscine ou d'un spa entrainera sa corrosion
(oxydation).

Couvrez votre barbecue pour le protéger de la rouille.

1 ER



INSTALLATEUR/MONTEUR:

Dieses Handbuch ist zum Verbleib beim Verbraucher bestimmt.
VERBRAUCHER:

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spiteren Nachschlagen auf.
Fragen:

Wenn Sie wihrend der Montage oder bei der Nutzung dieses
Gerits Fragen haben, wenden Sie sich an Ihren Hindler vor Ort.

Wenn Sie Gas riechen:

1. Schalten Sie die Gaszufuhr des Gerits ab.
2. Lischen Sie jegliches offenes Feuer.
3. Deckel [ffnen.

4. Wenn der Geruch weiterhin anhilt, bleiben Sie dem
Gerit fern und rufen Sie Ihren Gaslieferanten oder
Ihre Feuerwache umgehend an.

1. Lagern Sie weder Benzin noch andere brennbare
Fliissigkeiten in der Néhe dieser oder anderer
Haushaltsgeréte auf.

2. Eine Gasflasche, die nicht zur Nutzung angeschlossen
ist, soll nicht in der Nahe dieser oder anderer
Haushaltsgerate aufbewahrt werden.

- Lesen und befolgen Sie vor der Montage oder Inbetriebnahme
zum Kochen alle Sicherheitshinweise, Montage- und
Nutzungsanweisungen sowie Plegeanleitungen.

- Einige Teile kénen scharfe Kanten aufweisen. Wir
empfehlen, Schutzhandschuhe zu tragen.

Fettbrande

- Einen Fettbrand durch SchlieBen des Deckels zu lI6schen,
ist nicht méglich. Grillgerate sind aus Sicherheitsgriinden
sehr gut beliiftet.

- Loschen Sie einen Fettbrand nicht mit Wasser, dies
konnte zu Verletzungen fithren. Wenn sich ein
fortdauernder Fettbrand entwickelt, schlieBen Sie die
Drehknopfe und die Gasflasche.

- Wenn dieses Gerat nicht regelméBig gereinigt wurde, kann
ein Fettbrand auftreten, der das Produkt beschadigen
konnte. Achten Sie daher sehr darauf, wenn Sie vorheizen
oder Lebensmittelriickstinde abbrennen, sicherzustellen,
dass sich kein Fettbrand entwickelt. Befolgen Sie die
Anweisungen der iiblichen Geratereinigung und Reinigung
des Brennerautomaten, um Fettbrande zu verhindern. Der
beste Weg, Fettbrénde zu verhindern, besteht in der
regelméBigen Reinigung des Gerits.

- Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie
vorheizen oder Lebensmittelriickstande auf hoher Stufe
abbrennen. Wenn der Grill nicht regelméRig gereinigt
wurde, kann ein Fettbrand auftreten, der das Produkt
beschédigen kénnte.

Zur sicheren Verwendung lhres Gerits und zur

Vermeidung ernsthafter Verletzungen:

* NUR IM FREIEN VERWENDEN. NIEMALS IN

GESCHLOSSENEN REUMEN VERWENDEN.

Lesen Sie die Anweisungen vor Inbetriebnahme des

Gerats. Befolgen Sie stets folgende Anweisungen:

» Bewegen Sie das Geréat wahrend der Nutzung nicht.

« Zugangliche Teile kdnnen sehr heil® sein. Halten Sie kleine
Kinder fern. Lassen Sie Kinder nicht in der Nahe des Geréats
herumtollen oder spielen.

« Drehen Sie die Gaszufuhr an der Flasche nach Gebrauch ab.

« Dieses Gerat muss von brennbarem Material wahrend des
Gebrauchs ferngehalten werden.

« Verdecken Sie nicht die Locher an den Seiten oder im hinteren
Bereich des Geréts.

« Priifen Sie die Brennerflammen regelmafig.

« Blockieren Sie den Venturi-Ventilauslass am Brenner nicht.

 Benutzen Sie das Geréat nur an einem gut bellifteten Ort.
Benutzen Sie das Gerat NIEMALS in einem geschlossenen
Raum wie einem Carport, einer Garage, einer Veranda, einem
Uberdachten Hof oder unter einer Uberdachung jeglicher Art.

- Benutzen Sie weder Holzkohle noch Keramik-Briketts in einem
Gas-Grillgerat.

 Bedecken Sie die Grillroste NICHT mit Aluminiumfolie oder
anderem Material. Dies blockiert die Brenner-Ventilation und
schafft einen potentiell gefahrlichen Zustand, der in Sach- oder
Personenschaden resultieren konnte.

» Benutzen Sie das Gerat mindestens einen Meter von jeder
Wand oder Oberflache entfernt.

« Halten Sie 3 m Abstand zu Gegenstanden ein, die Feuer fangen
konnten, oder zu Ziindquellen wie Kontroll-Leuchten von
Wasserkochern, angeschalteten Elektrogeréten usw.

« Versuchen Sie NIEMALS, den Brenner mit geschlossenem
Deckel anzuziinden. Eine Ansammlung von nicht-entziindetem
Gas innerhalb eines geschlossenen Gerats ist gefahrlich.

« Schalten Sie das Gas an der Flasche immer ab und
unterbrechen Sie die Verbindung zum Regler, bevor Sie die
Gasflasche von ihrem bestimmungsmaRigen Einsatzort
wegbewegen.

» Nehmen Sie das Gerat mit Gasflasche nicht auflerhalb seines
bestimmungsmaRig korrekten Einsatzorts in Betrieb.

» Nehmen Sie keine Veranderungen am Gerat vor. Jegliche
Veranderung ist strengstens untersagt. Versiegelte Bauteile
durfen nicht vom Benutzer manipuliert werden. Demontieren Sie
die Injektoren nicht.
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Sicherheits-Tipps

« Bevor Sie ein Gasflaschen-Ventil 6ffnen, prifen Sie den Regler auf
Dichtigkeit.

« Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, stellen Sie die Gaszufuhr
mit den Drehreglern ab.

« Benutzen Sie Grillwerkzeug mit langem Griff und Topflappen, um
Verbrennungen und Brandblasen zu vermeiden. Verwenden Sie
Schutzhandschuhe, wenn Sie mit heien Bauteilen hantieren.

« Die maximale Belastung fiir die Heizplatte, sofern vorhanden, und
die Seitenablage betragt 4,5 kg. Der Mindestdurchmesser des
Kochkessels betragt 200 mm und maximal 260 mm. HINWEIS: lhr
Grill kdnnte NICHT mit einer Heizplatte ausgestattet sein!

« Eine Fettwanne (sofern vorhanden) muss in das Gerat
eingeschoben werden und nach jedem Gebrauch geleert werden.
Entfernen Sie die Fettwanne nicht, bevor das Gerat sich komplett
abgekuhlt hat.

« Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel 6ffnen, da
heiller Dampf entweichen kénnte.

« Seine Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder, Senioren oder
Haustiere in der Nahe sind.

« Wenn sie bemerken, dass Fett oder anderes heifles Material vom
Gerét auf das Ventil, den Schlauch oder den Regler tropft, schalten
Sie sofort die Gaszufuhr ab. Bestimmen Sie die Ursache, beheben
Sie sie, sdubern und inspektieren Sie dann das Ventil, den
Schlauch und den Regler, bevor Sie fortfahren. Machen Sie einen
Dichtigkeitstest.

- Lagern Sie keine Gegenstande oder Materialien im Geratewagen-
Gehause, das den Verbrennungsluft-Durchsatz zur Unterseite von
entweder der Bedienleiste oder der Wanne des Brennraums
blockieren wiirde.

« Unterbrechen Sie den Anschluss NICHT oder wechseln Sie NICHT
die Gasflasche, wenn Sie weniger als 3 m von einer offenen
Flamme oder einer anderen Ziindquelle entfernt sind.

Unterbringung der Gasflasche
Flaschen von 6 kg oder weniger kdnnen auf dem Boden unter
der Seitenablage oder innen im Gerat am vorgesehenen Platz
hingestellt werden. GréRere Flaschen diirfen nur unter die
Seitenablage oder hinter den Grill gestellt werden. Flaschen,
die im Gerat platziert werden, dlrfen einen
Héchstdurchmesser von 340 mm und eine maximale Hohe von
400 mm haben. Flaschen, die auf den Boden gestellt werden,
durfen nicht unter der Heizplatte stehen.

Anforderungen an den Regler
Ein Regler muss zusammen mit diesem Gerat verwendet
werden. Nutzen Sie nur Gasregler, die zusammen mit Ihrem
Grill geliefert wurden. Wenn kein Regler mitgeliefert wird, dann
benutzen Sie nur gemalk EN 16129 zertifizierte Regler
(maximaler Durchfluss 1,5 kg/h) und die, die fir lhr Land und
gemanR technischer Daten flir Gas zugelassen sind.

Anforderungen an Schlauche

Nutzen Sie nur zugelassene Schlauche, die nach
ordnungsgemalen EN-Normen zertifiziert sind und die eine
Lange von 1,5 m nicht Gberschreiten. In Finnland darf die
Schlauchlange 1,2 m nicht tberschreiten.

Priifen Sie vor jeder Nutzung, ob die Schlauche Risse oder
Abnutzungen aufweisen. Vergewissern Sie sich, dass der
Schlauch nicht geknickt ist. Sorgen Sie dafiir, dass der
angeschlossene Schlauch nicht mit heillen Oberflachen in
Berlihrung kommt. Ersetzen Sie beschadigte Schlduche, bevor
Sie das Gerat verwenden. Ersetzen Sie den Schlauch, wie es
die Richtlinien in Ihrem Land erfordern.

Ziindbrenner anziinden

* Lehnen Sie sich nicht {iber den Grill, wahrend Sie ihn

ziinden.

1. Drehen Sie das Gasbrenner-Regelventil auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Anziindens oder des erneuten
Zindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Zum Zinden drlicken und drehen Sie den Brenner-Drehknopf
auf ¥ HOCH.

Driicken und halten Sie sofort den ELEKTRONISCHEN
ZUNDBRENNER-Knopf, bis der Brenner ziindet.

5. Wenn die Ziindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt,
drehen Sie den Brenner-Regler aus O, warten Sie 5 Minuten und
wiederholen Sie den Zlindungsvorgang.

6. Wiederholen Sie die Schritte 4 und 5, um weitere Hauptbrenner
anzuziinden.

Drehen Sie die Regler und Gasflasche bei
Nichtgebrauch aus.

u /M|  AcHTUNG ]

Wenn die Ziindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt,
drehen Sie den Brenner-Regler aus O, warten Sie 5 Minuten
und wiederholen Sie den Ziindungsvorgang. Wenn der
Brenner nicht mit gedffnetem Gas-Ventil ziindet, wird weiterhin
Gas aus dem Brenner austreten und konnte versehentlich
geziindet werden, wobei ein Verletzungsrisiko besteht.

Gasflasche auf AN.

¢ Lehnen Sie sich nicht {iber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Anzlindens oder des erneuten
Ziindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Legen Sie die Streichhdlzer in den Streichholz-Halter (héngt an der
Seitenverkleidung des Grills). Ziinden Sie das Streichholz an;
ziinden Sie dann den Brenner an, indem Sie das Streichholz durch
das Streichholz-Loch an der Seite des Grills halten. Driicken und
drehen Sie den Brenner-Drehknopf sofort auf die Stellung
HOCH. Vergewissern Sie sich, dass der Brenner brennt und
angeziindet bleibt.

5. Zinden Sie angrenzende Brenner der Reihe nach an, indem Sie
die Drehknopfe eindriicken und auf die Stellung  HOCH drehen.




HINWEIS: lhr Grill konnte NICHT mit einer Heizplatte
ausgestattet sein!

Ziinden des Zundbrenners der Heizplatte
Lehnen Sie sich nicht liber den Grill, wahrend Sie ihn
ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Anzlindens oder des
erneuten Zindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Drehen Sie den Heizplatten-Drehknopf auf die Position &
HOCH, drlicken und halten Sie den ELEKTRONISCHEN
ZUNDBRENNER-Knopf.

5. Wenn sich die Heizplatte NICHT innerhalb von 5 Sekunden
entziindet, drehen Sie den Knopf auf O (aus), warten Sie 5
Minuten und wiederholen Sie dann den Anziindvorgang.

Ziinden der Heizplatte mit Streichholz

+ Lehnen Sie sich nicht {iber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Anziindens oder des
erneuten Zindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Halten Sie das angezlndete Streichholz direkt an den Brenner.
Drehen Sie den Heizplatten-Drehknopf sofort auf die Position
¥ HOCH. Vergewissern Sie sich, dass der Brenner brennt und
angeziindet bleibt.

Dichtigkeitstestung flir Ventile, Schlauch

und Regler

Fuhren Sie einen Dichtigkeitstest vor der Erstinbetriebnahme aus,

mindestens einmal pro Jahr und jedes Mal, wenn die Gasflasche

gewechselt wurde oder die Verbindung getrennt war.

1. Drehen Sie alle Drehregler des Gerats auf O .

2. Vergewissern Sie sich, dass der Regler mit der Gasflasche fest
verbunden ist.

3. Drehen Sie das Gas an. Falls Sie ein zischendes Gerausch
héren, stellen Sie das Gas sofort ab. Es gibt eine groRere
Undichtigkeit in der Verbindung. Reparieren Sie diese, bevor
Sie fortfahren.

4. Biirsten Sie eine seifige Losung auf die Schlauchverbindungen
(Mischung aus halb Seife und halb Wasser).

5. Wenn Blasen auftauchen, die immer grofler werden, ist dort
eine Undichtigkeit. Stellen Sie das Gas an der Flasche sofort
ab und priifen Sie, ob die Verbindungen fest sind. Wenn die
Leckage nicht abgedichtet werden kann, versuchen Sie nicht,
sie zu reparieren. Fordern Sie Ersatzteile an.

6. Stellen Sie stets das Gas an der Flasche ab, nachdem Sie
einen Dichtigkeitstest ausgefiihrt haben.

SPINNEN-ALARM!
SPINNEN UND SPINNENNETZE

IM BRENNER

P
'\'\“"" -

Wenn lhr Grill schwer anzuziinden ist oder die Flamme schwach ist,
priifen und reinigen Sie die Venturi-Schlduche und die Brenner.

Spinnen oder kleine Insekten sind dafiir bekannt, Riickstau-
Probleme zu schaffen, indem sie Nester bauen und Eier in die
Venturi-Schlauche oder Brenner des Grills legen, was den
Gasdurchfluss verhindern kann. Das rlickgestaute Gas kann sich
hinter dem Bedienfeld entziinden. Dieser Riickstau kann lhren Grill
beschédigen und Verletzungen verursachen. Um Riickstau zu
verhindern und flir eine gute Leistung zu sorgen, sollten der Brenner
und die Venturi-Schlauch-Elemente entfernt und gereinigt werden,
wenn der Grill fir einen langeren Zeitraum unbenutzt war.

WENN DAS GERAT NICHT ZUNDET

« Vergewissern Sie sich, dass das Gas an der Flasche aufgedreht ist.
« Vergewissern Sie sich, dass sich Gas in der Flasche befindet.
 Macht der Zinder ein Gerausch wie bei einer Funkenbildung?
Falls ja, prifen Sie, ob am Brenner Funken entstehen.
Falls keine Funken vorhanden sind, priifen Sie, ob die Kabel
beschadigt oder locker sind.
« Wenn die Kabel in Ordnung sind, prifen Sie, ob Elektroden gerissen
oder zerbrochen sind, ersetzen Sie sie bei Bedarf.
» Wenn Dréhte oder Elektroden von Essensriickstanden bedeckt sind,
reinigen Sie die Elektrodenspitze mit einem in Alkohol getrankten
Tuch, wenn es erforderlich ist.
Ersetzen Sie die Kabel bei Bedarf.
Wenn keine Gerausche auftreten, priifen Sie die Batterie.
Vergewissern Sie sich, dass die Batterie korrekt eingebaut ist.
Prifen Sie, ob sich die Kabelverbindungen am Modul und Schalter
gelockert haben.
« Falls die Zindung weiterhin nicht funktioniert, verwenden Sie ein
Streichholz.

DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, LLC

|[Nom de l'appareil Barbecue au gaz / Gril au

gaz

Débit calorifique nominal
total

10,84 kW (788,8 g/h)

ICate’gorie de gaz I3B/P(50)

IN° de modéle. 468710017CH

Type de gaz Butane, Propane ou leurs
mélanges

|Pression du gaz 50 mbar

Taille de l'injecteur taille (o
jmm)

Barbecue: 0,66 x 3 pcs

Plaque chauffante : 0,81 x 1
pcs

|Pays de destination CH
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Reinigung der Brennerelemente
Folgen Sie dieser Anweisung, um Teile der Brennerelemente zu reinigen
und/oder zu ersetzen, oder wenn Sie Schwierigkeiten haben, den Grill zu
zlinden.

1. Stellen Sie das Gas an den Drehreglern der Gasflasche ab.

2. Entfernen Sie die Grillroste und den Flammschutz.

3. Entfernen Sie die Schlauchfiihrung und die Schrauben, die den
Brenner sichern.

4. Entnehmen Sie die Elektrode aus dem Brenner.

HINWEIS: Die Methode, wie entfernt/entnommen wird, ist abhangig von

der Brennerkonfiguration. Bitte betrachten Sie hierzu verschiedene

Konfigurationen in den Abbildungen unten.

5. Heben Sie vorsichtig jeden Brenner hoch und von den Ventiléffnungen
weg. Wir empfehlen drei Methoden, die Brennerschlauche zu reinigen.
Verwenden Sie diejenige, die fiir Sie am leichtesten ist.

A. Biegen Sie einen festen Draht (ein Leichtmetall-Kleiderbiigel ist fir
diesen Zweck gut geeignet) in einen schmalen Haken. Fiihren Sie
den Haken mehrere Male durch jeden Brennerschlauch.

C——= 2
B. Verwenden Sie eine schmale Flaschenburste mit einem flexiblen
Griff (verwenden Sie keine Messingdrahtburste). Flihren Sie die
Brste mehrere Male durch jeden Brennerschlauch.

C. Tragen Sie eine Schutzbrille: Treiben Sie unter Druck mittels
eines Luftschlauchs Luft in den Brennerschlauch und aus den
Brennerdffnungen wieder hinaus. Priifen Sie jede Offnung, um sich
zu vergewissern, dass aus jedem Loch Luft stromt.

6. Biirsten Sie die gesamte auRere Oberflache des Brenners mit einer
Drahtbrste, um Essensriickstande und Schmutz zu entfernen.

7. Reinigen Sie alle verstopften Offnungen mit einem steifen Draht wie
beispielsweise einer aufgebogenen Biroklammer.

8. Priifen Sie, ob der Brenner aufgrund von normaler Abnutzung oder
Korrosion beschadigt ist, einige Locher kdnnen geweitet sein. Wenn
irgendwelche groRen Risse oder Locher gefunden werden, ersetzen
Sie den Brenner. )

SEHR WICHTIG: Die Brennerschlauche miissen wieder
in die Ventiléffnungen einrasten. Sehen Sie hierzu die
Abbildung rechts. "

Die korrekte Verbindung vom
Brenner zum Ventil

9. Befestigen Sie die Elektrode am Brenner.

10. Ersetzen Sie die Brenner vorsichtig.

11. Befestigen Sie die Brenner an den Klammern des Brennraums.

12. Bringen Sie die Schlauchfiihrung wieder an und verbinden Sie sie
mit dem Brenner. Bringen Sie den Flammenschutz und die Grillroste
wieder an.

13. Bevor Sie erneut kochen oder grillen, flihren Sie einen
,Dichtigkeitstest” und eine ,Brennerflammenprifung“durch.

V / Entfernen
Brennraum ¥ Sie die
H 1
D . Schrauben

= Brenner-Halterun
des Brennraums

X
N

Hebeln Sie

die Elektrode mit
einem flachen
Schraubenzieher aus.

Lagerung lhres Gerats

*Reinigen Sie den Grillrost.

«Lagern Sie ihn an einem trockenen Ort.

*Wenn eine Gasflasche an das Gerat angeschlossen ist, lagern
Sie es im Freien an einem gut beliifteten Ort und auRerhalb
der Reichweite von Kindern.

*Decken Sie das Geréat ab, wenn es im Freien gelagert wird.

+Lagern Sie das Gerat NUR in einem geschlossenen Raum,
wenn die Gasflasche abgedreht ist und vom Gerat getrennt im
Freien gelagert wird.

*Wenn Sie das Geréat aus dem Lager holen, priifen Sie, ob der
Brenner verstopft ist.

Allgemeine Geratereinigung

*Reinigen Sie das Gerét oft, vorzugsweise nach jedem Kochen. Falls ein
Borstenpinsel zur Reinigung eine der Kochflachen des Gerats
verwendet wird, vergewissern Sie sich vor dem Grillen, dass keine
losen Borsten auf der Kochflache verblieben sind. Es ist nicht
empfehlenswert, die Kochoberflache zu reinigen, wahrend das Gerat
noch heil} ist. Das Gerat sollte mindestens einmal jahrlich gereinigt
werden.

+Halten Sie braune oder schwarze Fettansammlungen und Ruf nicht
versehentlich fiir Farbe. Die Innenseite von Gasgrills werden im Werk
nicht lackiert (und sollten niemals lackiert werden). Benutzen Sie eine
starke Seifenlauge und Wasser oder benutzen Sie Grillreiniger mit
einer Scheuerblirste auf der Innenseite der Gerétehaube und des
Geratebodens. Spiilen Sie nach und lassen Sie den Grill vollstandig an
der Luft trocknen. Verwenden Sie keine atzendenMittel/Ofenreiniger auf
lackierten Oberflachen.

* Kunststoffteile: Wischen Sie sie mit warmem Seifenwasser ab und
reiben Sie sie trocken.

+ Verwenden Sie weder Zitronensaure, Scheuermittel, Entfetter oder
konzentrierte Geratereiniger an Plastikteilen. Dies kann eine
Beschadigung oder den Ausfall der Teile verursachen.

*Porzellan-Oberflachen: Wegen ihrer Glas-artigen Zusammensetzung
kénnen die meisten Riickstande mit einer Backpulver-Wasser-Losung
oder einem speziell zu diesem Zweck formulierten Reiniger abgewischt
werden. Verwenden Sie Scheuersand, der nicht die Oberflache
beschadigt, fiir hartnackige Flecken.

+Lackierte Oberflachen: Wischen Sie sie mit mildem und nicht die
Oberflache beschadigenden Reinigungsmittel und warmem
Seifenwasser. Reiben Sie es mit einem weichen, nicht-scheuernden
Tuch trocken.

*Edelstahl-Oberflachen: Um ein qualitdtsmaRig hochwertiges Aussehen
des Gerats zu erhalten, waschen Sie mit mildem Reinigungsmittel und
warmem Seifenwasser und reiben Sie es nach jeder Benutzung mit
einem weichen Tuch trocken.

Eingebrannte Fettablagerungen kénnten die Benutzung eines
Kunststoff-Topfkratzer erforderlich machen. Verwenden Sie es nur in
Richtung der gebursteten Oberflache, um Schéden zu vermeiden.
Verwenden Sie keinen die Oberflache beschadigenden Topfkratzer auf
Bereichen mit Aufdruck.

*Koch-Oberflache: Falls ein Borstenpinsel zur Reinigung einer der
Kochflachen des Geréats verwendet wird, vergewissern Sie sich vor
dem Girillen, dass keine losen Borsten auf der Kochflache verblieben
sind. Es ist nicht empfehlenswert, die Kochoberflache zu reinigen,
wahrend das Geréat noch heild ist.



TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN
CHAR-BROIL, LLC

Geratebezeichnung Gas-Grill
Gesamtnennwarmezufuhr 12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)
Gas-Kategorie 13+(28-30/37) I13B/P(30) 13B/P(50)
Modell-Nr. 468810017 468710017
Gas-Art Butan Propan Butan, Propan oder Butan, Propan oder deren

deren Gemische Gemische
Gasdruck 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
Injektorgrofie (Durchm. mm) Grill: 0,81 x 3 Stk. Grill: 0,81 x 3 Stk. Grill: 0,66 x 3 Stk.

Heizplatte: 0,91 x 1 pcs Heizplatte: 0,91 x 1 pcs Heizplatte: 0,81 x 1 pcs
Bestimmungslander GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, NO, NL, SE, FI, IS, AT, DE, CH, LU
SK CZ, IT, SK
Edelstahl

Es gibt viele verschiedene Materialarten (Legierungen), die als Edelstahl bezeichnet werden.

Eine gemeinsame Eigenschaft dieser verschiedenen Materialarten ist, dass sie abhangig von den
Bedingungen, denen sie ausgesetzt sind, rosten (oxidieren).

Dies gilt auch fur Ihren neuen Grill.

Damit Ihr Grill sein Aussehen und seine Funktionalitat fir viele Jahre behalt, befolgen Sie bitte diesen
Rat:

1) Wenn |hr Grill nass oder feucht geworden ist, wischen Sie ihn mit einem Tuch grundlich trocken,
um zu verhindern, dass die Oberflache rostet.

2) Edelstahl kann unter bestimmten Bedingungen rosten. Dies kann durch Umweltbedingungen, wie
zum Beispiel Chlor oder Salzwasser, oder aber auch durch ungeeignete Reinigungstools, wie zum
Beispiel Drahtbirsten oder Stahlwolle, verursacht werden. Edelstahl kann sich auch durch die
Einwirkung von Hitze, Chemikalien oder Schmierfettablagerungen verfarben.

3) Um das hochwertige Erscheinungsbild Ihres Geréts beizubehalten, waschen Sie es mit einem
milden Reinigungsmittel und warmem Seifenwasser ab und wischen es mit einem weichen Tuch
nach jedem Gebrauch trocken. Um angebrannte Schmierfettreste zu entfernen, verwenden Sie
eventuell einen rauen Kunststoffschwamm. Benutzen Sie diesen nur in Richtung der lackierten
Flache, um Schaden zu vermeiden. Verwenden Sie keine scheuernden Schleifpads auf bedruckten
Bereichen.

4) Schmieren Sie die innenliegenden Teile des Grills und den Grillrost mit Speisedél bzw. Bratfett ein..

Bitte beachten Sie:

Um Kratzer auf der Oberflache und damit eine Angriffsflache fir Rost zu vermeiden, verwenden Sie
niemals Stahlwolle oder Ahnliches fur die Reinigung und Pflege von Edelstahl. Char-Broil empfiehlt

unser Eco-Safe Edelstahl Reinigungsspray, Artikel-Nr. 5278185, oder unsere Simply Soy Grill Wipes
(Soja Grillreinigungstticher), Artikel-Nr. 4629294

Beim Reinigen arbeiten Sie in dieselbe Richtung, in der das Edelstahl gebirstet wurde — in
Faserrichtung'.

Das Reinigen mit Schleifmitteln kénnte zu Kratzern fuhren.

Das Aufbewahren des Grills in Kiistennahe, neben einem Swimmingpool oder Whirlpool wird
Rostbefall (Oxidierung) beim Grill hervorrufen.

Decken Sie Ihren Grill ab, um lhn vor Rost zu schiitzen.
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INSTALLATORE/ASSEMBLATORE:

Lasciare il presente manuale al consumatore.
CONSUMATORE:

Conservare il presente manuale per riferimenti futuri.
Domande:

Se avete domande durante il montaggio o l'utilizzo di questo
apparecchio contattare il rivenditore locale.

PERICOLO

Se si sente odore di gas:

1. Chiudere I'alimentazione del gas all'apparecchio.

2. Spegnere le eventuali fiamme libere.

3. Aprire il coperchio.

4.Se si continua ad avvertire odore, mantenersi lontani
dall'apparecchio e chiamare immediatamente il
proprio fornitore di gas o il comando locale dei vigili
del fuoco.

1. Non conservare o utilizzare benzina o altri liquidi
infammabili in prossimita di questo o di altri
elettrodomestici.

2. Non conservare alcuna bombola di gas non collegata per
l'uso in prossimita di questo o di altri elettrodomestici.

®

®

Leggere e seguire tutte le istruzioni di sicurezza, le
istruzioni di montaggio e le indicazioni per l'uso e la
manutenzione prima di assemblare e cucinare.
Alcune parti possono contenere bordi taglienti.
Indossare guanti di protezione, se consigliato.

Grasso in fiamme

Se il grasso inizia a bruciare, non & possibile spegnerlo
chiudendo semplicemente il coperchio. | barbecue sono
ben ventilati per motivi di sicurezza.

Non utilizzare acqua sul grasso in fiamme, onde evitare
possibili lesioni personali. Se un incendio si sviluppa dal
grasso in fiamme, ruotare le manopole e la bombola del
gas in posizione spenta (OFF).

Se l'apparecchio non viene pulito regolarmente, &
possibile che il grasso si incendi, con il rischio di
danneggiare il prodotto. Fare molta attenzione durante il
preriscaldamento o lo spegnimento di residui di alimenti
in fiamme, al fine di garantire che il grasso non si
incendi. Seguire le istruzioni per la pulizia generale
dell'apparecchio e la pulizia del gruppo bruciatore, al
fine di impedire che il grasso si incendi. Il modo migliore
per impedire che il grasso si incendi & eseguire una
pulizia regolare dell'apparecchio.

Non lasciare incustodito il barbecue durante il
preriscaldamento o lo spegnimento di residui di alimenti
in fiamme. Se il barbecue non viene pulito
regolarmente, € possibile che il grasso si incendi, con il
rischio di danneggiare il prodotto.

Per un utilizzo sicuro del proprio Apparecchio e
per evitare lesioni gravi:

¢ UTILIZZARE SOLO ALL'APERTO. NON PER USO INTERNO.
Leggere le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.
Attenersi sempre alle istruzioni.

* Non spostare I'apparecchio durante ['uso.

* Le parti accessibili potrebbero essere surriscaldate. Tenere
lontano dalla portata dei bambini. Non permettere ai bambini di
utilizzare o giocare nelle vicinanze dell'apparecchio.

* Chiudere il rubinetto del gas in prossimita della bombola dopo
l'uso.

* Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali

infiammabili durante l'uso.

Non ostruire i fori ai lati 0 sulla parte posteriore dell'apparecchio.

Controllare le fiamme del bruciatore regolarmente.

Non ostruire le aperture del tubo di Venturi poste sul bruciatore.

Utilizzare I'apparecchio solo in uno spazio ben ventilato. Non

utilizzare mai in uno spazio chiuso, come posti auto coperto,

garage, portici,

* patio coperti 0 al di sotto di una struttura sopraelevata di
qualsiasi tipo.

* Non utilizzare carbone o bricchette di ceramica in un
apparecchio a gas.

* NON coprire le griglie con un foglio di alluminio o di qualsiasi
altro materiale. In questo modo, si ostruira la ventilazione del
bruciatore e si creera una condizione potenzialmente pericolosa
causando danni a cose o beni e/o lesioni personali.

o Utilizzare I'apparecchio entro una distanza di almeno 1
metro da qualsiasi parete o superficie.

* Mantenere 3 metri di spazio libero da oggetti che possono
incendiarsi o da fonti di accensione, come fiamme pilota di
scaldaacqua, dispositivi elettrici vitali ecc.

=

« NON tentare MAI di accendere il bruciatore con il
coperchio chiuso. Un accumulo di gas non acceso
allinterno di un apparecchio chiuso & pericoloso.

» Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola e
scollegare il regolatore prima di spostare la bombola del
gas dalla posizione di funzionamento specificata.

« Non utilizzare mai I'apparecchio con una bombola di gas
mal posizionata rispetto alla sede corretta specificata.

« Non modificare I'apparecchio. Qualsiasi modifica &
severamente vietata. Le parti sigillate non devono essere
manipolate dall'utilizzatore. Non smontare gli iniettori.
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Suggerimenti per la sicurezza

- Prima di aprire la valvola della bombola del gas, controllare la
tenuta del regolatore.

« Se l'apparecchio non & in uso, spegnere tutte le manopole di
controllo e il gas.

« Utilizzare utensili da barbecue con manico lungo e guanti da
forno per evitare ustioni e schizzi. Utilizzare guanti protettivi
quando si maneggiano componenti caldi.

« |l carico massimo per la piastra calda, se presente, € il ripiano
laterale & di 4,5 kg. Recipiente di cottura con diametro minimo
di 200 mm e diametro massimo di 260 mm NOTA: Il barbecue
dell'utente potrebbe NON essere dotato di una piastra calda!

« La coppa raccogli grassi (se presente) deve essere inserita
nell'apparecchio e svuotata dopo ogni utilizzo. Non rimuovere la
coppa raccogli grassi prima del completo raffreddamento
dell'apparecchio.

- Fare molta attenzione quando si apre il coperchio, in quanto
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.

« Fare molta attenzione quando sono presenti bambini, anziani o
animali nelle vicinanze.

« Se si nota grasso o altro materiale caldo gocciolare
dall'apparecchio sulla valvola, sul tubo o sul regolatore,
spegnere immediatamente |'alimentazione del gas. Determinare
la causa, correggerla, quindi pulire e ispezionare la valvola, il
tubo flessibile e il regolatore prima di continuare. Eseguire una
prova di tenuta.

« Non riporre oggetti o materiali all'interno del mobile carrello
dell'apparecchio che potrebbero bloccare il flusso dell'aria di
combustione sulla parte inferiore del pannello di controllo o
della ciotola del focolare.

« NON scollegare o sostituire il contenitore di gas entro una
distanza di 3 metri da una fiamma libera o altra fonte di
accensione.

Posizionamento della bombola
Una bombola di 6 kg o di dimensioni inferiori pud essere collocata
a terra sotto il ripiano laterale o all'interno dell'apparecchio
allinterno dell'apposito spazio. Le bombole di dimensioni pil
grandi devono essere collocate esclusivamente sotto il ripiano
laterale o dietro il barbecue. Le bombole collocate all'interno
dell'apparecchio dovranno avere un diametro massimo di 340 mm
e un'altezza massima di 400 mm. Le bombole collocate a terra
non dovranno essere collocate sotto la piastra calda.

Requisiti del regolatore
Con questo apparecchio deve essere utilizzato un regolatore.
Utilizzare solo il regolatore del gas fornito in dotazione con il
barbecue. Se il regolatore non fa parte della dotazione, utilizzare
solo un regolatore certificato secondo la norma EN16129 (portata
massima 1,5 kg/ora) e approvato per il proprio Paese ¢ il gas
specificato nei Dati Tecnici.

Requisiti dei tubi flessibili
Utilizzare solo un tubo flessibile approvato che sia certificato
secondo i requisiti della normativa EN e che non superi 1,5 metri
di lunghezza. Per la Finlandia, la lunghezza del tubo flessibile non
deve superare 1,2 metri.

Prima di ogni utilizzo, verificare che i tubi flessibili non presentino
tagli 0 segni di usura. Accertarsi che il tubo flessibile non sia
piegato. Accertarsi che una volta collegato il tubo flessibile non
venga a contatto con superfici calde. Sostituire i tubi flessibili
danneggiati prima di utilizzare I'apparecchio. Sostituire il tubo
flessibile come richiesto dalle normative nazionali.

Accensione dell'accenditore

+ Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Per accendere, spingere e ruotare il bruciatore in posizione
“alto” ¥ HIGH. Immediatamente, premere e tenere premuto il
pulsante dell ACCENDITORE ELETTRONICO fino ad
accensione avvenuta.

5. Se l'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le
manopole di controllo del bruciatore in posizione “spenta” O,
attendere 5 minuti e ripetere la procedura di accensione.

6. Ripetere i passaggi 4 e 5 per accendere gli altri bruciatori
principali.

Ruotare le manopole di controllo e la bombola del gas
in posizione spenta (OFF) quando non in uso.

AN ATTENZIONE

Se I'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le
manopole di controllo del bruciatore in posizione “spenta” O
attendere 5 minuti e ripetere la procedura di accensione. Se il
bruciatore non si accende con la valvola aperta, il gas
continuera a fluire fuori dal bruciatore e potrebbe
accidentalmente incendiarsi con rischio di lesioni.

Accensione con fiammiferi

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in posizione
“spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas propano
liquido (PL).

4. Mettere un fiammifero nel supporto per fiammiferi (appeso al
pannello laterale del barbecue). Accendere il fiammifero; quindi,
accendere il bruciatore mettendo facendo passare il fiammifero
allinterno del foro di accensione sul lato del barbecue. Spingerlo
immediatamente all'interno e ruotare la manopola del bruciatore in
posizione “alto” ¥ (HIGH). Accertarsi che I'accensione sia avvenuta
e rimanga accesa.

5. Accendere i bruciatori adiacenti in sequenza spingendo le
manopole e ruotandole in posizione “alto” ¥ (HIGH).




NOTA: Il barbecue dell'utente potrebbe NON essere
dotato di una piastra calda!l

Accensione della piastra calda con accenditore

*Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in posizione
“spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante l'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas propano
liquido (PL).

4. Ruotare la manopola della piastra calda in posizione “alto” &
(HIGH), premere e tenere premuto il pulsante ACCENDITORE
ELETTRONICO.

5. Se la piastra calda non si accende entro 5 secondi, ruotare la
manopola su “spento” O (off), attendere 5 minuti, quindi ripetere la
procedura di accensione.

Accensione della piastra calda con fiammiferi

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in posizione
“spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas propano
liquido (PL).

4. Awvicinare il fiammifero al bruciatore. Spegnere immediatamente la
manopola della piastra calda portandola in posizione “alto” ¥ (HIGH).
Accertarsi che l'accensione sia avvenuta e rimanga accesa.

Prove di tenuta delle valvole, del tubo flessibile e

del regolatore

Eseguire una prova di tenuta prima del primo utilizzo, aimeno una

volta I'anno e ad ogni sostituzione o disconnessione della bombola.

1. Ruotare tutte le manopole di controllo dell'apparecchio in
posizione O .

2. Accertarsi che il regolatore sia strettamente collegato alla bombola
del gas.

3. Accendere il gas. Se si sente un suono impetuoso, spegnere
immediatamente il gas. In tal caso, si € in presenza di una grande
perdita in prossimita del collegamento. Correggere il problema
prima di procedere.

4. Spazzolare i collegamenti del tubo flessibile con una soluzione
saponata (miscela per meta di acqua e sapone).

5. Se compaiono bolle d'aria, significa che & presente una perdita.
Spegnere immediatamente il gas in prossimita della bombola e
verificare la tenuta dei collegamenti. Se non & possibile arrestare la
perdita, non tentare di riparare. Ordinare le parti di ricambio.

6. Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola dopo avere
esequito la prova di tenuta.

ALLERTA RAGNI!

PRESENZA DI RAGNI E RAGNATELE
ALL'INTERNO DEL BRUCIATORE

Se l'apparecchio per barbecue ¢ sempre difficile da accendere o la
fiamma € debole, controllare e pulire il tubo di Venturi e i bruciatori.

Ragni o piccoli insetti sono noti per creare problemi di “ritorno di
fiamma” costruendo nidi e deponendo le uova all'interno del tubo di
Venturi dell'apparecchio per barbecue o del bruciatore
ostacolandone il flusso di gas. Il gas di un ritorno di fiamma pud
incendiarsi dietro il pannello di controllo. Il ritorno di fiamma pud
danneggiare I'apparecchio per barbecue e causare lesioni. Per
evitare ritorni di fiamma e garantire una buona prestazione, il
gruppo del bruciatore e del tubo di Venturi deve essere rimosso e
pulito ogni volta che I'apparecchio per barbecue rimane inattivo per
un periodo di tempo prolungato.

IN CASO DI MANCATA ACCENSIONE
DELL'APPARECCHIO

« Accertarsi che il gas sia acceso in prossimita della bombola.
« Accertarsi che il gas sia presente all'interno della bombola.
L'accenditore produce un rumore di scintille?
In presenza di scintille, controllare la presenza di scintille in
prossimita del bruciatore.
In assenza di scintille, controllare I'eventuale presenza di fili
danneggiati o allentati.
« Se i cavi sono integri, controllare che gli elettrodi non siano incrinati
o rotti, sostituire se necessario.
 Seifili o gli elettrodi sono coperti da residui di cottura, pulire gli
elettrodi con un batuffolo imbevuto di alcool, se necessario.
Se necessario, sostituire i cavi.
In assenza di rumori, controllare la batteria.
Accertarsi che la batteria sia installata correttamente.
Controllare I'eventuale presenza di collegamenti di fili allentati in
prossimita del modulo e dell'interruttore.
« Se l'accenditore continua a non funzionare, utilizzare un
fiammifero.

DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, LLC

INom de l'appareil Barbecue au gaz / Gril au

gaz

10,84 kW (788,8 g/h)

Débit calorifique nominal
total

ICatégorie de gaz 13B/P(50)

IN° de modele. 468710017CH

Type de gaz Butane, Propane ou leurs
mélanges

|Pression du gaz 50 mbar

Taille de l'injecteur taille (o Barbecue: 0,66 x 3 pcs

jmm)
Plaque chauffante : 0,81 x 1
pcs
|Pays de destination CH
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Pulizia del gruppo bruciatore

Seguire queste istruzioni per pulire e/o sostituire le parti del gruppo

bruciatore o in caso di problemi con I'accensione del barbecue.

1. Spegnere il gas in prossimita delle manopole di controllo e
della bombola di PL.

2. Rimuovere le griglie di cottura e i diffusori di calore a tenda.

3. Rimuovere le minuterie di fissaggio dai tubi diffusori e dai bruciatori.

4. Scollegare I'elettrodo dal bruciatore.

NOTA: Il metodo di rimozione/scollegamento dipendera dalla

configurazione del bruciatore. Vedere le diverse configurazioni nelle

illustrazioni riportate di seguito.

5. Sollevare delicatamente ogni bruciatore verso l'alto e lontano dalle
aperture delle valvole. Suggeriamo tre modi per pulire i tubi del
bruciatore. Utilizzare il metodo ritenuto piu facile.

A. Piegare un filo metallico rigido (ad esempio, un appendiabiti
sottile aperto) a forma di piccolo uncino. Far passare l'uncino
attraverso ogni tubo del bruciatore diverse volte.

C—— 0
B. Utilizzare una spazzola per la pulizia delle bottiglie stretta con
un manico flessibile (non utilizzare una spazzola metallica a
setole di ottone). Far passare la spazzola attraverso ogni tubo
del bruciatore diverse volte.

C. Indossare occhiali protettivi: Utilizzare un tubo flessibile per
I'aria compressa per forzare I'aria all'interno del tubo del
bruciatore e le fessura del bruciatore. Controllare ogni porta per
assicurarsi che l'aria fuoriesca da ogni foro.

6. Spazzolare con la spazzola metallica tutta la superficie esterna del
bruciatore per rimuovere i residui di cibo e sporco.

7. Pulire eventuali porte otturate con un filo metallico rigido, ad
esempio una graffetta aperta.

8. Controllare che il bruciatore non presenti segni di danneggiamento,
alcuni fori potrebbero allargarsi a causa della normale usura e
corrosione. In presenza di grandi crepe o fori sostituire il bruciatore

MOLTO IMPORTANTE: | tubi del bruciatore devono
essere perfettamente agganciati alle aperture delle
valvole. Vedere l'illustrazione riportata a destra.
Corretto aggancio del
bruciatore alla valvola

9. Collegare I'elettrodo al bruciatore. Z=

10.Ricollocare accuratamente | bruciatori.

11.Fissare i bruciatori alle staffe poste sul focolare.

12. Riposizionare i tubi diffusori e fissarli ai bruciatori. Riposizionare i
diffusori di calore a tenda e le griglie di cottura.

13. Prima di cuocere di nuovo sul barbecue, eseguire una “Prova di
tenuta” e un “Controllo di fiamma dei bruciatori”.

Rimuovere e viti

Focolare

per
bruciatore
9 delfocolare

Staccare I'elettrodo con
un cacciavite
alama piatta

bruciatore
del focolare

Immagazzinaggio del barbecue

*Pulire le griglie di cottura.

«Conservare in luogo asciutto.

*Quando la bombola del gas ¢ collegata all'apparecchio,
immagazzinare all'aperto in uno spazio ben ventilato e fuori dalla
portata dei bambini.

+Chiudere I'apparecchio con il coperchio, se immagazzinato
all'aperto.

«Immagazzinare I'apparecchio in ambiente interno SOLO se la
bombola del gas & scollegata, rimossa dall'apparecchio e
immagazzinata all'aperto.

Al momento di riutilizzare I'apparecchio dopo l'immagazzinaggio,
controllare la presenza di eventuali ostruzioni del bruciatore.

Pulizia generale dell'apparecchio

*Pulire I'apparecchio regolarmente, preferibilmente dopo ogni
cottura. Se si utilizza una spazzola a setole per la pulizia di tutti i
piani di cottura dell'apparecchio, accertarsi che eventuali setole
allentate non rimangano sulle superfici di cottura prima di iniziare a
cuocere al barbecue. Non & consigliabile pulire la superficie di
cottura mentre I'apparecchio & ancora caldo. L'apparecchio deve
essere pulito almeno una volta I'anno.

*Non confondere I'accumulo di grasso e fumo di colore marrone o
nero per vernice. Le parti interne del barbecue a gas non sono
verniciate in fabbrica (e non devono essere mai verniciate).
Applicare una forte soluzione di acqua e detergente o utilizzare un
detergente per apparecchi utilizzando una spazzola sulle pareti
interne del fondo e del coperchio dell'apparecchio.

Sciacquare e lasciare asciugare completamente. Non applicare
detergenti caustici per apparecchi/forni sulle superfici verniciate.

« Parti in plastica: Lavare con acqua tiepida e sapone e asciugare.

+ Non utilizzare citrisol, detergenti abrasivi, sgrassanti o un
detergente concentrato sulle parti in plastica dell'apparecchio, onde
evitarne il danneggiamento e la rottura.

+Porcelain surfaces: Because of glass-like composition, most residue
can be wiped away with baking soda/water solution or specially
formulated cleaner. Use nonabrasive scouring powder for stubborn
stains.

+ Superfici in porcellana: A causa della composizione simile al vetro,
€ possibile rimuovere una maggiore quantita di residui utilizzando
una soluzione di bicarbonato di sodio/acqua o un detergente
appositamente formulato. Utilizzare detergenti in polvere non
abrasivi per le macchie ostinate.

+ Superfici verniciate: Lavare con un detergente delicato o detergente
non abrasivo e acqua tiepida e sapone. Asciugare con un panno
morbido non abrasivo.

« Superfici in acciaio inox: Per mantenere I'aspetto di alta qualita del
vostro apparecchio, lavare con un detergente delicato e acqua
tiepida e sapone e asciugare con un panno morbido dopo ogni
utilizzo. | depositi di grasso cotto possono richiedere ['utilizzo di un
tampone di pulizia per plastica abrasiva. Utilizzare solo in direzione
della finitura spazzolata per evitare danni. Non utilizzare spugne
abrasive sulle aree con grafica.

+ Piano di cottura: Se si utilizza una spazzola a setole per la pulizia di
tutti i piani di cottura dell'apparecchio, accertarsi che eventuali
setole allentate non rimangano sulle superfici di cottura prima di
iniziare a cuocere al barbecue. Non & consigliabile pulire la
superficie di cottura mentre I'apparecchio € ancora caldo.
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DATI TECNICI
CHAR-BROIL, LLC

Denominazione dell'apparecchio Barbecue a gas/Grill a gas
Portata termica nominale totale 12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)
Categoria gas 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
Modello n. 468810017 468710017
Tipo di gas Butano Propano Butano, propano o loro Butano, propano o loro
miscele miscele

Pressione del gas 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
Dimensioni iniettore (dia. mm) Barbecue: 0,81 x 3 pz Barbecue: 0,81 x 3 pz Barbecue: 0,66 x 3 pz

Piastra calda: 0,91 x 1 pcs | Piastra calda: 0,91 x 1 | Piastra calda: 0,81 x 1 pcs

pcs
Paesi di destinazione GB, FR, BE, ES, IT, PT, DK, NO, NL, SE, FI, IS, AT, DE, CH, LU
Cz, SK CZ,IT, SK

Acciaio inossidabile
Esistono molti tipi diversi (leghe) di materiali che vengono considerati come acciaio inossidabile.

Un elemento che tutti questi tipi diversi di materiali hanno in comune & che si potrebbero corrodere
(ossidare), a seconda delle condizioni alle quali vengono sottoposti.

Questo vale anche per il tuo nuovo barbecue.

Per fare in modo che la tua griglia preservi il proprio aspetto e funzionalita per molti anni, segui
attentamente i consigli elencati qui sotto.

1) Se la griglia si € inumidita o bagnata, assicurati di asciugarla utilizzando un panno per evitare che
la superficie si corroda.

2) L'acciaio inossidabile potrebbe arrugginirsi in certe condizioni. Ad esempio, condizioni
atmosferiche o elementi come il cloro o I'acqua salata, oppure in seguito all'utilizzo di strumenti di
pulizia inadeguati, come ad esempio filo di ferro o lana d'acciaio. Potrebbe anche scolorarsi dovuto a
temperature elevate, prodotti chimici o I'accumulo di grasso sulla superficie.

3) Per mantenere I'aspetto di alta qualita della tua griglia, &€ necessario lavarla con un detergente non
abrasivo e acqua tiepida con sapone e asciugarla con un panno soffice dopo ogni utilizzo. La
rimozione del grasso accumulato potrebbe richiedere I'utilizzo di un tampone di pulizia di plastica
abrasivo. Utilizzare soltanto nella direzione della finitura della spazzola per evitare danni alla griglia.
Non utilizzare le imbottiture nelle aree dove ci sono elementi grafici.

4) Oliare le parti interne del barbecue e delle griglie con olio da cucina.

Attenzione:

Per evitare di graffiare la superficie e rischiare che si arrugginisca, non utilizzare mai lana d'acciaio o
simili strumenti per la pulizia dell'acciaio. Char-Broil suggerisce I'utilizzo del nostro Spray ecologico
per la pulizia dell'acciaio inossidabile, modello #5278185, oppure le nostre Salviette Simply Soy per
griglia, modello 4629294.

Durante la pulizia della griglia, spazzolare nella stessa direzione verso la quale I'acciaio inossidabile
e stato pitturato - "verso il senso della fibra"

L'utilizzo di prodotti abrasivi potrebbe produrre graffi sulla superficie.

Lo stoccaggio del barbecue nelle vicinanze di una costa, una piscina o Spa potrebbe causare la
corrosione (ossidazione) dello stesso.

Coprire il barbecue per evitare che si arrugginisca.
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INSTALLATEUR/MONTEUR:

Laat deze handleiding bij de consument achter. WAARSCHUWING
CONSUMENT:

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik. Voor Veilig Gebruik van Uw apparaat en om Ernstig
Vragen: Letsel te Voorkomen:

Indien u vragen heeft gedurende de montage of het gebruik van ¢+ ALLEEN BUITEN TE GEBRUIKEN. GEBRUIK NOOIT

dit apparaat, neem dan contact op met uw plaatselijke dealer. BINNENSHUIS.

Lees de instructies zorgvuldig voordat u het apparaat in

gebruik neemt.
GEVAAR Volg altijd de onderstaande instructies op.
« Verplaats het apparaat nooit tijdens gebruik.

i g - Toegankelijke onderdelen kunnen erg warm worden.
Indien u gas ruikt: « Houd jonge kinderen uit de buurt. Laat kinderen nooit het
apparaat bedienen of in de omgeving van het apparaat spelen.
« Schakel de gastoevoer van de gasfles uit na gebruik.

1. Draai de gaskraan dicht.
2.Doof open vuur.

3.0pen de deksel. « Houd dit apparaat ver van brandbare materialen
4. Als de stank aanhoudt, blijf op afstand van het tijdens gebruik.
apparaat en bel onmiddellijk uw gasleverancier of de » Blokkeer geen van de gaten aan de zijkanten of
plaatselijke brandweer. achterkant van het apparaat..

« Controleer de brander vlammen regelmatig.
« Blokkeer geen van de venturi buisjes van de brander.

« Gebruik het apparaat uitsluitend in een goed geventileerde
WAARSCH UWI NG ruimte. Gebruik NOOIT in een afgesloten ruimte zoals een

carport, garage, veranda, overdekte patio, of onder een

1. Sla geen benzine of licht ontvlambare vloeistoffen in de onder wat voor een overdekking dan ook. .
buurt van dit of enig ander apparaat op. + Gebruik nooit houtskool of keramische briketten in een
2. Een niet aangesloten gasfles mag nooit in de buurt gastoestel.

« Roosters NOOIT met aluminiumfolie of een ander
materiaal afdekken. Dit blokkeert ventilatie van de brander
en kan tot een mogelijk gevaarlijke situatie leiden met

materiéle schade en/of persoonlijk letstel als gevolg.
WAARSCH UWlNG » Gebruik het apparaat minstens 1 m van elke wand of
oppervlak. Zorg voor een afstand van minstens 3 m van

objecten die vlam kunnen vatten of ontstekingsbronnen

van dit of enig ander apparaat opgeslagen worden.

* Lees zorgvuldig en volg alle veiligheidsinstructies, zoals waakvlammen van waterboilers, ingeschakelde
montage handleiding en gebruiks- en elektrische apparaten, enz.
onderhoudsinstructies op voordat u begint met monteren
en koken.

» Sommige onderdelen kunnen scherpe randen hebben.

Het gebruik van beschermende handschoenen wordt
aanbevolen. 7
Vetbrand

+ Een vetbrand uitmaken door de deksel te sluiten in \(\
niet mogelijk. Om redenen van veiligheid zijn de \‘\ AL
grillen goed geventileerd. . \\/‘

« Vermijd gebruik van water in geval van een vetbrand, ’/\\ /

aangezien dit kan leiden tot persoonlijk letsel.

« Indien het apparaat niet regelmatig wordt
schoongemaakt, kan een vetbrand ontstaan dat het
product kan beschadigen. Let erop in geval van %
voorverhitten of verbranden van voedselresten dat =
geen vetbrand kan ontstaan. Volg de Algemene
Reingingsinstructies en Instructies voor het
Reinigen van de Branders op om zo vetbrand te
voorkomen. De beste manier om vetbrand te
voorkomen is het regelmatig reinigen van het

\‘

W)

/
7

« Probeer NOOIT om een brander aan te steken met een
gesloten dekstel. Een cumulatie van niet-ontbrand gas in
een afgesloten apparaat is gevaarlijk.

« Schakel altijd gas van de gasfles uit en koppel de
regelaar los voordat u de gasfles van diens specifieke
positie verwijderd.

apparaat. . . . .

- Laat de barbecue niet onbeheerd achter tijdens het &gg:?;létr;e;:sﬁtﬁ):raat nooit met een gasfles in een
voorverwarmen of afbranden voedselresten op HI. « Maak geen aanpassingen aan het apparaat. Elke
Als de barbecue niet regelmatig wordt aanpassing of verandering is streng verboden. Afgedichte
schoongemaakt, kan een vetbrand ontstaan wat het onderdelen mogen door de gebruiker niet aangepast
product kan beschadigen. worden. De injectoren niet demonteren.
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Veiligheidstips

» Voordat u de gasfles opent, controleer of de regelaar goed
vast zit.

« Wanneer het apparaat niet in gebruik is, schakel dan alle
regelknoppen en gas uit.

« Gebruik barbecue gereedschap met lange stelen en
ovenwanten om brandwonden en spatten te voorkomen.
Gebruik beschermende handschoenen bij het hanteren van
hete onderdelen.

 De maximale belasting voor een kookplaat en zijblad is
4,5kg. De kookpan heeft een minimum diameter van
200mm en een maximum diameter van 260 mm. NB: Uw
barbecure kan mogelijkerwijs NIET zijn uitgerust met een
KOOKPLAAT.

« De vetopvangbak (indien aanwezig) moet moet in het
apparaat aangebracht worden en na gebruik geleegd
worden. Verwijder de vetopvangvbak alleen dan wanneer
het apparaat volledig afgekoeld is.

« Wees voorzichtig wanneer u de deksel opent, aangezien
hete stoom kan ontsnappen.

« Wees heel voorzichtig als er kinderen, bejaarden of
huisdieren in de buurt zijn.

« Indien u ziet dat vet of een andere hete substantie uit het
apparaat druipt op ventiel, slang of regelaar, schakel dan
onmiddellijk het gas uit. Vind de oorzaak, corrigeer het, en
inspecteer en reinig ventiel, slang en regelaar voordat u
doorgaat. Voer een lekkagetest uit. .

« Sla geen voorwerpen of materialen op in de
apparatenwagen behuizing wat de verbrandingsluchttoevoer
naar de onderkant van zowel het controlepaneel of van de
vuurhaard kan blokkeren.

« Ontkoppel of vervang de gasfles NOOIT binnen 3 meter van
een open vuur of een andere ontstekingsbron.

Plaatsen Gasfles
Een gasfles van 6 kg of minder kan op de grond onder de
kookplaat of binnen het apparaat op de daarvoor aangegeven
plaats geplaatst worden. Grotere gasflessen dienen uitsluitend
onder de kookplaat geplaatst te worden. Gasflessen die in het
apparaat geplaatst worden dienen een maximale diameter van
340mm en een maximale hoogte van 400mm te hebben.
Gasflessen die op de grond geplaatst worden mogen zich niet
onder de hitteplaat bevinden.

Vereisten Regelaar
Een regelaar moet met dit apparaat gebruikt worden. Gebruik
uitsluitend de gasregelaar die met uw barbecue geleverd
wordt. Als deze regelaar niet geleverd is, dan mag alleen een
regelaar gebruikt worden die is gecertificeerd volgens
EN126129 (Stroomsnelheid maximaal 1,5kg per uur) en is
goedgekeurd voor uw land en gas zoals gespecificeerd in
Technische Gegevens.

Slang Vereisten
Gebruik uitsluitend een goedgekeurde slang die voldoet aan de
betreffende EN-standaard en die niet langer is dan 1,5m. Voor
Finland, de lengte van de slang mag niet langer zijn dan 1,2m.

Voor elk gebruik,dient u te controleren dat de slangen niet
gebroken of versleten zijn. Zorg ervoor dat de slang niet geknikt
is. Zorg ervoor dat de aangesloten slang niet in aanraking komt
met warme oppervlakken. Vervang beschadigde slangen
voordat u het apparaat gebruikt. Vervang de slang
overeenkomstig nationale voorschriften.

Aansteker aansteken

Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai de gasbrander regelkleppen aan tot O (uit).

2. Open de deksel gedurende het aansteken en opnieuw
aansteken.

3. Draai gas AAN op de gasfles.

4. Om aan te steken, draai de branderknop naar ¥ HOOG en
houdt deze ingedrukt totdat de brander is aangestoken.

9. Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt, draai
aan de branderknoppen O, wacht 5 minuten en herhaal de
aansteekprocedure.

6. Om de overige branders aan te steken, herhaal
stappen 4 en 5.

Draai de controles en gasfles uit wanneer niet in gebruik.

[ /1\] WAARSCHUWING

Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt,
draai de branderknoppen O uit, wacht 5 minuten en
herhaal de aansteekprocedure. Als de brander niet gaat
branden met de klep open, dan kan gas uit de brander
lekken en ontbranden wat letsel kan veroorzaken.

Aansteken met Lucifers

¢ Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controleklep naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.
3. Draai gas op de glasfles AAN.

4. Plaats lucifer in luciferhouder (bevindt zich aan de zijkant van
de barbecue). Steek lucifer aan en steek de branderopening
aan door de lucifer aansteekopening aan de zijkant van de
barbecue. Duw de branderknop onmiddellijk in en draai deze
naar ¥ HOOG. Zorg ervoor dat de branders aan blijven.

5. Steek de aangrenzende branders in volgorde aan door op de
knoppen te duwen en te draaien naar ¥ HOOG.
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NB: Uw barbecue kan mogelijkerwijs NIET zijn
uitgerust meteen KOOKPLAAT!

Kookplaat aansteker aansteken

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.
3. Draai gas op de gasfles AAN.

4. Draai de kookplaatknop naar 4 HOOG en druk op de
ELEKTRONISCHE AANSTEKER knop en houd deze
ingedrukt.

5. Als de kookplaat NIET binnen 5 seconden aansteekt, draai
aan de knop naar O (uit), wacht 5 minuten en herhaal de
aansteekprocedure.

Kookplaat Aansteken met Lucifers

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas op de gasfles AAN.

4. Place lit match near burner. Immediately turn hot plate knob
to the ¢ HIGH position. Be sure burner lights and stays lit

Lektest Kleppen, Slang en Regelaar

Leak test before first use, at least once a year, and every time

the cylinder is changed or disconnected.

1. Draai alle bedieningsknoppen van het apparaat naar O.

2. Zorg ervoor dat de regelaar nauw verbonden is met de
gasfles.

3. Draai gas aan. Indien u een ruisend geluid hoort, gas
onmiddellijk uitdraaien. Er is dan een substantieel lek bij de
verbinding. Corrigeer dit voordat u doorgaat.

4. Bestrijk met een zeepoplossing (mengsel van half zeep en
half water) de slangverbindingen en de plaatsen op de
slangverbindingen.

5. Als luchtbellen verschijnen, is er een lek. Draai het gas van
de gasfles onmiddellijk uit en controleer de afsluitingen van
de verbindingen. Indien het lek niet verholpen kan worden,
probeer het in geen geval zelf te repareren. Bel voor
vervangende onderdelen.

6. Draai altijd het gas van de gasfles uit nadat een lektest is
uitgevoerd.

[ wanrscruwiG [ 1]

SPIDER ALERT!

SPINNEN EN SPINNENWEBBEN
IN DE BRANDER

Wanneer uw barbecue moeizaam aangaat of de vlam zwak
is, controleer en reinig de venturi buisjes en branders.

Spinnen en kleine insecten staan erom bekend dat zij
“flashback” problemen veroorzaken doordat zij nesten
bouwen en eieren leggen in de venturi buisjes en branders
van de barbecue, waardoor de toevoer van gas wordt
belemmerd. Het gecumuleerd gas kan achter het
controlepaneel ontvlammen. Deze flashback kan uw
barbecue beschadigen en letsel veroorzaken. Om flashbacks
te voorkomen en voor een goede prestatie zorg te dragen,
dienen brander en de venturi buisjes verwijderd en
schoongemaakt te worden wanneer de barbecue geruime tijd
ongebruikt is.

ALS APPARAAT NIET AANGESTOKEN KAN
WORDEN
« Controleer of gas in de gasfles aangesloten is.
« Zorg ervoor dat gas in de gasfles is.
 Maakt de ontsteker een vonkend Geluid?
Indien ja, controleer de brander voor vonken.
Indien er geen vonk is, zoek voor beschadigde of losse
draden.
« Indien de draden in orde zijn, controleer gescheurde of
gebroken elektrode, en vervang indien nodig.
 Wanneer draden of elektrodes met kookresten bedekt zijn,
reinig dan indien nodig de elektrode met een alcoholdoekie.
« Indien nodig, vervang draden
« Indien geen geluid, controleer dan de batterij.
« Zorg ervoor dat de batterij correct geinstalleerd is.
« Controleer of er losse verbindingen bij de module of
schakelaar zijn.
« Indien de aansteker weigert te werken, gebruik dan een
lucifer.
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Reinigen van de Brander
Volg deze instructies op voor het reinigen en/of vervangen van
onderdelen van de brander of indien u problemen heeft met het
aansteken van het apparaat.

1. Draai gas uit van de bedieningsknoppen en de gasfles

2. Verwijder kookroosters en viammendempers.

3. Verwijder elektrode van brander.

4. Verwijder slangen en branders.

NB: Verwijdering / Ontkoppeling methode zal afhangen van de

brander configuratie. Zie verschillende configuraties in de

onderstaande afbeeldingen.

5. Tilelke brander voorzichtig op en weg van de klepopeningen.

A. Buig een stevige metalen draad (een lichtgewicht
kleerhanger werkt goed) in de vorm van een een kleine
haak. Voer de haak verschillende keren door elke
brander.

C——= =

B. Gebruik een smalle flessenborstel met een flexibel
handvat ( gebruik geen staaldraadborstel), voer de borstel
verschillende malen door elke brander.

C. Draag een veiligheidsbril: Gebruik een luchtslang om lucht
in branderbuis en uit branderopeningen te persen.
Controleer iedere opening om er zeker van de zijn dat
lucht uit elk gat komt.

6. Borstel de gehele buitenkant van brander om voedselresten
en vuil te verwijderen.

7. Reinig geblokkeerde openingen met een stevige metalen
draad zoals een uitgebogen paperclip. .

8. Controleer brander op schade; ten gevolge van dagelijks
gebruik en corrosie kunnen sommige gaten vergroot zijn.
Indien grote scheuren of gaten worden gevonden, vervang 4
brander.

HEEL BELANGRIJK: Branderslangen moeten

klepopeningen opnieuw inschakelen. Zie

illustratie aan de rechterkant.
Juiste verbinding van
brander naar klep

9. Bevestig elektrode aan brander

10. Vervang branders voorzichtig.

11. Bevestig branders aan beugels op vuurhaard.

12. Plaats slangen en verbind met branders. Vervang
vlammendempers en kookroosters.

13. Voor het opnieuw gebruiken vna de barbecue, voer een
‘Lektest” en een “Brander Vlam Controle Test’ uit.

V

? / Remove

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

Opslaan van uw Apparaat

Reinigen kookroosters.

Opslaan op een droge plek.

Wanneer een gasfles is aangesloten op het apparaat, dan
buiten opslaan in een goed geventileerde ruimte en buiten
het bereik van kinderen houden.

Dek het apparaat af indien buiten opgeslagen.

Sla het apparaat ALLEEN DAN binnenshuis op indien de
gasfles is afgesloten en losgekoppeld, alsmede verwijderd
van het apparaat en buiten opgeslagen.

Wanner het apparaat uit de opslag wordt gehaald, dient het
op brander obstructies gecontroleerd te worden

Algemene Reiniging Apparaat

Reinig het apparaat vaak, vooral na koken. Als een borstel
wordt gebruikt voor het reinigen, zorg er dan voor dat geen
borstelharen achterblijven op het kookoppervlak voordat met
grillen wordt begonnen. Het is niet raadzaam het
kookoppervlak te reinigen terwijl het apparaat warm is. Het
apparaat dient minstens een keer per jaar gereinigd te
worden.

« Zie in geen geval bruine of zwarte ophoping van vet voor

verf aan. De binnenkant van een gas grill wordt nooit
geschilderd tijdens fabricage. (en mag ook nooit geschilderd
worden). Gebruik een sterke oplossing van reinigingsmiddel
en water of gebruik een apparaat reiniger met schrobborstel
voor het reinigen van de binnenkant van deksel en
onderkant van het apparaat. Afspoelen en in de open lucht
volledig laten drogen. Gebruik geen agressieve reiniger of
ovenreiniger op geschilderde oppervlakken

Kunststofonderdelen: Was met warm zeepwater en droog
af.

Gebruik geen citrisol, schuurmiddelen, ontvetters of een
geconcentreerde reiniger voor kunststof onderdelen. Dit kan
resulteren in schade aan en uitval van onderdelen.
Porceleinen oppervlakken: Door de glasachtige
samenstelling kan de meeste aanslag eenvoudig verwijderd
worden met zuiveringszout / wateroplossing of een speciaal
schoonmaakmiddel. Gebruikeen niet-schurend
schuurmiddel voor hardnekkige viekken.

Geschilderde oppervlakken: Reinig met een mild
schoonmaakmiddel of een niet-schurend reinigingsmiddel
en warm zeepwater. Droog met een zacht, niet-schurend
doekje.

Roestvrijstalen opperviakken: Om het hoogwaardig uiterlijk
van uw apparaat te behouden, reinig met een mild
schoonmaakmiddel en warm zeepwater en droog een zacht
doekje na elk gebruik. Voor het verwijderen van ingebakken
vet kan gebruik van een schuursponsje nodig zijn. Gebruik
alleen in de richting van geborstelde afwerking om schade
te voorkomen. Gebruik geen schuursponsjes op plaatsen
met een afbeelding.

Kookoppervlakken: Als een borstel wordt gebruikt voor het
reinigen van een kookoppervlak, zorg er dan voor dat er
geen losse borstelharen op het kookoppervlak achterblijven
voordat met grillen wordt begonnen. Het is niet raadzaam
het kookoppervlak te reinigen terwijl het apparaat warm is.
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TECHNISCHE GEGEVENS
CHAR-BROIL, LLC

Apparaatnaam Gasbarbecue/Gas Grill

Totale nominale warmtebelasting 12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)

Gas Categorie 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)

Model No. 468810017 468710017

Gas Tvoe Butaan Propaan Butaan, Propaan of | Butaan, Propaan of een
yp P een menging van de menging van de twee

Gasdruk 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Injector Grootte Barbecue: 0,81 x 3 Barbecue: 0,81 x 3 Barbecue: 0,66 x 3

(Diameter in mm) onderdelen onderdelen onderdelen

Kookplaat: 0,91 x 1

Kookplaat: 0,91 x 1 pcs pCs

Kookplaat: 0,81 x 1 pcs

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ,| DK, NO, NL, SE, FI,

SK IS, CZ, IT, SK AT, DE, CH, LU

Bestemmingslanden

Roestvrij Staal

Er zijn veel verschillende soorten materialen (legeringen) die als roestvrij staal beschouwd
worden.

Een gemeenschappelijk kenmerk van deze verschillende soorten is dat zij kunnen roesten
(corroderen of oxideren), afhankelijk van de omstandigheden.

Dit geldt ook voor uw nieuwe barbecue.

Om te zorgen dat uw barbecue zijn uiterlijk en functionaliteit voor vele jaren behoudt, dient u de
onderstaande adviezen te volgen.

1) Als de barbecue nat of vochtig is geworden, maak het droog met een doek om het
opperviakte roest te voorkomen.

2) Roestvrij staal kan onder bepaalde omstandigheden gaan roesten. Roest kan worden
veroorzaakt door omgevingsfactoren, zoals chloor of zout water, of gebruik van ongeschikte
schoonmaakmiddelen zoals staalborstel of staalwol. Het kan ook verkleuren als gevolg van
hitte, chemicalién, of vetopbouw.

3) Om het hoogwaardig uiterlijk van uw apparaat te behouden, reinig na elk gebruik met een
mild schoonmaakmiddel en warm zeepwater. Droog met een zacht doekje. Voor het
verwijderen van ingebakken vet kan gebruik van een schuursponsje nodig zijn. Gebruik alleen
in de richting van geborstelde afwerking om schade te voorkomen. Gebruik geen
schuursponsjes op plaatsen met een afbeelding.

4) Vet de interne onderdelen van de barbecue en de roosters in met bakolie.

NB:

Om krassen op het oppervlak en een basis voor roesten te voorkomen, gebruik nooit staalwol of
iets dergelijks bij het reinigen van roestvrij staal. Char-Broil adviseert om onze Eco-Veilige
Roestvrij Staal Spuitbus Reiniger, model # 5278185, te gebruiken of onze Eenvoudige Soja Girill
Schoonmaakdoekjes, model 4.629.294.

Bij het schoonmaken, werk in dezelfde richting als het roestvrij staal is geborsteld - “in de
vezelrichting”.

Reinigen met schuurmiddelen kan krassen veroorzaken.

Het opslaan van de barbecue in de buurt van een kust, zwembad of spa zal roesten (corroderen
of oxideren) van de barbecue veroorzaken.

Dek uw barbecue af om roesten te voorkomen.
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INSTALLATOR/MONTOR:

Lamna denna bruksanvisning till konsumenten.
KONSUMENT:

Spara denna bruksanvisning for framtida referens.

Fragor:

Kontakta din lokala aterforsaljare om du har nagra fragor om
montering eller anvandning av anordningen.

Om du kanner lukten av gas:

1. Sténg av gasen till anordningen.

2, Slack eventuella 6ppna lagor.

3. Oppna locket.

4. Om lukten kvarstar bor du omedelbart ringa din
gasleverantor eller brandkaren och halla dig pa
avstand fran anordningen.

1. Forvara inte och anvand inte bensin eller andra
brandfarliga vatskor i narheten av denna eller nagon
liknande anordning.

2. En gasolflaska som inte ar ansluten for anvandning far
inte forvaras i narheten av denna eller nagon liknande
anordning.

« Las och folj alla sakerhetsanvisningar,
monteringsinstruktioner och bruks- och
underhallsanvisningar innan du monterar grillen och
borjar grilla.

» Vissa delar kan ha vassa kanter. Du rekommenderas att
anvanda skyddshandskar.

Fettbrander

« Det gar inte att slacka fettbrander genom att stinga
locket. Grillar ar vélventilerade av sakerhetsskal.
 Anvand inte vatten pa en fettbrand, da det kan leda
till personskador Om en ihallande fettbrand
utvecklas ska du vrida av vreden och gasolflaskan.

< Om anordningen inte har rengjorts regelbundet kan
fettbrander uppsta, vilket kan skada produkten. Var
uppmarksam vid forvarmning eller vid bortbranning
av matrester for att sikerstalla att en fettbrand inte
utvecklas. Folj anvisningarna angaende allmén
rengoring av anordningen och rengéring av
brannaren for att forhindra fettbrander. Fettbrander
forebyggs bast genom regelbunden rengéring av
anordningen.

 Lamna inte grillen obevakad under forvarmning eller
bortbranning av matrester pa Hl. Om anordningen
inte har rengjorts regelbundet kan fettbrander
uppsta, vilket kan skada produkten.

=

For saker anvandning av anordningen och for

att undvika allvarliga skador:

« ANVAND ENDAST UTOMHUS. ANVAND ALDRIG INOMHUS.

Las anvisningarna innan du anvander grillen.

Fol;j alltid dessa anvisningar.

» Flytta inte grillen nar den anvands.

« Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall sma barn borta
fran grillen. Lat inte barn anvanda grillen eller leka i
narheten av den.

« Stang av gastillférseln fran gasolflaskan efter anvandning.

« Denna anordning maste hallas borta fran brandfarliga

material under anvandning.

Blockera inte hal pa grillens sidor eller baksida.

Hall brannarlagorna under uppsikt.

Blockera inte brannarens venturirdr.

Anvand endast pa valventilerade platser. Anvand ALDRIG

i slutna utrymmen sasom carport, garage, veranda,

inglasad altan eller under nagon takférsedd struktur av

nagot slag.

« Anvand inte trakol eller keramiska briketter i en gasolgrill.

« INTE over gallret med aluminiumfolie eller nagot annat
material. Det blockerar brannarens ventilation och skapar
ett potentiellt farligt tillstand, som kan leda till skador pa
egendom och/eller personskador.

« Anvand grillen pa ett avstand pa minst 1 m fran véagg eller
annan yta.

« Hall ett sakerhetsavstand pa 3 m fran féremal som kan
fatta eld eller antandningskallor, sdsom kontrollampor pa
varmvattenberedare, igangsatta elektriska apparater o.s.v.

« Forsok ALDRIG att tdnda brannaren med locket stangt. En
ansamling av ej antand gas inuti en sluten anordning ar
farlig.

« Stang alltid av gasen pa gasolflaskan och koppla fran
regulatorn innan du flyttar gasolflaskan fran den angivna
anvandningsplatsen.

« Anvand aldrig anordningen om gasolflaskan inte ar pa ratt
plats enligt vad som har specificerats.

« Modifiera inte anordningen. Alla typer av modifieringar ar
strangt forbjudna. Slutna delar far inte manipuleras av
anvandaren. Montera inte isar injektorerna.
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Sakerhetstips

« Kontrollera regulatorns tathet innan du 6ppnar gasventilen.

« Stang av alla kontrollvred och gasen nar anordningen inte
anvands.

« Anvand grillredskap med langt skaft och grytvantar for att
undvika brannskador och stank. Anvand skyddshandskar
nar du hanterar varma komponenter.

« Maximal belastning pa varmeplattan, om sadan finns, och
sidohyllan &r 4,5 kg. Kokkéarl med en minsta diameter pa
200 mm och en maximal diameter pa 260 mm. OBS! Det
kan handa att din grill INTE &r utrustad med en varmeplatta!

« Droppskalen (om sadan finns) maste foras in i anordningen
och tommas efter varje anvandning. Ta inte bort
droppskalen forran anordningen har svalnat helt och hallet-

« Var mycket forsiktig nar du 6ppnar locket, da het anga kan
uppsta.

« Var mycket forsiktig nar barn, aldre personer eller husdjur ar
i narheten.

« Om du upptacker att fett eller nagot annat hett droppar fran
anordningen ner pa ventilen, slangen eller regulatorn maste
du omedelbart stanga av gastillférseln. Faststall orsaken,
atgarda problemet och rengdr och inspektera ventilen,
slangen och regulatorn innan du fortsatter.

» Genomfor ett lackagetest.

« Forvara inte foremal eller material inuti anordningens hélje,
som skulle blockera forbranningsluftens flode till undersidan
av antingen kontrollpanelen eller brannarhuset.

« Koppla INTE fran eller byt gasbehallare pa ett avstand
kortare &n 3 m fran en dppen laga eller annan
antandningskalla.

Gasflaskans placering
En gasflaska pa 6 kg eller mindre kan placeras pa marken
under sidohyllan eller inuti anordningen i det angivna
utrymmet. Stora gasflaskor far endast placeras under
sidohyllan eller bakom grillen. Gasflaskor som placeras inuti
anordningen ska ha en maximal diameter pa 340 mm och en
maximal hojd pa 400 mm. Gasflaskor som placeras pa marken
far inte placeras under varmeplattan.

Krav for regulator
En regulator maste anvandas med denna anordning. Anvand
endast den gasregulator som medféljer grillen. Om det inte
medféljer nagon regulator ska du endast anvénda en regulator
som certifierats enligt EN16129 (flédeshastighet pa max.
1,5 kg/tim.) och som &r godkand for ditt land och for den gas
som specifieras i avsnittet Tekniska data.

Krav for slang
Anvand endast en godkand slang som certifierats enligt
ldmplig EN-standard och som inte &r langre an 1,5 m. For
Finland ska slangen inte vara langre an 1,2 m.
Kontrollera att slangen inte ar skadad eller utsliten. Se till att
slangen inte har snott sig. Se till att slangen inte vidrér nagra
varma ytor nar den ar ansluten. Byt ut skadade slangar innan
du anvander anordningen. Byt ut slangen i enlighet med
nationella krav.

Tanda grillen
Luta dig inte dver grillen nér du téander den.
Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).
Oppna locket nar du tander grillen.
Satt PA gasen pa LP-flaskan.

Tand genom att trycka in och vrida brannarens vred till &
HIGH. Tryck omedelbart in och hall inne knappen
ELECTRONIC IGNITOR tills brannaren tands.

5. Om grillen INTE tands inom fem sekunder vrider du av
brannarens kontrollvred O, vantar fem minuter och
upprepar sedan tandningsproceduren.

6. Upprepa steg 4 och 5 nar du vill tinda andra
huvudbrannare.

B =

Sténg av kontrollvred och gasolflaskan nar de inte

anvands.

u /I\ | IAKTTA FORSIKTIGHET

Om grillen INTE ténds inom fem sekunder vrider du av
brannarens kontrollvred O, vantar fem minuter och
upprepar sedan tandningsproceduren. Om brannaren
inte tdnds med ventilen 6ppen kommer gas att fortsatta
floda ur brannaren och kan oavsiktligt antdndas, vilket
kan orsaka skador.

Tanda med tandstickor

« Luta dig inte 6ver grillen nér du tander den.

Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

Oppna locket nar du tander grillen.

Satt PA gasen pa LP-flaskan.

Placera tandstickan i tandstickshallaren (som hanger fran

sidopanelen pa grillen). Tand tandstickan. Tand sedan

bréannaren genom att fora in tdndstickan genom halet pa

sidan av grillen. Tryck omedelbart in och vrid pa brannarens

kontrollvred till positionen ¥ HIGH. Se till att brannaren

tands och fortsatter att vara tand.

5. Tand angransande brannare i turordning genom att trycka
in och vrida pa vreden till positionen ¢ HIGH.

el
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OBS! Det kan handa att din grill INTE ar utrustad med
en varmeplatta!

Tanda varmeplattan med tandaren

« Luta dig inte 6ver grillen nar du tander den.

o~

Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).
Oppna locket nar du tander grillen.
Satt PA gasen pa LP-flaskan.

Vrid varmeplattans kontrollvred till positionen & HIGH, tryck
in och hall inneELECTRONIC IGNITORknappen.

Om vérmeplattan INTE tands inom 5 sekunder vrider du
vredet till © (av), vantar 5 minuter och upprepar sedan
tandningsproceduren.

Tanda varmeplattan med tandstickor

P =

Luta dig inte 6ver grillen nér du tander den.

Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

Oppna locket nar du tander grillen.

Satt PA gasen pa LP-flaskan.

Placera en tand tandsticka néra brannaren. Vrid omedelbart
varmeplattans kontrollvred till positionen 4 ¢ HIGH. Se till att
brannaren tands och fortsatter att vara tand.

Lackagetest for ventiler, slang och regulator
Genomfor ett lackagetest fore forsta anvandning, minst en gang
per ar och varje gang gasolflaskan byts ut eller kopplas fran.

1.
2.
3.

Vrid alla kontrollvred till O.

Se till att regulatorn ar ordentligt ansluten till gasolflaskan.
Satt pa gasen. Stang omedelbart av gasen om du hor ett
susande ljud tryck. Det betyder att anslutningen lacker.
Atgarda detta innan du fortsatter.

Pensla med en tvallésning (en blandning av halften tval,
haften vatten) pa slangens anslutningar.

Om det uppstar bubblor finns det en lacka. Stang
omedelbart av gasen pa gasolflaskan och kontrollera att
anslutningarna ar tata. Om lackan inte kan atgardas ska du
inte forsoka att reparera skadan. Ring efter reservdelar.
Stang alltid av gasen pa gasolflaskan nar du har utfort ett
lackagetest.

VARNING FOR SPINDLAR!

SPINDLAR OCH
SPINDELNAT
| BRANNAREN

e —
T A

: '\%" -

Om grillen ar svar att tdnda eller om lagan ar svag kontrollerar
du och rengdr venturiréren och bréannarna.

Spindlar eller sma insekter skapar ofta "bakeldsproblem"
genom att bygga bon och lagga agg i grillens venturirér eller
brannare, vilket kan hindra gasflodet. Den ansamlade gasen
kan antandas bakom kontrollpanelen. Denna bakeld kan
skada grillen och orsaka skador. Férebygg bakeld och
sakerstall god prestanda genom att ta bort och rengdr
brannaren och venturiréren nar apparaten har statt oanvand
under en langre tid.

OM ANORDNINGEN INTE TANDS

« Se till att gasen ar paslagen pa gasolflaskan.

Se till att det finns tillrackligt med gas i gasolflaskan.
Hor du ett gnistljud fran tandaren?
Om du hér det kontrollerar du om det finns gnistor vid
brénnaren.
Om du inte ser nagra gnistor letar du efter skadade eller
|6sa ledningar.
Om ledningarna &r ok letar du efter spruckna eller trasiga
elektroder och byter ut dessa om sa kravs.
Om ledningar eller elektroder ar tackta av rester fran
matlagningen rengor du elektrodspetsen med alkohol om s&
krévs.
Om sa kravs byter du ut ledningarna.
Om du inte hor nagot gnistljud kontrollerar du batteriet.
Se till att batteriet har ar ordentligt isatt.
Leta efter I6sa ledningar vid modulen och brytaren.
Om tandaren fortfarande inte fungerar anvander du en
tandsticka istéllet.
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Rengora brannaren

Folj dess anvisningar for att rengdra och/eller byta ut delar av

brannaren eller om du har problem med att tanda grillen.

1. Stang av gasen med kontrollvreden och pa LP-flaskan.

2. Tabort grillgaller och varmetalt.

3. Ta bort 6verforingsrér och komponenter som haller fast
brénnare.

4. Koppla fran elektrod fran brannare.

OBS! Metod for aviagsnande/frankoppling beror pa

brannarkonfiguration. Se olika konfigurationer i illustrationerna

nedan.

5. Lyft forsiktigt upp brannarna bort fran ventildppningarna. Vi
foreslar tre olika satt for att rengdra brannarréren. Anvand
det satt som du tycker &r enklast.

A. Boj en styv staltrad (en latt galge fungerar bra) till en liten
krok. Kor kroken genom varje brannarrér flera ganger.

> 2

B. Anvand en smal flaskborste med ett bjligt skaft (anvand

inte en borste i massing). Kér borsten genom varje
brannarror flera ganger.

C. Anvénd skyddsglaségon: Anvand en luftslang for att
blasa in luft i brannarréret och ut genom

brannarportarna. Kontrollera varje port for att sakerstalla

att luften kommer ut genom alla hal.
6. Borsta hela den yttre ytan pa brannaren med en stalborste
for att fa bort matrester och smuts.
7. Rengdr eventuella blockerade portar med en styv staltrad,
som till exempel ett Gppnat gem.

8. Kontrollera att brannaren inte ar skadad. P& grund av normalt

slitage och korrosion kan vissa hal férstoras. Om du

upptécker nagra stora sprickor eller hal byter du ut brannaren.

MYCKET VIKTIGT: Brannarror maste ateranslutas
till ventiloppningar. Se illustrationer till hoger. ¢
Korrekt forbindelse mellan \
brénnare och ventil_—==>"_
9. Fast elektrod till brannare. ===
10. Byt forsiktigt ut brannare. =
11. Montera brannare till fastena i brannarhuset.

12. Satt tillbaka dverforingsror och fast till brannare. Satt tillbaka

varmetélt och grillgaller.
13.Innan du anvander grillen igen bor du genomféra ett
"lackagetest” och en “kontroll av brénnarlaga’.

[
/? / Skruva

N ? ur skruvar
h

Bénd loss elektroden
med en sparskruvmejsel

Forvara grillen

Rengor grillgaller.

Forvara pa en torr plats.

Nar gasflaskan ar ansluten till grillen ska den férvaras
utomhus pa en valventilerad plats, utom rackhall for barn.
Tack over grillen om den férvaras utomhus.

Forvara grillen inomhus ENDAST om gasflaskan &r
avstangd och frankopplad, har avlagsnats fran grillen och
forvaras utomhus.

Nar du tar fram grillen igen kontrollerar du att inga brannare
ar igentappta.

Rengora grillen

Rengor grillen ofta, helst efter varje gang den har anvants.
Om en borste anvénds for rengdring av grillens
tillagningsytor bor du se till att inga 16sa borststran finns kvar
pa tillagningsytan innan du bérjar grilla. Du rekommenderas
inte att rengdra tillagningsytor nar grillen &r varm. Grillen bor
rengdras minst en gang per ar.

Forvaxla inte brun eller svart ansamling av fett och rok med
farg. Insidan av gasolgrillar mélas inte i fabriken (och bor
aldrig malas). Anvand en stark I6sning av rengdringsmedel
och vatten, eller anvand ett rengdringsredskap med
skrubborste pa insidan av grillens lock och botten.

Skolj och lat lufttorka helt. Anvéand inte fratande
rengdringsmedel eller ugnsrengdrare pa malade ytor.
Plastdelar: Tvatta med varmt tvalvatten och torka av.
Anvéand inte citrisol, rengéringsmedel med slipmedel,
avfettningsmedel eller koncentrerad grillrengdring pa
plastdelarna. Detta kan orsaka skador och fel pa delarna.
Ytor av porslin: Pa grund av en glasliknande
sammansattning kan de flesta resterna torkas av med en
|6sning av bakpulver/vatten eller ett speciellt framtaget
rengoringsmedel. Anvand skurpulver utan slipmedel for
envisa flackar.

Malade ytor: Tvatta med ett milt rengéringsmedel eller
rengdringsmedel utan slipmedel och varmt tvalvatten. Torka
av med en mjuk trasa.

Ytor av rostfritt stal: Bibehall grillens hdgkvalitativa utseende
genom att, efter varje anvandning, tvatta ytor av rostfritt stal
med ett milt rengéringsmedel och varmt tvalvatten.Torka
sedan av med en mjuk trasa. Fettavlagringar fran
tillagningen kan kréva att du anvander en skursvamp.
Anvand endast i den borstade ytans riktning for att undvika
skador. Anvand inte en skursvamp pa omraden med bilder.
Tillagningsytor: Om en borste anvands for rengdring av
grillens tillagningsytor bor du se till att inga 16sa borststran
finns kvar pa tillagningsytan innan du bérjar grilla. Du
rekommenderas inte att rengora tillagningsytor nér grillen
ar varm.
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TEKNISKA
DATA
CHAR-BROIL
Anordningens namn Gasolgrill
Total nominell
varmetillforsel 12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)
Gaskategori 13+(28-30/37) 13B/P(30) I3B/P(50
Modelinr
468810017 468710017
Gastyp Butan Propan Butan, propan och Butan, propan och
blandningar av dessa blandningar av dessa
Gastryck 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50
mbar
Injektorstorlek (dia. i mm) Grill: 0,81 x 3 st Grill: 0,81 x 3 st Grill: 0,66 x 3 st
Varmeplatta: 0,91 x 1 pcs Varmeplatta: 0,91 x 1 pcs | Varmeplatta: 0,81 x 1 pcs
Destinationer GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, NO, NL, SE, FI, IS, AT, DE, CH, LU
SK CzZ,IT, SK
Rostfritt stal

Det finns manga typer (legeringar) av material som anses vara rostfritt stal.

En eaenskap som de olika typerna har gemensamt ar att de kan korrodera (oxidera), beroende pa
vilka férhallanden de utsatts for.

Detta galler aven din nya grill.

Foli rekommendationerna nedan for att sékerstalla att din grill bibehaller utseendet och
funktionaliteten i manga ar.

1) Om arillen har blivit blét eller fuktig maste du torka av den med en trasa for att forhindra att ytorna
korroderar.

2) Rostfritt stal kan rosta under vissa forhallanden. Detta kan orsakas av férhallanden dar arillen
utsatts for klorin eller saltvatten, eller vid anvandning av fel renadrinasverktya som till exempel stalull.
Grillen kan ocksa missfargas pa grund av varme, kemikalier eller ansamling av fett.

3) Bibehall arillens hoakvalitativa utseende genom att, efter varie anvandning, tvatta vtor av rostfritt
stal med ett milt rengorinasmedel och varmt tvalvatten.Torka sedan av med en mjuk trasa.
Fettavlaarinaar fran tillaaninaen kan krava att du anvander en skursvamp. Anvand endast i den
borstade ytans riktning for att undvika skador. Anvand inte en skursvamp pa omraden med bilder.

4) Smorj de inre delarna av grillen och gallren med matlagningsolja.

Observera:

Anvand aldria stalull eller liknande vid renadrina av rostfritt stal. da detta kan repa vtan och ae
underlaa for rost. Char-Broil rekommenderar var Eco-Safe Stainless Steel Cleaner Spray, modelinr
5278185, eller vara Simply Soy Grill Wipes, modell 4629294.

Vid rengdring ska du arbeta i samma riktning som det rostfria stalet har borstats i — "med strémmen”.

Rengoring med slipmedel kan repa grillen.
Forvarina av grillen nara kusten, en swimmingpool eller ett spa kan leda till att den korroderar
(oxiderar).

Tack over grillen for att skydda den mot rost.
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ASENTAJA/KOKOAJA: o Tl 2 |
Jata tama kasikirja kuluttajalle. VAROIT
KULUTTAJA:

Sailyta kayttdohje mydhempaa tarvetta varten.

Kysymykset: Laitteesi turvalliseen kayttoon seka vakavien

Jos sinulla on kysymyksi& asennuksen aikana tai vahinkojen valttamiseksi:
laitteen kayttoon liittyen, ota yhteytté paikalliseen « KAYTA AINOASTAAN ULKONA. ALA KOSKAAN KAYTA
myyjaan. SISATILOISSA.

Lue ohjeet ennen laitteen kayttoonottoa.
VA AR A Noudata aina néita ohjeita.

« Al siirra laitetta kayton aikana.

Jos tunnet kaasun hajua: + Osat saattavat olla hyvin kuumia. Pida pienet

1. Sammuta laitteen kaasu. lapset poissa. Ala anna lasten kayttaa tai leikkia
2. Avotulet sammutettava. laitteella. o

3. Avaa kansi. « Katkaise kaasun tulo kaasupullosta kaytdn

jalkeen.
« Laite on pidettava erilldan palavista
materiaaleista kayton aikana.
Ala tuki laitteen sivuilla tai takana olevia reikia.
Tarkista poltin liekit sdanndllisesti.
Ala peita polttimen venturin aukkoja.
Kayta laitetta ainoastaan hyvin ilmastoidussa
tilassa. ALA KOSKAAN kayta suljetussa tilassa,
kuten autokatos, autotalli, kuisti, katetulla

4. Jos haju jatkuu, pysy poissa laitteen laheisyydesta
ja soita valittomasti kaasun toimittajallesi tai
palokunnalle.

VAROITUS

=
=

1.Al3 sailyta tai kiyti bensiinia tai muita terassilla tai minkad tahansa ylarakenteen alla.
palavia nesteitad timan tai muiden laitteiden + Ala kayta hiilta tai keraamisia briketteja
laheisyydessa. kaasulaiteessa. | . R
2.Kaasupulloa, jota ei ole yhdistetty kayttoon, * ALA peita ritiloita alumiinifoliolla tai millaan
ei saa sailytta timan, tai muiden laitteiden muullakaan materiaalilla. Tama estaa polttimen
liheisyydessa. ilmanvaihdon ja aiheuttavat mahdollisen
vaarallisen tilanteen joka voi johtaa

omaisuusvahinkoon ja / tai henkilévahinkoon.
- Kayta laitetta vahintdan 1 m mista tahansa
seinasta tai pinnasta.
Sailyta 3m etaisyys esineista, jotka voivat syttya

VAROITUS
palamaan, tai sytytyslahteen kuten veden

» Lue ja noudata kaikkia turvallisuuslupia, lammittimien sytytysliekin, elavan sahkolaitteen,
asennusohjeita seka kayta ja noudata ohjeita jne.
ennen kuin yritat koota ja kokata.

- Joissakin osissa saattaa olla teravia reunoja.
Pukeutuminen suojakasineisiin suotavaa.

=
=

Rasvapalot

 Rasvapalon sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole
mahdollista. Grillit ovat hyvin tuuletettavia
turvallisuussyista.

- Ala kayta vettd on rasvapaloon, seurauksena saattaa
olla Jos sitkea rasvapalo kehittyy, kianna saatimia ja
kaasupullo pois paalta.

« Jos laitetta ei ole puhdistettu saannallisesti, rasva
voi alkaa palaa ja vahingoittaa tuotetta. Kiinnita
huomiota, kun esilammityksen tai pohjaanpalaneen
ruoan yhteydessa rasvapalo ei paase kehittymaan.

Seuraa laitteen yleisia siivoukseen seki polttimen * ALA KOSKAAN yrité sytyttéa poltinta kansi suljettuna. Ei-
kokoonpanon puhdistukseen liittyvid ohjeita sytyteltlyr; kaasun kertyminen suljetussa laitteessa on
vaarallista.

estaaksesi mahdolliset rasvapalot. Paras tapa estaa

] AR . ¢ Katkaise aina kaasu kaasupullosta ja irrota saadin ennen
rasvapalot laitteen sdannéllinen puhdistus.

kaasupullon siirtdmista maariteltyyn toiminta-asentoon.

« Ala jata grilli valvomatta esilimmityksen aikana tai * Al4 koskaan kéyté laitetta kaasupullon ollessa pois
polttaessasi pois ruoan jaamia Hi:lla. Jos grilli ei oikeasta asennostaan. o
ole puhdistettu saannéliisesti, rasva voi alkaa palaa * Ald tee muutoksia laitteeseen. Kaikki tamén laitteen
ja vahingoittaa tuotetta. muuntelut on ehdottomasti kielletty. Kayttajan ei tule

kasitella sinetdityja osia. Ald pura suuttimia.
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Turvallisuusvinkkeja

« Ennen kaasupullon venttiilin avaamista, tarkista saatimen
tiiviys.

« Kun laite ei ole kaytdssa, sammuta kaikki saatimet ja kaasu.

- Kéyta pitkavartisia grilliastioita ja patakintaita palovammojen
seka roiskeiden valttamiseksi. Kayta suojakasineita
késitellessasi kuumia osia.

« Suurin keittolevyn kuormitus, jos sellainen on, ja sivuhyllyn,
on 4,5 Kg. Kypsennysastian minimihalkaisija 200mm ja
suurin halkaisija 260mm.

HUOMAUTUS: Grilliasi EI VOI varustaa Keittolevylla!

« Rasvakuppi (jos varusteena) on asetettava laitteeseen ja
tyhjennettava jokaisen kayttokerran jalkeen. Ala poista
rasvakuppia ennenkuin laite on taysin jaahtynyt.

» Ole varovainen, kun avaat kannen, koska avatessa saattaa
tulla kuumaa hoyrya.

« Ole hyvin varovainen lasten, vanhusten, tai eldinten ollessa
|&heisyydessa.

« Jos huomaat rasvan tai muiden kuumien materiaalien
tippuvan laitteesta venttiilin, letkun tai séatimen paalle,
katkaise kaasu heti. M&éarita syy, korjaa se, sitten puhdista
ja tarkasta venttiili, letku, ja saadin ennen jatkamista.

« Suorita vuototesti.

« Al4 sailyta esineitd tai materiaaleja laitteen sisalla karryssa,
jotka estaisivat palamisilman virtauksen alapintaan joko
ohjauspaneeliin tai tulipesan kulhoon.

« Al irrota tai vaihda kaasusailiota vahintaan 3 m avotulesta
tai muusta sytytyslahteesta.

Kaasupullon Sijoittaminen
Kaasupullo, joka on 6 kg tai vahemman, voidaan sijoittaa
maahan sivuhyllyn alle tai laitteen sisélle maariteltyyn
paikkaan. Suuremmat kaasupullot on asetettava ainoastaan
joko sivuhyllyn alle tai grillin taakse. Laitteeseen sijoitettavat
kaasupullot saavat olla halkaisijaltaan enintaan 340 mm ja
suurimmalta korkeudeltaan 400 mm. Maahan asetettuja
kaasupulloja ei saa sijoittaa keittolevyn alle.

Saadinta koskevat vaatimukset
Saadinta on kaytettava laitteen kanssa. Kéyta ainoastaan
kaasusaadintd, joka on toimitettu laitteen mukana. Jos
s&adinta ei ole toimitettu, kayta vain sertifioitua sdadinta EN
16129 (virtausnopeus maks. 1,5 kg / h) ja joka on hyvaksytty
maassasi ja tayttda kaasun maaritykset Teknisissa Tiedoissa.

Letkua koskevat Vaatimukset
Kayta vain hyvaksyttya letkua ja joka on sertifioitu EN
standardin mukaisesti ja on enintadan 1,5 m pitka. Suomen
osalta letkun pituus saa olla enintdan 1,2 m.

Ennen jokaista kayttoa, tarkista onko ettd letku katkennut tai
kulunut. Varmista etta letku ei ole mutkalla. Varmista, etta
yhdistettyna letku ei osu kuumiin pintoihin. Vaihda vaurioituneet
letkut ennen laitteen kayttoa. Vaihda letku kansallisten
vaatimusten mukaan.

Sytyttimen sytytys

« Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. Kaanna kaasupolttimen saatdventtiilit O (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen
sytyttdessa.

3. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

4. Syttyakseen, tydnna ja kaanna polttimen

saadinta kohtaan ¥ HIGH. Valittémasti, tydnna ja
pida alhaalla ELECTRONIC IGNITOR -
painiketta, kunnes poltin syttyy.

5. Jos syttymista ei tapahdu 5 sekunnissa, kdanna
polttimen ohjaimet pois O paalta, odota 5
minuuttia ja toista sytytysmenettely.

6. Toista vaiheet 4 ja 5 sytyttadksesi muut
paapolttimet.

VAROITUS

Kaanna saatimet ja kaasupullo pois paalta kun niité ei

kayteta.

ﬂ M| varoitus |\

Jos syttymisté ei tapahdu 5 sekunnissa, kaanna polttimen
ohjaimet pois O paalta, odota 5 minuuttia ja toista
sytytysmenettely. Jos poltin ei syty venttiilin ollessa auki,
kaasu virtaa edelleen ulos polttimesta ja voi vahingossa
syttya ja tama aiheuttaa loukkaantumisriskin.

Sytytys tulitikulla

« Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

K&énna kaasupolttimen saatoventtiilit O (pois).

Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

Kytke kaasu péélle kaasupullosta.

Aseta tulitikku tulitikkupidikkeeseen (roikkuu grillin

sivupaneelissa). Sytyta tulitikku; Sytyta sitten poltin

asettamalla tulitikku lapi grillin sivussa olevasta

tulitikkureiasta. ja kdanna polttimen nuppia valittdmasti &

HIGH -asentoon. Varmista, etta poltin syttyy ja palaa

tasaisesti.

5. Sytyta vierekkaiset polttimet jarjestyksessa painamalla
nuppeja ja kdantamalla ¢ HIGH -asentoon.
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HUOMAUTUS: Grilliasi El VOI varustaa Keittolevylla!

Keittolevyn Sytyttimen Sytytys

« Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. K&é&nna kaasupolttimen saatdventtiilit O (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu péalle kaasupullosta.

4. K&énna keittolevyn nuppi & HIGH -asentoon, tyénné ja pidé
ELECTRONIC IGNITOR -painiketta alhaalla.

5. Jos keittolevy ei syty 5 sekunnin kuluessa, kaanna nuppi O
(pois), odota 5 minuuttia, sitten toista sytytysmenettely.

Keittolevyn Sytytys Tulitikulla

« Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. K&é&nna kaasupolttimen saatdventtiilit O (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.
3. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

4, Aseta tulitikun liekki lahelle poltinta. K&anné valittomasti

keittolevyn nuppi 4 & HIGH -asentoon. Varmista, etta poltin
syttyy ja palaa tasaisesti.

Venttiilien, Letkun ja Saatimen Vuototestaus
Vuototesti ennen ensimmaista kayttoa, vahintaan kerran
vuodessa, ja joka kerta kaasupullo vaihdettaessa tai
irrotettaessa.

1. Kaanna laitteen kaikki ohjausnupit O.

2. Varmista, etta saadin on tiiviisti kytketty kaasupulloon.

3. Kytke Kaasu. Jos kuulet kohisevaa &anta, kaanna kaasu
pois paalta valittomasti. Liitoksessa on suuri vuoto. Korjaa
ennen jatkamista.

4. Harjaa saippualiuoksella (sekoitus puolet saippuaa ja
puolet vettd) letkuliitannat.

5. Jos kuplia alkaa kehittyd, on siina vuoto. Katkaise
kaasupullosta valittdmasti ja tarkista liitosten pitavyys. Jos
vuotoa ei voida pysayttaa ala yrita korjata. Edellyttaa
varaosia.

6. Katkaise aina kaasu kaasupullosta vuototestin
suorittamisen jalkeen.

HAMAHAKKIHALYTYS!

HAMAHAKKI JA VERKOT
POLTTIMEN SISALLA

Jos grillisi sytyttdminen vaikeutuu tai liekki on heikko, tarkista
ja puhdista venturit ja polttimet.

Hamahakkien tai pienten hydnteisten tiedetaan aiheuttavan
"flashback” -ongelmia rakentamalla pesié ja laskemalla munia
grillin ventureihin tai polttimiin estden kaasun virtausta.
Tiivistynyt kaasu voi syttya ohjauspaneelin takana. Tama
"flashback” voi vahingoittaa grillid ja aiheuttaa vammoja.
Estaméaan "flashback” ja varmistamaan hyva suorituskyky,
poltin ja venturiletkun asennus tulisi poistaa ja puhdistaa aina,
kun grilli on ollut kayttdmattdmana pitkaan.

JOS LAITE EI SYTY
« Varmista ettd kaasu on kytkettyna paalle kaasupullosta.
 Varmista ettd kaasupullossa on kaasua.
« Tekeeko sytytin kipinGintiaanta?
Jos tekee, tarkista polttimen kipindinti.
Ellei kipindi, tarkista onko vahingoittuneita tai irtonaisia
johtoja.
« Jos johdot ovat kunnossa, tarkista onko vaurioituneita
elektrodeja, vaihda tarvittaessa.
« Jos johdossa tai elekirodeissa on ruoanlaitosta jaamia, pyyhi
elektrodin karki alkoholilla tarvittaessa.
Tarvittaessa vaihda johdot.
Jos &anta ei kuulu tarkistaa akku.
Varmista, etta akku on asennettu oikein.
Tarkista, ovatko moduulin ja kytkimen johtojen liitdnnat
[Bysia.
« Jos sytytin ei edelleenkaan toimi, kayta tulitikkuja.
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Polttimen asennuksen puhdistus

Noudata néité ohjeita puhdistaessa ja/tai vaihtaessa osia polttimen

asennuksessa tai jos sinulla on ongelmia grillia sytyttdessa.

1. Katkaise kaasu pois sdadinnupeista ja kaasupullosta.

2. Poista grilliritila ja lAmmadnjakopelti.

3. Poista siirtohormet ja polttimien turvaamisen tyokalut.

4. Irrota elektrodi polttimesta.

HUOMAUTUS: Poisto- / Irrotusmenetelma riippuu polttimen

kokoonpanosta. Katso eri kokoonpanot alla olevista kuvista.

5. Nosta kukin poltin varovasti ylos ja poispéin venttiilien
aukoista. Ehdotamme kolme tapaa puhdistaa polttimen
putket. Kayta yhta helpointa sinulle.

A. Taivuta jaykka johto (kevyt vaateripustin toimii hyvin)
pieneen koukkuun. Aja koukku jokaisen poltinputken
lapi useita kertoja.

—— >

B. Kayta kapeaa pulloharjaa jossa joustava kahva (ala
kayta messinkista terasharjaa). Aja harja jokaisen
poltinputken lapi useita kertoja.

C. Kayta suojalaseja: Kayta ilmaletkua pakottamaan iima
polttimen putkeen ja ulos polttimen porteista. Tarkista
kukin portti ja varmista iiman ulostulo kustakin reiasta.

6. Terasharjalla koko ulkopinta poltin poistaa ruoanjaanteet ja
lian.

7. Puhdista tukossa olevat portit jaykalla johdolla kuten
aukaistulla paperiliittimella.

8. Tarkista, onko polttimeen syntynyt normaalin kulumisen ja
korroosion aiheuttamia vahinkoja, jotkut reiat voivat olla

lagjentuneita. Jos suuria halkeamia tai reikia [dytyy, vaihda

poltin.
HYVIN TARKEAA: Poltinputket taytyy jalleen

Korjaa poltin-
venttiilin kytkennat
9. Kiinnité elektrodi polttimeen.
10. Vaihda polttimet varovasti.
1. Kiinnita polttimet tulipesén kannakkeisiin.
12. Siirré siirtohormet ja liita polttimiin. Vaihda
lammanjakopellit ja grilliritilat.
13. Ennen seuraavaa kypsennysta grillilla, suorita "Vuototesti”
ja “Polttimen Liekin Tarkistus”.

/ Poista

ruuvit

Vaanna elektrodi
pois urataltalla

Laitteesi Varastoiminen

« Puhdista grilliritilat.

o Sailyta kuivassa tilassa.

« Kun kaasupullo on liitettyna laitteeseen, varastoi ulkona
hyvin tuuletettavassa tilassa ja poissa lasten ulottuvilta.

« Peité laite, jos sita sailytetaan ulkona.

« Sailyta laitetta sisatiloissa VAIN, jos kaasupullo on kytketty
pois paalta ja irrotettu, poistettu laitteesta ja varastoituna
ulkona.

« Laitetta siirtdessa pois varastoinnista tarkista, etta
polttimessa ei ole tukoksia

Laitteen Yleinen Puhdistus

« Puhdista laite usein, suositus jokaisen kypsennyksen
jalkeen. Jos laitteen paistopinnan puhdistuksessa kaytetaan
harjaa, varmista etté harjaksia ei jaa paistopinnoille ennen
grillausta. Ei ole suositeltavaa puhdistaa paistopintaa, kun
laite on kuuma. Laite tulee puhdistaa vahintaan kerran
vuodessa.

« Al4 sekoita ruskean tai mustan rasvan kertymia rasvaa ja
maalin polttoa. Kaasugrillien sisatiloja ei maalata tehtaalla
(eika pitéisi koskaan maalata). Levité voimakasta
puhdistusainetta ja vetté tai kayta laitteen puhdistusainetta
ja jynssaysharjaa laitteen kannen sisasivuihin seka pohjaan.

 Huuhtele ja anna kuivua taysin. Ala kayta syovyttavia aineita
laitteen / uuninpuhdistusainetta maalatuille pinnoille.

+ Muoviosat: Pese lampimalla saippuavedella ja kuivaa.

« Ala kayta citrasolvia, hankaavia puhdistusaineita,
rasvanpolttoaineita tai konsentroitua puhdistusainetta
muoviosiin. Tama voi aiheuttaa vaurioita tai vikoja osiin.

« Posliini pinnat: Lasimaisesta koostumuksesta johtuen
useimmat jadmat voidaan pyyhkia ruokasoodalla /
vesiliuoksella tai erityisesti posliinille kehitetylla
puhdistusaineella. Kayta hankaamatonta pesujauhetta
tahroihin.

» Maalatut pinnat: Pese miedolla pesuaineella tai ei hankaavia
puhdistusaineita ja [dmmint4 saippuavettd. Kuivaa
pehmealla hankaamattomalla kankaalla.

 Ruostumattomat teraspinnat; Laittteen korkealaatuinen
ulkon@kd voidaan sailyttad pesemalld miedolla pesuaineella
ja 1dmpimalla saippuavedelld ja pyyhi kuivaksi pehmealla
liinalla jokaisen k&yton jalkeen. Tarttunut rasva voi vaatia
kaytettavaksi hiovaa muovista puhdistustyynya. Kayta vain
harjatun viimeistelyn suuntaan vahinkojen valttamiseksi. Ala
kayta hankaustyynyja alueille, joissa gorafiikkaa.

« Keittotasot: Jos laitteen paistopinnan puhdistuksessa
kdytetdan harjaa, varmista etté harjaksia ei jaa
paistopinnoille ennen grillausta. Ei ole suositeltavaa
puhdistaa paistopintaa, kun laite on kuuma.
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TEKNISET TIEDOT CHAR-BROIL, LLC
Laitteen Nimi Kaasugrilli/Grilli
Nimellislampdteho
12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)
Kaasukategoria 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)
Mallinro. 468810017 468710017
Kaasutyyppi Butaani Propaani |Butaani, Propaani tai Butaani, Propaani tai
niiden seokset niiden seokset
Kaasun Paine 28-30 mbany 37 mbar 30 50 mbar
mbar
Suuttimen Koko Grilli: 0,81 x 3 poltinta | Grilli: 0,81 x 3 poltinta|  Grilli: 0,66 x 3 poltinta
(Halk. mm)
Keittolevy: 0,91 x Keittolevy: 0,91 X Keittolevy: 0,81 x 1
1 pcs 1 pcs pcs
Kohdemaat GB, FR, BE, ES, IT, PT, | DK, NO, NL, SE, FlI, AT, DE, CH, LU
Cz, SK IS, CZ, IT, SK

Ruostumaton teras
On olemassa monia erilaisia (seoksia) materiaaleja, joita kutsutaan ruostumattomaksi terakseksi.

Yhteinen piirre naille eri seostyypeille on, ettad ne saattavat syopya (hapettua), riippuen olosuhteista
joihin ne altistetaan.

Tama koskee myoskin uutta grilliasi.

Voit varmistaa, etta grilli sailyttdaa ulkonakonsa ja toiminnallisuutensa monta vuotta noudattamalla
seuraavia ohjeita.

1) Jos grilli on kastunut tai kostea, muista kuivata se liinalla pinnan korroosion estamiseksi.

2) Ruostumaton teras voi ruostua tietvissa olosuhteissa. Tama voi johtua ymparistoon liittyvista
olosuhteista, kuten kloorista tai suolaisesta vedessa tai vaarista siivousvalineista kuten terasvilla. Se
voi myos varjaytya johtuen lammosta, kemikaaleista tai rasvan kertymisesta.

3) Laittteen korkealaatuinen ulkonako voidaan sailvttaa pesemalla miedolla pesuaineella ia
lampimalla saippuavedelld ia pyvhi kuivaksi pehmealla liinalla jokaisen kavton jalkeen. Tarttunut rasva
voi vaatia kavtettavaksi hiovaa muovista puhdistustyvnva. Kavta vain hariatun viimeistelyn suuntaan
vahinkojen valttamiseksi. Ala kayta hankaustyynyja alueille, joissa grafiikkaa.

4) Rasvaa grillin sisaosat ja ritilat ruokaoljylla.

Huomaa:

Valta naarmuttamasta pintaa ioka luo pohian ruosteen svnnvlle. ioten ala koskaan kavta terasvillaa tai
vastaavaa ruostumatonta terasta puhdistettaessa. Char-Broil suosittelee Eco-Safe Stainless Steel
Cleaner Spray:ta, malli #5278185,tai Simply Soy Grill Wipes, malli 4629294.

Kun puhdistat, tydoskentele samaan suuntaan kuin ruostumaton teras on harjattu el

‘syidensuuntaisesti’. Hankausaineilla puhdistus voi jattaa naarmuja.
Grillin sailytys 1ahelld rannikkoa, uima-allasta tai kylpylaa aiheuttaa grilliin syopymista (hapettuu).

Peita grilli ruosteen estamiseksi.
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INSTALADOR/ENSAMBLADOR:

Entregue este manual al consumidor.

CONSUMIDOR:

Conserve este manual para futura referencia. Para el uso seguro de su aparato y evitar
Preguntas: lesiones serias:

Si tiene preguntas durante el ensamble o uso de este aparato + USO UNICAMENTE EN EXTERIORES. NUNCA LO USE EN
contacte a su distribuidor local. INTERIORES. Lea las instrucciones antes de usar este aparato.

Siga siempre estas instrucciones.
 No mueva el aparato cuando esta en uso.

« Las partes accesibles pueden estar muy calientes.
Mantenga los nifios menores alejados. No permita que los
nifios operen o jueguen cerca del aparato.

Si huele a gas: « Cierre el suministro de gas en el cilindro luego de usarlo.
1. Cierre el suministro de gas del aparato. « Este aparato debe mantenerse alejado de materiales
2. Apague todas las llamas abiertas. inflamables durante su uso.
3. Abra la tapa. « No bloquee los agujeros a los lados o respaldo del
4. Si el olor persiste, aléjese del aparato e aparato.
inmediatamente llame a su proveedor de gas o al + Revise periodicamente la llama de los quemadores.
departamento de bomberos. « No bloguee las aberturas de los venturis del quemador.

« Use el aparato solo en un lugar bien ventilado. NUNCA lo
use en un espacio cerrado, tal como una cochera, garaje,
veranda, patio cubierto o debajo de una estructura

cubierta de cualquier tipo.
ADVERTENCIA « No use briquetas de carbdn o cerdmica en el aparato de

gas.

1. No almacene ni use petréleo u otros liquidos « NO cubra las parrillas con papel aluminio ni otro material.
inflamables cerca de este u otro aparato. Esto bloquea la ventilacion de los quemadores y crea una

2. Cuando el cilindro de gas no esta en uso no debe situacién potencialmente peligrosa que puede ocasionar
almacenarse cerca de este ni de otro aparato. dafios a la propiedad y/o lesiones personales.

« Use el aparato al menos a 1 metro de cualquier pared o
superficie. Mantenga un espacio libre de 3 metros de los

objetos que pueden encenderse, tales como luces piloto
P RE c AU c I O N de calentadores de agua, electrodomésticos conectados,
etc.

« Leay siga todas las declaraciones de seguridad,
instrucciones de ensamble, uso y cuidado antes de
intentar ensamblar o cocinar.

« Algunas partes pueden contener bordes afilados. Se
recomienda usar guantes protectores.

Fuego de grasa

® No es posible apagar los incendios de grasas
cerrando la tapa. Las barbacoas estan bien
ventiladas por motivos de seguridad.

® No use agua en un fuego de grasa, puede ocasionar
lesiones personales. Si se desarrolla un fuego de
grasa persistente, apague los botones y cierre el
cilindro de gas.

® Si el aparato no se ha limpiado periédicamente,

puede ocurrir un fuego de grasa que puede dafiar el « NUNCA intente encender los quemadores con la tapa
producto. Ponga especial cuidado al precalentar o cerrada. La acumulacion de gas sin encender dentro del
quemar residuos de comida, para asegurarse que aparato cerrado es peligrosa.
no se desarrolle un fuego de grasa. Siga las - Siempre cierre el gas en el cilindro y desconecte el
instrucciones generales de limpieza del aparato y regulador antes de cambiar el cilindro de la posicion de
limpieza del conjunto de quemadores para prevenir operacion especificada.
los fuegos de grasa. La mejor forma de prevenir los « Nunca opere el aparato con el cilindro de gas por fuera de
fuegos de grasa es la limpieza periddica del aparato. la posicion correcta especificada.

® No deje la barbacoa en HIGHT (alto) desatendida « No modifique el aparato. Todas las modificaciones estan
mientras se precalienta o quema residuos de estrictamente prohibidas. Las piezas selladas no deben
comida. Si la barbacoa no se limpia regularmente, ser manipuladas por el usuario. No desarme los
puede ocurrir un incendio de grasas que puede inyectores.

daiar el producto.
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Consejos de seguridad

« Antes de abrir la valvula del cilindro de gas, revise que el
regulador esté apretado.

« Cuando no use el aparato, apague todas las perillas de
control y cierre el gas.

« Use utensilios para barbacoa largos y guantes para horno
para evitar quemaduras y salpicaduras. Use guantes
protectores cuando manipule componentes calientes.

- La carga maxima para la placa caliente, si cuenta con ella, y
la bandeja lateral, es 4,5 kilos. El recipiente de coccién debe
tener un didmetro minimo de 200 mm y méximo de 260 mm.
NOTA: jSu barbacoa puede NO tener una placa caliente!

- La taza de grasas (si cuenta con ella) debe estar colocada
en el aparato y se debe desocupar después de cada uso. No
retire la taza de grasas hasta que el aparato se haya
enfriado completamente.

 Sea muy cuidadoso al abrir la tapa, ya que el vapor caliente
puede escapar.

 Sea muy cuidadoso cuando haya nifios, ancianos o
mascotas cerca.

« Si nota que escurre grasa y otro material caliente del
aparato, en la valvula, manguera o regulador, cierre el
suministro de gas inmediatamente. Determine la causa,
corrijala, luego limpie e

« inspeccione la valvula, manguera y regulador antes de
continuar usandolo. Realice una prueba de fugas.

 No almacene objetos o materiales dentro de la canasta del
carro del aparato, que puedan bloquear el flujo del aire de
combustion para la parte inferior, el panel de control o la
taza de la caja de fuego.

« NO desconecte o cambie el recipiente de gas a menos de 3
metros de una llama abierta o fuente de ignicion.

Ubicacion del cilindro
Los cilindros de 6 kg 0 menos pueden ponerse en el piso bajo
el estante lateral o dentro del aparato en el lugar
proporcionado. Los cilindros mas grandes Unicamente deben
ponerse debajo de la bandeja lateral o detras de la barbacoa.
Los cilindros puestos en el aparato deben tener un diametro
méximo de 340 mm y una altura maxima de 400 mm. Los
cilindros que se ubican en el piso no deben ser puestos bajo la
placa caliente.

Requisitos del regulador
Se debe usar un regulador con este aparato. Use Unicamente
el regulador de gas suministrado con la barbacoa. Si no se
suministra un regulador, entonces use Unicamente un
regulador certificado de acuerdo con EN16129 (Flujo méax. 1,5
kg/h), aprobado para su pais y para el gas especificado en los
datos técnicos.

Requerimientos de manguera

Unicamente use mangueras aprobadas que hayan sido
certificadas al estandar EN y que no excedan una longitud de
1,5 m. Para Finlandia, la longitud total de la manguera no debe
exceder 1,2 m.

Antes de cada uso, compruebe que las mangueras no estén
cortadas o desgastadas. Asegurese que la manguera no esté
retorcida. Asegurese que cuando esta conectada, la manguera
no toque superficies calientes. Reemplace las mangueras
dafiadas antes de usar el aparato. Reemplace la manguera de
acuerdo con los requerimientos nacionales.

Encender con el encendedor

+ No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O
(apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Para encender, gire y empuije la perilla del quemador a la

posicion 8 HIGH (Alto). Inmediatamente, presione y
mantenga presionado el boton ELECTRONIC IGNITOR
(encendedor electrénico) hasta que el quemador encienda.
5. Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el control
del quemador a la posicién OFF O (apagado), espere 5
minutos y repita el proceso de encendido.
6. Repita los pasos 4 a 5 para encender los demas
quemadores principales.

ADVERTENCIA

Apague los controles y cierre el cilindro de gas

u /N\| PRECAUCION

Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el
control del quemador a la posicion OFF (apagado),
espere 5 minutos y repita el proceso de encendido. Si el
quemador no enciende con la valvula abierta, el gas
continuara saliendo del quemador y puede encenderse
accidentalmente con riesgo de lesiones.

Encendido con cerilla

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O
(apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP

4. Ponga la cerilla en el soporte para cerillas (cuelga del panel
lateral de la barbacoa). Encienda la cerilla, luego encienda el
quemador poniendo la cerilla por el agujero para cerillas a un
lado de la barbacoa. Inmediatamente presione y gire la perilla
del quemador a la posicién & HIGH (alto). Asegurese que el
quemador enciende y se mantiene encendido.

5. Encienda los quemadores adyacentes en secuencia,
presionando las perillas y girandolas a la posicién HIGH (alto).




NOTA: ;Su barbacoa puede NO tener una placa
caliente!

Encender la placa caliente con el encendedor
* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O
(apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Gire la perilla de la placa caliente a la posicion & HIGH
(alto), presione y mantenga presionado el botdn
ELECTRONIC IGNITOR (encendedor electronico).

5. Si la placa caliente NO enciende en 5 segundos, gire la
perilla a la posicion O OFF (apagado), espere 5 minutos y
luego repita el procedimiento de encendido.

Encender la placa caliente con cerillas

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O

(apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP

4. Encienda la cerilla cerca al quemador. Inmediatamente gire
la perilla de la placa caliente a la posicién & HIGH (alto).
Asegurese que el quemador enciende y se mantiene
encendido.

Prueba de fugas de valvulas, manguera y
regulador

Revise que no haya fugas antes del primer uso, una vez al afio
y cada vez que cambia o desconecta el cilindro de gas.

1. Ig)nga todas las perillas de control del aparato en la posicién

2. Asegurese que el regulador esta firmemente conectado al
cilindro de gas.

3. Cierre el gas. Si escucha un siseo, cierre el gas de
inmediato. Hay una fuga de gas grande en la conexion.
Corrijala antes de continuar.

4. Apligue una solucion jabonosa (mezcla por mitad de jabdn y
agua) a las conexiones de la manguera.

5. Siaparecen burbujas que crecen, hay una fuga. Cierre
inmediatamente el gas en el cilindro y compruebe que las
conexiones estén apretadas. Si no se puede detener la fuga,
no intente una reparacion. Llame para solicitar piezas de
reemplazo.

6. Siempre cierre el gas en el cilindro antes de realizar la
prueba de fugas.

ALERTA DE ARANAS

ARANAS Y TELARANAS
DENTRO DEL QUEMADOR

P et
T 5

Si su barbacoa se hace dificil de encender o la llama es débil,
compruebe y limpie los venturis y quemadores.

Se conoce que las arafias e insectos pequefios ocasionan
problemas de "fogonazos" al construir nidos y poner huevos
en los venturis 0 quemadores, obstruyendo el paso de gas. El
gas acumulado puede encenderse detras del panel de
control. El fogonazo puede dafiar la barbacoa y ocasionar
lesiones. Para evitar los fogonazos y asegurar un buen
desemperio, el conjunto de venturi y tubo inyector debe ser
retirado y limpiado cuando la barbacoa no ha sido usada por
un periodo prolongado de tiempo.

S| EL APARATO NO ENCIENDE

« .Aseglrese que el gas esté abierto en el cilindro.

« Asegurese haya gas en el cilindro.

« ¢ El encendedor hace un sonido de chispa?

Silo hace, revise la chispa en el quemador.
Si no hay chispa, revise que no haya cables dafiados o
sueltos.

« Silos cables estan bien, revise que el electrodo no esté
fracturado o roto y reemplacelo si es necesario.

« Silos cables o electrodos estan cubiertos por residuos de
comida, limpie la punta del electrodo con una toallita con
alcohol, si es necesario.

« Si es necesario, reemplace los cables.

« Sino hay sonido, revise la bateria.

« AsegUrese que la bateria esta instalada correctamente.

« Revise que no haya conexiones del cable sueltas en el
modulo y el interruptor.

« Si el encendedor sigue sin funcionar, use cerillas.
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Limpiar el conjunto quemador
Siga estas instrucciones para limpiar y/o reemplazar piezas del
conjunto quemador, o si tiene problemas para encender la barbacoa.
1. Apague el gas en las perillas de control y cierre el cilindro de
gas LP.
2. Retire las parillas de coccién y los difusores de calor.
3. Retire los tubos de transferencia y las piezas que aseguran los
quemadores.
4. Quite el electrodo del quemador.
NOTA: El método para quitar/remover dependera de la configuracion
del quemador. Vea a continuacion diferentes configuraciones en las
ilustraciones.
5. Levante cuidadosamente cada quemador hacia arriba y

alejando de las aberturas de las valvulas. Sugerimos tres

formas de limpiar los tubos quemadores. Use la que le

parezca mas facil.

A. Doble un alambre rigido (un gancho para la ropa ligero funciona
bien) formando un pequefio gancho. Pase el gancho varias
veces por cada tubo quemador.

C——— 2
B. Use un cepillo de biberén angosto con mango flexible (no use
una brocha de alambre de bronce). Pase el cepillo varias
veces por cada tubo quemador.

C. Use proteccion para los ojos: Use una manguera de aire
para forzar aire en el tubo quemador y hacia afuera de los
puertos de los quemadores. Revise todos los puertos para
asegurarse que sale aire de todos.

6. Limpie con una brocha de alambre la superficie exterior del
quemador para eliminar los residuos de comida y tierra.

7. Limpie las partes bloqueadas con un alambre rigido, tal como un
clip de papel abierto.

8.Revise que el quemador no tenga dafios debido al uso normal y
corrosion, algunos agujeros se pueden agrandar. Si encuentra
grietas grandes o agujeros, reemplace el quemador.

MUY IMPORTANTE: Los tubos de los quemadores
deben acoplarse de nuevo en las aberturas de las
valvulas. Vea las ilustraciones a la derecha. \

Quemadar Bvavula
9. Fije el electrodo al quemador.
10. Reemplace los quemadores cuidadosamente.
11. Fije los quemadores con soportes a la caja de fuego.
12. Posicione de nuevo los tubos de transferencia y acople los
quemadores. Reemplace los difusores de calor y las parillas de
coccion.
13. Antes de cocinar nuevamente en la barbacoa, realice una "Prueba

de-fugas—y—ma—eempfebaeeem-ée-ﬁamww—
Retire los

Caja de fuego ?A/ tornillos

Saque el electrodo con
un atornillador de
punta plana

Soperte de la caja
o _defuego

Almacenar su aparato

* Limpie las parillas de coccién.

* Aimacene en un lugar seco.

+ Cuando el cilindro de gas esta conectado al aparato,
almacene en exteriores en un lugar bien ventilado y lejos del
alcance de los nifios.

* Cubra el aparato si lo almacena en exteriores.

+ Almacene el aparato en interiores UNICAMENTE si el cilindro
de gas esta cerrado y desconectado, retirado del aparato y
almacenado en exteriores.

Al sacar el aparato del almacenamiento, revise que no haya
obstrucciones en los quemadores.

Limpieza general del aparato

* Limpie el aparato con frecuencia, preferiblemente después
de cada uso. Si se usa un cepillo de cerdas para limpiar las
superficies de coccion del aparato antes de asar, asegurese
que no queden cerdas sueltas en las superficies de coccion.
No se recomienda limpiar la superficie de coccion cuando el
aparato esta caliente. El aparato debe limpiarse al menos
una vez al afo.

* No confunda con pintura la acumulacién negra o café de
grasa o0 humo. Los interiores de las barbacoas de gas no se
pintan en la fabrica (y nunca deben pintarse). Aplique una
solucion de detergente fuerte y agua, o use un limpiador de
aparatos, cepillando el interior de la tapa y fondo del aparato.

* Enjuague y permita que se seque completamente al aire. No
aplique limpiadores de aparatos/hornos causticos a las
superficies pintadas.

* Parte plasticas: Lave con agua tibia jabonosa y seque con un
trapo.

* No use citrisol, limpiadores abrasivos, desengrasantes 0
limpiadores concentrados para aparatos en las partes
plasticas. Puede ocasionar dafios y averias a las piezas.
Superficies de porcelana: Debido a su composicion parecida
al vidrio, la mayoria de los residuos pueden limpiarse con una
solucién de agua y soda, 0 un limpiador especialmente
formulado. Use polvo desengrasante no abrasivo para las
manchas dificiles.

» Superficies pintadas: Lave con detergente suave o limpiador
no abrasivo y agua tibia jabonosa. Seque con un trapo suave
no abrasivo.

* Superficies de acero inoxidable: Para conservar la apariencia
de alta calidad de su aparato, lave con un detergente suave y
agua caliente jabonosa y seque con un trapo suave luego de
cada uso.

* Los depositos de grasa quemada pueden requerir el uso de
una espuma limpiadora abrasiva de plastico. Use solamente
en direccién del acabado brufiido para evitar dafios. No use
la espuma abrasiva en areas con dibujos.

» Superficies de coccion: Si se usa un cepillo de cerdas para
limpiar las superficies de coccion del aparato antes de asar,
asegurese que no queden cerdas sueltas en las superficies
de coccién. No se recomienda limpiar las superficies de
coccidn cuando el aparato esta caliente.
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DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC

Nombre del aparato Barbacoa a gas/parrilla a gas
Entrada de calor nominal 12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)
Categoria de gas 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
Modelo No. 468810017 468710017
Tipo de gas Butano Propano Butano, propano o sus Butano, propano o sus
mezclas mezclas

Presion del gas 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
Tamafio de inyectores (Diam. en Barbacoa: 0,81 x 3 piezas Barbacoa: 0,81 x Barbacoa: 0,66 x 3 piezas
fmm) 3 piezas

Placa caliente: 0,91 x 1 Placa caliente: 0,91 x 1 Placa caliente: 0,81 x 1

piezas piezas piezas
Paises destino GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, NO, NL, SE, FI, IS, AT, DE, CH, LU
SK CzZ, IT, SK

Acero inoxidable

Hay muchos tipos diferentes de materiales (aleaciones) que se consideran

acero inoxidable.

Una caracteristica comun de estos diferentes tipos, es que pueden
corroerse (oxidarse) dependiendo de las condiciones a las que son

sujetos.

Esto también aplica para su nueva barbacoa.

Para asegurar que la barbacoa conserve su apariencia y funcionalidad por
muchos afos, por favor siga estos consejos.

1) Si la barbacoa se moja o humedece, asegurese de secarla usando un trapo, para
evitar la corrosion de la superficie.

2) El acero inoxidable se puede oxidar en ciertas condiciones. Esto puede ser
ocasionado por condiciones ambientales tales como el cloro o el agua salada, o
herramientas de limpieza inadecuadas, tales como alambres o esponjillas de
acero. También se puede decolorar debido al calor, quimicos o acumulacién de
grada.

3) Para conservar la apariencia de alta calidad de su aparato, lave con un detergente
suave y agua caliente jabonosa y seque con un trapo suave luego de cada uso. Los
depositos de grasa quemada pueden requerir el uso de una espuma limpiadora
abrasiva de plastico. Use solamente en direccion del acabado brufiido para evitar
dafios. No use la espuma abrasiva en areas con dibujos.

4) Engrase las partes internas de la barbacoa y las parrillas con aceite de

cocina.
Por favor tenga en cuenta:
Para evitar rayar la superficie y ayudar a la formacion de o6xido, nunca use
esponjillas metalicas o similares al limpiar el acero inoxidable. Char-Broil
recomienda nuestro limpiador de acero inoxidable en espray Eco-Safe, modelo
#5278185, o nuestras toallitas Simply Soy Grill, modelo 4629294.
Al limpiar, trabaje en la misma direccion del brufido del acero inoxidable, "con

el grano". Limpiar con abrasivos puede ocasionar rayones.

Almacenar la barbacoa cerca de la costa, piscina o spa, ocasionara que la
barbacoa se corroa (oxide).
Cubra la barbacoa para protegerla contra el 6xido.

41 ED




INSTALADOR/MONTADOR:

Deixe este manual com o consumidor.

CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referéncia futura.

Perguntas:

Se tiver alguma questao durante a montagem ou utilizagéo
deste aparelho contacte o seu distribuidor local.

Se lhe cheirar a gas:

1. Desligue o gas do aparelho.

2. Apague todas as chamas abertas.

3. Abra a tampa.

4. Se o odor persistir, mantenha-se longe do aparelho

e ligue imediatamente para o seu distribuidor de gas
ou para os bombeiros.

1. Nao guarde ou use gasolina ou outros liquidos
inflamaveis nas proximidades deste ou de qualquer
outro aparelho.

2. Uma botija de gas que nao esteja ligada para ser
usada nédo deve ser guardada nas proximidades
deste ou de qualquer outro aparelho.

« Leia e siga todos os manifestos de seguranga,
instrucdes de montagem e indicagdes de manutencgéo e
utilizagdo antes de tentar montar o aparelho e cozinhar.

« Algumas partes podem ter rebordos afiados. E
recomendado que use luvas de protecao.

Fogos de Gordura

Néo é possivel apagar fogos de gordura ao fechar da
tampa. Os grelhadores sao bem ventilados, por razoes
de seguranga.

Néo use agua com um fogo de gordura. Pode resultar
em lesdes pessoais. Se se der um fogo de gordura
persistente, desligue os reguladores e a botija de gas.
Se o aparelho nao for limpo com regularidade, pode
ocorrer um fogo de gordura que o pode danificar. Tome
muita ateng¢ao durante o pré-aquecimento ou enquanto
queima residuos de comida para se assegurar que nao
se desenvolve um fogo de gordura. Siga as gerais de
limpeza do aparelho e de limpeza da montagem dos
queimadores para prevenir fogos de gordura. A melhor
forma de prevenir fogos de gordura é limpar
regularmente o aparelho.

Néo deixe o grelhador desacompanhado enquanto
estiver a aquecer ou a queimar residuos de gordura no
HI. Se o grelhador néo for limpo regularmente, pode
dar-se um fogo de gordura que pode danificar o
produto.

Para Um Uso Seguro do Seu Aparelho e para

Evitar Les6es Graves:

* USE SOMENTE NO EXTERIOR. NUNCA USE NO INTERIOR.
Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.

Siga sempre estas instrugoes.

 N&o movimente o aparelho durante a sua utilizagéo.

« As partes acessiveis podem estar muito quentes. Nao deixe
que as criangas operem ou brinquem perto do aparelho.

« Desligue o fornecimento de gas no cilindro depois de usar.

« Este aparelho tem de ser afastado de materiais inflamaveis
durante a sua utilizagéo.

« Nao bloqueie os furos nos lados ou na traseira do aparelho.

« Verifique as chamas dos queimadores com regularidade.

« Nao bloqueie as aberturas de venturi no queimador

« Use o aparelho somente em espacos bem ventilados.
NUNCA use em espagos fechados tais como
estacionamentos cobertos, garagens, alpendres, patios
cobertos, ou debaixo de qualquer estrutura de cobertura.

 N&o use carvado ou briquetes de ceramica num aparelho a
gas.

« NAO cubra as grelhas com folha de aluminio ou qualquer
outro material. Isto iré bloquear a ventilagdo do queimador
e criar uma condigao potencialmente perigosa que pode
resultar em lesdes pessoais e/ou danos materiais.

« Use o aparelho a pelo menos 1m de distancia de
qualquer parede ou superficie.

 Mantenha 3m de distancia para objetos que possam pegar
fogo ou de fontes de ignigao, tais como chamas-piloto,
aquecedores de agua, aparelhos elétricos acesos, etc.

« Nunca tente ligar um queimador com a tampa fechada.
Uma acumulagao de gas por queimar dentro de um
aparelho fechado é perigosa.

« Desligue sempre o gas na botija e desligue o regulador
antes de mover a botija de gas da posi¢do de
funcionamento especificada.

« Nunca ponha o aparelho a funcionar com a botija de gas
fora da correta posi¢éo especificada.

« Nao modifique o aparelho. Quaisquer modificacdes séo
estritamente proibidas. As pecas seladas nao sao para
ser manipuladas pelo utilizador. Nao desmonte os
injetores.
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Dicas de Seguranga

» Antes de abrir a valvula da botija de gas, verifique a
estanquicidade do regulador.

« Quando o aparelho n&o esteja a ser usado, desligue todos
os botdes de controlo e 0 gés.

« Utilize utensilios de grelhador com pegas longas e luvas de
forno para evitar queimaduras e salpicos. Use luvas de
protecdo quando estiver a manipular componentes quentes.

« A carga maxima do fogareiro, se equipada, e da prateleira
lateral € de 4,5 Kg. O didmetro minimo da superficie de
cozedura é de 200mm e 0 maximo de 260mm. NOTA: O seu
grelhador pode NAO estar equipado com um Fogareiro!

« O copo de gordura (se equipado) deve ser inserido no

aparelho e esvaziado depois de cada utilizagéo. N&o retire o

copo de gordura até que o aparelho tenha arrefecido

completamente.

Tenha muito cuidado quando abrir a tampa, uma vez que

pode libertar-se vapor quente.

Tenha muito cuidado quando criangas, idosos ou animais de

estimacao estejam proximos. Se notar que gordura ou

qualquer outro material quente esta a pingar do aparelho
para a valvula, mangueira ou regulador, desligue
imediatamente o fornecimento de gas. Determine a causa,

corrija-a, e depois limpe e inspecione a valvula, mangueira e

regulador antes de prosseguir. Faca um teste de fugas.

N&o guarde objetos ou materiais dentro da parte fechada do

carrinho do aparelho que possam bloquear o fluxo de

combustdo de ar para a parte de baixo tanto do painel de
controlo como da bacia da fornalha.

« NAO desligue ou troque o contentor de gas num raio de 3m
de uma chama aberta ou outra fonte de ignigao.

Posicionamento da Botija
Uma botija de 6kg ou menos pode ser posicionada no chéo,
debaixo da prateleira lateral, ou dentro do aparelho no lugar
designado. Botijas maiores apenas devem ser posicionadas
debaixo da prateleira lateral ou por detras do grelhador. As
botijas colocadas dentro do aparelho devem ter um didmetro
maximo de 340mm e a altura maxima de 400mm. As botijas
colocadas no chdo néo devem ser postas por baixo do
fogareiro.

Requerimentos do Redutor
Deve ser utilizado um redutor com este aparelho. Use apenas
o redutor de gas fornecido com o seu grelhador. Se n&o Ihe for
fornecido um redutor, entdo use um certificado pela norma
EN16129 (Caudal max. 1,5kg/h) e aprovada para o seu pais e
0 gas especificados nos Dados Técnicos.

Requerimentos da Mangueira

Use apenas mangueiras aprovadas, que sao certificadas pela
norma EN padréo apropriada e que nao excedem os 1,5m de
comprimento. Na Finlandia, o comprimento da mangueira néo
deve exceder os 1,2m.

Antes de cada utilizago, verifique se as suas mangueiras
estdo cortadas ou gastas. Assegure-se de que a mangueira
néo estd dobrada. Assegure-se de que, quando esteja ligada, a
mangueira ndo toca em nenhuma superficie quente. Substitua
as mangueiras danificadas antes de usar o aparelho. Substitua
a mangueira seguindo os requerimentos nacionais.

Acender com dispositivo de igni¢ao

+ Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O
(off - desligado)

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gés na botija.

4. Para acender, pressione e rode o botdo do queimador para

¥ HIGH. Pressione e segure imediatamente o botéo de
IGNIGAO ELETRONICA até que o queimador se acenda.

5. Se a ignicdo NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os
controlos do queimador na posi¢éo O, aguarde 5 minutos e
repita o processo de ignigao.

6. Repita os passos 4 e 5 para acender os outros queimadores
principais.

Se a ignigao NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os
controlos do queimador, aguarde 5 minutos e repita o
processo de ignigdo. Se o queimador ndo se acender
com a valvula aberta, o gas continuara a fluir e pode
acender-se acidentalmente, com risco de lesoes.
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Acender com fésforos

+ Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O
(off - desligado).

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gas na botija.

4. Coloque o fosforo no suporte de fosforos (pendurado no
painel lateral do grelhador). Acenda o fasforo, e em seguida
acenda o queimador ao introduzir o fésforo através do furo de
ignicdo com fosforo na lateral do grelhador. Pressione e rode
imediatamente o botdo do queimador para a posicéo ¢ HIGH.
Assegure-se de que o0 queimador acendeu e se mantém aceso.
5. Acenda os queimadores adjacentes sequencialmente, ao
pressionar os botdes e roda-los para a posicao ¥ HIGH.




NOTA: O seu grelhador pode NAO estar equipado
com um Fogareiro!

Acender o Fogareiro com Dispositivo de Igni¢ao
* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O
(off-desligado).

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gas na botija

4. Rode o botao do fogareiro para a posigao & HIGH,
pressione e segure o botdo de IGNIGAO ELETRONICA.

5. Se o fogareiro NAO acender em 5 segundos, desligue boto
na posicao O (off — desligado), aguarde 5 minutos e repita o
processo de ignicéo.

Acender o Fogareiro com Fosforos

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores de gas

em O (off - desligado).

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gas na botija.

4. Coloque o fosforo aceso perto do queimador. Rode
imediatamente o botdo do fogareiro para a posi¢do ¢ HIGH.
Assegure-se de que o queimador se acende e mantém
aceso.

Testar Fugas em Valvulas, Mangueira e Redutor
Faca um teste de fugas antes da primeira utilizacdo, pelo
menos uma vez por ano, e a cada vez que trocar ou desligar
uma botija.

1. Rode todos os botdes de controlo do aparelho para O.

2. Assegure-se de que o redutor esta firmemente ligado a botija
de gas.

3. Ligue 0 Gas. Se ouvir um som de vento, desligue
imediatamente o gas. Existe uma fuga importante na
ligacdo. Corrija antes de prosseguir,

4. Esfregue uma solucdo de sab&o (mistura de uma parte de
sabdo e uma parte de agua) nas ligagdes da mangueira.

5. Se aparecerem bolhas crescentes, existe uma fuga.
Desligue o gas na botija imediatamente e verifique a firmeza
das ligagdes. Se néo for possivel estancar a fuga, néo tente
repara-la. Ligue a encomendar pegas de substituicao.

6. Desligue sempre 0 gas na botija depois de fazer o teste de
fugas.

ALERTA DE ARANHAS

ARANHAS E TEIAS
DENTRO DO QUEIMADOR

P et
EI ST

Se o seu grelhador esta com dificuldades em acender-se ou
se a chama estiver fraca, verifique e limpe os venturis e
queimadores.

Aranhas ou pequenos insetos sao causas conhecidas de
problemas de “flashback”, ao constuir ninhos e por ovos
dentro do venturi ou queimador dos grelhadores, obstuindo
assim a passagem do gas. O gas preso pode entrar em
combustao por detras do painel de controlo. Este flashback
pode danificar o seu grelhador e provocar lesdes. Para
prevenir flashbacks e assegurar um bom desempenho, a
montagem do queimador e tubo de venturi devem ser
removidas e limpas sempre que o grelhador tenha estado

parado por um grande periodo de tempo.

SE 0 APARELHO NAO LIGAR

Assegure-se que o gas esta ligado na botija.

 Make sure there is gas in the cylinder. Assegure-se de que
hé gas na botija.

« O dispositivo de ignicdo faz um som de clique?

« Se sim, verifique a faisca no queimador.

« Se ndo houver faisca verifique se os fios estao soltos ou
danificados.

« Se os fios estiverem bem, verifique se o elétrodo esta
rachado ou partido, e substitua se necessario.

« Se os fios ou elétrodos estiverem cobertos por residuos de

cozinhados, limpe a ponta do elétrodo com um lengo

embebido em alcool se necessario.

Se necessario, substitua os fios.

Se n&o houver som, verifique a bateria.

Assegure-se de que a bateria esta corretamente instalada.

Verifique se a ligagao dos fios esta froixa no médulo e no

interruptor.

« Se o dispositivo de igni¢do continuar a nao funcionar, use
um fésforo..
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Limpeza do Conjunto do Queimador
Siga estas instrugdes para limpar e/ou substituir pegas do conjunto do
queimador, ou se tiver problemas a ligar o grelhador.

1. Desligue o gas nos botdes de controlo e na botija de gas

2. Remova as grelhas de cozinhar e os distribuidores de chama.

3. Remova os tubos de transporte e as ferragens que apertam os
queimadores.

4. Desprenda o elétrodo do queimador.

NOTA: O método para remover/desprender ira depender da
configuracdo do queimador. Veja as diferentes configuragdes nas
ilustragdes abaixo.

5. Levante cuidadosamente cada queimador e afaste-o das aberturas
das valvulas. Sugerimos-lhe trés formas de limpar os tubos dos
queimadores. Use a que |he for mais facil.

A. Dobre um arame duro (um cabide leve funcionara bem) em
forma de gancho pequeno. Passe o gancho através de cada
tubo de queimador varias vezes.

C—— 0
B. Use escovilhédo de garrafas estreito com uma pega flexivel (ndo
use uma escova de latdo). Passe o escovilhdo através do
tubo do queimador varias vezes.

C. Use protegéo ocular: Use uma mangueira de ar para forgar o
ar a entrar no tubo do queimador e a sair pelas entradas do
queimador. Verifique cada entrada para assegurar que sai ar
de cada furo.

6. Escove toda a superficie exterior do queimador para remover
sujidades e residuos de comida.

7. Limpe todas as entradas bloqueadas com um arame duro, como,
por exemplo, um clipe de papel aberto

8. Verifique se existem danos no queimador devido a sua normal
utilizagdo e corrosdo. Alguns furos podem ter-se alargado. Se
encontrar rachas ou buracos grandes, substitua o queimador.

MUITO IMPORTANTE: Os tubos do queimador
devem reencaixar nas aberturas das valvulas.
Veja a ilustragao a direita.

ncaii(e orreto
alvula-Queimador
9. Fije el electrodo al quemador.

10. Reemplace los quemadores cuidadosamente.

11. Fije los quemadores con soportes a la caja de fuego.

12. Posicione de nuevo los tubos de transferencia y acople los
quemadores. Reemplace los difusores de calor y las parillas de
coccion.

13. Antes de cocinar nuevamente en la barbacoa, realice una "Prueba
de fugas" y una "Comprobacién de llama del quemador”.

y
/ / Retire os

parafusos

Fornalha

Levante o elétrodo
com uma chave de fendas

Suporte da
Fornalha

Guardar o Seu Aparelho

* Limpe as grelhas de cozinhar.

* Guarde-o num sitio seco.

* Quando a botija de gas estiver ligada ao aparelho, guarde-o
no exterior, numa area bem ventilada e fora do alcance das
criangas.

* Cubra o aparelho se o guardar no exterior.

* Guarde o aparelho no interior SOMENTE se a botija de gas
estiver desligada (nela prépria e do aparelho), retirada do
aparelho e guardada no exterior.

* Quando retirar o aparelho do sitio onde estava guardado,
verifique se ha obstrugdes nos queimadores

Al sacar el aparato del almacenamiento, revise que no haya
obstrucciones en los quemadores.

Limpeza Geral do Aparelho

* Limpe o aparelho com frequéncia, preferencialmente depois
de cada utilizagdo. Se usar um escovilhdo de arame para
limpar qualquer superficie de cozedura, assegure-se de que
nado restam cerdas nas superficies antes de grelhar. Ndo é
recomendado limpar as superficies de cozedura enquanto o
aparelho esta quente. O aparelho deve ser limpo pelo menos
uma vez por ano.

* Nao confunda acumulacdes de gordura pretas ou castanhas
e fumo com pintura. Os interiores de grelhadores a gas nao
sdo pintados na fabrica (e jamais devem ser pintados).
Aplique uma solugao forte de detergente com agua, ou use
um limpador préprio com uma escova para esfregar nos
interiores da tampa e no fundo. Enxague e deixe que sequem
completamente ao ar. Nao aplique detergentes
causticos/limpa-fornos nas superficies pintadas.

* Partes plasticas: Lave com agua quente com sabao e seque
COm um pano.

* N&o use citrisol, detergentes abrasivos, desengordurantes ou
limpa-grelhadores concentrados nas partes plésticas. Isto
podera resultar em danos ou falhas nas pegas.

* Superficies de porcelana: Devido & sua composigéo vitrea, a
maioria dos residuos podem ser limpos com uma solugao
aquosa de bicarbonato de sodio ou um detergente
especialmente formulado para isto. Use p6 de limpeza néo
abrasivo para manchas mais dificeis.

* Superficies pintadas: Lave com detergente suave ou
limpador n&o abrasivo e agua quente com sab&o. Seque com
um pano nao abrasivo.

* Superficies de ago inoxidavel: Para manter a aparéncia de
alta qualidade do seu aparelho, no final de cada utilizagéo
lave com detergente suave e agua quente com sabéo,
secando depois com um pano macio.

* Superficies de cozedura: Se utilizar um escovilhdo de arame
para limpar quaisquer das superficies de cozedura,
assegure-se que ndo ficam cerdas depositadas nelas antes
de grelhar. Nao é recomendado limpar as superficies de
cozedura enquanto o aparelho estiver quente.
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DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC

Nome do Aparelho

Churrasqueira a Gas/Grelhador a gas

Caudal Térmico Nominal Total

12,16 KW (885 g/h)

10,84 kW (788,8 g/h)

Categoria de Gas 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)

Model No. 468810017 468710017

Tipo de Gas Butano Propano Butano, Propano ou | Butano, Propano ou mistura
mistura deles deles

Pressao de Gas 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Tamanho do Injetor (&. mm)

Grelhador: 0,81 x 3 pcs

Grelhador: 0,81 x 3 pcs

Grelhador: 0,66 x 3 pcs

Fogareiro: 0,91 x 1 pcs

Fogareiro: 0,91 x 1 pcs

Fogareiro: 0,81 x 1 pcs

Paises de destino

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ,

DK, NO, NL, SE, FI, IS,

AT, DE, CH, LU

SK CZ, IT, SK

Aco inoxidavel

Existem muitos tipos diferentes de materiais (ligas) que sdo consideradas ago inoxidavel.

Um traco comum a estes diferentes tipos é que eles podem corroer-se (oxidar), dependendo das

condicdes a que estdo sujeitos.

Isto aplica-se também ao seu novo grelhador.

Para garantir que o seu grelhador mantém o seu aspeto e funcionalidade por muitos anos, por favor,

siga os conselhos abaixo.

1) Se o grelhador ficou molhado ou humido, assegure-se de o secar usando um pano, para prevenir a
corrosdo da superficie.

2) O aco inoxidavel pode enferrujar-se em certas condi¢cdes. Isto pode ser causado por condicbes
ambientais, tais como agua salgada ou com cloro, ou por ferramentas de limpeza inapropriadas, tais
como arame ou palha-de-aco. Pode também descolorar-se devido ao calor, quimicos ou acumulacdo
de gordura.

3) Para manter a aparéncia de alta qualidade do seu aparelho, lave-o com um detergente suave e agua
com sabdo, secando-o com um pano macio depois de cada utilizacgdo. Depdsitos de gordura
cozinhada podem exigir que seja usado um pano de limpeza abrasivo de plastico. Use somente na
direcdo dos veios do acabamento escovado para evitar danos. Ndo use panos abrasivos nas areas
com graficos.

4) Unte as partes internas do grelhador e das grelhas com éleo de cozinha.

Por favor, tenha em atengao:

Para evitar arranhar a superficie, causando assim uma base para a ferrugem, nunca use palha-de-aco ou

produtos semelhantes quando limpar ago inoxiddvel. A Char-Broil recomenda o nosso Spray de Limpeza

de Aco Inoxidavel Eco-Safe, modelo #5278185, ou as nossas Toalhitas de Grelhador Simply Soy, modelo

4629294,

Quando limpar, trabalhe na mesma dire¢do do acabamento escovado do aco inoxidavel -

‘acompanhando o veio’.

Limpar com abrasivos pode deixar riscos.

Guardar o grelhador perto da costa, de uma piscina ou de um spa ird causar a corrosdo (oxidacdo) do

mesmo.

Cubra o seu barbecue para protege-lo da ferrugem.
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INSTALLAT@R/MONTQR:

Efterlad denne vejledning hos kunden.

KUNDE:

Opbevar denne vejledning til senere brug.

Spergsmal:

Hvis du har spergsmal under monteringen eller om brugen af
dette apparat, skal du kontakte din lokale forhandler.

Hvis du kan lugte gas:

1. Sluk for gassen til apparatet.
2. Sluk eventuelle flammer.

3. Abn laget.

4. Hvis lugten fortszetter, skal du holde dig vk fra
apparatet og gjeblikkeligt ringe til din gasleverander
eller brandvasenet.

ADVARSEL

1. Undga at opbevare eller anvende benzin eller andre

brendbare vasker i nerheden af dette eller noget
andet apparat.

2. En gasflaske, der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke
opbevares i nerheden af dette eller noget andet apparat.

* Lees og folg alle sikkerhedsanvisninger,
monteringsvejledninger og retningslinjerne for brug og
pleje, inden du forsgger at montere og tilberede mad.

* Nogle dele kan indeholde skarpe kanter. Det anbefales
at ifere sig beskyttelseshandsker

Fedtbrande

« Det er ikke muligt at slukke fedtbrande ved at lukke
laget. En grill er velventileret for sikkerhedsmassige
arsager.

+ Held ikke vand pa en fedtbrand, det kan medfere
Hvis en vedvarende fedtbrand udvikles, skal du sla
drejeknapper og gasflaske fra.

- Hvis apparatet ikke regelmaessigt rengeres, kan der
opsta en fedtbrand, der kan beskadige produktet.
Var meget opmarksom under forvarmning eller
afbrending af madrester for at sikre, at en fedtbrand
ikke Folg anvisningerne om generel rengering af
apparatet og rengering af braenderanordningen for at
forhindre fedtbrande. Den bedste made at forhindre
fedtbrande er regelmassig rengering af apparatet.

- Efterlad ikke grillen uden opsyn under forvarmning
eller afbraending af madrester pa Hl. Hvis apparatet
ikke regelmaessigt rengeres, kan der opsta en
fedtbrand, der kan beskadige produktet.

For sikker brug af apparatet og for at undga

+ KUN TIL UDEND@RS BRUG. MA ALDRIG BRUGES INDEND@RS
Las anvisningerne fgr du bruger apparatet.

Folg altid anvisningerne.

« Flyt ikke apparatet under brug.

« Tilgeengelige dele kan veere meget varme. Hold sma bgrn
veek. Lad ikke bgrn betjene eller lege i neerheden af
apparatet.

« Sluk for gasforsyningen pa flasken efter brug.

« Dette apparat skal holdes veek fra breendbare materialer

under brug.

Bloker ikke hullerne i siderne eller pa bagsiden af apparatet.

Tjek breenderflammer regelmaessigt.

Bloker ikke venturirgr pa breenderen.

Brug kun apparatet i velventilerede rum. M& ALDRIG bruges

i lukkede rum sasom carport, garage, veranda,overdaekket

terrasse, eller anden overdaekkede struktur.

« Brug ikke kul eller keramiske briketter i et gasapparat.

« Tildaek IKKE riste med aluminiumsfolie eller andet materiale.
Dette vil blokere breenderventilation og udgare en potentielt
farlig tilstand, der kan resultere i materielskade og/eller
personskade.

 Brug apparatet min. 1 m fra enhver vag eller overflade.

« Oprethold en sikkerhedsafstand pa 3 m til objekter, der kan
anteendes eller anteendelseskilder sasom kontrollamper pa
vandvarmere

» Forsgg ALDRIG at teende braender med laget lukket. af
uanteendt gas inde i et lukket apparat er farligt.

« Sluk altid for gassen pa flasken og framontér regulatoren,
far gasflasken flyttes fra den angivne betjeningsposition.

« Betjen aldrig apparatet, hvis gasflasken ikke er pa den
korrekte angivne position.

« Apparatet ma ikke modificeres. Enhver andring er strengt
forbudt. Forseglede dele ma ikke manipuleres af
brugeren. Du ma ikke adskille injektorer.
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Rad om sikkerhed

« Fer du abner gasflaskeventilen, skal du tiekke, at
regulatoren er teetsluttende.

« Nar apparatet ikke er i brug, skal alle knapper og gassen
slas fra.

« Brug langskaftede grillredskaber og grydelapper for at undga
forbreendinger og steenk. Brug beskyttelseshandsker ved
handtering af varme dele.

« Maksimal belastning for varmeplade (hvis sadan findes) og
sidehylde er 4,5 Gryde dia. pa minimum 200 mm and
maksimumBEMARK: Din grill er muligvis ikke udstyret med
en varmeplade!

» Fedtskalen (hvis sadan findes) skal indseettes i apparatet og
temmes efter hvert brug. Fjern kke fedtskalen, fgr apparatet
er helt afkglet.

« Veer forsigtig nar du abner laget, da der kan opsta varm
damp.

« Veer forsigtig, nar bern, aldre, eller kaeledyr er i naerheden.

« Hvis du bemaerker fedt eller andet varmt materiale, der
drypper fra apparatet pa ventil, slange eller regulator, skal du
slukke for gasforsyningen med det samme. Find arsagen, ret
den, derefter renger og inspicer ventil, slange og regulator,
for du fortseetter.

« Udfer en leekagetest.

« Opbevar ikke genstande eller materialer inden i apparatets
kabinet, der kan blokere for strammen af forbraendingsluft pa
undersiden af enten kontrolpanelet eller breendkammerets
skal.

« Framontér IKKE eller skift gasbeholder indenfor en afstand
pa 3 m fra aben ild eller andre anteendelseskilder.

Placering af flaske
Flasker, der vejer 6 kg eller mindre, kan placeres pa jorden
under sidehylden eller inde i apparatet pa det angivne sted.
Starre flasker skal kun placeres under sidehylden eller bag
grillen. Flasker, der placeres i apparatet, skal have en
maksimal diameter pa 340 mm og maksimal hgjde pa 400 mm.
Flasker, der placeres pa jorden, ma ikke placeres under
varmepladen.

Krav for regulator
En regulator skal anvendes med dette apparat. Brug kun
gasregulator der medfglger grillen. Hvis en regulator ikke
medfelger, skal du kun bruge en regulator, der er certificeret i
henhold til EN16129 (strgmningshastighed maks. 1,5 kg/t) og
godkendt til dit land og gas, der angives i tekniske data.

Krav for slange

Brug kun godkendte slanger, der er certificeret til passende DA
standard og ikke overstiger en leengde pa 1,5 m. Slangens
lzengde ma ikke overstige 1,2 m i Finland.

Far hver anvendelse skal du tjekke, om slangerne er
beskadigede eller slidte. Sgrg for, at der ikke er kneek pa
slangen. Sarg for at slangen ikke rarer nogen varme overflader
under tilslutning. Udskift beskadigede slanger, far du bruger
apparatet. Udskift slangen i henhold til nationale krav.

Antaending

* Leen ikke over grillen under antanding.

1. Sla gasbreenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn lag under antaending eller genanteending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. For at anteende skal du skubbe og dreje breenderknappen il
¢ HIGH. Omgaende tryk og hold ELECTRONIC IGNITOR-
knappen nede, indtil breenderen taendes.

5. Hvis anteending IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sla
breenderknapperne fra O , vente 5 minutter og gentage
anteendelsesproceduren.

6. Gentag trin 4 og 5 for at taende andre hovedbraendere.

A\

Hvis antanding IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sla
braenderknapperne O fra, vente 5 minutter og gentage
antendelsesproceduren. Hvis braenderen ikke antendes
med ventilen aben, vil der fortsat stramme gas ud af
braenderen og kan ved et uheld anteendes med risiko

for skader.

Taendstiksantending

* Laen ikke over grillen under antanding.

1. Sla gasbreenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn lag under anteending eller genanteending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. Placér teendstik i teendstiksholderen (haengende fra grillens
sidepanel). Stryg teendstikken, derefter anteend breenderen
ved at placere teendstikken gennem anteendingshullet pa
siden af grillen. skub og drej braenderhandtaget til positionen
¢ HIGH. Veer sikker pa, at braenderen antaendes og forbliver
anteendt.

5. Anteend tilstedende braendere fortlgbende ved at trykke
knapperne ind og dreje dem til positionen & HIGH.
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BEMARK: Din grill er muligvis ikke udstyret med en
varmeplade!

Antending med varmeplade

*Lan ikke over grillen under antznding.

1. Sla gasbraenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn lag under antaendlng eller genantaending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. Drej varmepladens handtag til positionen ¢ HIGH, skub og
hold ELECTRONIC IGNITOR-knappen nede.

5. Hvis anteending IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sla
breenderknapperne O fra, vente 5 minutter og gentage
anteendelsesproceduren.

Tendstiksantending med varmeplade

* Lan ikke over grillen under antaending.

1. Sla gasbraenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn lag under antaendlng eller genanteending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. Placér den teendte teendstik neer breenderen. Drej omgaende
varmepladens handtag til positionen HIGH. Veer sikker pa, at
breenderen anteendes og forbliver antaendt

Lakagetestning af ventiler, slange og regulator
Leekagetest skal ske far farste ibrugtagning mindst en gang om
aret, og hver gang gasflasken udskiftes eller framonteres.

1. DreJ alle apparatets knapper il O .

2. Veer sikker pa, at regulatoren tilsluttes teet pa gasflasken.

3. Teend for gassen. Hvis du harer en susende lyd, skal du
slukke for gassen. Der findes en starre lzekage ved
forbindelsen. Skaden skal udbedres, fer du fortsestter.

4. Bgrst en saebeoplasning (blanding af halvt seebe og halvt
vand)

5. Hvis der opstar bobler, findes der en leekage. pa flasken og
tiek efter om, forbindelserne er teetsluttende. laeekagen ikke
kan stoppes, skal du ikke prgve at reparere. Ring efter
reservedele.

6. Sluk altid for gassen pa flasken efter udfgrelse af leekagetest.

EDDERKOPPEVARSEL!

EDDERKOPPER OG
SPINDELVAV INDE |

Hvis din grill er sveer at anteende, eller flammen er
svag, skal du kontrollere og renggre venurierne og
braendere.

Edderkopper eller sma insekter er kendte for at
skabe "flashback” problemer ved at opbygge reder
og leegge eeg i grillens venturi eller breender,
hvilket blokerer gasstrgammen. Den tilbageholdte
gas kan anteendes bag kontrolpanelet. Denne
flashback kan skade din grill og medfare ulykker.
For at forebygge flashbacks og sikre god funktion,
bar braeenderen og venturirgrsamlingen tages af
og renses, nar grillen ikke er blevet brugt i
leengere tid.

TEKNISKE DATA CHAR-BROIL, LLC
Apparatnavn Gas Barbeque/Gas Grill
Samlet nominel 12,16 kW (885 g/h)
varmetilfgrsel
Gaskategori 13B/P(30)
|[Modelnr. 468810017DK
Gastype Butan, propan eller

blandinger
Gastryk 30 mbar
Injektorstarrelse (dia. mm) Grill: 0,81 x 3 pcs
Varmeplade:0,91 x 1 pcs
IDestinationsIande DK

HVIS APPARATET IKKE KAN
ANTZANDES

« Veer sikker pa, at der er taendt for gassen pa
flasken.

« Veer sikker pa, at der er gas i flasken.

- Kommer der lyde af gnister fra taendersystemet?
Hvis ja, se om der er gnister ved braenderen.
Hvis der ikke er gnister, skal du tjekke efter, om
der er beskadigede eller Igse ledninger.

 Hvis ledningerne er OK, skal du tjekke efter for

revnede eller gdelagte elektroder, udskift hvis der
er behov for det.

 Hvis en ledning eller elektroder er fyldt med

madrester, skal du, hvis der er behov for det,
renggre elektrodespidsen med en klud dyppet
i sprit.

 Udskift ledninger efter behov.

 Huvis der ikke er nogen lyd, skal du tjekke

batteriet.

« Sorg for at batteriet er installeret korrekt.

« Tjek efter for lgse ledningsforbindelser pa modul

og omskifter.

 Hvis teendersystemet stadig ikke virker, skal du

bruge teendstiksantaending.
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Sadan rengeres branderanordningen

Felg disse anvisninger for rengaring og/eller udskiftning af dele
af breendersamlingen, eller hvis du har problemer med at
anteende grillen.

1. Sluk for gassen pa knapperne og LP-flasken.

2. Fjern tilberedningsriste og varmetelte.

3. Fjern overfgringsrar og komponenter, der holder
breenderne fast.

4. Afmonter elektrode fra braenderen.

BEMARK: Fjernelses-/adskillelsesmetode afhaenger af

breenderkonfigurationen. Se forskellige konfigurationer i

nedenstaende illustrationer.

5. Laft forsigtigt hver braender op og veek fra ventilabninger. Vi
anbefaler tre mader at rengare braenderrgrerne. Brug den
metode, du finder lettest at anvende.

A. Bgij en stiv wire (en let bgjle fungerer godt) Ker krogen
igennem hvert breenderrgr flere gange.

C——= -

B. Brug en smal flaskebgrste med et fleksibelt handtag (brug
ikke en stalberste). Kar barsten igennem hvert
breenderrgr flere gange.

C. Anvend gjenbeskyttelse: Brug en luftslange til at tvinge
luft ind i breenderraret og ud af breenderudgangene. Tjek
hver udgang for at sikre, at der kommer luft ud af hvert hul.

6. Brug en stalbarste pa hele yderside af braenderen for at
fierne madrester og snavs.

7. Renger alle blokerede udgange med en stiv wire sasom en
udfoldet papirclips.

8. Tjek breenderen efter for skader som falge af aimindelig
slitage og nedbrydning, nogle huller kan blive udvidede. Hvis
der findes store revner eller huller, skal du udskifte breender,

MEGET VIGTIGT: Branderrer skal gentilsluttes
ventilabninger. Se illustrationerne til hgjre.

Korrigér brenderens
tilslutning til ventil

9. Fastger elektrode til breender. =235

10. Udskift forsigtigt breendere. £=

11. Montér breendere pa breendkammerets beslag.

12. Flyt overfgringsrarene og tilslut dem til breendere. Udskift
varmetelte og grillriste.

13. Far du griller igen, skal du udfgre en “leekagetest’og ‘Kontrol

af breenderflamme”
V
/ ?/ Fem

skruer
: g
P4
~.

Braendkammer

il breendkammerets ;

Lirk elektroden ud
med en flad skruetraekker

Stotte til
braendkammerets
braender

Opbevaring af dit apparat

« Renger grillriste.

+ Opbevares pa et tort sted.

« Nar gasflasken tilsluttes apparatet, skal det opbevares
udenders i et velventileret omrade og uden for barns
raeekkevidde.

« Tildeek apparatet, hvis det opbevares udendars.

» Opbevar KUN apparatet indendars, hvis der er slukket for
gasflasken, og den er framonteret og fiernet fra apparatet og
opbevares udendgrs.

* Nar du henter apparatet fra opbevaringen, skal du tjekke
efter for breenderblokeringer.

Generel rengering af apparatet

» Renggr apparatet ofte, helst efter hvert brug. Hvis
en barste bruges til at renggre apparatets
tilberedningsoverflader, skal du sgrge for, at der
ikke ligger barstehar pa tilberedningsoverflader,
far du starter med at grille. Det anbefales ikke at
renggre en tilberedningsoverflade, mens
apparatet er varmt. Apparatet skal renggres
mindst en gang om aret.

 Forveksl ikke brune eller sorte ophobninger af
fedt og r@g. Gasgrillens interigr males ikke pa
fabrikken (og ber aldrig veere malet). Anvend en
steerk oplgsning af renggringsmiddel og vand
eller brug et rengaringsmiddel til apparater med
gku:jeborste pa indersiden af apparatets lag og

und.

« Skyl og lad det lufttarre helt. Anvend ikke kaustisk
apparat-/ovnrens pa malede overflader.

. Pflastdele: Vask med varmt seebevand og tar
efter.

« Brug ikke citrasolv, slibende renggringsmidler,
affedtningsmidler eller koncentreret
rengaringsmiddel til apparater pa plastdele. Det
kan resultere i beskadigelse og svigt af d ele.

 Porcelaenoverflader: Pa grund af den
glaslignende sammenseetning, kan de fleste
rester tgrres veek med bagepulver/vandoplgsning
eller specielt fremstillede renggringsmidler. Brug
ikke-slibende skurepulver til sveere pletter.

» Malede overflader: Vask med milde
rengagringsmidler eller ikke-slibende
renggringsmidler og varmt seebevand. Tgr efter
med en bladikke-slibende klud.

« Overflader i rustfrit stal: For at opretholde
apparatets eksklusive udseende, skal du vaske
med milde renggringsmidler og varmt saebevand
og tarre efter med en blgd klud efter hvert brug.
For indbraendte fedtaflejringer kan det veere
ngdvendigt at anvende en slibende Ma kun
bruges i retning af den barstede finish for at
undgé skader. Brug ikke slibeblokke pa omrader
med grafik.

« Tilberedningssoverflader: Hvis en bgrste bruges
til at rengare apparatets tilberedningsoverflader,
skal du sgrge for, at der ikke ligger barstehar pa
tilberedningsoverflader, fgr du starter med at
grille. Det anbefales ikke at renggre en
tilberedningsoverflade, mens apparatet er varmt.
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TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, LLC

Apparatnavn

Gasgrill

Samlet nominel varmetilfarsel

12,16 kW (885 g/h)

10,84 KW (788,8 g/h)

Gaskategori 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)

Modelnr. 468810017 468710017

Gastype Butan Propan Butan, propan eller Butan, propan eller
blandinger blandinger

Gastryk 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Injektorstarrelse (dia. mm) Grill: 0,81 x 3 stk. Grill: 0,81 x 3 stk. Grill: 0,66 x 3 stk.

Varmeplade: 0,91 x 1 Varmeplade: 0,91 X Varmeplade: 0,81 x 1

stk. 1 stk. stk.
Destinationslande GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, NO, NL, SE, FI, IS, AT, DE, CH, LU
SK CZ, IT, SK
Rustfrit stal

Der er mange forskellige typer (legeringer) materialer, der betragtes som rustfrit stal.

Et feelles traek ved disse forskellige typer er, at de kan korrodere (oxidere), afhaengigt af de
betingelser, de udseettes for.

Dette gaelder ogsa for din nye grill.

For at sikre at din grill bevarer sit udseende og funktionalitet i mange ar, skal du felge nedenstaende
rad.

1) Hvis grillen er blevet vad eller fugtig, sa sarg for at tagrre den af med en klud for at forhindre
overfladekorrosion.

2) Rustfrit stal kan ruste under visse betingelser. Dette kan vaere forarsaget af miljgmaessige forhold,
sasom klor eller saltvand eller forkert renggringsvaerktaj som staltrad eller staluld. Den kan ogsa
misfarves pa grund af varme, kemikalier eller fedtopbygning.

3) For at bevare dit udstyrs hgjkvalitetsudseende skal du vaske med mildt vaskemiddel og varmt
saebevand og tarre efter med en blad klud efter hver gang. Fastbraendte fedtaflejringer kan
ngdvendiggare brug af en slibende plast rengaringssvamp. Brug den kun i samme retning som den
bgrstede finish for at undga skader. Brug ikke skuresvamp pa omrader med grafik.

4) Smgr de indre dele af grillen og ristene med madolie.
Bemaerk venligst:
For at undga at ridse overfladen og derved skabe grundlag for rust sa brug aldrig staluld eller

lignende ved rengering af rustfrit stal. Char-Broil anbefaler vores Eco-Safe Stainless Steel Cleaner
Spray, model # 5278185, eller vores Simply Soy Grill Wipes, model 4629294.

Ved renggring ber du arbejde i samme retning, som det rustfrie stal blev bgrsteti "langs arerne".
Rengering med slibemidler kan efterlade ridser.

Opbevaring af grill i naerheden af ??en kyst, svemmebasin eller spa vil fa grillen til at korrodere
(oxidere).

Daek din grill til for bedst rustbeskyttelse.
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INSTALLATGR/MONT@R:

Legg igjen denne bruksanvisningen hos brukeren.
BRUKER:

Behold denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.
Spersmal:

Ta kontakt med forhandleren hvis du har spgrsmal mens du
setter sammen eller bruker apparatet.

Dersom du lukter gass:

1. Steng av stremmen til apparatet.

2. Slukk flammene.

3. Apne dekselet.

4. Dersom det fortsatt lukter gass, ma du holde deg pa
avstand fra apparatet og ringe stremleveranderen
din eller brannvesenet.

ADVARSEL

1. Ikke oppbevar bensin eller andre brennbare vasker i
narheten av dette eller andre apparater.

2. En gassflaske som ikke er tilkoblet ma ikke lagres i
narheten av dette eller andre apparater.

« Les og falg sikkerhetserkleeringene,
monteringsinstruksjonene og bruk- og
vedlikeholdsanvisningene fgr du monterer apparatet
eller begynner a lage mat.

+ Noen deler kan ha skarpe kanter. Vi anbefaler & bruke
vernehansker.

Fettbrann

« Det er ikke mulig a slukke fettbranner ved a lukke lokket.
Grillen er godt ventilert av sikkerhetsmessige arsaker.

+ Du ma ikke helle vann pa fettbrann, da dette kan fare til
personskader. Dersom en fettbrann utarter seg, ma du
stenge av knappene og skru av gassflasken.

* Hvis apparatet ikke rengjgres regelmessig, kan det
oppsta fettbrann som potensielt kan skade produktet.
Veer oppmerksom nar du forvarmer eller brenner vekk
matrester, for & forsikre deg om at det ikke oppstar
fettbrann. Falg instruksjonene for generell rengjaring og
rengjering av brenneren for & unnga fettbrann. Den
beste maten a unnga fettbrann pa, er ved a regelmessig
rengjere apparatet.

 Du ma ikke la grillen sta ubevoktet under forvarming
eller mens du brenner vekk matrester med HI-
innstillingen. Dersom grillen ikke har blitt regelmessig
rengjort, kan det oppsta en fettbrann som kan @delegge
produktet.

For sikker bruk av apparatet og for a unnga serigse

skader:

« KUN FOR UTEND@RS BRUK. MA ALDRI BRUKES
INNEND@RS.

Les instruksjonsheftet fer du bruker apparatet. Disse

instruksjonene skal alltid falges.

« Du ma ikke flytte apparatet mens det er i bruk.

« De tilgjengelige delene kan bli veldig varme. Hold yngre
barn pa avstand. Ikke la barn bruke eller leke i naerheten
av apparatet.

« Sla av gassflasken etter bruk.

« Dette apparatet ma holdes unna brennbare materialer nar

det er i bruk.

Hullene pa siden eller bak pa apparatet ma ikke dekkes til.

Sjekk flammene regelmessig.

Venturiapningene pa brenneren ma ikke dekkes til.

Grillen ma kun brukes i et godt ventilert omrade. Ma

ALDRI brukes i avgrensede omrader som garasjer,

vestibyler, lukkede garder eller under noen form for

tildekket konstruksjon.

« Du kan ikke bruke trekull eller keramiske fyringsbriketter i
et apparat som bruker gass.

« IKKE DEKK TIL ristene med aluminiumsfolie eller andre
materialer. Dette fgrer til blokkering av ventilasjonen, og
kan skape farlige situasjoner som kan fare til skade pa
eiendom og/eller personskade.

« Bruk apparatet minst én meter unna vegger eller andre
overflater.

« Oppretthold minst tre meter til andre objekter som kan ta
fyr, eller antenningskilder som tennflammer pa
varmtvannsberedere, paslatt elektrisk utstyr osv.

« Forsgk ALDRI a sla pa brenneren mens lokket er pa. En
oppsamling av ikke-patent gass inne i apparatet er farlig.

 Du ma alltid huske & skru av gassflasken og koble fra
regulatoren far du flytter gassflasken fra den spesifiserte
bruksposisjonen.

« Apparatet ma aldri brukes mens gassflasken er i feil
stilling.

 Du ma ikke endre pa apparatet. Alle former for endringer
er strengt forbudt. Forseglede deler ma ikke manipuleres
av brukeren. Du ma ikke demontere injektoren.
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Sikkerhetstips

« Sjekk at regulatoren er tett far du apner gassflaske-ventilen.

« Nar apparatet ikke er i bruk, ma alle kontrollknapper og gass
slas helt av.

« Bruk grillutstyr med lange handtak og grytekluter, slik at du
unngar sprut og brannsar. Bruk vernehansker nar du
behandler varme deler.

 Maksimal total vekt for kokeplaten (hvis utstyrt) og
sidehyllen er 4,5 kg. Kokekarets ma ha en diameter pa
minimum 200 mm og maksimum 260 mm.

MERK: Grillen din er kanskje IKKE utstyrt med en
kokeplate!

« Smarekoppen (hvis utstyrt) ma bli satt inn i apparatet og
temt etter hvert bruk. Du ma ikke fierne smarekoppen far
apparatet har blitt helt nedkjalt.

» Veer sveert forsiktig nar du apner lokket, da varm damp kan
sige ut.

« Veer sveert forsiktig nar det er barn, eldre eller dyr i
neerheten.

« Huvis du ser at fett eller andre varme veesker fra apparatet
drypper pa ventilen, slangen eller regulatoren, ma du sla av
gassen umiddelbart. Finn ut hvorfor det drypper, fiks det og
rengjgr og inspiser ventilen, slangen og regulatoren far du
fortsetter. Utfar en lekkasjetest.

 Du ma ikke lagre objekter eller andre ting inni grillen som
kan blokkere strammen av forbrenningsluft til undersiden av
enten kontrollpanelet eller askeskuffen i brennkammeret.

 Du ma IKKE koble fra eller bytte gassflaske neermere enn
tre meter unna den apne flammen eller andre tenningskilder.

Plassering av gassflasken

Gassflasker som veier 6 kg eller mindre kan plasseres pa
bakken under sidehyllen, eller pa innsiden av apparatet hvis
det er satt av plass il dette. Starre gassflasker ma kun
plasseres under sidehyllen eller bak grillen. Gassflasker som
plasseres inne i apparatet ma ha en diameter pa maksimum
340 mm og hgyde pa maksimum 400 mm. Gassflasker som
plasseres pa bakken ma ikke plasseres under kokeplaten.

Krav for regulatorer
En regulator ma brukes sammen med dette apparatet. Bruk
kun gassregulatoren som kom med grillen. Dersom det ikke
fglger med en regulator, kan du bruke en regulator som er
sertifisert i henhold til EN16129 (Maks stramningshastighet pa
1,5 kg per time) og godkjent for landet ditt, sammen med
gassen som er spesifisert i de tekniske dataene.

Krav til slangen
Bruk kun godkjente slanger som er sertifiserte etter passende
EN-standarder og ikke er lengre enn 1,5 meter. For Finland ma
ikke lengden overga 1,2 meter.

Far hvert bruk ma du sjekke slangen for brudd eller slitasje.
Pass pa at slangen ikke er bgyd. Pass pa at slangen ikke
bergrer varme overflater mens den er koblet til. Skift ut
gdelagte slanger far du tar i bruk apparatet. Skift ut slanger
etter hva nasjonale krav tilsier.

Antenningslys

1

2
3.
4

Ikke len deg over grillen mens du tenner den.

. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.
Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

Dytt inn og skru brennerknotten til O HIGH for a tenne.
Trykk inn og holde inne og holde ELECTRONIC IGNITOR-
knappen umiddelbart, til brenneren slar seg pa.

Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder,
ma du sla av O-brennerkontrollene, vente fem minutter og
gjenta antenningsprosedyren.

Gjenta trinn fire og fem for & tenne andre hovedbrennere.

Sla av kontrollene og gassflasken nar de ikke er i bruk.

Al

FORSIKTIG

Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder,
ma du sla av O brennerkontrollene, vente fem minutter
og gjenta antenningsprosedyren. Dersom brenneren ikke
tenner nar ventilen er apen, vil gass fortsette a stramme
ut av brenneren, ta fyr ved et uhell og forarsake
personskader.

Tenning av fyrstikker
Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1.

Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.
3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.
4. Putt fyrstikken inn i fyrstikkholderen (som henger pa

sidepanelet pa grillen). Tenn fyrstikken, deretter tenner du
pa brenneren ved a plassere fyrstikken giennom
fyrstikkhullet pa siden av grillen. Trykk inn og drei
brennerknotten til § HIGH umiddelbart. Pass pa at
brennerlyset er tent og forblir pa.

Tenn brennerne ved siden av i sekvens ved a trykke inn
knappene og dreie dem til i é HIGH.
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MERK: Grillen din er kanskje IKKE utstyrt med en

kokeplate!

Kokeplatens tenningslys

 Du maé ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gassbrennerens kontrollventil il O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Drei kokeplatens knott til den star i @ HIGH, trykk inn og hold
inne ELECTRONIC IGNITOR-knappen.

5. Dersom kokeplaten ikke tennes i lgpet av fem sekunder, ma
du dreie knotten til O (Av), og sa vente fem minutter fgr du
gjentar opptenningsprosedyren.

Tenne kokeplaten med fyrstikker

 Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Plassert den tente fyrstikken nzer brenneren. Sla pa
kokeplaten med en gang og drei knotten til den stari
HIGH. Pass pa at brennerlyset er tent og forblir pa.

Lekkasjetest av ventil, slange og regulator

Du ma teste for lekkasje fer farste bruk, og deretter minst en

gang i aret, samt hver gang gassflasken blir skiftet ut eller

koblet fra.

1. Drei alle kontrollknottene pa apparatet til O.

2. Pass pa at regulatoren er godt festet til gassflasken.

3. Sla pa gassen. Hvis du hgrer en raslende lyd, ma du sla av
gassen med en gang. Det er en stor lekkasje ved
koblingen. Fiks den far du fortsetter.

4. Berst sapeopplgsningen (blanding av sape og vann) inn i
slangekoblingene.

5. Dersom det oppstar bobler betyr det at det er en lekkasje.
Skru av gassen pa gassflasken umiddelbart og sjekk at
koblingene er godt festet. Dersom lekkasjen ikke kan
stoppes, ma du ikke forsgke a reparer den selv. Ring for a
fa reservedeler.

6. Duma alltid sla av gassen fra gassflasken etter & ha utfert
en lekkasjetest.

EDDERKOPPVARSEL!

EDDERKOPPER OG
EDDERKOPPSPINN
INNI BRENNEREN

Dersom grillen blir vanskeligere a tenne, eller flammen er
svak, kan du sjekke og rense venturirgrene og brenneren.

Edderkopper eller sma insekter er kjent for & skape problemer
ved at flammene slas tilbake, da de bygger reder og legger
egg i grillens venturirgr eller brenner som hindrer gassflyten.
Den overflgdige gassen kan selvantenne bak kontrollpanelet.
Denne tilbakekastingen av flammer kan skade grillen og
forarsake personskader. For & forhindre tilbakekasting av
flammer og serge for god ytelse, bar brenneren og
venturirgrene fiernes og vaskes hver gang grillen ikke har
veert i bruk pa en stund.

DERSOM APPARATET IKKE SLAR SEG PA
« Pass pa at gassen er slatt pa, pa gassflasken.
« Pass pa at det er gass pa gassflasken.
« Kommer det gnistrelyder fra tenneren?
Hvis det gjer det, ma du sjekke om det gnistrer ved
brenneren.
Hvis ikke, ma du sjekke ledningene er gdelagte eller lgse.
« Dersom ledningene var i orden, kan du sjekke om
elektrodene er sprukne eller gdelagte, og om ngdvendig
bytte dem.
« Dersom ledninger eller elektroder er dekket av matrester,
rengjer du elektrodespissen med alkoholserviett (om
ngdvendig).
Ledningene kan byttes ved behov.
Sjekk batteriet hvis det ikke kommer noen lyd.
Pass pa at batteriet er riktig installert.
Sjekk etter lgse ledninger pa enheten og bryteren.
Bruk en fyrstikk hvis tenneren fortsatt ikke fungerer.
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Rengjering av brennerenheten
Falg disse anvisningene for a rengjare og/eller bytte deler av
brennerenheten, eller hvis du ikke far tent pa grillen.

1. Sla av gassen ved kontrollknottene og LP-gasstanken.

2. Fjern stekerister og varmetelt.

3. Fjern overfgringsrar og deler brenneren er festet med.

4. Koble elektroden fra brenneren.

MERK: Metoden for a fierne / koble fra avhenger av brennerens
innstillinger. Se de ulike konfigurasjonene i illustrasjonene
nedenfor.

5. Laft hver enkelt brenner forsiktig opp og vekk fra
ventilapningene. Vi foreslar tre mater a rengjere
brennerrgrene pa. Bruk den som er enklest for deg.

A. Boy en stiv metalltrad (en lett kleshenger vil fungere
utmerket) til en liten krok. Kjgr kroken gjennom hver
brennerrgr flere ganger.

—— >

B. Bruk en smal flaskebarste med fleksibelt handtak (ikke
bruk en messingstradberste). Kjer barsten gjennom
hver brennerrgr flere ganger.

C. Bruk vernebriller: Bruk en luftslange for a tvinge luft inn
i brennerraret og ut av brennerapningene. Sjekk ved
hver der at det kommer ut luft fra alle hullene.

6. Bruk en stalbarste pa hele utsiden av brenneren for a fierne
matrester og smuss.

7. Rens alle blokkerte derer med en stiv staltrad, som for
eksempel en apen binders.

8. Sjekk brenneren for skade fra naturlig slitasje og
rustangrep. Noen hull kan ha blitt utvidet. Brenneren ma
byttes hvis den har store sprekker eller hull.

VELDIG VIKTIG: Brennerrgrene ma kobles il
ventilapningene igjen. Se illustrasjon til hoyre.

Riktig tilkobling mellom
brenneren og ventilen

9. Fest elektroden til brenneren.

10. Skift ut brennerne forsiktig.

11. Fest brennerne til festene pa brennkammeret.

12. Endre stillingen til overfaringsrarene og fest dem til
brenneren. Skift ut varmeteltene og grillristene.

13. Far du lager mat igjen pa grillen, ma du utfgre en
«lekkasjetest» og «Kontroll av brennerflammeny.

V Fiern
/ skruene

=Statte for brenneren
pa brennkammeret

Fjern elektroden med
en flat skrutrekker

Stotte for brenneren pa
brennkammeret

Oppbevaring av apparatet

* Rengjer grillristene.

 Oppbevar dem pa et tert sted.

« Nar gassflasken er koblet til apparatet, ma den oppbevares
utenders i et omrade med god ventilasjon, og utenfor
rekkevidde for barn.

« Dekk til apparatet hvis det skal oppbevares utendgrs.

 Oppbevar apparatet innendars KUN dersom gassflasken er
skrudd av og frakoblet, fiernet fra apparatet og oppbevares
utendars.

« Sjekk at ingenting blokkerer brenneren nar du tar frem
apparatet igjen etter lagring.

Generell rengjering av apparatet

* Rengjer apparatet ofte, ideelt sett hver gang det har veert i
bruk. Hvis en grisebustbarste brukes til & rengjgre noen av
apparatets matlagingsoverflater, ma du passe pa at ingen
buster henger igjen far du griller. Det er ikke anbefalt a
rengjere matlagingsoverflater mens apparatet fortsatt er
varmt. Apparatet burde rengjeres minst en gang i aret.

« Pass pa at du ikke tror at svarte eller brune oppsamlinger av
fett og rayk er maling. Innsiden av gassgriller males ikke pa
fabrikken (og ber heller ikke males). Pafer et sterkt
vaskemiddel og vann, eller bruk apparatrens med
skurebgrste pa innsiden av lokket og bunnen.

« Skyll og la den lufttarke. Ikke bruk etsende apparat-/ovn-
rens pa malte overflater.

« Plastdeler: Vask med sapevann og terk med en klut.

« |kke bruk citrisol, skuremiddel, fettfiernere eller konsentrert
apparatrens pa plastdelene. Hvis dette ikke falges, kan
delene feilfungere.

« Porselensoverflater: Den glassaktige sammensetningen gjar
at matrester kan tarkes bort med en opplgsning av
bakepulver/vann eller et spesiallaget rensemiddel. Bruk et
ikke-slipende skrubbepulver for vanskelige flekker.

« Malte overflater: Vask med et mildt eller ikke-slipende
rengjeringsmiddel og varmt sapevann. Tark av med en myk
0g ikke-slipende klut.

« Overflater av rustfritt stal: lvareta apparatets
kvalitetsutseende ved a vaske med et mildt
rengjeringsmiddel og varmt sdpevann og terke med en myk
klut etter hvert bruk. Det er mulig du ma bruke en slipende
rengjeringspute av plast for & bli kvitt innbakt fett. Barst kun i
samme retning som overflaten for @ unnga skade. lkke bruk
skrubb pa overflater med grafikk.

« Matlagingsoverflater: Hvis en grisebustbarste brukes til &
rengjgre noen av apparatets matlagingsoverflater, ma du
passe pa at ingen buster henger igjen far du griller. Det
anbefales ikke a rengjgre matlagingsoverflaten mens
apparatet fortsatt er varmt.
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TEKNISKE DATA FOR CHAR-BROIL, LLC

Apparatets navn Gassgrill
Total nominell varmetilfgrsel 12,16 kW (885 g/h) o
(788,8 g/h)
Gasskategori 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)
Modellnr. 468810017 468710017
Butan, propan Butan, propan
Gasstype Butan Propan eller en blanding | eller en blanding
Gasstrykk 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
Grill: 0,81 x 3 stk. Grill: 0,81 x 3 stk. Grill: 0,66 x 3
Injektorens stgrrelse (dia. mm) _ stk _
Kokeplate: 0,91 x 1 stk Kokeplate: 0,91 x | Kokeplate: 0,81
1 stk x 1 stk
N GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, NO, NL, SE,
Destinasjonsland SK FI IS, CZ, IT, SK AT, DE, CH, LU

Rustfritt stal

Det finnes mange ulike typer (legeringer) materialer som regnes som rustfritt stal.

Et fellestrekk for disse ulike typene er at de kan korrodere (oksidere), avhengig av hva slags forhold
de utsettes for.

Dette gjelder ogsa for den nye grillen din.
Folg radene nedenfor for & sikre at grillen vil se bra ut og fungere i mange ar fremover.

1) Huvis grillen har blitt vat eller fuktig, ma du terke av den med en klut for & hindre at overflaten
ruster.

2) Rustfritt stal kan ruste under visse forhold. Dette kan veere forarsaket av miligforhold, for
eksempel klor og saltvann, eller av ueanet renaigringsutstyr som staltrad eller stalull. Den kan ogsa bli
misfarget av varme, kjemikalier eller opphopning av fett.

3) Ivareta apparatets kvalitetsutseende ved a vaske med et mildt rengigrinasmiddel og varmt
sapevann oq tarke med en mvk klut etter hvert bruk. Det er mulia du ma bruke en slipende
renaigrinaspute av plast for & bli kvitt innbakt fett. Barst kun i samme retning som overflaten for &
unnga skade. Ikke bruk skrubb pa overflater med grafikk.

4) Smar de indre delene av grillen og ristene med matolje.

Merk:

For & unnaa a laae riper pa overflaten. noe som vil ai arobunn for rust. ma du aldri bruke stalull eller
lianende nar du renaigr rustfritt stal. Char-Broil anbefaler Eco-Safe-sprayen var for rustfritt stal, modell
#5278185, eller Simply Soy grillwipes, modell 4629294.

Rengjgr i samme retning som det rustfrie stalet ble barstet i — dvs. «med teksturen». Rengjering med

slipemidler kan etterlate riper.

A oppbevare grillen i nzerheten av havet, svsmmebassenget eller en spa vil fare til at grillen ruster
(oksiderer).

Dekk til grillen for a beskytte den mot rust.
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SUBJEKT VYKONAVAJUCI INSTALACIU/
MONTAZ: VAROVANIA

Odovzdajte zakaznikovi uzivatelsku prirucku.

ZAKAZNIK: Bezpecéné pouzivanie zariadenia

Uschovaijte tento navod pre budlce pouZitie. a predchadzanie vaznych zraneni.

Otazky: * ZARIADENIE JE URCENE IBA NA VONKAJSIE POUZITIE.
Ak mate otazky tykajlice sa montaze alebo pouZitia zariadenia, NIKDY NEPOUZIVAJTE VNUTRI.

kontaktujte svojho miestneho predajcu Pred pouzitim zariadenia si precitajte pokyny.

Tieto pokyny vzdy dodrziavajte.

2 « Pocas prevadzky zariadenie nikdy nepremiestriujte.
N E B EZ P EC E N STVO « Pristupné Casti mozu byt velmi hortce. Malé deti udrziavaijte v

bezpecnej vzdialenosti. Nedovolte im, aby sa hrali v blizkosti

Ak zacitite plyn: zariadenia. o

1. Vypnite privod plynu do zariadenia. « Po pouziti vypnite privod plynu na plynovej flasi.

2. Uhaste otvoreny ohei. « Zariadenie udrziavajte v bezpe¢nej vzdialenosti od horfavych
3. Otvorte poklop. materialov.

Neupchéavajte otvory na bokoch a v zadnej Casti zariadenia
Pravidelne kontrolujte plamen horaka.

Na horaku neupchavajte otvory Venturiho trubice.

Zariadenie pouzivajte na dobre vetranych miestach. NIKDY
nepouZzivajte v uzavretych priestoroch, napr. pod pristreSkom na

—_— — ——— auta, v garazi, verande, krytej terase alebo pod inou streSnou
konstrukciou.
VA ROVA N IA « Plynové zariadenie nie je ur¢ené na pouzitie s drevenym uhlim

alebo keramickymi briketami.

4. Ak zapach neprestava, odstupte od zariadenia a
ihned’ zavolajte dodavatel'a plynu alebo hasicov.

1. Neskladujte ani nepouzivajte benzin ani iné horfavé « NEPOKRYVAJTE rost hlinikovou féliou alebo inym materialom.
tekutiny v blizkosti tohto alebo iného zariadenia. Maze to sposobit zablokovanie odvetravania horaka, tym

2. Neskladuijte plynovu ffadu, ktora nie je pripojena ku vytvorit potencionalne nebezpeénu situaciu, ktord mdze viest k
grilu, v blizkosti tohto alebo iného zariadenia. poskodeniu majetku a/alebo zraneniu.

- Zariadenie pouzivajte najmenej 1 meter od steny alebo
iného povrchu.

« Zariadenie udrziavajte 3 metre od horfavych predmetov alebo
U PO ZO R N E N | E zdrojov vznietenia, ako su napr. kontrolné Ziarovky na
ohrievagoch vody, Zivé elektrické spotrebice, atd.
* Predtym ako za¢nete s montazou a grilovanim si
precitajte a dodrziavajte bezpe¢nostné upozornenia a
pokyny na mont&Z, pouzivanie a starostlivost.
Niektoré ¢asti maju ostré hrany. Odporu¢ame pouzivat X
ochranné rukavice. <
Horenie mastnych zvyskov ‘

N

e Zatvorenim poklopu nie je mozné uhasit’ horenie
mastnych zvyskov. Grily maju z bezpe€nostnych
doévodov dobré odvetravanie.

¢ Na uhasenie horenia mastnych zvySkov nepouzivajte
vodu, méze dojst’ k zraneniu. Ak horenie neprestava,
vypnite ovladacie tla¢idla a odstavte privod plynu z

%

///’/"/

Z

{ _"/

/

plynovej flase. tm

* Zanedbavanim pravidelného €istenia zariadenia -
méze ddjst’ k horeniu mastnych zvyskov, éo méze  NIKDY sa nepokuSajte zapalit horak so zatvorenym
sposobit’ poskodenie vyrobku. Pri predhrievani alebo poklopom. Vo vnitri uzavretého zariadenia moZe dojst k
vypalovani zbytkov jedla davajte pozor a zabezpeéte, vytvoreniu nebezpeénych nezapalenych plynov.
aby nedoslo k poziaru. Predchadzajte takymto « Pred premiestnenim plynovej flase z uréenej prevadzkovej
poziarom tak, Ze budete dodrziavat’ vSeobecné pozicie vidy vypnite privod pIynu na flasi a odpojte
pokyny na Cistenie zariadenia a ¢asti horaku. ovladac.

Najlepsim spésobom ako predchadzat’ takymto + Ak plynové flasa nie je na urenej prevadzkovej pozicii,
poziaarom je pr'avidelné Cistenie ?ariadenia. nikdy zariadenie nepouzivajte.

*  Pripredhrievani alebo vypafovani zbytkov jedla na « Na zariadeni nevykonavaite Ziadne Upravy. V3etky pravy
stupni Hl nenechavajte gril bez dozoru. sti prisne zakazané. Uzivatel nie je opravneny
Zanedbévanim pravidelného Clstenia zariadenia manipulovat so zapegatenymi Gastami. Nevykonavajte
moze dojst’ k horeniu mastnych zvyskov, ¢o méze demontaz vstrekovacov.

sposobit’ poSkodenie vyrobku.
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Bezpecénostné tipy

» Pred otvorenim ventilu plynovej flade skontrolujte tesnost oviadaca.

« Ked nie je zariadenie v prevadzke, vypnite vetky ovladacie
tla¢idla aj privod plynu.

« Popaleninam a obareninam predchadzajte pouzitim rukavic
a naradia na grilovanie s dlhou ra¢kou. Pri manipulacii s
horGcimi astami pouZivajte ochranné rukavice.

 Maximélna zataz ohrevnej platne, ak je su¢astou vybavy, a
bocnej policky je 4,5 kg. Grilovacia nadoba ma minimalny
priemer 200 mm a maximalny priemer 260 mm. POZNAMKA:
Vas gril NEMUSI byt vybaveny ohrevnou platfiou!

« Olejovy zasobnik (ak je su¢astou vybavy) musite vlozit do
vnutra zariadenia a po kazdom pouZiti ho vyprazdnit.
Neodstranuijte olejovy zasobnik, pokial zariadenie Uplne
nevychladlo.

« Budte opatrni pri otvarani poklopu, pretoze hrozi unik
horucej pary.

« Postupuijte velmi opatrne, ked sa v blizkosti nachadzaju deti,
starsi fudia alebo doméce zvierata.

« Ak zistite, Ze olej alebo iny hortci material kvapka zo
zariadenia na ventil, kébel alebo ovladac, ihned vypnite
privod plynu. UrCite pri€inu, zabezpecte opravu, nasledne
pred pokracovanim vycCistite a skontrolujte ventil, kabel a
ovladac. Viykonajte skusku tesnosti.

» Neskladujte ziadne predmety alebo materialy vo vnutri krytého
vozika zariadenia, ktoré by mohli zamedzit toku spalovacieho
vzduchu smerom do spodnej Casti riadiaceho panela alebo kotla.

« PRIPAJAJTE alebo vymienajte plynovii nadobu maximéine do
troch metrov od otvorenéohniaho alebo iného z&palného zdroja.

Vymena plynovej flase

Plynovu flau s hmotnostou do 6 kg umiestnite na zem pod
bo¢nu policku alebo do vnutra zariadenia na uréené miesto.
Vacsie ffade sa musia umiestnit iba pod bo¢nu policku alebo
za gril. Flade, ktoré je mozné umiestnit do vnutra zariadenia,
musia mat' maximalny priemer 340 mm a maximalnu vysku
400 mm. Fla$e stojace na zemi sa nesmu umiestiiovat pod
ohrevnu platiu.

Poziadavky na ovladaé
S tymto zariadenim sa musi pouzivat ovladac. PouZivajte iba
plynovy ovladac¢ dodany spolu s tymto grilom. Ak ovlada¢ nie je
sucastou vybavy grilu, potom pouzivajte certifikovany oviadaé
v stlade s normou EN16129 (Max. rychlost toku 1,5 kg/hod.) a
schvaleny pre vaSu krajinu a plyn, ako je to podrobne.
stanovené v Technickych udajoch.

Poziadavky na hadice

Pouzivajte iba schvalenu hadicu, ktora je certifikovana podfia
prislusnej normy EN a nepresiahnge dlzku 1,5 metra. Vo Finsku
dizka hadice nesmie presiahnut dizku 1,2 metra.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte,Ci nie st hadice prerezané
alebo opotrebované. Uistite sa, ze hadica nie je zauzlena.
Zabezpecte, aby sa pripojena hadica nedotykala Ziadnych
zohriatych povrchov. Pred pouZzitim zariadenia zabezpecte
vymenu poskodenych hadic. Vymenu vykonajte v sulade s
vnutroStatnymi poziadavkami.

Zapalovanie ignitorom

+ Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1.0tocte ventily oviadaca plynového horaka do pozicie O (vypnuty).

2.Pocas zapalovania alebo opatovného zapalovania
majte poklop otvoreny.

3.Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4.Pri zapaleni stlacte a otocte gombik horaka do pozicie
VYSOKYW (HIGH).Okamzite stlatte a drite tlacidlo
ELEKTRONICKEHO IGNITORA, pokial sa horak nezapali.

5.Pokial sa ohen neobjavi do piatich sekind, otocte
ovladac hordka do pozicie O (vypnuty), ¢akajte pat
minut a zopakujte cely proces zapalovania znova.

6.Zopakujte kroky 4 a 5 a zapalite dalSie hlavné horaky.

VAROVANIE

Ak nie je zariadenie v prevadzke, vypnite vSetky

ovladace a privod plynu z plynovej flase.

\lA\ UPOZORNENIE

Pokial sa oheri NEOBJAVI do piatich sekind, otoéte
ovladaé horaka do pozicie O (vypnuty), éakajte pat
minut a zopakujte cely proces zapal'ovania znova. Ak
sa hordk nezapali pomocou otvoreného ventilu, plyn
bude nadalej unikat z horaka, méze sa ndhodne
vznietit a spdsobit vaine zranenie.

Zapalovanie pomocou zapaliek

* Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. Otocte ventily oviadaca plynového horaka do pozicie O (vypnuty).
2. Po¢as zapalovania alebo opétovného zapalovania majte
pokolp otvoreny

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. Umiestnite zapalky do drziaka zapaliek (je zaveseny na
bo¢nom paneli grilu). Zapalte zapalku; potom zapalte horak tak,
Ze prestrcite zapalku cez otvor na bocnej strane grilu. Ihned ju
zasunte do vnutra a oto¢te gombik horéka do pozicie VYSOKY
d (HIGH). Uistite sa, Ze horak hori.

5. Postupne zapalte vedlajSie horaky stlacenim gombikov a
otodenim do pozicie VYSOKY4 (HIGH).
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POZNAMKA: Vas gril NEMUSI byt vybaveny ohrevnou

platiiou!

Zapalenie ohrevnej platne pomocou ignitora

*Pri zapal'ovani sa neopierajte o gril..

1. Otocte ventily ovladaca plynového horaka do pozicie O
(vypnuty).

2. PoCas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. Otote gombik ohrevnej platne do pozicie VYSOKY é(HIGH),
stlagte a drzte tlacidlo ELEKTRONICKEHO IGNITORA.

5. Pokial sa nezapali ohrevna platfia do piatich sekund, otocte
ovlada¢ do pozicie O (vypnuty), Cakajte pat minut a zopakujte
cely proces zapalovania znova.

Zapalenie ohrevnej platne pomocou zapaliek

* Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. OtoCte ventily oviadaca plynového horaka do pozicie O (vypnuty).

2.Pocas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3.Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4 Prilozte zapalenu zapalku ku horaku. Okamzite otocte
gombik ohrevnej platne do pozicie VYSOKY & (HIGH).

Skuska tesnosti ventilov, hadice a ovladaca
Viykonajte skisku tesnosti pred prvym pouzitim, najmenej
jedenkrat za rok a vzdy pri vymene a odpojeni flase.

1. OtoCte vSetky tlacidla zariadenia do pozicie O.

2. Zabezpecte, aby bol ovlada¢ pevne pripojeny ku plynovej
ffasi.

3. Zapnite privod plynu. Ak poCujete zvuk rychleho toku plynu,
ihned privod plynu odstavte. Bude tam velky unik pri spoj.
Predtym, ako budete pokraovat, zabezpecte napravu.

4. Naneste na hadicové spoje mydlovy roztok (zmes mydla a
vody v pomere 1:1).

5. Ak sa objavia rastuce bubliny, znamena to, ze unika plyn.
Okamzite vypnite privod plynu na flasi a skontrolujte tesnost
spojov. Ak sa Unik plynu neda zastavit, nesnazte sa to
opravit. Zavolajte a poziadajte o nahradné diely.

6. Po vykonani skusky tesnosti vzdy vypnite privod plynu
na frasi.

POZOR NA PAVUKOV

PAVUKY A PAVUCINY
VO VNUTRI HORAKA

y
3

Ak sa vam gril tazko zapaluje alebo je plameri slaby,
skontrolujte a vycistite Venturiho trubicu a horaky.

Pavuky alebo maly hmyz su zname tym, Ze svojimi
pavucinami a nakladenymi vajickami vo Venturiho trubici
alebo horaku grila spdsobuiju problémy so spatnym
za$lahnutim plamena a tym brania prideniu plynu. Zatlaceny
plyn mdze zapalit za kontrolnym panelom. Spatné
za$lahnutie plamena moéze viest k poskodeniu grilu a
sposobit zranenie. Ked sa dlhsi ¢as gril nepouziva, musite
demontovat a vyCistit horak a zostavu Venturiho trubice, aby
sa predislo spatnému zaslahnutiu plamefa a bol

zabezpeceny jeho dobry vykon.

AK SA VASEMU ZARIADENIU NEDARI HORIET
« Uistite sa, Ze je fa flasi zapnuty privod plynu.
« Uistite sa, Ze vo flasi je plyn.
* Vlydava ignitor iskrivy zvuk?
Ak @no, skontrolujte zapalovanie v horaku.
Ak to nie je zapalovanie, skontrolujte, Ci nie su kable
poskodené alebo uvolnené.
Ak su kable v poriadku, skontrolujte, ¢i nie je elektréda
prasknuta alebo nefunkéna, v pripade potreby ju vymerite.
* Ak sa na kabloch a elektrédach nachadzaju zbytky jedla, v
pripade potreby utrite alkoholom hrot elektrody.
V pripade potreby zabezpecte vymenu kablov.
V pripade Ziadneho zvuku skontrolujte batériu.
Uistite sa, Ze je batéria spravne namontovana.
Skontrolujte, i nie su pri module a spinaci uvolnené kable.
Ak ignitor nadalej nefunguje, potom pouZite zapalky.




Cistenie zostavy horaka

Pri Cisteni a/alebo vymene Casti horéka alebo ak mate problémy so

zapalenim grilu, postupujte podla tychto pokynov.

1.Vypnite privod plynu na ovladacich tladidlach a LPG fl'asi.

2.0dstrante grilovacie rosty a aréma kolajnice.

3.0dstrante pohyblivé trubice a vybavenie na montaz horakov.

4.0dpojte elektrodu z horaka.

POZNAMKA: Sposob odstranenia/demontéze bude zavisiet od

konfiguracie horaka. Rozne konfiguracie mozete vidiet na nizsie

uvedenych obrazkoch.

5. Opatrne nadvihnite a vyberte vSetky horéky z ventilovych otvorov.
Odporu¢ame tri spdsoby Cistenia trubice horaka. Riadte sa tym pre
vas najlah$im spésobom.

A. Ohnite ostry drét (veSiak na lah$i kabat moze dobre posluzit) do
tvaru mensieho haku. PrestrCte hak niekolko-kréat cez trubicu
horaka.

> 2

B. Pouzite uzku kefu na flasu s ohybnou rukovatou
(v ziadnom pripade nepouzite drétenu kefu), ktor
niekolko-krat prestréte cez trubicu horaka.

C. Pouzite ochranu na o¢i: Pomocou vzduchovej hadice
dostanete vzduch do trubice horaka a von ventilmi horaka.
Skontrolujte, ¢i vzduch vychadza zo vSetkych ventilov.

6. Pomocou drotenej kefy vycistite vonkajsiu ¢ast horaku a odstrarite
zbytky jedla a Spinu.

7. Viycistite v8etky upchané ventily pomocou ostrého drotu, napr.
pomocou otvorenej spinky na papier.

8. Uistite sa, Ze horak nie je poskodeny, pretoze v dosledku bezného
opotrebovania a korézie sa mozu trhlinky zvaéSovat. V pripade, ak
najdete nejaké trhliny, horak rad3ej vymerite.

VELMI DOLEZITE: Trubicu horaka musite znovu
zapojit’ cez otvor ventila. Vid' obrazok napravo.

Spravne zapojenie
horaka cez otvor
ventila

9. Pripevnite elektrédu k horaku.

10. Opatrne vykonajte vymenu horakov.

11. Pripevnite horaky ku drziakom v kotli.

12. Pohyblivé trubice uloZte na miesto a pripevnite k horakom.
Znowu instalujte ardma kolajnice a grilovacie rosty.

13. Pred grilovanim znova vykonajte ,skusku tesnosti*
a ,kontrolu plameria na horaku®.

/ Odstranit

skrutky

Vypacte elektrodu pomocou
plochého skrutkovaca

Skladovanie zariadenia

+V/yCistite grilovacie rosty.

+Zariadenie skladujte na suchom mieste.

+Ak je ku zariadeniu pripojena plynova flasa, skladujte ho
vonku na dobre vetranom mieste a mimo dosahu deti.

*Pri skladovani vonku pouzivajte na zariadenie obal.

«Skladovat zariadenie vnutri je mozné IBA vtedy, ked je
plynova flasa od zariadenia odpojena a ulozena vonku.

*Po skladovani skontrolujte, ¢i sa v horakoch nenachadzaju
nejaké prekazky.

VSeobecné pokyny na Cistenie zariadenia

«Zariadenie Cistite Casto, pokial mozno po kazdom
grilovani. Ak na Cistenie grilovacich povrchov
pouzivate Stetinovu kefku, uistite sa, aby uvolnené
Stetiny nezostali na grilovacom povrchu pred
grilovanim. Odporuca sa Cistit’ grilovacie povrchy,
ked su horuce. Zariadenie by sa malo vycistit
aspon raz za rok.

*Nemylte si hnedé a Cierne usadeniny mastnoty a
dymu s farbou. Na vnutornu €ast plynového grilu
sa ani v tovarni nenanasa farba (nikdy by sa
nemala). Na Cistenie pouzite silny roztok
Cistiaceho prostriedku a vody alebo pouzite Cisti¢
so Skrabkou a vycistite vnutorné Casti poklopu a
spodnej Casti zariadenia. Oplachnite a nechajte
na vzduchu uplne vyschnut. Na povrchy natrené
farbou nepouzivajte zieravé latky alebo Cistice
na rury.

*Plastové Casti: Umyte teplou mydlovou vodou a
utrite do sucha.

*Na plastové Casti nepouzivajte citrizol,
abrazivne a koncentrované Cistiace prostriedky,
ani odmastovace. Méze to viest k poSkodeniu a
nefunk&nosti Casti zariadenia.

*Porcelanové povrchy: Kvéli zlozeniu podobnému
sklu sa da vacsina usadenim odstranit pomocou
jedlej sédy/vodného roztoku alebo Specialne
namie$aného Cistiaceho prostriedku. Na
nepodajnu Spinu pouzite neabrazivny Cistiaci
prasok.

*Povrchy natrené farbou: Umyte pomocou jemného
alebo neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a
teplej mydlovej vody. Utrite do sucha jemnou
neabrazivnou handric¢kou.

*Povrchy z nehrdzavejucej ocele: Po kazdom
pouziti umyvajte jemnym Cistiacim prostriedkom a
teplou mydlovou vodou, aby si zariadenie
uchovalo vzhlad najvy3Sej kvality. Potom vytrite do
sucha jemnou handri¢kou. Pripalené mastné
usadeniny budu vyZadovat pouZzitie abrazivne;j
plastovej Skrabky. PouZivajte v smere vrubkovane;j
upravy povrchu, aby ste sa vyhli poskodeniu.
Abrazivnu Skrabku nepouzivajte na plochach s
grafikou.

*Grilovacie povrchy: Ak na Cistenie vSetkych
grilovacich povrchov pouzivate Stetinovu kefku,
uistite sa, aby vypadnuté Stetiny nezostali na
grilovacich povrchoch pred grilovanim.
Neodporuca sa Cistit’ grilovacie povrchy pocas
prevadzky grilu.
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TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, LLC

Nazov zariadenia Plynovy gril

Celkovy menovity tepelny prikon 12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)

Plynova kategéria 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)

Cislo modelu 468810017 468710017

Typ plynu Butan Propan Butane, Propane or their| Butane, Propane or their
mixtures mixtures

Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

\elkost vstrekovaca Gril: 0,81 x 3 ks Gril: 0,81 x 3 ks Gril: 0,66 x 3 ks

(priemer v mm)

Ohrevna platiia: 0,91 x 1 ks

Ohrevna platiia: 0,91 x 1

Ohrevna platiia: 0,81 x 1 ks

ks
Cielové krajiny GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, | DK, NO, NL, SE, FI, IS, AT, DE, CH, LU
SK CZ, IT, SK

Nehrdzavejuca ocel

Existuje vela roznych typov materialov (zliatin), ktoré sa povazuju za nehrdzavejucu ocel.

Obvyklou vlastnostou tychto typov materidlov je kordzia (oxidacia), ktora zavisi od podmienok, ktorym

su vystavené.

Tyka sa to aj vasho nového grilu.

Ak chcete zaistit, aby si vas gril dlho zachoval svoj pévodny vzhlad a funkénost, riadte sa nizsie

uvedenymi radami.

1) V pripade, ak je gril mokry alebo vlhky, uistite sa, aby ste ho handric¢kou vytreli do sucha a takym
spésobom ho chranili pred povrchovou kordziou.

2) Nehrdzavejlca ocel moze za uréitych podmienok korodovat. Méze to byt zapri¢inené podmienkami
okolitého prostredia, napr. vystavenim chlorinu alebo slanej vody alebo pouzivanim nespravnych
Cistiacich nastrojov, napr. drétenky alebo viny z ocele. Taktiez méze zmenit farbu pdsobenim tepla,
chemikalii alebo mastnych usadenin.

3) Po kazdom poutZiti umyvajte jemnym Cistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou, aby si
zariadenie uchovalo vzhlad najvyssej kvality. Potom vytrite do sucha jemnou handrickou. Pripalené
mastné usadeniny budu vyZadovat pouZitie abrazivnej plastovej Skrabky. PouZivajte iba v smere
vrubkovanej Upravy povrchu, aby ste sa vyhli poskodeniu. Abrazivnu Skrabku nepouzivajte na

plochach s grafikou.

4) Vnutorné cCasti grilu a rosty oSetrujte kychynskym olejom.

Upozoriujeme, Ze:

Ak sa chcete pri Cisteni nehrdzavejlcej ocele vyhnut skrabancom, ktoré mozu viest ku kordzii, nikdy
nepoutzivajte vinu z ocele alebo podobné nastroje. Spolo¢nost Char-Broil odporuca pouzivat vlastny
Cistiaci sprej Eco-Safe Stainless Steel Cleaner Spray, model #5278185 alebo utierky na gril Simply Soy

Grill Wipes, model 4629294.

Pri Cisteni postupujte v smere vrubkovanej Upravy povrchu —v smere ,kresby*“.

Skladovanie grilu v blizkosti pobrezia, bazéna alebo wellness centra méze viest ku kordzii (oxidacii).

Predchdadzajte kordzii tak, ze gril zakryjete.
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UPPSETNINGARADILI:

Pessi handbok a ad vera hja notandanum.

NOTANDI:

Geymdu leidbeiningarnar til ad fletta upp i peim sidar.
Spurningar:

Ef spurningar vakna vid samsetningu eda notkun teekisins
skaltu hafa samband vid stadbundinn séluadila.

AN neta

Ef pu finnur gaslykt:

1. Slokktu a gasflaedi til grillsins.

2. Slokktu allan opinn eld.

3. Opnadu lokid.

4. Ef lyktin hverfur ekki skaltu halda pig fjarri teekinu
og hringja strax i s6luadila gassins eda slokkvilid.

1. Ekki geyma eda nota bensin eda adra eldfima vékva
nalaegt pessum eda 68rum bunadi.

2. Ekki ma geyma étengdan gaskut, sem a ad nota,
nalaegt pessum eda 66rum bunadi.

o Lestu og fylgdu 6llum 6ryggisfyrirmeelum, leidbeiningum
um samsetningu og umhirdu &dur en pu setur grillid
saman og eldar a pvi.

« Sumir hlutar kunna ad vera med skarpar brunir. Radlagt
er ad nota hlifdarhanska.

Eldur af véldum feiti

« Ekki er haegt ad slékkva eld i feiti med pvi ad loka
lokinu. Grill eru vel loftraest af 6ryggisastadum.

« EKkKi nota vatn a feiti, pad getur leitt til personulegra
meidsla. Ef kviknar i feiti, sem ekki slokknar, skaltu
skrufa fyrir alla hnuda og gaskutinn.

- Ef grillid er ekki prifid reglulega getur kviknad i feiti
sem skemmir voruna. Gattu pess vel vid forhitun
eda ef pu brennir matarleifar i burtu ad tryggja ad
ekki kvikni i feiti. Fylgdu leidbeiningunum um
almenn prif grillsins og prif & brennarabinadinum til
ad koma i veg fyrir eld i feiti. Besta leidin til ad koma
i veg fyrir ad kvikni i feiti er ad prifa grillid reglulega.

« EKkki skilja grillid eftir an eftirlits vid forhitun pess
eda ef matarleifar eru brenndar i burtu a HI. Ef grillid
hefur ekki verid prifid reglulega getur kviknad i feiti
sem kann ad skemma véruna.

Fyrir 6rugga notkun grillsins og til ad koma i veg

fyrir alvarleg meidsli:

+ NOTABU ABEINS UTANDYRA. NOTABU ALDREI
INNANDYRA.

Lestu leidbeiningarnar adur en pu notar grillid.

Fylgdu avallt leidbeiningunum.

» Ekki feera grillié vid notkun.

« Adgengilegir hlutir kunna ad vera mjog heitir. Haltu ungum

bornum fjarri. Ekki leyfa bornum ad nota eda leika sér

naleegt grillinu.

Skrufadu fyrir gasid a katnum eftir notkun.

Halda skal grillinu fjarri eldfimum efnum vid notkun.

Ekki hylja op & hlidum eda aftan a grillinu.

Athugadu loga brennarans reglulega.

Ekki loka rennslisvidnamsg6tunum & brennaranum.

Notadu grillid adeins a vel loftreestum svaedum. Notadu

pad ALDREI i lokudum rymum eins og i bilskylum,

bilskdrum, verondum,

* alokudum s6lpollum eda undir neins konar mannvirkjum.

« Ekki nota kol eda keramikmola med gasinu.

« EKKI hylja ristar med alpappir eda 6drum efnum. pad
leidir til pess ad loftraesting brennarans lokast og getur
skapad astand sem er hugsanlega heettulegt og getur leitt
il eignatjons og/eda meidsla.

 Notadu grillid ad minnsta kosti 1 m i burtu fra
veggjum eda yfirbordum. Y Haltu 3m fiarleegd fra
hlutum sem getur kviknad i eda eldsupptdkum eins og
gaumljésum & vatnshiturum, rafmagnsbunadi i gangi,
0.s.frv.

 Reyndu ALDREI ad kveikja & brennara med lokid lokad.
Uppso6fnun & gasi, sem ekki hefur kviknad i, inni i lokudu
grilli er heettuleg.

« Skrufadu avallt fyrir gaskutinn og aftengdu stillinn &dur en
bu feerir gaskutinn Ur peirri notkunarstodu sem tiltekin er.

« Notadu grillid aldrei med gaskutinn i annarri stddu en
tiltekin er.

« EKkki gera breytingar a grillinu. Allar breytingar eru
stranglega bannadar. Notandinn ma ekki fikta vid limda
hluti. Ekki taka innspytingarbinad i sundur.
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Oryggisrad

« Adur en lokinn & gask(tnum er opnadur skaltu athuga hvort
stillirinn sé vel péttur.

« begar grillid er ekki i notkun skaltu skrufa fyrir alla
stjornhntida og gasid.

« Notadu grilldh6ld med [6ngu handfangi og ofnhanska til ad
koma i veg fyrir ad pu brennir pig. Notadu hliféarhanska
pegar pu medhondlar heita hluti.

 Hamarkspungi fyrir hitaplétuna, ef til stadar, og hlidarhilluna
er 4,5 kg. Lagmarkspvermal eldunarilats 200 mm og ad
hamarki 260 mm. ATHUGABU: bad getur verid ad grillid pitt
sé EKKI med hitaplotu!

« Feitiilatio (ef fylgir) parf ad vera sett i taekid og teemt eftir hverja
notkun. Ekki fjarleegja feitiilatid fyrr en teekid hefur kdlnad
alveg.

« Syndu mikla adgat pegar pu opnar lokid pvi heit gufa kann
ad koma ut.

« Syndu mikla adgat pegar born, aldradir eda geeludyr eru
nalaegt.

« Efpu sérd feiti eda annad heitt efni leka ur teekinu & loka,
slongu eda stilli skaltu skrufa tafarlaust fyrir gasid. Finndu
orsokina, lagfeerdu vandamalid og prifdu sidan og

« skodadu lokann, slénguna og stillinn &dur en lengra er
haldid. Framkvaemdu lekaprof.

« Ekki geyma hluti eda efni i grind teekisins sem getur lokad
fyrir loftfleedi fyrir brunann ad undirhlid annadhvort
stjérnbordsins eda eldhdlfsskalarinnar.

 EKKI aftengja eda skipta um gaskut i minna en 3m fiarlaegd
fra opnum eldi eda 68rum eldsupptokum.

Skipti 4 kut
Setja ma kut, sem er 6 kg eda |éttari, a jordina undir
hlidarhillunni eda inn i grillié & tileetladan stad. Adeins ma setja
steerri kuta undir hlidarhilluna eda a bak vid grillid. Kutar, sem
eru settir inn i grillid, mega ad hamarki vera 340mm ad
pvermali og 400mm ad haed. Kutar, sem eru settir & jordina,
mega ekki vera settir undir hitaplétuna.

Krofur fyrir stilli
Nota skal stilli med grillinu. Notadu adeins gasstillinn sem
kemur med grillinu. Ef stillir, fylgir ekki med, ad pa skaltu
adeins nota vottadan stilli i samraemi vid EN16129 (flaedi ad
ham. 1,6 kg/klst.), sem er leyfour i heimalandi pinu, gasié sem
tilgreint er i teekniupplysingunum.

Krofur fyrir siongu
Notadu adeins vidurkennda slongu, sem er vottud fyrir
videigandi EN stadal og er ekki lengri en 1,5m ad lengd. |
Finnlandi ma sléngulengdin ekki vera yfir 1,2m.
Fyrir hverja notkun skaltu athuga hvort sléngurnar eru skornar
eda slitnar. Gakktu ur skugga um ad slangan hafi ekki
beyglast. Gakktu Ur skugga um ad tengd slanga snerti ekki
heitt yfirbord. Skiptu um skemmdar sléngur adur en grillié er
notad. Skiptu um slénguna eftir innlendum reglum.

Kveiking

Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.
Snudu stjdrnlokum gasbrennarans & O (af).

Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.
Skrufadu FRA gasinu a LP katnum.

Til ad kveikja skaltu yta & og snlia brennarahniinum & &
HATT. Yttu strax og haltu RAFDRIFNA
KVEIKIHNAPPINUM inni pangad til kviknar &
brennaranum.

Ef EKKI kviknar & grillinu innan 5 sekundna skaltu slokkva a
brennaranum O, bida i 5 minUtur og endurtaka kveikinguna.
6. Endurtaktu skref 4 til 5 til ad kveikja & hinum
adalbrennurunum.

el Al

o

Skrafadu fyrir styringar og gaskuta pegar grillid er
ekki i notkun.

u /|  varup EN

Ef EKKI kviknar a grillinu innan 5 sekindna skaltu
slokkva a brennaranum O, bida i 5 minutur og endurtaka
kveikinguna. Ef ekki kviknar a brennaranum pegar lokinn
er opinn mun gas halda afram ad fleeda ut ar
brennaranum og getur kviknad évart i pvi og valdid
meidslum.

Kveiking med eldspytu

Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

Snudu stjornlokum gasbrennarans i O (af).

Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

Skrafadu FRA gasinu & LP katnum.

Settu eldspytuna i eldspytuhaldarann (hangir & hlidarpili

grillsins). Kveiktu & eldspytunni; kveiktu sidan &

brennaranum med pvi ad setja eldspytuna i gegnum

eldspytugatid & hlidinni 4 grillinu. Yttu eldspytunni strax inn

og snudu brennarahnidinum i ¥ stéduna HATT. Gakktu ar

skugga um ad pad kvikni & brennaranum og ad hann logi

afram.

5. Kveiktu a nalaegum brennurum i r68 med pvi ad yta a
hnadana og snda peim i & stéduna HATT.

v SN

W ° ) o

el N

° ° °
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ATHUGADU: baé getur verid ad grillid pitt sé EKKI
med hitaplotu!

Kveikt a hitaplotu med kveikju

- EKkKi halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.
Snudu stjérnlokum gasbrennarans i O (af).
Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.
Skrufadu FRA gasinu & LP katnum.

Skrafadu FRA gasinu & LP katnum.

Snudu hnud hitapldtunnar i @ stéduna HATT, yttu og haltu
inni Hnappur RAFDRIFNU KVEIKJUNNAR.

5. EfEKKI kviknar & hitaplétunni innan 5 sekundna skaltu O
snta hntidnum i (af), bida i 5 minGtur og endurtaka svo
uppkveikjuna.

el el i

Kveikt a hitaplotu med eldspytu

« Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snudu stjornlokum gasbrennarans i O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrafadu FRA gasinu & LP kitnum. Settu brennandi
eldspytu naerri brennaranum. Snudu hnudi hitaplétunnar
strax i stéduna HATT. Gakktu ur skugga um ad pad kvikni
& brennaranum og ad hann logi afram.

Lekaprof a lokum, slongu og stilli

Framkvaemdu lekaprdf fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti einu

sinni & ari og i hvert sinn sem skipt er um gaskutinn eda hann

aftengdur.

1. Snudu 6llum stjornhnudum grillsins & O.

2. Gakktu ur skugga um ad stillirinn sé tengdur med péttum
heetti vid kutinn.

3. Skrufadu fra gasinu. Ef pu heyrir lofthljod skaltu skrufa strax
fyrir gasid. Tengingin lekur mikid. Lagfeerdu adur en lengra er

haldid.

4. Berdu sapulausn (blanda med helmingi sapu og helmingi
vatn) & sléngutengingarnar.

5. Efvaxandi bolur myndast er leki til stadar. Skrufadu strax

fyrir gaskutinn og athugadu péttni tenginga. Ef ekki er haegt

ad stodva lekann skaltu ekki reyna ad gera vid. Hringdu og
pantadu varahluti.
6. Skrufadu avallt fyrir gaskutinn eftir lekaprof.

VIDVORUN UM KONGULZR!

KONGULZAR 0G VEFIR
INNAN | BRENNURUM

e —
T A

: '\%" -

Ef erfitt er ad kveikja a grillinu eda ef logarnir eru veikir
skaltu athuga og prifa rennslisviGnamsop og brennara.

Konguleer eda litil skordyr geta valdid ,blossum* med pvi ad
bua til hreidur og verpa eggjum i rennslisvionamsop eda
brennara grillsins sem hindra gasfleedid. bad getur kviknad i
uppsafnada gasinu & bak vid stjornbordid. Blossarnir geta
skemmt grillid og valdid meidslum. Til ad koma i veg fyrir
blossa og tryggja snurdulausa notkun eetti ad fjarleegja
brennarann og rennslisvidnamsrorin og prifa pegar grillid
hefur ekki verié notad um langan tima.

EF EKKI KVEIKNAR A GRILLINU
» Gakktu ur skugga um ad skrufad sé fra gaskatinum.
« Gakktu ur skugga um ad gas sé i kitnum.
 Myndar kveikjan neistahlj¢d?
Ef ja, skaltu athuga neista vid brennarann.
Ef enginn neisti skaltu athuga hvort virar séu skemmdir
eda lausir.
o Efvirar eru | LAGI skaltu athuga sprungin eda skemmd
rafskaut, skiptu um ef porf krefur.
« Efvirar eda rafskaut eru hulin matarleifum skaltu prifa odd
rafskautsins med alkoholpurrku ef porf krefur.
Ef porf krefur skal skipta um vira.
Ef ekkert hljod heyrist skaltu athuga rafhléduna.
Gakktu Ur skugga um ad rafhladan sé rétt sett i.
Athugadu lausar virtengingar hja einingunni og rofanum.
Ef kveikjan virkar enn ekki skaltu nota eldspytu.
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prif & brennarasamstadu
Fylgdu leidbeiningunum til ad prifa og/eda skipta um hluta
brennarasamstaedunnar eda ef pu att i erfidleikum med ad

kveikja a grillinu.

1.
2.
3.
4.

Skrufadu fyrir gas med stjornhnudum og a LP kati.
Fjarlaegdu grillristarnar og hitatjoldin.

Fiarleedu adfaerslurdrin og ihluti sem festa brennarana.
Taktu rafskautid af brennaranum.

ATHUGADU: Adferdin vid hvernig brennararnir eru

10.
1.
12.

13.

fiarleegdir/losadir fer eftir gerd peirra. Sja mismunandi gerdir

a myndunum ad nedan.

Lyftu hverjum og einum brennara varlega i burtu fra

lokaopunum. Vid radleggjum prjar leidir til ad prifa

brennarardrin. Notadu pa sem er audveldust fyrir pig.

A. Beygdu stifan vir (virherdatré virkar vel) i litinn krok.
Stingdu kréknum i gegnum &Il brennarardrin nokkrum
sinnum.

— >

B. Notadu mjoan fléskubursta med sveigjanlegu handfangi
(ekki nota messingvirbursta). Stingdu burstanum i
gegnum Ol brennarardrin nokkrum sinnum.

C. Notadu augnhlifar: Notadu loftslongu til ad pvinga lofti
inn i brennararérid og Ut um brennaraopin. Skodadu 6ll
opin til ad ganga Ur skugga um ad loft komi at um pau 6ll.

Virburstadu allt ytra yfirbord brennarans til ad fjarleegja

matarleifar og 6hreinindi.

prifdu stiflud op med stifum vir eins og opinni

pappirsklemmu.

Athugadu skemmdir a brennaranum vegna edlilegs slits og

teeringar, pad getur verid ad sum opin hafi steekkad. Ef

o)

storar sprungur eda got finnast skal skipta um brennarann.
MJOG MIKILVAGT: Brennararérin verda ad
tengjast lokaopunum. Sja myndirnar til haegri.

Rétt tenging a
brennara og loka

Festu rafskaut vid brennara.
Skiptu varlega um brennarana. &=

Festu brennarana vid festingarnar i eldholfinu.

Settu adfaerslurdrin aftur i og festu vid brennarana. Skiptu
um hitatj6ldin og grillristarnar.

Adur en pu eldar aftur & grillinu skaltu framkvaema
Jekaprof* og ,skodun & loga brennara”“.

[~
/ ? / Remove

screws

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

Geymsla a grillinu

prifdu grillristar.

Geymdu & purrum stad.

Pegar gaskutur er tengdur vid grillid skal geyma pad
utandyra a vel loftrymdu svaedi og par sem born na ekki til.
Hyldu grillid ef pad er geymt utandyra.

Geymdu grillid ADEINS innandyra ef skrafad er fyrir
gaskutinn og hann aftengdur, fjarleegdur fra grillinu og
geymdur utandyra.

Pegar grillid er tekid Ur geymslu skal athuga hindranir i
brennurunum.

Almenn prif a grillinu

Prifou grillid oft, helst eftir hverja notkun. Ef stifur bursti er
notadur til ad prifa eldunaryfirbord grillsins skal gaeta pess
ad engar leifar Ur burstanum standi eftir & eldunaryfirbordinu
adur en grillad er. Ekki er radlagt ad prifa eldunaryfirbordid a
heitu grilli. Prifa aetti grillid ad minnsta kosti einu sinni & ari.
Ekki ruglast & branni eda svartri uppséfnun a feiti og reyk
fyrir mélningu. Gasgrill eru ekki malud ad innan i
verksmidjunni (og aettu aldrei ad vera malud). Berdu &
kraftmikla lausn af hreinsiefni og vatni eda notadu grillhreinsi
med skrubbbursta innan & lok og botn grillsins.

Skoladu og lattu pad porna alveg. Ekki nota eetandi
efnilofnhreinsi @ malad yfirbord.

Plasthlutar: bvoid med heitu sapuvatni og purrkid.

Ekki nota citrisl, hrjuf hreinsiefni, fituleysa eda 6pynntan
grillhreinsi a plasthluta. Pad getur leitt til skemmda eda
bilana & hlutum.

Postulinsyfirbord: Vegna samsetningar, sem er eins og gler,
er haegt ad purrka flestar leifar i burtu med
matarsdda/vatnslausn eda sérgerdum hreinsiefnum. Notadu
hreinsiduft, sem ekki er hrjuft, fyrir erfida bletti.

Malad yfirbord: Pvodu med mildu hreinsiefni, sem ekki er
hrjuft, og heitu sapuvatni. burrkadu med mjukum klut sem
ekki er hrjufur.

Yfirbord ur rydfriu stali: Til pess ad grillié haldi vondudu utliti
sinu skal pvo pad med mildu hreinsiefni og heitu sapuvatni
og purrka med mjukum klut eftir hverja notkun.

Pad getur verid ad nota verdi hrjufan plasthreinsipuda &
leifar sem fests hafa vid notkun. Notadu adeins i burstudu
attina til ad koma i veg fyrir skemmdir. Ekki nota hrjufa puda
a sveedi med grafik.

Eldunaryfirbord: Ef stifur bursti er notadur til ad prifa
eldunaryfirbord grillsins skal geeta pess ad engar leifar ur
burstanum standi eftir & eldunaryfirbordinu adur en grillad er.
Ekki er radlagt ad prifa eldunaryfirbordid a heitu grilli.
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TAKNILEGAR UPPLYSINGAR CHAR-BROIL, LLC

[Heiti teekis Gasqgrill
|Mé|hitainntak i heild 12,16 kW (885 g/h) 10,84 kW (788,8 g/h)
IGasﬂokkur 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)
|[Médelnr. 468810017 468710017

. . Butan, propan eda |Butan, propan eda bléndur
|Gasgero Butan Propan blbndpur Fk:eirra P Eeirra
|Gasprystingur 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Spissstaerd (pv. mm)

Grill: 0,81 x 3 stk.

Grill: 0,81 x 3 stk.

Grill: 0,66 x 3 stk.

Suduhella: 0,91 x 1 stk

Suduhella: 0,91 x 1 stk

Suduhella: 0,81 x 1 stk

Markadslond

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ,
SK

DK, NO, NL, SE, FI, IS,

CZ, IT, SK

AT, DE, CH, LU

Rydfritt stal

bao eru margar gerdir (malmblendi) af efni sem falla undir ad vera ryofritt stal.
bao sem pessar mismunandi gerdir eiga sameiginlegt er ad pau geta taerst (oxiderast) eftir peim
adsteedum sem pau verda fyrir.
bao sama gildir um grillid pitt.
Til ad tryggja ad grillid haldi utliti sinu og virkni i morg ar skaltu fylgja eftirfarandi rddum

ad nedan.

1) Ef grillid hefur blotnad eda er rakt skaltu ganga ur skugga um ad purrka pad med klut til ad koma i veg

fyrir teeringu yfirbordsins.

2) Ryofritt stal getur ry0gad vid dkvednar adstaedur. Pad getur att sér stad vegna adsteedna i umhverfinu
eins og vegna klors eda saltvatns eda rangra ahalda vid prif eins og vira eda stalullar. bad getur einnig
upplitast vegna hita, idefna eda uppsofnunar 4 feiti.
3) Til ad vidhalda véndudu utliti grillsins skaltu pvo pad med mildu hreinsiefni og heitu sépu-

vatni og purrka pad med mjukum klut eftir hverja notkun. Pad getur verid ad nota verdi

hrjafan plasthreinsiptida 4 leifar sem fests hafa vid notkun. Notadu adeins i burstudu attina til ad koma i
veg fyrir skemmdir. Ekki nota
hrjufa ptida 4 sveedi med grafik.
4) Berdu feiti 4 innri hluti grillsins og ristarnar med mataroliu.

Athugadu:

Til ad koma 1 veg fyrir ad yfirbordid rispist og myndi pannig grunn fyrir ryd skaltu aldrei nota stalull eda
svipud efni vid prif 4 rydfriu stali. Char-Broil radleggur notkun a Eco-Safe Stainless Steel Cleaner Spray,

vOrunr.

#5278185, eda Simply Soy Grill Wipes, vorunr. 4629294,
Vid prif skaltu vinna 1 sému att og burstun rydfria stalsins - ,,med rondunum®.
brif med hrjufum efnum getur skilid eftir sig rispur.
Ef grillid er geymt nalaegt strond, sundlaug eda heilsulind teerist pad (oxiderast).
Hyldu grillid til ad verja pad gegn rydi.
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MONTER:

Tento navod nechte spotfebiteli.

SPOTREBITEL:

Tento navod si uschovejte pro budouci referenci.
Otazky:

Pokud béhem sestavovani nebo pouzivani tohoto
pristroje budete mit otazky, obratte se na mistniho
prodejce.

NEBEZPECI

Pokud ucitite plyn:

1. Vypnéte privod plynu do pristroje.

2. Uhaste otevieny ohen.

3. Otevrete viko.

4. Pokud zapach trva, nezdrzujte se v blizkosti
pristroje a ihned zavolejte dodavateli plynu nebo
pozarni stanici.

VAROVANI

1. V blizkosti tohoto nebo jinych pristroji neskladujte
ani nepouzivejte benzin nebo jiné horlavé kapaliny.
2.V blizkosti tohoto nebo jinych pristroji nepouzivejte
plynovy valec, ktery neni pfipojeny pro ucely

pouzivani.

» Nez se pokusite pristroj sestavit a vafit na ném,
prectéte si a dodrzujte vsechny bezpecénostni pokyny,
navod k sestaveni a péci.

» Neékteré dily mohou mit ostré hrany. Doporucujeme
pouzivani ochrannych rukavic.

Hofici tuk

® Hotici tuk neni mozné uhasit zavienim vika. Grily
jsou z bezpecnostnich divodi radné vétrané.

® K haseni hoticiho tuku nepouzivejte vodu. Hrozi
riziko poranéni osob. Pokud dojde k trvalému
hofeni tuku, vypnéte knofliky a plynovy valec.

® Pokud pristroj pravidelné necistite, mtze dojit ke
vzplanuti tuku, které maze vyrobek poskodit. Pri
predehfivani nebo vypalovani zbytkd potravin
budte opatrni, aby nedoslo k hofeni tuku. Pro
zabranéni pozaru tuku dodrzujte pokyny k
obecnému cisténi pristroja a cisténi sestavy horaku.
Nejlepsim zpasobem zabranéni pozaru tuku je
pravidelné cisténi pristroje.

® Pri predehfivani nebo spalovani zbytka potravin z
grilu nenechavejte gril bez dozoru. Pokud gril
pravidelné necistite, mdze nastat spalovani tuku,
které maze poskodit vyrobek.

VAROVANI

Pokyny k bezpecnému pouzivani ptistroje a
prevenci vazného poranéni:

* POUZIVEJTE POUZE VENKU. NIKDY NEPOUZIVEJTE
VEVNITR. NeZ zaénete pFistroj pouzivat, preététe si tyto

pokyny. Vidy je dodrzujte.

 Béhem pouzivani pristrojem nepohybuijte.

e Pristupné dily mohou byt velmi horké. Udrzujte mimo
dosah déti. Nenechte déti pohybovat se nebo hrat si v
blizkosti pristroje.

« Po poufziti vypnéte zasobeni valce plynem.

- Tento pristroj musi byt béhem pouzivani uchovavan mimo
horlavé materialy.

« Neblokuijte otvory po stranach nebo na zadni sténé
pristroje.

« Pravidelné kontrolujte plameny horaku.

« Neblokuijte Venturiho trubice na horaku.

o Pristroj pouzivejte pouze v radné vétraném prostoru.
NIKDY nepouZzivejte v uzavieném prostoru, jako je
pristresek pro auto, garaz, pristresek, uzavrena terasa
nebo pod stropni strukturou jakéhokoli druhu.

« Na plynovém pfistroji nepouzivejte cerné uhli nebo brikety.

« NEPREKRYVEJTE m¥izky alobalem ani jinym
materialem. Doslo by tim k zablokovani vétrani horaku a
vzniku potencialné nebezpecéného stavu vedouciho k
poskozeni majetku nebo poranéni osob.

« Pfistroj pouzivejte nejméné ve vzdalenosti 1 metro od
jakékoli stény nebo povrchu. Y UdrZujte vzdalenost 3 m
od objektd, které mohou zachytit plamen, nebo od zdrojl
vzniceni, jako jsou pilotni kontrolky na ohfivacich vody,
Zivé elektrické pristroje atd.

» NIKDY se nepokousejte zazehnout horak, kdyz je
zaviené viko. Nahromadéni nevznétlivého plynu uvnitf
zavieného pristroje je nebezpecné.

« Pred premisténim plynového valce z dané provozni
polohy vzdy vypnéte plyn na valci a odpojte regulator.

« Pristroj nikdy neprovozujte s plynovym valcem mimo
Spravnou pozici.

« Pristroj nemodifikujte. Jakakoli modifikace je p¥isné
zakazana. Uzivatel nesmi manipulovat s utésnénymi dily.
Nedemontuijte vstrikovace.
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Bezpeénostni tipy

 Pfed otevienim plynového valce zkontrolujte
tésnost regulatoru.

« Kdyz pfistroj nepouzivate, vypnéte vdechny
kontrolky a plyn.

» Pouzivejte grilovaci pfisluSenstvi s dlouhou
rukojeti a chnapky, abyste se vyhnuli
popaleninam a postfikani horkym tukem. Pfi
manipulaci s horkymi sou¢astmi pouzivejte
ochranné rukavice.

« Maximalni zatiZzeni plotynky (pokud je k dispozici)
a postranniho regalu je 4,5 kg. Minimalni pramér
varné nadoby je 200 mm a maximalni 260 mm.
POZNAMKA: Gril NEMUSI byt vybaven
plotynkou.

- Pokud je k dispozici kelimek na tuk, musi byt
vloZen do pfistroje a po kazdém pouziti
vyprazdnén. Kelimek na tup nevyjimejte, dokud
pfFistroj zcela nevychladne.

« P¥i otevirani vika budte velmi opatrni, protoze
muze dojit k uniku horké pary.

« Pokud jsou v blizkosti déti, starSi osoby nebo
domaci zvifata, budte velmi opatrni.

« Pokud si v8imnete, Ze z pfistroje kape tuk nebo
jiny horky material na ventil, hadici nebo
regulator, vypnéte ihned dodavku plynu. Urcete
pfipravu, napravte ji a potom vycistéte a
zkontrolujte ventil, hadici a regulator. Teprve
potom pokracujte. Provedte test na unik.

» Neuchovavejte objekty ani jiné materialy uvnitf
krytu voziku pfistroje. Tim by doSlo k zablokovani
prutoku spalovaného vzduchu do spodni strany
ovladaciho panelu nebo misky plamenice.

« NEODPOJUJTE ani nevyménujte plynovy
kontejner ve vzdalenosti do 3 metrd od
otevifeného ohné nebo jiného zdroje vzniceni.

Umisténi valce
Vélec o hmotnosti 6 nebo méné kg mize byt polozen na zem
pod boénim regalem nebo do vyhrazeného prostoru uvnitf
pfistroje. V&tsi valce je nutné umistit pod bocni regél nebo za
gril. Vélce umisténé do pfistroje smi mit maximalni prdmér 340
mm a maximalni vySku 400 mm. Valce umisténé na zemi
nesmi byt pod plotynkou.

Pozadavky na regulator.
S timto pristrojem je nutné pouzivat regulator.
Pouzivejte pouze plynovy reguldtor dodany s grilem.
Pokud regulator neni soucasti dodavky, pouZivejte pouze
regulator certifikovany podle normy EN16129
(maximalni rychlost pratoku 1,5 kg/h) a schvaleny jako
regulator pro vasi zemi a plyn specifikovany v ¢asti
Technické udaje.

Pozadavky na hadici
Pouzivejte pouze schvalenou hadici certifikovanou podle
pfislusné normy EN, jejiz délka nepfekracuje 1,5 m. Ve Finsku
nesmi byt hadice delSi nez 1,2 m.
Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou hadice
ufiznuté nebo opotiebené. Zkontrolujte, zda neni
hadice ohnuta. Zajistéte, aby se pfipojena hadice
nedotykala Zzadnych teplych povrch(. Pfed pouzitim
pfistroje vyménte poskozené hadice. Hadici vyménujte
v souladu s mistnimi pozadavky.

Zapaleni podpalovaée

* Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani
plynového horaku do polohy O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani
otevrete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Pri zapalovani oto¢te knoflik hotaku do polohy @
VYSOKE. Ihned stisknéte a podrzte tlagitko
ELECTRONIC IGNITOR (elektrické zapalovani) a
pockejte na zazehnuti horaku.

5. Pokud se hordk NEZAZEHNE bé&hem 5 sekund,
vypnéte kontrolky horaku O, pockejte 5 minut a
proces zapalovani zopakuijte.

6. Opakuijte kroky 4 a 5 k zapaleni ostatnich hlavnich horaka.

Kdyz kontrolky a plynovy valec nepouzivate, vypnéte je.

u /N\|  UPOZORNENi

Pokud se horak NEZAZEHNE bé&hem 5 sekund, vypnéte
kontrolky horaku O, pockejte 5 minut a proces
zapalovani zopakujte. Pokud se horak nezazehne pri
otevieném ventilu, bude dal proudit plyn z hofaku a
maze dojit k jeho nahodnému vzplanuti. To s sebou nese
riziko poranéni.

Pouziti zapalek

* Pii zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani plynového horaku do polohy
O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani
otevrete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Zapalky polozte na drzak (na bo¢ni strané grilu).
Skrtnéte zapalkou a potom zazehnéte horék viozenim
zapalky do otvoru na zapalku na bocni strané grilu.
lhned otocte knoflik hotaku do polohy & VYSOKA.
Ujistéte se, Ze se horak zapalil a zGstal zapaleny.

5. Postupné zapalujte sousedici horaky stisknutim tlacitek
a oto¢enim do polohy ¢ VYSOKA.
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POZNAMKA: Gril NEMUSI byt vybaven

plotynkou

Zazehnuti podpalovace plotynky

*Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovladani plynového hofaku do
polohy O (vypnuto).

2. BEéhem zapalovani nebo opétovného zapalovani
otevfete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Otoé&te knoflik plotynky do polohy @ VYSOKA,
zatlacte a podrzte. Tlac¢itko ELECTRONIC
IGNITOR (elektronicky zapalovac).

5. Pokud se plotynka NEZAZEHNE do 5 sekund, O
otocte knoflik do vypnuté polohy, pockejte 5 minut
a zopakujte postup zapalovani.

UPOZORNENI NA PAVOUKY!

PAVOUCI A PAVUCINY
UVNITR HORAKU

e —
T A

: '\%" -

Pokud se vam gril nesnadno zapaluje nebo je slaby
plamen, zkontrolujte a vycistéte Venturiho trubice a
horaky.

Zazehnuti plotynky zapalkou
* Pii zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

: Je znamé, Ze pavouci nebo maly hmyz zpUsobuji problémy se
1. Otocte ventily ovladani plynového horaku do polohy O

,Zpétnym vyslehem plamene,* protoze si buduji hnizda a

(vypnuto). o o S nechavaji vajicka ve Venturiho trubici nebo hofacich a blokuji
2. BEhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete tak prtok plynu. Nahromadény plyn miize za ovladacim
viko.

panelem vzplanout. Tento zpétny vysleh plamene mize gril
poskodit a zpUsobit poranéni. Pro zabranéni zpétného
vy$lehu plamene a zajisténi spravného vykonu je vhodné
vyjmout sestaveni hofaku a Venturiho trubice a vycistit je
pokazdé, kdyz byl gril delSi dobu v neginnosti.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Prilozte zapalenou zapalku k horaku. lhned otocte knoflik
plotynly do polohy & VYSOKA. Ujistéte se, ze se horak
zapalil a zastal zapaleny.

POKUD NENi MOZNE ZAPALIT PLYN

* Ujistéte se, Ze je ve valci zapnuty privod plynu.

* Ujistéte se, ze je ve valci plyn.

 Ozyva se ze zapalovace zvuk jiskieni?
Pokud ano, zkontrolujte, zda jsou jiskry u hofaku.
Pokud ne, zkontrolujte, zda nejsou poskozené nebo
uvolnéné draty.

* Pokud jsou draty v poradku, zkontrolujte, zda neni praskla
nebo zlomena elektroda a v pripadé potreby ji vyménite.
 Pokud jsou na dratech nebo elektrodach zbytky po varenti,

vycistéte v pripadé potreby hrot elektrody ubrouskem

namocenym v alkoholu.
Pokud to bude potreba, vyménte draty.

Testovani ventild, hadice a regulatoru na unik

plynu

Test uniku provadejte pred prvnim pouzitim, nejmene
jednou roéné a pfi kazdé vyméné nebo odpojovani valce.

1. F(’)Fesuﬁte vsechny ovladaci knofliky na pristroji do polohy

2. Ujistéte se, Ze je regulator tésné pripevnény k
plynovému valci.

3. Zapnéte plyn. Pokud uslysite sycivy zvuk, ihned plyn
vypnéte. Ve spoji dochazi k zasadnimu uniku. Nez
budete pokracovat, zavadu opravte.

4. Ocistéte spoje hadicek kartackem s mydlovym roztokem
(smés vody a mydlového roztoku v poméru 1:1).

5. Pokud se objevi nartstajici pocet bublin, dochazi k dniku.
lhned vypnéte plyn ve valci a zkontrolujte tésnost spoja.
Pokud unik nelze zastavit, nepokousejte se o opravu.
Vlyzadejte si nahradni dily.

6. Po provedeni testu uniku vzdy vypnéte plyn ve valci.

Pokud se neozyva zadny zvuk, zkontrolujte baterii.
Ovérte, zda je baterie spravné viozena.

Zkontrolujte, zda nejsou uvolnéné spoje dratt v modulu a
spinaci.

Pokud zapalovac stale nefunguje, pouzijte zapalky.
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Cisténi sestavy horaku

Podle nasledujicich pokynl vycistéte nebo vymérite dily

sestavy hofaku. Tento postup provedte také v pfipadé, ze mate

problém se zazehnutim plamene.

1. Vypnéte plyn na ovladacich knoflicich a valci LP.

2. Sundejte grilovaci mfizky a tepelné stany.

3. Sundejte propoustéci trubky a prvky zajistujici hofaky.

4. Odpojte z hofaku elektrodu.

POZNAMKA: Zpusob demontaze zavisi na konfiguraci horaku.

Viz rGzné konfigurace na nasledujicich obrazcich.

5. Opatrné zazehnéte jednotlivé hofaky smérem nahoru a mimo
otvory ventilli. Trubky hofaku doporu€ujeme Gistit jednim ze
tfi zpUsobU. Vyberte si ten, ktery povazujete za
nejjednodussi.

A. Viytvarujte pevny drat (vhodné je tfeba draténé raminko
na Saty) do malého hacku. Nékolikrat haCek protahnéte
jednotlivymi trubicemi hofaka.

>

B. PouZijte tenky kartaCek na lahve s pruznou rukojeti
(nepouzivejte mosazny dratovy kartac). Nékolikrat
kartacek protahnéte jednotlivymi trubicemi horaku.

C. Pouzivejte ochranu oéi: Vzduchovou hadici foukejte
vzduch do trubice hofaku a ven z otvor(i hofaku.
Zkontrolujte u kazdého otvoru, zda vychazi vzduch ven.

6. Draténym kartaCkem otfete cely vnéjSi povrch hofaku k
odstranéni zbytku jidla a necistot.

7. Jakékoli zablokované otvory vyCistéte pevnym dratem,
napfiklad rozevfenou svorkou na papir.

8. Zkontrolujte, zda neni hofak poSkozeny v dusledku béZného
opotfebeni a koroze. Nékteré otvory mohou byt zvétené.

Pokud najdete velké praskliny nebo diry, hofak vymérite.

VELMI DULEZITE: Trubice hofaku musi znovu
zapadnout do otvort ventilil. Viz obrazek
napravo.

Spravné zapojeni horaku k ventilu

o)

9. Pripojte k horaku elektrodu.

10. Opatrné nasadte horaky.

11. Pripojte horaky ke konzolam na plamenici.

12. Znovu nasadte propoustéci trubky a pripojte je k horakam.
Nasadte zpét tepelné stany a grilovaci mrizky.

13. Pfed dal§im pouzitim grilu provedte test tniku a kontrolu
plamene hofaku.and “Burner Flame Check”.

[
/? / Odebrané

\ ? Srouby

Odmontujte elektrodu
plochym Sroubovékem

Podpéra hoféku
plamenice

Skladovani pfistroje

* VyCistéte grilovaci mrizky.

* Uschovejte je na suchém misté.

* Kdyz je k pfistroji pfipojen plynovy vélec, uchovavejte jej
venku v fadné vétraném prostoru a mimo dosah déti.

* Pokud pfistroj uchovavate venku, pfikryjte ho.

* Pristroj uchovavejte uvnitf, POUZE pokud je plynovy valec
vypnuty a odpojeny, vyjmuty z pfistroje a uchovavany venku.

* P¥i vyjimani pfistroje z UloZného prostoru zkontrolujte,
zda nejsou horaky blokované.

Obecné postupy pfi ¢isténi

* Pristroj Casto Cistéte, idealné po kazdém pouziti. Pokud k
Cisténi jakéhokoli varného povrchu pfistroje pouZivate
Stétinovy kartacek, ovérte, zda na povrchu neztstaly néjaké
Stétiny. Teprve potom zahajte grilovani. Nedoporu¢ujeme
Cistit varny povrch, kdyz je pfistroj horky. Pfistroj je nutné
Cistit nejméné jednou roCné.

* Dejte pozor, abyste nezaménili hnédy nebo ¢erny nanos tuku
a koure za lak. Vnitini stény plynovych grilli nejsou z vyroby
nalakované (a neni vhodné je lakovat). Na Cisténi vnitfni a
spodni strany pfistroje pouzijte silny roztok myciho
prostfedku a vody nebo Eisti€ na pfistroje a kartacek.

* Oplachnéte a nechte uschnout na vzduchu. Na lakované
plochy nepouzivejte Ziravé pfipravky ani CistiCe trouby.

* Plastové dily: Omyjte teplou mydlovou vodou a osuste.

* Na plastové dily nepouzivejte citrisol, abrazivni Cistici
prostredky, odmastovace nebo koncentrované cistici
prostredky. Mohlo by dojit k poskozeni téchto dild a jejich
zavadé.

* Porcelanové plochy: VétSinu usazenin tvofi tukové sloZky,
takZe je Ize offit roztokem jedlé sody s vodou nebo specialné
slozenym Gisticim pfipravkem. Na odolné skvrny pouZivejte
neabrazivni prasek.

+ Lakované plochy: Umyjte mirnym roztokem nebo
neabrazivnim Cisticim prostfedkem a teplou mydlovou vodou.
Utfete do sucha suchym neabrazivnim hadfikem.

* Plochy z nerezové oceli: Pro zachovani kvalitniho vzhledu
pristroje doporucujeme umyvat ho mirnym roztokem gisticiho
prostfedku a teplé mydlové vody a utfit dosucha jemnym
hadfikem po kazdém pouziti.

* Speceny tuk mize vyzadovat pouziti abrazivni plastové
Cistici utérky. Pouzivejte pouze ve sméru brusného povrchu,
aby nedoslo k poskozeni. Abrazivni utérku nepouZzivejte na
oblastech s obrazky.

* Varné plochy: Pokud k cisténi jakéhokoli varného povrchu
pristroje pouzivate stétinovy kartacek, ovérte, zda na
povrchu nezlstaly néjaké stétiny. Teprve potom zahajte
grilovani. Nedoporucujeme cistit varny povrch, kdyz je
pristroj horky.
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TECHNICKE UDAJE CHAR- BROIL, LLC

Nézev pristroje

Plynovy gril

Celkovy nominalni teplotni vstup

12,16 KW (885 g/h)

10,84 kW (788,8 g/h)

Kategorie plynu 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)

C. modelu 468810017 468710017

Typ plynu Butan Propan Butan, propan nebo Butan, propan nebo
jejich smési jejich smési

Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Velikost vstrikovace
(pramér mm)

Rost: 0,81 x 3 ks

Rost: 0,81 x 3 ks

Rost: 0,66 x 3 ks

Plotynka: 0,91 x 1

ks

Plotynka: 0,91 x 1 ks

Plotynka: 0,81 x 1 ks

Urceno pro zemé:

GB, FR, BE, ES, IT, PT,

CZ, SK

DK, NO, NL, SE, FI,
IS, CZ, IT, SK

AT, DE, CH, LU

Nerezov a ocel

Za nerezovou ocel je povazovana spousta ruznych typu (slitin) materiald.
Béznou vlastnosti téchto raznych typu je, ze mohou korodovat (oxidovat) v
zavislosti na podminkach, kterym jsou vystaveny.

To plati i pro vas novy gril.

Pro zajisténi zachovani vzhledu a funk&nosti grilu po mnoho let se prosim fidte

nasledujicimi radami.

1) Pokud se gril namo¢i nebo zvlhne, utfete ho dosucha utérkou. Tim piedejdete zrezivéni

jeho povrchu.

2) Nerezova ocel muaze za uréitych podminek korodovat. Didvodem mohou byt vnéjsi
podminky jako chlorovana nebo slana voda nebo nespravné nastroje k cisténi, napriklad
dratény karta¢ nebo draténka. Mize také nastat ztrata barvy v dusledku tepla, chemikalii

nebo hromadéni tuku.

3) Pro zachovani kvalitniho vzhledu pfistroje doporuc¢ujeme umyvat ho mirnym roztokem
Cisticiho prostfedku a teplé mydlové vody a utfit dosucha jemnym hadfikem po kazdém
pouziti. Speceny tuk muze vyzadovat pouziti abrazivni plastové Cistici utérky. Pouzivejte
pouze ve sméru brusného povrchu, aby nedoslo k poSkozeni. Abrazivni utérku nepouzivejte

na oblastech s obrazky.

4) Vnitini &asti a mrizky grilu natfete tukem na vareni.

Poznamka:

Z dlvodu zabranéni poskrabani povrchu, ktery by pfipravil zaklad pro korozi, k €isténi
nerezove oceli nikdy nepouzivejte draténku ani podobné nastroje. Spole¢nost Char-Broil
doporucuje nas ekologicky sprej na €isténi nerezové oceli, model
#5278185 nebo nase ubrousky na Cisténi grild Simply Soy, model 4629294.
Pri CiSténi postupuijte ve stejném sméru, v jakém je kartaCovana nerezova ocel — ,po
srsti“. Cidténi abrazivnimi prostfedky mdze zanechat $krabance.
Uchovavani grilu v blizkosti pobfezi, bazénu nebo sauny zpusobi korozi (oxidaci)

grilu.

Pro zajisténi ochrany pred korozi gril pfikryjte.
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HARDWARE LIST

Key Description Picture Qty
A Knob 1
B Bezel, Knob 1
C Cleaning Tool 1
D 1/4" Nut 4
E #8-32x3/8” Screw 2
F No.10-24UNC Nut 1
G M4 Wing Nut 1
H Hose Clip 1
J 1/4-20x2-3/8” Screw 6
K 1/4-20x1 72" Screw 4
L #8x3/8" self-tapping Screw 9
M #10-24x3/4” Screw 4
N #10-24x3/8” Screw 7
P 1/4-20x1/2” Screw 28
R Hitch Pin Clip 6
S Door Bushing 4

7




PARTS DIAGRAM - 468710017 / 468710017CH / 468810017DK
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PARTS DIAGRAM - 468810017
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PARTS LIST - 468710017 / 468710017CH / 468810017DK

Key | Qty [Description Key | Qty [Description
1 1 |TOPLID 40 2 |HANDLE, F/ DOOR
2 1 |TEMPERATURE GAUGE 41 4 |DOOR BUSHING, F/ HANDLE
3 1 |BEZEL, F/ TEMP GAUGE 42 1 |LEFT SIDE SHELF
4 1 |LOGO PLATE 43 1 |HOT PLATE SHELF
5 1 |HANDLE F/ TOP LID 44 1 |DRIP PAN, F/ HOT PLATE
6 2 |BEZEL, F/ HANDLE 45 2 [SILICONE RUBBER BUMPER, F/ HOT PLATE
7 2 |RUBBER BUMPER, W/ HOLE, F/ TOP LID 46 1 |HOT PLATELID
8 2 |RUBBER BUMPER, ROUND 47 1 |CONTROL PANEL, F/ HOT PLATE SHELF
9 1 |TOP LID HARDWARE 48 1 |HOT PLATE
10 1 |FIREBOX 49 1 |ELECTRODE, F/ HOT PLATE
" 3 |BURNER BRACE 50 1 |WIRE, F/ HOT PLATE ELECTRODE
12 3 |[MAIN BURNER TUBE, NO ELECTRODE 51 1 |HEAT SHIELD, FIREBOX
13 3 |ELECTRODE SET, F/ MAIN BURNER 52 1 |HEAT SHIELD, F/ TANK
14 2 |FLAME CARRY OVER TUBE 53 1 |GRATE, F/ HOT PLATE
15 1 |MAIN CONTROL PANEL, TOP 54 1 |ELECTRONIC IGNITION MODULE
16 1 |MAIN CONTROL PANEL, BOTTOM 55 1 |CAP, F/ El MODULE
17 1 |HOSE VALVE REGULATOR 56 1 |HEAT SHIELD, F/ IGNITION MODULE
18 4 |CONTROL KNOB 57 1 |REGULATOR HOSE CLIP
19 4 |BEZEL, KNOB
20 1 |IGNITER SWITCH MODULE NOT Pictured
21 3 |HEAT TENT 2 |[MAGNET
22 1 |WARMING RACK 1 |PRODUCT GUIDE, EUROPE
23 3 |COOKING GRATE 1 |HARDWARE PACK
24 3 |COOKING GRATE, INFRARED EMITTER 1 |IR CLEANING TOOL
25 1 |BOTTOM SHELF
26 2 |CASTER, LOCKING
27 2 |CASTER, FIXED
28 1 |LEFT CART ASSEMBLY
29 1 |MATCH HOLDER
30 1 |RIGHT CART ASSEMBLY
31 1 |GROMMET
32 2 |REAR PANEL LOWER
33 1 |REAR PANEL UPPER
34 1 |FRONT DOOR BRACE
35 4 |SIDE SHELF CONNECTION BRACE
36 2 |RAIL, F/ GREASE TRAY
37 1 |GREASE TRAY
38 1 |LEFT DOOR, NO HANDLE
39 1 |RIGHT DOOR, NO HANDLE

NOTE: Some grill parts shown in the assembly steps may differ slightly in appearance from

those on your particular grill model. However, the method of assembly remains the same.
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PARTS LIST - 468810017

Key | Qty [Description Key | Qty [Description
1 1 |TOPLID 40 2 |HANDLE, F/ DOOR
2 1 |TEMPERATURE GAUGE 41 4 [DOOR BUSHING, F/ HANDLE
3 1 |BEZEL, F/ TEMP GAUGE 42 1 |LEFT SIDE SHELF
4 1 |LOGO PLATE 43 1 |HOT PLATE SHELF
5 1 |HANDLE F/ TOP LID 44 1 |DRIP PAN, F/ HOT PLATE
6 2 |BEZEL, F/ HANDLE 45 2 |[SILICONE RUBBER BUMPER, F/ HOT PLATE
7 2 |RUBBER BUMPER, W/ HOLE, F/ TOP LID 46 1 |HOT PLATELID
8 2 |RUBBER BUMPER, ROUND 47 1 |CONTROL PANEL, F/ HOT PLATE SHELF
9 1 |TOP LID HARDWARE 48 1 |HOT PLATE
10 1 |FIREBOX 49 1 |ELECTRODE, F/ HOT PLATE
11 3 |BURNER BRACE 50 1 |WIRE, F/ HOT PLATE ELECTRODE
12 3 |MAIN BURNER TUBE, NO ELECTRODE 51 1 |HEAT SHIELD, FIREBOX
13 3 |ELECTRODE SET, F/ MAIN BURNER 52 1 |HEAT SHIELD, F/ TANK
14 2 |FLAME CARRY OVER TUBE 53 1 |GRATE, F/ HOT PLATE
15 1 |MAIN CONTROL PANEL, TOP 54 1 |ELECTRONIC IGNITION MODULE
16 1 |MAIN CONTROL PANEL, BOTTOM 55 1 |CAP, F/ EI MODULE
17 1 |HOSE VALVE 56 1 |HEAT SHIELD, F/ IGNITION MODULE
18 4 |CONTROL KNOB 57 1 |REGULATOR HOSE CLIP
19 4 |BEZEL, KNOB
20 1 |IGNITER SWITCH MODULE NOT Pictured
21 3 [HEAT TENT 2 |MAGNET
22 1 |WARMING RACK 1 |PRODUCT GUIDE, EUROPE
23 3 |COOKING GRATE 1 |HARDWARE PACK
24 3 |COOKING GRATE, INFRARED EMITTER 1 |IR CLEANING TOOL
25 1 |BOTTOM SHELF
26 2 |CASTER, LOCKING
27 2 |CASTER, FIXED
28 1 |LEFT CART ASSEMBLY
29 1 |MATCH HOLDER
30 1 |RIGHT CART ASSEMBLY
31 1 |GROMMET
32 2 |REAR PANEL LOWER
33 1 |REAR PANEL UPPER
34 1 |FRONT DOOR BRACE
35 4 [SIDE SHELF CONNECTION BRACE
36 2 |RAIL, F/ GREASE TRAY
37 1 |GREASE TRAY
38 1 |LEFT DOOR, NO HANDLE
39 1 |RIGHT DOOR, NO HANDLE

NOTE: Some grill parts shown in the assembly steps may differ slightly in appearance from

those on your particular grill model. However, the method of assembly remains the same.
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G LEAK CHECK FOR MODELS: 468710017, 468710017CH

/_~l\
©® ©®:0 )

Disconnect the tank after this check! Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!
Ontkoppel de gastank na deze controle! Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!
Koppla fran tanken efter denna kontroll! jDesconecte el tanque luego de esta comprobacién!
Koble fra beholderen etter denne kontrollen! Desligue a botija depois desta verificagao!

Po kontrole nadobu odpojte! Déconnectez le réservoir aprés cette vérification !
Po této kontrole odpojte nadrz! Aftengdu tankinn eftir pessa skodun!

Irrota s&ilié timan tarkistuksen jélkeen! P10 AINXY? 7500 N pm

Framontér tanken efter denne kontrol!
85



TIGHTEN SECURELY!
KIRISTA HUOLELLISESTI!
PEVNE UTAHNETE!
FASTSPZAND KORREKT!
DRAAI STEVIG AAN!

DRA AT ORDENTLIGT!
FEST GODT!

HERTU VANDLEGA

SERREZ FERMEMENT
SICHER BEFESTIGEN!
SERRARE SALDAMENTE

APRIETE FIRMEMENTE

BEZPECNE ZATIAHNUT!

lapTina 7Th

AFTENGDU TANKINN EFTIR PESSA SKOBUN!
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LEAK CHECK FOR MODELS: 468810017, 468810017DK

/—\
©® ©:0)
\y

Disconnect the tank after this check! Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!
Ontkoppel de gastank na deze controle! Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!
Koppla fran tanken efter denna kontroll! jDesconecte el tanque luego de esta comprobacion!
Koble fra beholderen etter denne kontrollen! Desligue a botija depois desta verificagao!

Po kontrole nadobu odpojte! Déconnectez le réservoir aprés cette vérification !
Po této kontrole odpojte nadrz! Aftengdu tankinn eftir pessa skodun!

Irrota sailié taman tarkistuksen jélkeen! P10 AInXY? 7Ond nx pm

Framontér tanken efter denne kontrol!
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Burner must properly engage valve as
shown. Failure to engage valve as shown
may result in personal injury and/or
property damage.
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Remove screws

96



97



3RD

=" ()
— Irr;éfj?l

98



#39 o
®

99



©x1

100



en Leak test before first use, at least once a year, and every time the
cylinder is changed or disconnected.

fr Effectuez un test de fuite avant la premiére utilisation, au moins
une fois par an, et chaque fois que la bonbonne est changée ou
déconnectée.

de Fiihren Sie eine Uberpriifung auf Gasaustritten mindestens einmal
im Jahr und jedes Mal, wenn der Gasbehalter gewechselt oder
abgetrennt wurde, durch.

it Eseguire una prova di tenuta prima del primo utilizzo, almeno una
volta I'anno. Inoltre, eseguire una prova di tenuta ogni volta che il
cilindro viene cambiato o scollegato.

nl Lektest voor eerste gebruik, minstens een keer per jaar, en elke
keer als de gasfles verwisseld of losgekoppeld is.

sv Testa efter lackage fore den forsta anvéndningen, minst en gang
per ar, och varje gang cylindern byts ut eller kopplas bort.

fiVuototesti ennen ensimmaista kayttoa, mutta vahintaan kerran

vuodessa, ja joka kerta kun sylinteri vaihdetaan tai sen kytkenté
irrotetaan.

es Realice una prueba de fugas al menos una vez al afio 0 cada vez
que se cambie o se desconecte el cilindro.
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pt Faga um teste para verificar se ndo h& vazamentos pelo menos
uma vez por ano e sempre que o cilindro for trocado ou
desconectado.

da Teethedspravning af ventiler, slanger og regulator skal ske far
farste ibrugtagning, mindst en gang om &ret, og hver gang
gasflasken er enten skiftet eller afbrudt.

no Framkvaemid lekaprofun fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti
arlega, og i hvert sinn sem skipt er um hylki eda pad er aftengt.

sk Test tesnosti uskutoCnite pred prvym pouzitim, raz za rok a pri
kaZdej vymene alebo odpojeni flade.

is  Framkveemid lekaprofun fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti
arlega, og i hvert sinn sem skipt er um hylki eda pad er aftengt.

ro Testati scurgerile Tnainte de prima utilizare, cel putin o data pe an
si de fiecare data cand se schimba sau se deconecteaza bateria.

cs Provedte zkouSku t&snosti pfed prvnim pouzitim, minimainé
jednou za rok a pfi kazdé vyméné nebo odpojeni zasobniku.

pl Przeprowadzi¢ test szczelnosci przed pierwszym uzyciem, co
najmniej raz w roku oraz w przypadku zmiany lub odtgczeniem
zbiornika.



no Inspiser den infrargde risten far hver bruk for & sikre at apninger
dekkes ikke med rusk. Se Grillveiledning for detaljerte
instruksjoner om rengjaring.

sk Pred kazdym pouZitim skontrolujte ro$t infraterveného grilu a
uistite sa, Ze otvory nie st upchané necistotami. Podrobné
pokyny tykajuce sa Cistenia najdete v navode na grilovanie

is Skodid innraudu grindina fyrir hverja notkun til ad tryggja ad gétin
séu ekki pakin leifum. Sja grillleidbeiningar til ad fa itarlegar
hreinsileidbeiningar.

ro Inspectati gratarul cu infrarosii inainte de fiecare utilizare, pentru
a va asigura ca deschiderile nu sunt acoperite de reziduuri. Citii
Ghidul de Frigere pentru instructiuni detaliate de curatare.

cz Pred kazdym pouzitim zkontrolujte infracerveny rost, abyste
ovéfili, zda otvory nejsou pokryty nedistotami. Viz podrobnéjsi
pokyny k &isténi v Privodci ke grilovani.

pl Sprawdz, czy na ruszt podczerwieni przed kazdym uzyciem, aby
upewnic sie, ze otwory nie sg pokryte gruzem. Zobacz grillowanie
Guide Szczegotowe instrukcje czyszczenia.
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en Inspect your infrared grate before each use to ensure that the
openings are not covered with debris. See the Grilling Guide for
detailed cleaning instructions.
fr Inspectez votre grille infrarouge avant chaque utilisation pour
vous assurer que les orifices ne sont pas recouverts de débris.
Reportez-vous au guide des grillades pour connaitre les
consignes de nettoyage détaillées.
de Uberprifen Sie den Infrarot-Rost vor jedem Gebrauch, um
sicherzustellen, dass die Offnungen nicht verschmutzt sind.
Beachten Sie bitte die Bedienungsanleitung des Grills fiir
detaillierte Anweisungen zur Reinigung
it Controllare la propriagrigliaa infrarossiprima di ogni utilizzo,al fine
di garantire chela aperture nonsiano coperteda detriti. Consultare
la 'Guidadella griglia'per istruzionidi puliziadettagliate.
nl Controleer uw infrarood grill voor elk gebruik om er zeker van te
zijn dat de openingen niet verstopt zijn met vuil. Raadpleeg de
Grill Handleiding voor gedetailleerde schoonmaakinstructies.
sv Inspektera det infrardda gallret fore varje anvandning for att
sakerstalla att Gppningarna inte ar tackta med skrép . Se
grillningsguiden for detaljerade rengéringsinstruktioner.
fiTarkista infrapunaritild aina ennen kayttda varmistaaksesi, ettei
aukoissa olelikaa. Katso yksityiskohtaiset puhdistusohjeet
grillausoppaasta.
es Revise su parrilla infrarroja antes de cada uso para asegurarse
que las aberturas no estan cubiertas de escombros. Consulte la
Guia de Asado a la Parilla para la limpieza detallada.
pt Inspeccionea sua grelha de infravermelho antes de cada
utilizagdo para assegurar que as aberturas ndo estao cobertas
com detritos. Consulte o Guia de grelhados para ver as
instrucbes detalhadas de limpeza.
da Inspicer din infrargde rist fer hver brug for at sikre, at dbningerne
ikke er deekket med affald. Se Grillevejledningen angaende
detaljerede rengaringsinstruktioner.



Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH of Gasstral3e 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) warrants to the
PURCHASER of this Char-Broil product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase
as follows:

Gas Grills
Burners 10 years
Cooking Grates/Emitters 3 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU
SHOULD RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under
normal use and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information
on our website. In case of a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. .
Char-Broil will return the product or parts of the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to
repair the product or such defective parts of the product and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory
legal rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration,
misapplication, vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and
routine maintenance, including but not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this
owner’s manual. Exceptions may apply, so please contact Char-Broil or your seller in case you have any questions on
whether this Warranty applies to your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration
due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally
covered by your statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller
contemplated at the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil’s liability for fraud or

death or personal injury caused by its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.
This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at info-eu@charbroil.com.




Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH, sis a l'adresse Gasstralle 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hambourg (« Char-Broil »),
garantit a TACHETEUR du présent produit Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de
fabrication a compter de la date de I'achat, comme suit :

Gril a gaz
Braleurs 10 ans
Grilles de cuisson et émetteurs 3 ans
Toutes les autres piéces (minimum pour I’'Europe) 2 ans

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR
CONSEQUENT, VOUS DEVRIEZ CONSERVER VOTRE RECU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties légales prévues aux
articles 1641 et suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 a L. 217-14 et L. 411-1
a L. 411-2 du Code de la consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit a la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se
révelent défectueux dans des conditions normales d’usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a
prendre contact sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Braoil
décidera de remplacer ou de réparer sans frais le produit ou les piéces en question. Char-Broil retournera le produit ou les
pieces a l'acheteur, frais d’expédition ou d’affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le
produit ou les pieces défectueuses, la réparation échoue, vous avez le droit, en vertu de vos droits Iégaux réglementaires,
de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d’'un accident, d’une
utilisation abusive, d’'une mauvaise utilisation, d’'une modification, d’une application erronée, d’un acte de vandalisme, d’'une
mauvaise installation, d’'un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien
normal et régulier, y compris notamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brileurs, comme le
décrit le présent mode d’emploi. Certaines exceptions peuvent s’appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Braoil
ou avec votre vendeur si vous vous demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causés par les conditions climatiques particulierement rigoureuses, comme la gréle, les
ouragans, les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit
directement, soit dans I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par
vos droits |égaux réglementaires.

Char-Broil n’est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil,
ni le vendeur n'avez envisagés au moment de I'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la
responsabilité de Char-Broil pour fraude, déces ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n'autorise aucun particulier ni aucune société a assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité
relativement a la vente, a l'installation, a I'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement;
aucune déclaration a cet effet ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non a des sociétés) au sein de 'Union
européenne.

La présente garantie n’a aucune incidence sur les droits Iégaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la
consommation en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a 'adresse info-eu@charbroil.com.




Gewahrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH, mit Geschaftssitz an der Gasstrale 6 - Haus L 4 ObergeschoB, D-22761 Hamburg
(Char-Broil) gewahrleistet gegeniber dem KAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem
Verkaufsdatum frei von Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im Folgenden dargestellt:

Gasgrills
Brenner 10 Jahre
Kochplatten/Emitter 3 Jahre
All anderen Teile (EURO-Minimum) 2 Jahre

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis lhres Kaufsdatums
verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile
des Produktes, die sich bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der
Ricksendung jedweder Teile sollten Sie sich unverzlglich mit Char-Broil unter Nutzung der
Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers wird Char-
Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-
Broil wird das Produkt oder die Ersatzteile fir das Produkt an den K&ufer zurticksenden, wobei Fracht oder
Porto im Voraus bezahlt wird. Falls Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile
nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind Sie gemaR lhrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den
Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zurtickzutreten und eine Ruckvergltung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen,
Missbrauch, Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemafer
Installation oder unsachgemafer Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemaRiger
Instandhaltung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf, durch Insekten im Inneren der Brennrohre
verursachte Schaden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kénnen vorkommen, darum
bitten wir Sie, Char-Broil oder lhren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dartber haben, ob
diese Gewahrleistung auf Ihren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados,
Verfarbung durch Exposition gegenuber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmospharisch bedingt,
verursacht werden, sind durch diese Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch
zutreffende rechtliche Anspriiche gedeckt.

Char-Broil Ubernimmt keine Verantwortung fur irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder
Schaden, die weder Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder
irgendeinen von |hnen verursachten Schaden, mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fir
Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder Verletzungen nicht beschrankt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fiir sie irgendwelche anderen Verpflichtungen
oder Haftungen im Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung,
Rucksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu Gbernehmen, und keine diesbeziiglichen Erklarungen sind
fir Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen)
innerhalb der Europaischen Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung berihrt keine lhrer rechtlichen Anspriiche unter den in Ihrem Wohnsitzland geltenden
Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter
info-eu@charbroil.com.




Bozza di dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil LLC di Gasstrasse 6 - Haus L 4 ObergeschoR, D-22761 Hamburg (Char-Broil) garantisce allACQUIRENTE di
questo prodotto Char-Broil che lo stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione, per i seguenti periodi
a partire dalla data di acquisto:

Grill a gas
Fornelli 10 anni
Griglie di cottura/emettitori 3 anni
Tutte le altre parti (minimo per .
\ P ( P 2 anni
I'Europa)

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO
PERTANTO DI CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano
difetti alle normali condizioni d'uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto
prima Char-Broil ai numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o
riparare gratuitamente il prodotto o le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente,
spese di spedizione o affrancatura prepagate. Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello
stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il diritto, in virtu dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una
riduzione del prezzo d'acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o
scorretto, modifiche, atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata o mancata
esecuzione delle operazioni di manutenzione normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati
da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle
eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere se la Garanzia & applicabile o
meno al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, e
lo scolorimento dovuto all'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell'atmosfera, non sono coperti
da questa Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non & responsabile per perdite non prevedibili (cioé perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o

dal venditore al momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Broil

in caso di frode, morte o lesioni personali causate da negligenza da parte sua ¢ illimitata.

Char-Broil non autorizza persone o societa ad assumere ulteriori obblighi o0 responsabilita in suo nome, in relazione alla
vendita, installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso
non ¢ vincolante per Char-Broil.

Questa garanzia & valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per l'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo info-ue@charbroil.com.




Concept van garantiebeleid voor Char-Broil

Char-Broil LLC of Gasstralie 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, Duitsland (Char-Broil) garandeert aan de
KOPER van dit Char-Broil- product dat het geen materiaal- en productiefouten zal bevatten vanaf de aankoopdatum tot:

Grill op gas
Branders 10 jaar
Bakroosters/stralers 3 jaar
Alle overige onderdelen (minimum 2 iaar
voor Europa) J

Het is mogelijk dat Char-Broil of de verkoper van het product een redelijk bewijs vraagt van de aankoopdatum. BEWAAR
DAAROM UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Deze garantie omvat het recht op reparatie of vervanging van het product of de onderdelen van het product die defect
blijken te zijn bij gewoon gebruik en onderhoud. Voordat u onderdelen retourneert, moet u zo snel mogelijk contact
opnemen met Char-Broil via de contactinformatie op onze website. In het geval van een defect zal Char-Broil bepalen of
het product gratis zal worden vervangen of de onderdelen gratis zullen worden gerepareerd. Char-Broil zal het product of
de onderdeken van het product aan de koper terugzenden zonder vracht- of portkosten. Indien Char-Broil ervoor kiest om
het product of de defecte onderdelen van het product te repareren en het product nog steeds defect is na de reparatie,
dan hebt u wettelijk recht op een korting op de aankoopprijs of om het contract te verbreken en restitutie te ontvangen.

Deze garantie dekt geen defecten of problemen bij de werking ten gevolge van een ongeval, misbruik, incorrect
gebruik, aanpassing, onjuiste toepassing, vandalisme, slechte installatie of slecht onderhoud of nazicht of wegens
het niet-uitvoeren van gewoon en routinematig onderhoud, inclusief, zonder beperking, schade veroorzaakt door
insecten in de buizen van de brander, zoals beschreven in de handleiding. Uitzonderingen kunnen van toepassing
zijn. Neem daarom contact op met Char-Broil of uw verkoper voor vragen of deze garantie al dan niet op een
specifiek geval van toepassing is.

Aantasting of schade wegens barre weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, en verkleuring
door blootstelling aan chemische stoffen, direct of in de atmosfeer, vallen niet onder deze garantie en zijn doorgaans ook
niet gedekt door uw wettelijke rechten.

Char-Broil is niet aansprakelijk voor niet te voorzien verlies (verlies dat of schade die u noch Char-Broil of de
verkoper had voorzien bij de aankoop) of voor schade die u hebt veroorzaakt, behalve dat de aansprakelijkheid van
Char-Broil voor fraude of overlijden of letsel door nalatigheid van Char-Broil niet beperkt is.

Char-Broil verbiedt personen of bedrijven om verplichtingen of aansprakelijkheid te aanvaarden voor Char-Broil
gerelateerd aan de verkoop, de installatie, het gebruik, de verwijdering, het retourneren of vervangen van dit apparaat.
Dergelijke verklaringen binden Char- Broil niet.

Deze garantie is uitsluitend van toepassing op producten verkocht in de detailhandel aan personen (niet aan bedrijven)
binnen de Europese Unie.

Deze garantie verandert niets aan uw wettelijke rechten krachtens de toepasselijke consumentenwetten van het land waar u
woont.

Voor service onder de garantie neemt u contact op met Char-Broil op info-eu@charbroil.com..




Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil LLC i GasstraRe 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterar KOPAREN av denna
produkt fran Char-Broil att den kommer vara fri fran brister i material och utférande fran inkdpsdatumet pa foljande satt:

Gasgrillar
Brannare 10 ar
Grillgaller 3ar
Alla 6vriga delar (EURO-minimum) 2ar

Char-Broil eller séljaren av denna produkt kan krava ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA
DITT KVITTO ELLER FAKTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denna garanti omfattar ratten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid
normal anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjalp av
kontaktinformationen pa var webbplats. | handelse av en defekt produkt avgér Char-Broil om produkten ska ersattas eller
repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil returnerar produkten eller delarna av produkten till kdparen med férbetald frakt eller
porto. Om Char-Broil valjer att reparera produkten, eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har
du ratt, i enlighet med dina lagstadgade rattigheter, att minska ink&pspriset eller upphava avtalet och erhalla en
aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit pa grund av en olyckshandelse,
missbruk, felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller
skotsel, eller underlatenhet att utféra standard- och rutinunderhall, inklusive men inte begransat till skador orsakade
av insekter i brannréren, enligt beskrivningen i denna bruksanvisning. Undantag kan géalla, var god kontakta Char-
Broil eller din saljare om du har nagra fragor om huruvida denna garanti galler for ditt specifika fall eller e;.

Forfall eller skador som uppkommit pa grund av allvarliga vaderhallanden som hagel, orkaner, jordbavningar eller tromber,
missfargning pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar
normalt inte omfattad av dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broil ar inte ansvarig for eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broil

eller séljaren beskadat vid inkopstillfallet), eller skador som orsakats av dig, forutom Char-Broils ansvar for bedrageri,
dodsfall eller personskada orsakad av vardsloshet.

Char-Braoil tillater inte nagon person eller foretag att pata sig nagon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning,
installation, anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga sadana framstallningar ar bindande for
Char-Broil.

Denna garanti galler endast produkter som saljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till foretag) inom den Europeiska
unionen.

Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.




Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil LLC of Gasstralie 6 - Haus L 4 Obergescholy, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) takaa tdman Char-Broil-tuotteen
OSTAJALLE, etta siina ei ole materiaali- ja valmistusvikoja ostopaivasta alkaen seuraavasti:

Kaasugrillit

Polttimet 10 vuotta
Keittolevyt / emitterit 3 vuotta
Kaikki muut osat (EURO minimi) 2 vuotta

Char-Broil tai tuotteen myyja voi vaatia kohtuullista todistusta ostopaivastasi. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA
OSTOKUITTISI TAI LASKUSI.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Tama takuu sisaltda oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa
kaytéssa ja huollossa. Ennen minkdan osan palauttamista sinun tulee valittdmasti ottaa yhteyttd Char-Broiliin
verkkosivustossamme oleviin yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai
korjauksen ilmaiseksi. . Char-Broil palauttaa tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos
Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset osat ja tama korjaus epaonnistuu, sinulla on lakisaateisten
laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vaarinkaytoksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttdtapoja, vandalismia,
vaaranlaista asennusta tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintahairiditd tai muita toimintahairioitéa tai
tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon suorittamatta jattdmista, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, hyonteisten
aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien sisalla, kuten on esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa
olla, joten ota yhteyttd Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa, koskeeko tdma takuu erityisesti teidan
tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sddolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat
suoraan tai ilmakeh&an joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivat yleensa kuulu lakisdateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistaan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai
Char-Braoilille tai myyjalle eivat ole ostohetkella ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta
Char-Broilin vastuuta petoksesta tai laiminlyonnista aiheutunutta kuolemantapausta tai henkildévahinkoa, joita ei ole
rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkilon tai yrityksen olla vastuussa mistadan muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden
myyntiin, asennukseen, kayttéon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivatka tallaiset edustukset sido Char-
Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkilbille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsaadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteyttd Char-Broiliin info-eu@charbroil.com.




Declaracion de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil LLC de GasstralRe 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburgo, (Char-Broil) garantiza al comprador de este
producto de Char-Broil que estara libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de compra como sigue:

Parrillas a gas

Quemadores 10 ainos

Rejilla de coccion/emisores 3 afios

Todas las otras piezas (minimas para

EUROPA) 2 ahos

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO
TANTO, USTED DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen
defectuosas bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-
Broil utilizando la informacién de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o
reparar el producto o dichas piezas sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador,
bajo la modalidad de flete o porte prepagado. Si elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del
producto y esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho, en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el
precio de compra o a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracion, aplicacién
indebida, vandalismo, instalacion inadecuada, mantenimiento o reparacion indebido, o realizacion del
mantenimiento normal y de rutina, lo que incluye pero no se limita a dafios causados por insectos dentro de los
tubos del quemador, como se establece en este manual del propietario. Algunas excepciones podrian aplicar,
pdngase en contacto con Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre si esta garantia se aplica a su
caso especifico o no.

El deterioro o danos debido a condiciones climaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la
decoloracion debido a la exposicion a productos quimicos ya sea directamente o en la atmésfera, no estan cubiertos por
esta Garantia y normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o dafio que ni usted ni Char-Broil o el
vendedor pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la
responsabilidad de Char-Broil por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligacion o responsabilidad con respecto a
la venta, instalacion, uso, retiro, devolucién o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes
para Char-Broil.

Esta Garantia solo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Unién
Europea.

Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, pdngase en contacto con Char-Broil en_info-eu@charbroil.com.




Proposta de Declaracao de Garantia para a Char-Broil

A Char-Broil LLC of Gasstral3e 6 - Haus L 4 Obergeschof}, D-22761 Hamburg, a (Char-Broil) garante ao COMPRADOR deste
produto Char-Broil, que ele esta isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de aquisicdo como
segue:

Grelhadores a Gas

Bicos 10 anos

Grelhas/Emissores de cozedura 3 anos

Todas as outras peg¢as (minimo

EURO) 2 anos

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE
GUARDAR O SEU RECIBO OU FATURA DE VENDA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Esta Garantia inclui o direito a reparagéo ou substituicdo do produto ou pegas do produto que se revelem defeituosas sob
utilizagdo e servigo normal. Antes de devolver quaisquer pecas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das
informagdes de contacto no nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as
referidas pecas a titulo gratuito. A Char-Broil devolvera o produto ou as pegas do produto ao comprador, através de frete
pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir reparar o produto ou as referidas pecas defeituosas do produto e se
esta reparagao falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos estatutarios legais, a reduzir o pre¢o de aquisi¢gdo ou a
desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utilizagéo indevida,
alteracao, aplicagao incorreta, vandalismo, instalagao imprépria ou manutengéo ou servigo inadequados, ou incapacidade de
executar uma manutencéo normal e de rotina que incluam, mas se n&o restrinjam, a danos provocados por insetos dentro
dos tubos do bico, conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se excegdes, portanto contacte a Char-
Broil ou 0 seu vendedor caso tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradacao ou danos em virtude de condigbes atmosféricas adversas, como granizo, furacdes, sismos ou tornados, a
descoloragao resultante da exposigao a quimicos, diretamente ou na atmosfera, ndo estao cobertos por esta Garantia e nao
estao geralmente cobertos pelos seus direitos estatutarios legais.

A Char-Broil ndo é responsavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano nao contemplado por si, pela Char-
Broil ou pelo vendedor na altura da aquisigéo), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade n&o limitada da
Char-Broil por fraude ou morte ou lesdo pessoal decorrente de negligéncia.

A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obrigagao ou responsabilidade
relacionada com a venda, instalagao, utilizacdo, remogao ou substituicdo do seu equipamento e tais representacdes nao
vinculam a Char-Braoil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposi¢ao as empresas) dentro da Unido
Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu
pais de residéncia.

Para servico de garantia, contacte a Char-Broil em info-eu@charbroil.com.




Garantierklaering

Char-Broil Europe GmbH af GasstralRe 6 - Haus L 4 Obergeschof, D-22761 Hamburg, (Char-Broil)
garanterer kgberen af dette Char-Broil produkt er uden materielle eller fabrikationsfejl som anvist:

Gas Grills
BRANDERE 10 AR
GRILLRISTE / SENDERE 3 AR
ALLE ANDRE DELE (EURO MINIMUM) 2 AR

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkraeve et rimeligt bevis for kgbsdatoen. DERFOR
SKAL DU BEHOLDE DIN KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan
bevises at vaere defekt ved normal brug og service. Fgr du returnere delene, skal du straks kontakte
Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside. | tilfeelde af fejl, vil Char-Broil
erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller
dele af produktet til kaberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere
produktet eller de defekte dele af produktet og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til
dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kebsprisen eller at fortryde aftalen og blive
refunderet.

Denne garanti deekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, aendring,
fejlagtig anvendelse, vandalisme, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller
manglende evne til at opfylde normal og rutinemeessig vedligeholdelse, herunder men ikke
begreenset til skader forarsaget af insekter i breendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning.
Ved undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din seelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt
denne garanti geelder for din konkrete sag eller e;.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sdsom hagl, orkaner, jordskeelv eller
tornadoer, misfarvning som fglge af udsaettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfaeren, er
ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke daekket af dine lovmaessige rettigheder .

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du,
Char-Broil eller saelger har overvejet pa kgbstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have
forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegreenset over for bedrageri, dgdsfald eller
personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller virksomhed patager sig nogen andre forpligtelser
eller ansvar i forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr;
og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Broil.

Denne GARANTI er kun gezldende for produkter, der seelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i
modsaetning til vicksomhederne) i den Europaeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geeldende
forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bgr du kontakte Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.



Utkast til garantierklaering for Char-Broil

Char-Broil LLC, med hovedkontor i Gasstral3e 6 - Haus L 4 Obergescholy, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer overfor
KJJPEREN av dette Char-Broil-produktet at det skal veere fritt for feil i materialer og utfgrelse fra felgende kjgpsdato:

Gassgrillapparater

Brennere 10 ar
Grillrister/emittere 3ar
Alle andre deler (EURO-minimum) 2ar

Char-Broil eller selgeren av dette produktet kan kreve rimelige dokumentasjon pa kjgpsdatoen. DERFOR B@R DU TA
VARE PA KVITTERINGEN ELLER FAKTUREAN.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg & ha
feil ved normalbruk og service. Far du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av
kontaktopplysningene pa nettsidene vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge & enten erstatte eller reparere
produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad. . Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til
kjgperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger a reparere produktet eller produktets defekte deler,
og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter, & redusere kjgpesummen eller
trekke deg fra kontrakten og fa refundert belgpet.

Denne garantien dekker ikke feil eller driftsvansker som skyldes uhell, misbruk, feilbruk, endringsarbeid, heerverk eller
feil montering, vedlikehold eller service, eller manglende utfgrelse av vanlig og rutinemessig vedlikehold, inkluder, men
ikke begrenset til, skade som skyldes insekter i brennerrgrene, som forklart i denne brukerhandboken. Det kan finnes
unntak, kontakt derfor Char-Broil eller forhandleren dersom du ikke er sikker pad om denne garantien gjelder i nettopp
ditt tilfelle eller ikke.

Forringelse eller skade som skyldes vanskelige veerforhold som f.eks. hagl, orkan, jordskjelv eller tornado, misfarging som
skyldes kjemikalieeksponering, enten direkte eller i atmosfeeren, dekkes ikke av denne garantien og dekkes vanligvis heller
ikke av dine lovfestede rettigheter.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforutsette tap (dvs. tap eller skade som verken du eller Char-Broil forutsa

pa kjapstidspunktet) eller for skade forarsaket av deg, fortsett fra at Char-Broils skadeansvar for svindel, dad eller
personskade som skyldes uaktsomhet fra Char-Broils side ikke er begrenset.

Char-Braoil tillater ingen personer eller bedrifter & pata seg forpliktelser eller ansvar for selskapet i forbindelse med salg,
montering, bruk, fierning, retur eller utskifting av selskapets utstyr, og ingen slike fremfgringer skal vaere bindende for
Char-Broil.

Denne garantien gjelder kun for produkter som selges gjennom detaljhandel til enkeltpersoner (ikke til bedrifter) innenfor EU.
Denne garantien pavirker ingen av dine lovpalagte juridiske rettigheter under gjeldende forbrukerlover i ditt bostedsland.

For garantiservice kan du kontakte Char-Broil painfo-eu@charbroil.com.




Zaruéného Vyhlasenia

Spolocnost Char-Broil Europe GmbH, Gasstralle 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) poskytuje
NADOBUDATELOVI diiom zakupenia tohto vyrobku znacky Char-Broil nasledujucu zaruku, Ze nebude mat zavady materialu
a spracovania nasledovne:

Plynové grily

Hordaky 10 rokov
Grilovacie mrieiky/Ziarice 3 roky
Vsetky ostatné €asti (EURO minimum) 2 roky

Spolo¢nost Char-Broil alebo predajca tohto vyrobku méze pozadovat dokaz o datume jeho zakupenia. PRETO BY STE
SI MALI UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

Tato zaruka zahfria narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho Casti, ktoré sa preukazu ako zavadné pri
normalnom pouzivani a ¢innosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na nasej
internetovej stranke a urychlene kontaktujte spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spolo¢nost Char-Broil podla viastnej
uvahy bezplatne bud vymeni alebo opravi vyrobok alebo jeho €asti. Spolo¢nost Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho &asti
zékaznikovi a uhradi prepravu a poStovné. Ak sa spolo&nost Char-Broil rozhodne opravit' vyrobok alebo jeho jeho zavadné
Casti a oprava nepomdze, budete mat' na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona narok na zniZzenie kupnej ceny alebo
odstupenie od zmluvy a preplatenie kupnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu &innost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a
nespravneho pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo
neprimeranej udrzby alebo servisu, alebo neposkytnutia normalnej alebo rutinnej udrzby vratane poskodenia
spdsobeného hmyzom vo vnutri trubok horaka a iného poskodenia ako sa uvadza v Navode na pouzivanie. M6zZu
platit’ urcité vynimky, preto v pripade akychkolvek otazok v suvislosti s platnostou tejto zaruky vo vaSom konkrétnom
pripade sa obratte na spolo¢nost Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v dosledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia
alebo tornada, vyblednutie v dosledku vystavenia chemikalidm alebo ¢i uz priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva
a zvy€ajne sa na ne nevztahuju ani vase prava vyplyvajuce zo zakona.

Spolo¢nost Char-Broil nie je zodpovedna za ziadne nepredvidatelné straty (t.j. stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy,
spolo¢nost Char-Broil alebo predajca v ¢ase kupy nebrali do Gvahy), ani za vami spésobené poskodenie s vynimkou
pravnej zodpovednosti spolo¢nosti Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej
nedbalostou.

Spolo¢nost Char-Broil neopravriuje ziadnu osobu alebo spolo¢nost prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne
iné zavazky alebo zodpovednost v suvislosti s predajom, montazou, pouzivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej
zariadenia a uvedené zastupovanie nie je pre spolo¢nost’ Char-Broil zavazné.

Tato zaruka sa vztahuje vyluéne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodne;j sieti (na rozdiel od velkoobchodu)
v ramci Europskej unie.

Tato zaruka nema dopad na vase prava vyplyvajuce zo spotrebitelskych zakonov krajiny vasho pobytu.

Svoju ziadost o servis v ramci zaruky zaslite spolocnosti Char-Broil na emailovu adresu info-eu@charbroil.com.




Uppkast ad abyrgdaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil LLC med adsetur ad Gasstralle 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamborg, (Char-Broil) abyrgist ad
KAUPANDI pessarar Char-Broil voru muni kaupa voru sem er laus vid galla i efni og vinnu fra dagsetningum kaupa a
eftirfarandi mata:

Gasgrill
Brennarar 10 ar
Eldunargrindur, hitunarfletir 3ar
Allir adrir hlutar (lagmark i Evrépu) 24ar

Char-Broil eda s6luadili vérunnar kann ad gera krofu um sénnun a dagsetningum kaupa. PVI £TTIR PU AD GEYMA
SOLUKVITTUN PINA EBA -REIKNING.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Pessi abyrgd felur i sér rétt a vidgerd eda endurnyjun vorunnar eda hlutum vérunnar sem reynast galladir vié hefébundna
notkun og pjonustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vid Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar
sem finna ma a vefsvaedinu okkar. Ef um galla er ad reeda akvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid voruna eda
slika hluta an endurgjalds. . Char-Broil skilar vorunni eda hlutum vérunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef
Char-Broil akvedur ad gera vid voruna eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pu rétt a, i samraemi
vid [6gbundinn rétt pinn, ad fa leekkad innkaupsverd pitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd neer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, oévideigandi
uppsetningar eda dvideigandi vidhalds eda pjénustu, eda ef hefdbundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par a
medal en ekki takmarkad vid tjon sem orsakast af skordyrum inni i brennararérum, eins og lyst er i
eigandahandbdkinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast haféu samband vid Char-Broil eda séluadila pinn
ef pu hefur einhverjar spurninga vardandi hvort pessi abyrgd eigi vid sértaekt tilvik pitt eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda a bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjalfta eda fellibyli, upplitun vegna Utsetningar
fyrir efnum annadhvort beint eda i andrumsiloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum I6gbundnu
réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd a &fyrirsjaanlegu tjoni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki pu né Char-Broil eda

soluadilinn sa fyrir vid kaupin), eda tjon sem orsakad er af pér, ad undanskildri abyrgd Char-Broil hvad vardar svik

eda likamstjon sem orsakast af vanreekslu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirtaeki leyfi til ad taka a hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vié solu,
uppsetningu, notkun, brottnam, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi abyrgd & adeins vid vorur sem sendar eru i smasdlu til einstaklinga (ekki fyrirtaekja) i Evrépusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif a [6gbundin réttindi pins samkvaemt gildandi neytendalégum i busetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina ma nalgast med pvi ad hafa samband vié Char-Broil & netfangid info-eu@charbroil.com.




Zarucniho Listu

Char-Broil Europe GmbH se sidlem na Gasstralde 6 - Haus L 4 Obergeschof3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) zaru€uje
kupujicimu tohoto produktu Char-Broil, Ze na ném nebudou zavady, ani na materialu ani provedeni, od data koupg,
nasledovné:

Plynové Grily

Horaky 10 rokd
Rosty/salace 3 roky
Vsechny ostatni soucastky (EURO minimum) 2 roky

Char-Broil nebo prodejce produktu mize pozadovat dikaz s datem koupé. PROTO, SI VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,
POKLADNI LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho soucastek, které se ukazou jako zavadné pfi
normalnim pouzivani nebo udrzbé. Pfed reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle udaju uvedenych
na nasi webové strance. Jde-li o zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucastky vyméni nebo opravi
zdarma. Char-Broil vrati produkt nebo jeho soucastky zakaznikovi a dopravni naklady nebo postovné budou uhrazeny.
Pakli se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané zavadné soudastky opravit a tato oprava se nepodafi, mate v souladu se
zédkonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani Ci
zachazeni, pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu,
nebo nasledkem neplnéni normalni a pravidelné udrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zpusobené Skody na vnitfnich
trubickach horaku, jak je popsano v této pfiru¢ce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte

Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vasem konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchétrani nebo poskozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétifeseni nebo tornada, vyblednuti
zpUsobené pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsazenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde bézna
ochrana podle zakona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (ij. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char-
Broil ani prodejce neuvazovali v dobé koupé), ani za Skody, které jste zplsobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost
firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo Uraz, zpusobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopravriuje zadnou jinou osobu nebo spole¢nost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost
nebo zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo

s vyménou svého vybaveni, a Zadna takova prohladeni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotlivedm (nikoliv podnikim) v Evropské Unii.

Tato Zaruka nijak neovliviiuje vase zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotrebitell ve staté
vaSeho bydlisté.

V pfipadé potfeby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na info-eu@charbroil.com.
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[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]
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NOTE: This information is a guide only. Items included in your BBQ
specification may differ depending on region or specific dealer specification.

NOTE: Ces renseignements sont donnés a titre indicatif. Il est possible que
les articles inclus dans les spécifications de votre barbecue différent selon la
région ou les caractéristiques stipulée par le concessionnaire.

ANMERKUNG: Diese Anleitung dient nur zu Informationszwecken. Einzelteile
der Grillspezifikation sind unter Umstanden verschieden entsprechend der
Vertiebsegion oder bestimmten Handleranforderungen.

AVVERTENZA: Queste informazioni hanno il valore di guida soltanto. Gli
articoli compresi nelle cartteristiche techiche del barbecue potrebbero variare
a seconda della regione o del concessionario.

ATTENTIE: Deze informatie is alleen bedoeld als gids. Onerdelen in uw BBQ
specificatie en pakket kunnen per regio of per dealer verschillen.

ANM.: Denna information &r endast avsedd som handledning.
Specifikationerna for grillen kan variera regionalt eller beroende pa de krav
som olika aterforsaljare har.

HUOMATKAA: Nama tiedot ovat pelkastdan suuntaa antavia. ostamanne
grillin yksityiskohdat voivat olla erilaiset paikkakunnan tai erityisten
myyakohtaisten yksiyiskohtien mukaan.

NOTA: Esta informacion es una gui Unicamente. Es posible que las
indicaciones incluidas en las especificaciones de su Asador seandiferentes
segun la region o las especificacaiones especiicas del
representante.

NOTA: Esta informag&o € simplesmente um guia. Os itens incluidos na
especificagao do seu BBQ poderao diferir dependendo da especificagéo da
regido ou do vendedor especifico.

NB.: Denne information er kun vejledende. Specifikationer kan variere efter
@nske fra forhandler, eller | henhold til nationale regler.

NB.: Denne informasjon er kun veiledende. Spesifikasjoner kan variere som
stipulert av forhandler, elle | henhold til nasjonale krav.

POZNAMKA: Tieto informécie sliizia len ako pomécka. Udaje uvedené v
technickych udajoch vasho grilu sa mézu lisit podla regiénu alebo
Specifickych technickych Udajov stanovenych predajcom.

ATHUGID: pessar upplysingar eru adeins leidbeinandi. Hlutir sem finna ma i
lysingu a grilli pinu geta verid mismunandi a milli sveeda eda soluadila.

POZNAMKA: Tyto informace slouzi pouze jako instruktaz. Soucasti vaseho
BBQ. Specifikace se mohou li$it podle regionu/zemé nebo specifickych udaju
prodejce.
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All specifications are subject to change without notice.

Toutes les caractéristiques sont susceptibles d'étre modifiées
sans préavis.

Anderungen ohne vorherige Bekanntgabe vorbehalten.

Tutti | dati tecnici possono cambiare senza preawviso.

Alle specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd.

Kaikki oikeudet teknisten tietojen muutoksiin pidaatetaan.

Kaikki yksityiskohdat voivat muuttua iiman etta niista
erikseen iimoitetaan.

Todas las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.

Todas as especificagdes estdo sujeitas a alteragdo sem aviso.

Alle specifikationer kan zendres foruden varsel.
Spesifikasjoner kan endres utenvarsel.

VSetky Specifikacie sa mézu zmenit bez upozornenia.

Allar lysingar eru hadar breytingum &n vidvorunar.

Vechny informace mohou byt zménény bez predchoziho upozornéni.
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